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 المقدمة
 والتابعين لهم أجمعينالحمد الله رب العالمين والصلاة والسلام على رسوله الامين وعلى اله وصحبه 

 . الدين  يومإلى بإحسان
  المختصينالأخوة باحترام آافة 1989 عام ألفناهي آتاب تكنولوجيا منتجات الدواجن الذي ظلقد حف وبعد

ولقد شهد له الجميع بكونه .  لمادة تكنولوجيا الدواجن في آافة الجامعات العراقية اً منهجياً واعتمد آتابوتقديرهم،
ونظرا .  في غيره من الكتب الأضواءات ومواضيع لم تسلط عليها مرجعا علميا فريدا اغنى المكتبة العلمية بمفرد

 بما استجد من وإتحافه تجديد معلومات الكتاب ولأجل جهة نسخ الكتاب من المكتبات والكليات العلمية من دلنفا
ب  الطبعة الثانية من هذا الكتاإصدار فقد قررنا وبعد الاتكال على االله تعالى أخرى جهةمعلومات حديثة من 

ونظرا لكون هذا الكتاب .  والدراسات المستجدة الحديثة بالأبحاث الآخر  اغنينا بعضها بعض المواد وقلصنا فيها
 ، تحويل آل جداولأيضا النهوض بواقع تدريس هذه المادة التكنولوجية الحديثة فقد قررنا ولأجلآتابا منهجيا 

) CD( عرضها آصور ملونة مدمجة على قرص لأجل ) Power point( وصور هذا الكتاب الى برامج 
 في المعاهد والجامعات العراقية مع الكتاب ليكون هذا القرص مادة التدريس الأفاضل الأساتذةسنوزعه على آافة 
لعرض المحاضرة بجداولها وصورها الملونة على ) Data Show (  لجهازإلا الأستاذيحتاج  للكتاب وسوف لا

الله سبحانه وتعالى ان يوفق آافة السائرين في طريق التحصيل العلمي فقد ورد عن رسول نسال ا . الأعزاءالطلبة 
من تعلم () : ص (أيضاوقال  . ) الجنةإلىمن سلك طريقا يبتغي فيه علما سهل االله له طريقا (: انه قال ) ص(االله 

 لنا يوم نلقاك اوذخيرتنة عملنا اللهم اجعل هذا الكتاب زآا. )الله وعلم الله وعمل الله آتب في ملكوت االله عظيما
  .والحمد الله رب العالمين والسلام عليكم ورحمة االله وبرآاته 
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  واقع إنتاج الدواجن في العراق و الوطن العربي

 
 :استهلاك البيض ولحوم الدواجن بالعراق والدول العربية

 Poultry(لقѧѧد أصѧѧبحت تربيѧѧة الѧѧدواجن بالوقѧѧت الحاضѧѧر صѧѧناعة يطلѧѧق عليهѧѧا اسѧѧم صѧѧناعة الѧѧدواجن    

Industry . (              دѧي المائѧذائيتين فѧادتين غѧالم       وتوفر مخرجات او منتجات هذه الصناعة اهم مѧشعوب العѧة لѧة الغذائي

در البѧروتين الحيѧواني فѧي غѧذاء الانѧسان والتѧي             ا هذين المنتوجين يعتبران من اهم مѧص       إنو. وهما اللحم والبيض    

ولقѧد اصѧبح اسѧتهلاك شѧعوب العѧالم          . والبيض ومنتجѧات الالبѧان      ) حمراء وبيضاء (تشمل آل من اللحوم بانواعها      

. رية لحѧضارة وتقѧدم الѧشعوب        واحداً من المقاييس العѧص    ) تين الحيواني آمصادر مهمة للبرو  (من اللحوم والبيض    

 هذا واضحاً عند مقارنة متوسط الاستهلاك السنوي للفرد من البيض ومتوسط الاستهلاك السنوي للفѧرد مѧن          ويبدو

مѧع متوسѧط الاسѧتهلاك الѧسنوي     ) Developing countries(ي الѧدول العربيѧة والѧدول الناميѧة     فѧ لحѧوم الѧدواجن   

عѧدد الѧسكان للѧدول العربيѧة وانتѧاج هѧذه الѧدول مѧن         ) 1(الجѧدول رقѧم    يبѧين    ، اذ للفرد في امريكا والѧدول الاوربيѧة        

 مع حساب الحصة السنوية للفرد من استهلاك البيض ولحوم الدواجن ومقارنة            2003البيض ولحوم الدواجن لعام     

               ѧض دول العѧي بعѧي فѧدة           هذا الواقع العراقي والعربي مع حصة الفرد فѧات المتحѧل الولايѧة مثѧصناعية المتقدمѧالم ال

ولاجل مناقشة هذا الجدول سѧوف نѧتكلم اولاً عѧن اسѧتهلاك البѧيض وبعѧدها             . الامريكية وفرنسا وبريطانيا واليابان     

  . عن استهلاك لحوم الدواجن وبصورة منفصلة 

  

  :)Egg Consumption(استهلاك البيض 

 مليѧون  3840ول العربيѧة بانتѧاج البѧيض هѧي المغѧرب التѧي بلѧغ انتاجهѧا         ان اعلى الد  ) 1(   يتضح من الجدول     -1

وتحتѧل الجزائѧر المرتبѧة الثانيѧة وسѧورية المرتبѧة الثالثѧة ثѧم          . 2003 مليار بيѧضة فѧي عѧام     3.8بيضة او ما يعادل     

  .تليها مصر والسعودية في المرتبتين الرابعة والخامسة 

  

 بيضة وهѧذا معѧدل مѧنخفض جѧداً ولا يقتѧرب             68 بلغ   2003يض لعام    ان متوسط استهلاك الفرد العربي من الب       -2

وعنѧد مقارنѧة معѧدل الاسѧتهلاك للفѧرد      .  بيضة لكѧل فѧرد بالѧسنة       145من نصف الاستهلاك العالمي والذي بلغ       

وفرنѧѧسا )  بيѧѧضة بالѧѧسنة250 (يѧѧةمريكلأاالولايѧѧات المتحѧѧدة وي لاسѧѧتهلاك الفѧѧرد فѧѧي نالعربѧѧي مѧѧع المعѧѧدل الѧѧس

لاحѧѧضنا ان اسѧѧتهلاك الفѧѧرد العربѧѧي لا يقѧѧرب مѧѧن ربѧѧع اي لا يمثѧѧل اآثѧѧر مѧѧن نѧѧسبة     ) 259(يا واسѧѧبان) 269(

وممѧا يلفѧت النظѧر مѧن الجѧدول الѧسابق ان             . من الاستهلاك السنوي للفرد في الدول الصناعية المتقدمѧة          % 25

متوسѧط الاسѧتهلاك   جميع دول العالم فهو يفѧوق عѧن     الأفراد في   ستهلاك  ك الفرد الياباني قد تفوق على ا      استهلا

 مليѧѧار 43.4ويلاحѧѧظ ايѧѧضاً ان انتѧѧاج اليابѧѧان مѧѧن البѧѧيض  .  بيѧѧضة بالѧѧسنة 100الاوربѧѧي والامريكѧѧي بحѧѧوالي 

اذن آيѧف اسѧتطاع هѧذا البلѧد     . بيضة وهو يعادل حوالي اربعة اضعاف انتاج ايطاليا وانكلترا واسبانيا وفرنѧسا        

آيѧف اسѧتطاع ان يطѧور     . نية في منتصف القرن الماضѧي     من الحرب العالمية الثا   متأثراً  الاسيوي والذي خرج    



 2

. ؟ هذا التساؤل يѧستحق ان نقѧف عنѧده    يةمريكالولايات المتحدة الأالاوربية و هذه الصناعة ويتفوق على الدول   

أنѧشأ   قѧد    كم اليابان لاآثر من ستون عاماً       والذي ح ) هيروهيتو(وهنا يكشف لنا التاريخ بان ملك اليابان السابق         

ان تحѧѧدد الاسѧѧباب الرئيѧѧسية التѧѧي ادت الѧѧى خѧѧسارة  تهѧѧا  خѧѧسارة اليابѧѧان بѧѧالحرب العالميѧѧة آانѧѧت مهم لجنѧѧة بعѧѧد

 وجاء تقرير اللجنة ليضع مجموعة آبيرة من الاسѧباب          ،اليابان بالحرب العالمية وتعرضها لهذا الدمار الشامل      

ولاجѧل معالجѧة هѧذا الواقѧع        . ير  في طليعتها ان الفرد الياباني ضعيف البنية وقѧصير القامѧة وغيѧر بѧارع بѧالتفك                

مستقبلاً لا بد من العناية الفائقة بغذاء المواطن الياباني ، لا بد ان يتوفر الغذاء الغني بѧالبروتين الحيѧواني لكѧل                      

الشعب وبمختلف طبقاته ولا بد من اعطاء مسالة الغذاء وتغذية الشعب المرتبة الاولوية مѧن اهتمامѧات الدولѧة                   

ل ووزن الѧѧشعوب وفعاليتهѧѧا العقليѧѧة والجѧѧسدية وهѧѧذا مѧѧا سѧѧوف يѧѧنعكس مѧѧستقبلاً علѧѧى        الغѧѧذاء يѧѧتحكم بطѧѧو  . 

هѧذا المفهѧوم علѧى الارض       طبѧق   وهكذا   . وم الاخرى اضة والعل يالزراعة والصناعة والر  في  انجازات الشعب   

بѧاني  زاد متوسѧط طѧول الفѧرد اليا   ) عشرون عاماً(وبدأ العمل لمعالجة هذا الخلل وفي خلال عقدين من الزمان   

لم بانجازاتها العلميѧة فѧي      وتحولت العقلية اليابانية من الجمود الى عقلية مبدعة ادهشت العا         .  سنتمراً   10البالغ  

  . ة مختلف مجالات المعرف

  

يمكن تقسيم الدول العربية من حيث استهلاك الفرد السنوي من البѧيض الѧى ثѧلاث                انه  ) 1(ويتضح من الجدول     -3

   -:فئات وهي

 بѧضة بالѧسنة وتѧاتي فѧي طليعѧة      150الدول العربية ذات الاستهلاك العالي والتѧي زاد اسѧتهلاآها عѧن              مجموعة - أ

  .هذه الدول ليبيا والكويت ولبنان وسوريه 

 بيѧѧضة بالѧѧسنة وتѧѧضم هѧѧذه 150-100الѧѧدول العربيѧѧة ذات الاسѧѧتهلاك المتوسѧѧط والѧѧذي تѧѧراوح بѧѧين  مجموعѧѧة  -ب    

  .  والامارات المجموعة آل من المغرب وتونس وقطر

 بيѧضة بالѧسنة وتѧضم آѧل مѧن الجزائѧر       100الدول العربية ذات الاستهلاك المنخفض ولѧم يتجѧاوز   مجموعة   –ج  

  . ومصر والسودان والعراق والاردن وعمان واليمن 

 مليار بيضة وهو انتاج لا يعѧادل ثلѧث الانتѧاج فѧي       21.2 جوالي   2003 بلغ انتاج الدول العربية من البيض عام         -4

فبالوقت الذي بلغ فيه عدد سѧكان الѧدول         .  مليار بيضة    73.5والتي انتجت لوحدها    الأمريكية  ولايات المتحدة   ال

 الا ان الانتاج الامريكѧي مѧن   الأمريكية مليون نسمة وهو عدد يفوق عدد سكان الولايات المتحدة        311العربية  

  .البيض يبلغ ثلاثة اصناف الدول العربية مجتمعةً 

 بيѧضة بالѧسنة وهѧذا المتوسѧط اقѧل بكثيѧر مѧن        29متوسط الاستهلاك السنوي للفرد العراقي من البѧيض   لقد بلغ    -5 

الفѧѧرد العراقѧѧي فѧѧي نهايѧѧة الثمانينѧѧات مѧѧن القѧѧرن الماضѧѧي آѧѧان         ) . 145(والعѧѧالمي ) 68(المتوسѧѧط العربѧѧي  

ج البѧيض ولحѧوم      بيѧضة وآѧان العѧراق انѧذاك بطليعѧة الѧدول العربيѧة بانتѧا                130استهلاآه الѧسنوي مѧن البѧيض        

ولكن صناعة الدواجن في بلدنا العزيز قد تعرضت لانتكاسات هائلة بعѧد الحѧصار المفѧروض علѧى                  . الدواجن  

 2006العراق والحروب التافهة التي خاضѧها هѧذا البلѧد المظلѧوم واخيѧراً موجѧة مѧرض انفلѧونزا الطيѧور عѧام                     



 3

ومѧѧع آѧѧل هѧѧذا الوضѧѧع المظلѧѧم الا ان . راق والتѧѧي اثѧѧرت بѧѧشكل آبيѧѧر علѧѧى انتѧѧاج البѧѧيض ولحѧѧوم الѧѧدواجن بѧѧالع

هنالѧѧك جوانѧѧب ايجابيѧѧة آبيѧѧرة تجعلنѧѧا نتفائѧѧل بمѧѧستقبل مѧѧشرق لهѧѧذه الѧѧصناعة بѧѧاذن االله تعѧѧالى ومѧѧن اهѧѧم هѧѧذه        

   -: الجوانب ما يلي 

  

  .  امتلاك العراق لخبرات علمية وعملية قادرة ان تنهض بهذه الصناعة بشكل سريع -أ

  .ن آبيرة آبيرة تحتاج الى دعم واعادة التاهيل لتدخل بالانتاج من جديد  يمتلك العراق مشاريع دواج-ب

 العراقيون مصممون ان يثبتوا للعالم انهم بناة جيدون فعلى ارضهم بنيت اولى الحضارات البѧشرية وعلѧى                  -ج

ارضهم وطأ ابينا ادم عليه السلام الارض وعلѧى ارضѧهم شѧيدت حѧضارات وحѧضارات سѧادت ثѧم بѧادت                    

  . لبناء من جديد ليعاودوا ا

 

  :)Poultry Meat Consumption(استهلاك لحوم الدواجن 

 الѧف طѧن   548 فقد انتجت  2003احتلت جمهورية مصر العربية المرتبة الاولى في انتاج لحوم الدواجن عام             -1

واحتلѧѧت ) 280(والمغѧѧرب بالمرتبѧѧة الثالثѧѧة   ) 468(مѧѧن لحѧѧوم الѧѧدواجن ثѧѧم تلتهѧѧا الѧѧسعودية بالمرتبѧѧة الثانيѧѧة      

 الѧف طѧن وهѧو       2407بلغ مجموع الانتاج العربѧي      . لجزائر ولبنان المرتبتين الرابعة والخامسة على التوالي        ا

 .من مجموع الانتاج العالمي  % 3.7يعادل حوالي 

   

ك الѧѧسنوي للفѧѧرد مѧѧن لحѧѧوم   احتلѧѧت لبنѧѧان والاردن والѧѧسعودية المراتѧѧب الثلاثѧѧة الاولѧѧى مѧѧن حيѧѧث الاسѧѧتهلا       -2

اسѧتهلاك الفѧرد العراقѧي مѧن       . لخامѧسة فѧي هѧذا المجѧال         اة و عѧ والكويѧت المѧرتبتين الراب    واحتلت ليبيا   . الدواجن

، اذ يبѧѧدو ان اسѧѧتهلاك الفѧѧرد العراقѧѧي مѧѧن اللحѧѧم أعلѧѧى مѧѧن  آيلѧѧو غѧѧرام1.79  آѧѧان2003لحѧѧوم الѧѧدواجن عѧѧام 

  . والتي هي اقل رقم عربي بالاستهلاك السودان

  

 آيلѧѧو غѧѧرام بالѧѧسنة وهѧѧو اقѧѧل مѧѧن المتوسѧѧط العѧѧالمي  7.8بلѧѧغ متوسѧѧط الاسѧѧتهلاك العربѧѧي مѧѧن لحѧѧوم الѧѧدواجن   -3

)  آغѧم 12(والياباني )  آغم38.7( آيلو غرام واقل بكثير من متوسط الاستهلاك للفرد الامريكي          10.4والبالغ  

 31.9ة والبѧالغ  اسѧتهلاك الفѧرد بالѧدول الѧصناعي       مѧن   % 25ويبلغ هذا المتوسѧط حѧوالي       )  آغم 25.8(والكندي  

 .آيلو غرام بالسنة

  

  :الإنتاج العالمي للحوم الدواجن والبيض

 علѧѧى حѧѧساب انخفѧѧاض  ةخيѧѧرلقѧѧد شѧѧهد العѧѧالم تطѧѧور سѧѧريع باسѧѧتهلاك لحѧѧوم الѧѧدواجن خѧѧلال الѧѧسنوات العѧѧشرة الأ    

) White meat( باسѧتهلاك اللحѧوم الحمѧراء علمѧا بѧان لحѧوم الѧدواجن تѧصنف ضѧمن مجموعѧة اللحѧوم البيѧضاء             

حѧوم الحمѧراء او اللحѧوم الداآنѧة         وآلوبين الحمѧراء اللѧون مقارنѧة مѧع الل         وذلك لانخفѧاض محتواهѧا مѧن صѧيغة المѧاي          
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)Red or dark meat (        ايوآلوبينѧبغة المѧن صѧالي مѧوى عѧاز بمحتѧي تمتѧار     التѧام والابقѧوم الاغنѧل لحѧذا  . مثѧه

  : التالية ةالتوجه العالمي جاء نتيجة للاسباب المهم

  

فقѧد ثبѧت علميѧا ان نѧسبة البѧروتين فѧي هѧذه        . ع اللحѧوم الحمѧراء    ارتفاع القيمة الغذائية للحوم الدواجن مقارنة م       .1

ارتفѧاع نѧسب الحѧوامض      إضѧافة الѧى     % ) . 19-18( ع اللحوم الحمѧراء     ممقارنة  % ) 23-21 ( يةلااللحوم ع 

 .في هذه اللحوم مقارنة مع اللحوم الاخرى  ) Essential amino acids( الامينية الاساسية 

ففѧرخ فѧروج اللحѧم مѧثلا والѧذي يبلѧغ       . ر الداجنة مقارنة مع بقية حيوانات المزرعة    ارتفاع سرعة النمو بالطيو    .2

 مѧѧرة ةليѧѧصل الѧѧى وزن يفѧѧوق 45-40 اآثѧѧر مѧѧن وزنѧѧه غѧѧرام بعمѧѧر يѧѧوم واحѧѧد سѧѧوف يѧѧضاعف 50-45وزنѧѧه 

وفي طيور الرومѧي وبموجѧب الѧسلالات     ) . World poultry 2006(  يوم فقط 42 غرام عند عمر 2500

 20فѧان اوزان ذآѧور الرومѧي وصѧلت الѧى اآثѧر مѧن         ) Nicholas ( ي مثѧل سѧلالة نيكѧولاس    الحديثو للروم

فѧي  % 90-80مѧي تѧصل الѧى    ديك الرو واذا ما علمنا ان نسبة التѧصافي لѧ  ، اسبوع23-21 عند عمر    آيلوغرام

 .بالابقار% 60بالاغنام و % 55حين ان هذه النسبة لاتتعدى اآثر من 

 غѧرام علѧف لانتѧاج غѧرام واحѧد مѧن             1.6ة الѧى    ءوصѧلت هѧذه الكفѧا     اذ  الطيѧور   فѧي   ة تحويل الغѧذاء العاليѧة       ءآفا .3

م زيѧادة وزنيѧة      غرام علف لكل غرا    8-7 كفاءةفي حين تبلغ هذه ال    ) او النمو او الزيادة الوزنية      ( الوزن الحي   

 .بالاغنام والابقار

م الحمѧراء فقѧد بلغѧت آلفѧة الكيلѧو           الواحد من لحوم الدواجن مقارنتѧه مѧع اللحѧو         غرام  انخفاض آلفة انتاج الكيلو      .4

 دولار واحѧد حيѧث بلѧغ سѧعر الطѧن            ،2006الواحد من لحѧوم الѧدجاج المطѧروح بالاسѧواق العالميѧة لعѧام               غرام  

ن أالوقѧت الحاضѧر فѧ     فѧي   .  وهѧذه الكلفѧة لاتقѧارن مѧع آلفѧة انتѧاج اللحѧوم الحمѧراء                  ،دولار امريكي   الواحد الف   

لمنطقة العربية قد يبلغ احيانا نصف سѧعر الѧشراء للكيلѧو الواحѧد مѧن             سعر الشراء لحوم الدواجن في العراق وا      

 .اللحوم الحمراء 

تسلسل اعلى عشرة دول بالعالم بانتاج لحѧوم الѧدواجن والبѧيض ومѧن الجѧدول المѧذآور          ) 2( لجدول رقم   يبين ا 

 في انتاج لحوم الѧدواجن      يتضح ان الولايات المتحدة الامريكية والصين والبرازيل تاتي في المراتب الثلاثة الاولى           

الانتѧاج العѧالمي مѧن البѧيض     . بينما احتلت الصين وامريكا واليابان المراتب الثلاثة الاولѧى بانتѧاج البѧيض             . بالعالم  

 مليѧون طѧن فѧي    75.8 مليون طن في حين بلغ الانتاج العالمي مѧن لحѧوم الѧدواجن          55.8 حوالي   2003قد بلغ عام    

واحتلѧت  . مي من لحوم الدواجن قد توزوع على لحوم الدجاج والرومي والبط والوز الانتاج العال وان  . نفس السنة   

واحتلѧت لحѧوم الرومѧي    . من لحوم الѧدواجن الكليѧة   % 85.8لحوم الدجاج المرتبة الاولى ومثل انتاج لحوم الدجاج     

)Turkey (     م     من اللحوم الكلية    % 7.1المرتبة الثانية ومثلت نسبةѧدول رقѧح بالجѧوآما هو موض )ت  ، اذ  )3ѧاحتل

  . البط المرتبتين الثالثة والرابعة من الانتاج العالمي للحوم الدواجن الوز ولحوم 
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   والإنتاج السنوي من البيض واللحم مع حصة الفرد2003عدد سكان الدول العربية عام ) 1(جدول 

  السنوية من البيض واللحم مقارنةً مع بعض الدول الصناعية بالعالم

  سنة/ فرد / صته من اللحم آغم وح) بيضة لكل فرد بالسنة(حصة الفرد السنوية من البيض  •

  

  

  عدد السكان البلد

 )مليون(

  البيضإنتاج

 )مليون(

   اللحمإنتاج حصة الفرد

 )ألف طن(

 حصة الفرد

 1.79 45 29 720 25.2 العراق

 7.6 548 36 2.575 71.9 مصر

 17.8 99 180 1000 5.6 ليبيا

 9.2 280 126 3840 30.5 المغرب

 9.2 90 133 13.6 9.8 تونس

 20.8 114 79 432 5.5 الأردن

 15.1 38 175 440 2.5 الكويت

 36.1 132 174 637 3.6 لبنان

 19.3 468 81 1955 24.2 السعودية

 0.9 30 25 830 33.6 السودان

 7.2 230 93 2950 31.8 الجزائر

 6.9 123 156 2782 17.8 سوريه

 7.8 2407 68 21244 311.3 المجموع

 10.4 65686 145 913575 6.321.2 العالم   

 38.7 14924 250 73396 - امريكا

 25.8 938 185 5822 - آندا

 24.2 1133 269 16181 - فرنسا

 18.9 1295 183 10910 - انكلترا

 20.7 1184 259 10648 - اسبانيا

 17.7 683 194 11117 - ايطاليا

 12 1239 341 43469 - اليابان

 31.9  255  - المعدل
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   بآلاف الأطنان2003في العالم للعام لحوم الدواجن البيض ونتاج معدل إ) 2( جدول 
  

  

    World poultry   vol.21.2004: المصدر 

  

  

  

  

  

   انتاج لحوم الدواجن انتاج البيض

التسلسل

 
                الانتاج     البلد                      

السنوي

   الانتاج                          البلد        

 السنوي  
 14 854امريكا                                      22 332الصين                                     1

 9 517الصين                                      5 123امريكا                                     2

 7 620البرازيل                                    2 500                                  اليابان   3

 2 156المكسيك                                    2 200الهند                                       4

 1 440                            الهند             2 040روسيا                                     5

 1 294المملكه المتحده                            1 881المكسيك                                   6

 1 227تايلند                                        1 550البرازيل                                   7

 1 218اليابان                                       919                       فرنسا               8

 1 130فرنسا                                       843المانيا                                      9

 1 033              روسيا                        790اندونيسيا                                  10

 1 020اسبانيا                                      704المملكه المتحدة                           11

 952اندونيسيا                                   684اسبانيا                                      12

 938آندا                                         672          ايطاليا                            13

 931الارجنتين                                 653هولتدا                                      14

 820جنوب افريقيا                             641اوآرانيا                                    15

 816ايطاليا                                      585ايران                                       16

 810ايران                                       543ترآيا                                       17

 765                              ماليزيا        535آوريا الجنوبيه                           18

 700بولندا                                       501بولتدا                                       19

 689استراليا                                    460نيجيريا                                     20
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  ونسبة انتاج  ) Poultry meat( الانتاج العالمي الكلي للحوم الدواجن  ) 3( الجدول رقم 

   . 2003 من الانتاج الكلي لعامبط والوزلحوم الدجاج والرومي وال

  نسبته من الانتاج الكلي   ) طن 1000( الانتاج   انواع اللحوم
( % )  

  100  75 806  اجنالانتاج الكلي للحوم الدو
  Chicken(   015 65  85.8( لحوم الدجاج 

  Turkey(   350 5  7.1( لحوم الرومي 
  Goose(   313 3  4.3( لحوم الوز 

  128 2  2.8 (Duck)لحوم البط 
 World poultry 2004: المصدر            

 

  :صناعة الدواجن في العراق الجديد ودور الدولة في تحقيق الأمن الغذائي

 وبالطبع فان بناء جѧسم سѧليم للإنѧسان يتطلѧب تغذيѧة              –العقل السليم في الجسم السليم      ) ص(ل رسول االله    قا  

فالتغذيѧة بالنѧسبة للإنѧسان آѧالأرض        . فلا سبيل لبناء جسم سليم دون توفير غذاء جيد ومتزن           . سليمة بالمقام الأول    

وفيѧѧر فѧѧلا بѧѧد مѧѧن تعهѧѧد الأرض وتѧѧسميدها   بالنѧѧسبة للنبѧѧات ، فѧѧإذا مѧѧا أريѧѧد الحѧѧصول علѧѧى نبѧѧات جيѧѧد ومحѧѧصولٍ     

ومѧن هنѧا علينѧا أن نتѧصور         . وتجهيزها بمختلف العناصر الغذائية وإلا فان النبات سѧيبقى ضѧعيفاً وحاصѧله واطئѧاً                

جيل قѧادر علѧى أن      ... بأننا لو أردنا إنتاج جيل من الأبناء المواطنين قادرين على أن يواآبوا التطور العلمي للعالم                

جيѧل قѧادر أن يواآѧب عѧصر الفѧضاء والكومبيѧوتر والتكنولوجيѧا المتقدمѧة فѧلا بѧد أن             ... سѧط العمالقѧة     يفرد طوله و  

آذلك علينا أن لا نتوقع مѧن شѧعب جѧائع أن ينѧتج              . نوفر لمثل هذا الجيل مستلزماته ويقف الغذاء الجيد في مقدمتها           

هѧذه حقيقѧة علѧى آѧل دولѧه أن تعيهѧا       . رين جيلاً ذو عقلية نيره ومبدعة تتواآب مع متطلبѧات القѧرن الحѧادي والعѧش              

جѧѧل  صبعليهѧѧا أن تѧѧ.  تѧѧوفير الغѧѧذاء والأمѧѧن الغѧѧذائي فѧѧي صѧѧدارة اهتماماتهѧѧا ،جيѧѧداً لأجѧѧل أن تѧѧضع مѧѧسالة الغѧѧذاء

 الأمѧѧن مѧѧصطلحعѧѧد يفلѧѧم . بѧѧالأمن الغѧѧذائي اولاً ثѧѧم لتنѧѧصرف بعѧѧدها إلѧѧى مѧѧا تريѧѧد مѧѧن اهتمامѧѧات أخѧѧرى   اهتمامهѧѧا 

بѧل أصѧبح الأمѧن      . ة التي غالباً ما تѧردد فѧي النѧدوات والمѧؤتمرات العلميѧة               مستهلكت ال اصطلحالغذائي الآن من الم   

ولقѧد أصѧبح سѧلاح      . الغذائي ذو أبعاد سياسية واقتصادية وعسكرية وأبعاد تتعلق بѧسيادة وآرامѧة الѧشعوب والأمѧم                 

أو سياسѧتها  سير وفق  تار العالمي بوجه آل دولة لا    عمالغذاء من أقوى وأمضى الأسلحة التي ستصوبها قوى الاست        

  . مع مجمل حرآة السياسة العالمية والمتمثلة بالنظام العالمي الجديد 

إن صناعة الدواجن تعتبر من الرآѧائز الأساسѧية فѧي تحقيѧق الأمѧن الغѧذائي لأي شѧعب مѧن شѧعوب العѧالم                            

فبѧيض الѧدجاج   .  والبѧيض  لأنها تمد الشعوب بمصدرين غذائيين لا يمكن الاستعاضة عنهما بسهولة ألا وهما اللحم     

أمѧا لحѧم الѧدجاج فهѧو مѧن          . يعتبر من أجود أنواع الأغذية التي أعدها االله تعالى إلى البشر فهو بحѧق غѧذاء متكامѧل                   

لѧѧذلك مѧѧن المتوقѧѧع أن تحتѧѧل صѧѧناعة الѧѧدواجن مكѧѧان الѧѧصدارة فѧѧي   . أجѧѧود أنѧѧواع اللحѧѧوم بالطبيعѧѧة علѧѧى الإطѧѧلاق  

 تعمѧل جاهѧدة فѧي تحقيѧق الأمѧن الغѧذائي للѧشعب العراقѧي الѧذي يعѧاني مѧن             نشاطات وزارة الزراعة العراقية والتي    

  . اتساع المساحة بين واقعه وطموحاته 
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  : الأهمية الاستثنائية لصناعة الدواجن بالوضع الراهن 

آѧاللحم  (يعاني القطر من عجز آبيѧر فѧي إمѧداد المѧواطنين بالمنتجѧات الغذائيѧة الغنيѧة بѧالبروتين الحيѧواني                         

وعنѧѧد التفكيѧѧر فѧѧي الوسѧѧائل الѧѧسريعة  . قطرنѧѧا الحبيѧѧب نتيجѧѧة للظѧѧروف التѧѧي مѧѧرّ بهѧѧا  ) ومنتجѧѧات الألبѧѧانوالبѧѧيض 

والكفيلة في رفع معدل اسѧتهلاك الѧشعب مѧن البѧروتين الحيѧواني لا بѧد مѧن إعطѧاء أهميѧة خاصѧة لتطѧوير صѧناعة                             

  :الدواجن قبل غيرها من فروع الإنتاج الحيواني وذلك للأسباب المهمة التالية 

  

المجѧال   تعتبر الدواجن ذات آفاءة عالية في تحويل الغذاء إلى لحم فهي من أآفأ حيوانات المزرعة في هѧذا        -1

ة فѧي الأبقѧار والأغنѧام حѧوالي     ء بينمѧا تبلѧغ هѧذه الكفѧا    1 : 2حѧوالي ) فروج اللحѧم  ( الدجاج   ءةحيث تبلغ آفا  

و غѧرام واحѧد مѧن الزيѧادة الوزنيѧة بينمѧا              آغم من العلف لإنتѧاج آيلѧ       2أي إن الدجاج يحتاج إلى       . 1 : 7.5

إن هѧذه   .  آغѧم مѧن العلѧف لإنتѧاج آيلѧوغرام واحѧد مѧن الزيѧادة الوزنيѧة                    8 – 7تحتاج الأغنام والأبقار إلى     

النقطة مهمة جداً لبلد مثل العراق يعاني مѧن عجѧز آبيѧر فѧي تѧوفير المѧواد العلفيѧة فمѧن الأفѧضل اسѧتغلال                        

 ѧѧѧدواجن بѧѧѧاج الѧѧѧي إنتѧѧѧلاف فѧѧѧذه الأعѧѧѧلان  هѧѧѧول أو الحمѧѧѧسمين العجѧѧѧي تѧѧѧتغلالها فѧѧѧن اسѧѧѧة دلاً مѧѧѧن الناحيѧѧѧم

  . الاقتصادية

  

 ارتفاع نسبة التشافي والتصافي في الطيور الداجنة مقارنѧة مѧع حيوانѧات المزرعѧة الأخѧرى وآمѧا موضѧح                 -2

 وعلى هذا الأساس فان الجزء القابل للأآل من حيوانات المزرعة المختلفѧة يكѧون اآبѧر               ) 4(بالجدول رقم   

حيѧث إن الكيلѧو الواحѧد مѧن         . في حالة الدواجن مقارنة مع حيوانات المزرعة الأخѧرى آالأغنѧام والأبقѧار              

 أو 350 غѧرام مѧن اللحѧم الѧصافي فѧي حالѧة الѧدجاج بينمѧا ينѧتج هѧذا الكيلѧو            510الوزن الحي سѧينتج مѧثلاً    

  . غرام في حالة الأغنام والأبقار على التوالي 380

  

حѧѧم فѧѧي الѧѧدواجن اقѧѧل مѧѧن آلفѧѧة إنتѧѧاج نفѧѧس الوحѧѧدة مѧѧن لحѧѧوم لحѧѧدة الوزنيѧѧة الواحѧѧدة مѧѧن الإن آلفѧѧة إنتѧѧاج الو -3

 0.6ة بان إنتاج باوند واحد من لحѧم الѧدجاج يكلѧف         حديثفقد لوحظ في بعض الدراسات ال     . الأغنام والأبقار   

د الواحѧѧد مѧѧن وعنѧѧد حѧѧساب آلفѧѧة إنتѧѧاج الباونѧѧ .  دولار فѧѧي حالѧѧة الأبقѧѧار  2.5دولار بينمѧѧا تبلѧѧغ هѧѧذه الكلفѧѧة  

 دولار فѧي  33 دولار في حالة فروج اللحم وترتفѧع هѧذه الكلفѧة إلѧى             2.9البروتين لوحظ إن هذه الكلفة تبلغ       

  .  دولار في الأبقار 31-21الأغنام والى 
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  . النسب المئوية للتصافي والتشافي في حيوانات المزرعة المختلفة ) 4(الجدول رقم 

  وزن اللحم إلى الوزن الحي وزن اللحم إلى وزن الذبيحة    %نسبة التصافي  نوع الحيوان  سبة التشافين
  35  64  55  الأغنام 
  38  62  62-50  الأبقار 
  64  75  90-80  الرومي

  51  68  75 )فروج اللحم(الدجاج 
  

آثيѧرة   الانخفاض الكبير في إعداد الأغنام والأبقار المرباة داخل القطر في السنوات الأخيرة نتيجة لأسباب  -4

 هѧѧذا الانخفѧѧاض إلѧѧى شѧѧحة  أدى. منهѧѧا الѧѧذبح الجѧѧائر والتهريѧѧب وقلѧѧة المѧѧواد العلفيѧѧة والمراعѧѧي وغيرهѧѧا     

  .لحومها في الأسواق وارتفاع أسعارها بشكل غريب مقارنة مع أسعار لحوم الدواجن 

  

نمѧو داخلѧه جنѧين    يعتبر بيض الدجاج غذاء متكامل بالنسبة للإنسان لان االله سبحانه وتعالى أعѧده طبيعيѧاً لي               -5

لѧѧذلك آانѧѧت عناصѧѧرها الغذائيѧѧة متزنѧѧة . متكامѧѧل والبيѧѧضة سѧѧتمده بجميѧѧع احتياجاتѧѧه الغذائيѧѧة لغايѧѧة الفقѧѧس  

العلم الحديث اثبت إن البيض يتمتع بالѧصفات التاليѧة مѧن ناحيѧة     . وآافية لينمو ويتغذى عليها أجنة الطيور    

  :أهميته في غذاء الإنسان 

وعلѧى هѧذا     % . 12.9حيѧث تبلѧغ نѧسبة البѧروتين بالبيѧضة الكاملѧة               يعتبر مصدر غني بالبروتين       .  أ

فѧإذا علمنѧا إن   .  غѧرام بѧروتين      6.5 غرام ستحتوي على     60الأساس فان البيضة التي يبلغ وزنها       

فهѧذا  ) 5جѧدول رقѧم   ( غرام بѧروتين بѧاليوم      23 سنوات تبلغ    1 – 3احتياجات جسم الأطفال بعمر     

من احتياجѧات جѧسمه مѧن     % 25حدة باليوم سوف تسد حوالي يعني إن استهلاك الطفل لبيضة وا  

 غѧرام بѧروتين وان قيامѧه باسѧتهلاك بيѧضتين علѧى              54الإنسان البالغ يحتاج يومياً إلى      . البروتين  

أيѧѧضاً أشѧѧارت . الفطѧѧور مѧѧثلاً فѧѧان هѧѧذا سѧѧوف يѧѧسد حѧѧوالي ربѧѧع احتياجاتѧѧه اليوميѧѧة مѧѧن البѧѧروتين  

ض تعتبر مѧن أجѧود أنѧواع البروتينѧات بالطبيعѧة فقѧد بلغѧت        الدراسات إلى إن نوعية بروتينات البي     

  % .100لبروتينات البيض ) .B.V(القيمة البايولوجية 

إن قيѧام الإنѧسان   ). C) Ascorbic Acidالبيض غني بجميع أنѧواع الفيتامينѧات مѧا عѧدا فيتѧامين        .  ب

 مѧѧن   %6.3و  % 8.8و  % 11.8البѧѧالغ باسѧѧتهلاك بيѧѧضة واحѧѧدة سѧѧتكون آافيѧѧة لѧѧسد حѧѧوالي        

 .  على التوالي D3 و B2 و Aاحتياجاته اليومية لفيتامين 

وان اسѧتهلاك بيѧضة واحѧدة سѧتكون         . البيض غني بالعناصر المعدنية الضرورية لصحة الإنسان        . جـ

من احتياجات الإنѧسان البѧالغ اليوميѧة مѧن الفѧسفور             % 4.7و   % 5.8و   % 10آافية لسد حوالي    

 . على التواليوالحديد والزنك 
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 و حѧѧѧامض Linoleicعتبѧѧѧر البѧѧѧيض غنѧѧѧي جѧѧѧداً بѧѧѧالحوامض الدهنيѧѧѧة الأساسѧѧѧية مثѧѧѧل حѧѧѧامض     ي  . د

Linolenic   وحامض Arachidonic        تعتبر التي   والتي لا يستطيع الجسم من تصنيعها بداخله و

ولقѧѧد أثبتѧѧت الدراسѧѧات الحديثѧѧة إن هѧѧذه  . Fضѧѧرورية بالغѧѧذاء ولهѧѧذا يعبѧѧر عليهѧѧا احيانѧѧاً بفيتѧѧامين   

 ومرآبѧѧѧѧات ) Prostoglandines(لتوليѧѧѧѧد البروسѧѧѧѧتوآلاندينات الحѧѧѧѧوامض هѧѧѧѧي المѧѧѧѧصدر 

 والتѧѧي تلعѧѧب دور مهѧѧم بمناعѧѧة الجѧѧسم وفعاليѧѧة الهرمونѧѧات   Leukotrines )( الليوآѧѧوتراينيس 

 . وإفرازات الخلايا الدموية البيضاء 

بها لهذه الأسباب مجتمعة تسعى جميع دول العالم في توسيع مشاريع الѧدواجن لأجѧل زيѧادة اسѧتهلاك شѧعو         

ولقѧد أصѧبح مѧن الثابѧت بѧان مѧستوى            . من لحوم الدواجن والبيض وبالتالي ضمان مستوى غذائي مرتفع لѧشعوبها            

فقد ثبت علميѧاً إن     .التغذية للشعب يؤثر على مستوى التفكير والتطور الذهني للشعب وعلى أخلاقيات ذلك الشعب              

 تأثير جوهري في عѧدد الخلايѧا بѧالمخ وسѧمك طبقѧة           مستوى تغذية الأم الحامل وتغذية الطفل خلال سنته الأولى له         

المغطيѧѧة لاآѧѧسونات الخلايѧѧا العѧѧصبية وهѧѧذا مѧѧا سѧѧيؤثر علѧѧى سѧѧرعة التفكيѧѧر وعمѧѧق      ) Mylen sheet(الميلѧѧين 

. على أخلاقيѧات الѧشعوب  وأصبح من الثابت ايضاً إن مستوى التغذية يؤثر . وسرعة رد الفعل العصبي بالمستقبل  

وان الѧنفس إذا أحѧرزت قوتهѧا        )) مѧن لѧم يأآѧل اللحѧم أربعѧين يومѧاً سѧاء خلقѧه               ((  الѧشريف    فقد ورد بالحديث النبوي   

: انѧه قѧال     ) رض(فالمجتمع الجائع سوف يكفر بقاموس الأخلاق والقيم ولقѧد ورد عѧن أبѧي ذر الغفѧاري                  . اطمأنت  

  .  الفقر أن يكون آفراً آاد) ع(وبهذا الصدد قال الإمام علي . إذا رحل الفقر إلى بلد قال له الكفر خذني معك 

  الاحتياجات اليومية من البروتين و الطاقة للإنسان في المراحل العمرية المختلفة) 5(جدول 

  المراحل
  العمرية

  العمر
  )سنة(

  الوزن
  )آغم (

  الطول
  )سم(

احتياجات 
  البروتين

  )غم(

احتياجات 
  الطاقة

  )آيلو سعره(
0.5 – 0.0  6  60  2.2 × kg. 117 × kg.  1(الرضع(  
1 – 0.5  9  71  2 × kg.  108 × kg.  

3 – 1  13  86  23  1300  
  الأطفال  1800  30  110  20  4 - 6
10 – 7  30  135  36  2400  
14 – 11  44  158  44  2800  
18 – 15  61  172  54  3000  
22 – 19  67  172  54  3000  
50 – 23  70  172  56  2700  

  الذآور

 +51  70  172  56  2400  
14 – 11   44  155  44  2400  
18 – 15  54  162  48  2100  
22 – 19  58  162  46  2100  
50 – 23  58  162  46  2000  

  الإناث

 +51  58  162  46  1800  
   +300   +30        )2(الحوامل

   +500   +20        المرضعات
  . جدول بالأرقام المثبته بال) بالكيلوغرام(احتياجات البروتين والطاقة للأطفال الرضع تحسب بضرب وزن الجسم  )1(

   . احتياجات البروتين والطاقة للحوامل والمرضعات تحسب على أساس العمر وتضاف إليها الكميات المبينة بالجدول )2(
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  : يات التوسع بمشاريع اللحم والبيضأفضل

داخѧѧل القطѧѧر يعتبѧѧر أمѧѧر  لقѧѧد اتѧѧضح لѧѧدينا سѧѧابقاً بѧѧان ترآيѧѧز وإعطѧѧاء الأولويѧѧة لتوسѧѧيع مѧѧشاريع الѧѧدواجن      

ولكن في نفس هѧذه الѧصناعة يوجѧد أيѧضاً خطѧين وهمѧا               . ضروري قبل التوسع بمشاريع الثروة الحيوانية الأخرى        

والتساؤل الѧذي يطѧرح نفѧسه هنѧا هѧو         ) حقول لحم وحقول بيض   (خط إنتاج لحوم الدواجن وخط إنتاج بيض المائدة         

؟ دجاج البياض المنتج لبيض المائدة    أم على مشاريع تربية ال    )  لحم إنتاج(هل يتم الترآيز على مشاريع فروج اللحم        

إن الإجابة على هذا السؤال بشكل علمي ودقيѧق يتطلѧب تثبيѧت بعѧض الأرقѧام أو المعѧدلات يفتѧرض أن تكѧون مѧن                           

. علميѧة لمجلات اللان أرقام الواقع تختلف بالطبع عن المعدلات القياسية المسجلة بالكتب وا     . الواقع العملي المعاش    

  : ومن هذا المنطلق يمكن تثبيت المعدلات التالية 

  

 بيѧضه   239 – 202يѧة بѧالقطر يتѧراوح بѧين         بيئعدد البيض الذي تنتجه الدجاجة البياضة تحت الظروف ال         -1

  .  بيضة 220.5 حوالي Hisexوبذلك يبلغ متوسط الإنتاج السنوي لدجاج . خلال السنة الإنتاجية 

 . غرام 62متوسط وزن البيضة الواحدة  -2

 . غرام 2250متوسط وزن الدجاجة البياضة بعد انتهاء السنة الإنتاجية  -3

  % . 51نسبة التشافي في الدجاج  -4

 .  آيلوغرام 53.8آمية العلف التي تستهلكها الدجاجة الواحدة خلال فترة التربية  -5

  % . 22نسبة البروتين في لحم الدجاج المطبوخ  -6

 .  آغم لكل آيلوغرام زيادة وزنية 2.7لتجارية لفروج اللحم ة تحويل الغذاء في الحقول اءآفا -7

من هѧذه البيانѧات وبعѧد إجѧراء الحѧسابات البѧسيطة يتѧضح بѧان عѧدد الكيلوغرامѧات اللازمѧة مѧن الغѧذاء لإنتѧاج                     

 آيلѧوغرام ، بينمѧا تبلѧغ آميѧة          28.4يبلѧغ   ) البѧيض واللحѧم   (آيلوغرام واحد من البروتين فѧي حالѧة الѧدجاج البيѧاض             

 آفѧاءة أي إن فروج اللحم ذو .  آغم 24.1 اللازمة لإنتاج آيلوغرام واحد من البروتين في حالة فروج اللحم         العلف

ولهѧذا يمكѧن القѧول بѧضرورة الترآيѧز علѧى مѧشاريع فѧروج         . أعلى في استغلال المواد العلفية من الدجاج البيѧاض          

هي إن التنافس بين البيض ولحم الدجاج ضѧعيف جѧداً           ولكن الحقيقة التي لا يمكن تناسيها هنا        . اللحم بالمقام الأول    

فѧالبيض  . لان آل منهما لا يصلح أن يكون بديلاً عن الآخر آما هو الحال فѧي التنѧافس بѧين أنѧواع اللحѧوم المختلفѧة          

مثلاً قد يتنافس مع منتجات الألبان حيث ان نقص امداد الاسواق بمنتجات الألبان يمكѧن تلافيѧه نوعمѧا عѧن طريѧق                

  . الأسواق بكميات آافية من البيض وبأسعار معقولةإمداد 

  

  :البعد الاقتصادي للأمن الغذائي ودور صناعة الدواجن في تحقيقه 

إن التخطѧѧيط الاقتѧѧصادي الѧѧسليم لأي دولѧѧة يهѧѧدف إلѧѧى عمѧѧل موازنѧѧة بѧѧين العائѧѧدات الماليѧѧة المتأتيѧѧة مѧѧن         

مع حجѧم الإنفѧاق المتمثѧل بѧالأموال         ... ) صناعية  النفط ، المعادن ، محاصيل زراعة ، مواد         (الصادرات المختلفة   

ويشترط فѧي هѧذا المجѧال أن يكѧون حجѧم            . المصروفة على الاستيرادات والمشاريع الإنمائية والخدمية في الداخل         
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الانفاق اقل من حجم العائدات ليحتفظ البلد برصيد جيد من العملة الصعبة التي تسهم فѧي رفѧع قيمѧة العملѧة النقديѧة                        

فلكي يحتفظ البلد بموقع اقتصادي مرموق واقتصاد متѧين عليѧه أن يѧضغط              . ن الثقل الاقتصادي لذلك البلد      وتزيد م 

علѧѧى حجѧѧم الأمѧѧوال المѧѧصروفة للاسѧѧتيرادات مѧѧن جهѧѧة وان يѧѧستغل ثروتѧѧه الوطنيѧѧة فѧѧي المѧѧشاريع التنمويѧѧة ذات      

وفѧي هѧذا المجѧال     . ت الخارجيѧة    المردود الاقتصادي السريع والتي ستѧساهم فѧي وقѧت لاحѧق فѧي تقليѧل الاسѧتيرادا                 

آمѧѧشاريع تنمويѧѧة ذات مѧѧردود سѧѧريع ) النباتيѧѧة والحيوانيѧѧة(تظهѧѧر أهميѧѧة المѧѧشاريع الزراعيѧѧة بѧѧاختلاف نѧѧشاطاتها  

يمكنها بوقت قصير أن تقلل حاجة القطر للاستيرادات من جهة وقد تفتح له باب الصادرات للحصول على المزيѧد        

ا بالإضѧافة إلѧى إن الغѧذاء سيѧصبح موفѧوراً وبѧشكل يѧسير ورخѧيص أمѧام                    هѧذ . من العملة الصعب من جهة أخرى       

 وبهѧѧذا سѧѧتتطور الزراعѧѧة وان هѧѧذا التطѧѧور سѧѧيدفع إلѧѧى ضѧѧرورة تѧѧصنيع بعѧѧض المنتجѧѧات   ،آافѧѧة طبقѧѧات الѧѧشعب 

هѧذا هѧو الأسѧلوب الأمثѧل     . الزراعية فيتحرك الجانب الѧصناعي وينѧدفع الاقتѧصاد الѧوطني شѧيئاً فѧشيئاً إلѧى الأمѧام             

  .قدم والرقي وهو الأسلوب الذي اتبعته معظم دول العالم المتقدمة للت

  -: إن الترآيز على توسيع مشاريع الدواجن بالوقت الحاضر سوف يضمن تحقيق هدفين رئيسيين وهما 

   

ل يѧ  تقلالتѧي تعمѧل علѧى     تعتبر مѧشاريع الѧدواجن مѧن المѧشاريع التنمويѧة ذات المѧردود الاقتѧصادي الѧسريع             -1

  .  وبشكل سريع  مواد غذائيةر لاستيرادحاجة القط

   

للشعب لكѧي لا يبقѧى هѧذا الѧشعب مهѧدداً      ) Food security( ضمان تحقيق الحد الأدنى من الأمن الغذائي -2

ولقد عرف المختصين مصطلح الأمن الغذائي على انه قدرة الدولة على توفير ما يكفي مѧن              . بلقمة عيشه   

 ،ك عبر إنتاجهѧا محليѧاً وتѧوفير عائѧدات ماليѧة آافيѧة لاسѧتيراد مѧا يلѧزم         الأغذية لسد حاجة الشعب منها وذل  

فѧصناعة الѧدواجن سѧتوفر للمѧواطن العراقѧي نѧوعين مѧن أهѧم                . لجعل الغذاء متѧوفر للѧشعب علѧى الѧدوام           و

. هاتين المادتين لا غنى عنهѧا فѧي الѧسلة الغذائيѧة للعائلѧة العراقيѧة       والمنتجات الغذائية وهما اللحم والبيض    

 توفير هاتين المادتين محليѧاً سѧيقلل مѧن حجѧم الإنفѧاق علѧى الاسѧتيرادات وبالتѧالي تقليѧل حجѧم التѧضخم                          ان

 هذا علاوة على تشغيل مئات الآلاف من الأيادي العاملة الѧشابة والتѧي   ،الذي يعاني منه الاقتصاد العراقي    

ي العاملѧѧة سѧѧيقلل مѧѧن حجѧѧم  وان تѧѧشغيل هѧѧذه الأيѧѧاد . سѧѧتدير آفѧѧة العمѧѧل بهѧѧذه الѧѧصناعة المتعѧѧددة الفѧѧروع   

البطالة والفقر وهذا الجانب له أهمية آبيرة في اسѧتقرار الأوضѧاع الأمنيѧة وتѧضييق حلقѧة الإرهѧاب الѧذي          

  . يعاني منه قطرنا العزيز 

  

  :2006حساب حاجة العراق من بيض المائدة ولحوم الدواجن عام 

جن بالمѧستقبل القريѧب والبعيѧد علينѧا أن          عند التخطيط لحساب حاجة القطر من بѧيض المائѧدة ولحѧوم الѧدوا               

  -: نأخذ بنظر الاعتبار النقاط التالية 
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 لا يتعѧدى  1947فقد آان عدد سكان العѧراق عѧام   .  التطور السريع لعدد سكان العراق وبشكل ملفت للنظر  -1

وحѧسب   . 1977 مليѧون عѧام   12.0 مليون ولكنه تضاعف ثلاث مرات خلال ثلاثة عقود ليصل إلѧى         4.8

   .2002 مليون نسمة عام 23.95قعات الجهاز المرآزي للإحصاء فان عدد سكان العراق قد وصل تو

   

تغير النمط الاستهلاآي للمواطن العراقѧي وتوقѧع ترآيѧز المѧواطن علѧى اسѧتهلاك لحѧوم الѧدواجن والبѧيض                    -2

  :لتوجه ما يليومن أهم مبررات التغير وهذا ا. آبديل عن استهلاك اللحوم الحمراء ومنتجات الألبان 

  

فѧان  . استمرار ارتفاع أسعار اللحوم الحمراء بѧشكل مѧضطرد مقارنѧة مѧع أسѧعار لحѧوم الѧدواجن                      - أ

الانخفاض الكبير بأعداد الأغنام والأبقار داخل القطر بѧسبب الѧذبح الجѧائر وتهريѧب أعѧداد آبيѧرة               

وانية إلѧى سѧابق     من هذه القطعان للخارج سيجعل من الصعب إعادة حيوية هذا لقطاع للثروة الحي            

أما في الѧدواجن  ) . Generation Interval(نشاطه بشكل سريع وذلك بسبب طول مدى الجيل 

 .فان مدى الجيل قصير ويمكن إعادة نشاط هذه الصناعة بسرعة 

  

التضخم النقدي الذي يعانيه الاقتصاد العراقي وما يتطلبه من موازنة بين العائدات المالية المتأتية               - ب

 مѧѧع حجѧѧم الإنفѧѧاق المتمثѧѧل بѧѧالأموال المѧѧصروفة علѧѧى الاسѧѧتيرادات والمѧѧشاريع      مѧѧن الѧѧصادرات 

هذا التضخم سيجعل الدولة والمختѧصين يلجѧأون إلѧى الترآيѧز علѧى مѧشاريع                . الإنمائية والخدمية   

 .الدواجن وتوسيع مجال هذه الصنعة بالمستقبل 

   

 WHOظمѧѧة الѧѧصحة العالميѧѧة   يѧѧث من، ح وضѧѧع أهѧѧداف اسѧѧتهلاآية تبنѧѧي عليهѧѧا الدولѧѧة خطتهѧѧا القطريѧѧة      -3

)World Health Organization (        ةѧات الحيوانيѧن المنتجѧد مѧرد الواحѧسنوية للفѧات الѧقدرت الاحتياج

 بيѧضة  150بموجѧب هѧذه الاحتياجѧات يتبѧين بѧان الفѧرد يحتѧاج إلѧى            ) . 6(وآما هو موضح بالجѧدول رقѧم        

وبما إن القطѧر يعѧاني مѧن عجѧز فѧي تѧوفير               .  آيلوغرام من اللحوم المختلفة سنوياً     32بالسنة والى حوالي    

اللحوم الحمراء لهذا ستتم مضاعفة الاحتياجات للفرد الواحد مѧن لحѧوم الѧدواجن وإجѧراء الحѧسابات علѧى                    

.  بيѧضة للفѧرد الواحѧد بالѧسنة          150و  )  آغم 9بدلاً من   ( آيلوغرام من لحوم الدواجن      18أساس تخصيص   

   -: ه الأهداف الاستهلاآية تبين بان العراق سيحتاج إلى ما يلي وبعد إجراء الحسابات استناداً على هذ

   

 مليѧار بيѧضة وان إنتѧاج هѧذا العѧدد مѧن البѧيض سѧيتطلب تربيѧة حѧوالي           3.59 إنتاج بيض سنوي بمقدار     -أ

وان إنتاج هذا العدد من الدجاج البيѧاض التجѧاري        .  مليون دجاجة بياضة من القطعان التجارية        16.3

وسѧتبلغ  ) . Layer Breeder Stocks( أنثى من قطيع الأمهѧات  – ألف دجاجة 350سيحتاج لتربية 

  ) . 7( مليون طن بالسنة وآما موضح بالجدول رقم 1.076احتياجات الأعلاف لهذه القطعان حولي 
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 مليون طن وهذا يتطلب تربية أعѧداد      431تقدر بحوالي   ) ذبائح جاهزة ( إنتاج آمية من لحوم الدواجن       -ب

علѧى هѧذا الأسѧاس سѧوف تبلѧغ حاجѧة       .  مليѧون فروجѧة    452.6فروج اللحѧم سѧنوياً بمقѧدار        من قطعان   

 مليѧون أم أنثѧى      7.07 مليون بيضة وستبلغ الحاجة من أمهѧات اللحѧم           565.7القطر من بيض التفقيس     

)Broiler Breeders . ( ألـــف جــدة 202وتوفير هذا العدد من الأمهـات سيحتاج إلــى )Grand 

Parent Stocks ( وآما موضح بالجدول رقم)8 . (  

  

 مليѧون طѧن وآمѧا    3.3حقѧول الѧدواجن حѧوالي      آافة   ستبلغ الحاجة الإجمالية للأعلاف لسد احتياجات        –ج  

  ) . 9(هو موضح بالجدول رقم 

  

   :رؤى حول دور الدولة العراقية في دعم قطاع الدواجن

الحاضѧѧر فهѧѧو يѧѧستقطب تѧѧشغيل الآلاف مѧѧن  يعتبѧѧر قطѧѧاع الѧѧدواجن مѧѧن أهѧѧم القطاعѧѧات الزراعيѧѧة بالوقѧѧت     

 هذا من جهة ومن جهة أخرى فهѧو         ،العاملين في الشرآات الكبيرة والحقول الصغيرة وبمختلف أنشطة هذا القطاع         

ولقد تعاملѧت الدولѧة العراقيѧة    . ينتج أهم مادتين غذائيتين يعتمد عليهما استهلاك الفرد العراقي وهما اللحم والبيض  

  ر مع هذا القطاع تعاملاً لا ينسجم مع أهميته و دوره ومساهمته في تحقيق الأمنفي الماضي والحاض

  

  الاستهلاك السنوي من المنتجات الحيوانية للفرد الواحد حسب توصيات) 6(جدول 

  ) .WHO(منظمة الصحة العالمية 

  )سنة/ فرد / آغم (الاحتياج السنوي   المادة الغذائية
  17  )أغنام وأبقار(لحوم حمراء 

  9  لحوم الدواجن
  6  لحوم الأسماك

  ) بيضة150تعادل  (9.3  )1(بيض 
  120  )2(منتجات الألبان

  . غرام60حسب عدد البيض على أساس إن متوسط وزن البيضة الواحدة ) 1            (      
  . منتجات الألبان تشمل الحليب والأجبان والقشطة) 2  (                

  

فالدولѧѧة العراقيѧة تѧѧارة تѧسيطر علѧѧى آѧل حلقѧѧات هѧذا القطѧѧاع وتѧارة تبيѧѧع آѧل مفѧѧردات       . راقѧي  الغѧذائي للمѧѧواطن الع 

بѧين   ومѧا . وحلقات هذا القطاع وتتخلى آلياً عن دورهѧا وتحѧول وزارة الزراعѧة إلѧى وزارة ذات دور خѧدمي فقѧط                  

كثيرين عن العمل في    هذا الإفراط والتفريط ضاع المنتج بالقطاع الخاص وتكبد خسائر جسيمة أدت إلى عزوف ال             

القطѧاع تѧضمن     هسѧم خطѧة عمѧل لѧدور الدولѧة فѧي إسѧناد             ونحن على أعتاب عهد جديد لا بد لنѧا مѧن ر           . هذا الميدان   

إعادة تنميته وفѧق أسѧس علميѧة سѧليمة وقواعѧد علميѧة ثابتѧة تجعѧل المنتجѧين يѧستثمرون أمѧوالهم بهѧذا القطѧاع دون                             

ا المجѧال أن نѧدرس   ذلا بѧد لنѧا فѧي هѧ    .  تعرضѧهم لخѧسائر فادحѧة    تخوف من المفارقات الغير محѧسوبة والتѧي آانѧت      



 15

ونستفيد من تجارب الѧدول المجѧاورة ودول العѧالم المتقѧدم ونختѧار مѧن هѧذه التجѧارب مѧا ينѧسجم مѧع طبيعѧة بلادنѧا                              

  :وعند قيامنا بهذا الاختيار علينا أن نضع نصب أعيننا النقاط التالية. ويضمن إعادة ازدهار هذه الصناعة 

  

   وذلك على أساس2006حساب احتياجات العراق من بيض المائدة لعام ) 7(ول جد
  . بيضة لكل فرد بالسنة 150 تخصيص 

  الأرقام  التفاصيل 
   مليون نسمة 23.947   2006عدد سكان العراق المتوقع لعام 

  سنة/ فرد /  بيضة objective(  150(الهدف 
  ليون بيضة  م3592  عدد البيض المطلوب للاستهلاك السنوي 

  دجاجة بياضة 16.290.476  إنتاج هذا العدد يتطلب تربية 
   فرخ19  548  571  من الإناث فقط) بعمر يوم واحد(عدد الأفراخ 

   فرخ39  097  142  عدد الأفراخ لكلا الجنسين
   أم أنثى 291  769  عدد الأمهات البياضة المطلوبة للتربية 

  58  354  جنسي هلاآات الأمهات لغاية البلوغ ال
  350  123  العدد الكلي للأمهات * 

   دجاجة 19  898  694  مع الأمهات) قطيع تجاري(مجموع الدجاج البياض 
   آغم53.8  آمية العلف اللازمة لتغذية الدجاجة الواحدة 

   طن علف 1  076  000  احتياجات العلف للدجاج البياض * 

  

لين في هذا القطاع وضمان تحقيقهم لأربѧاح مجزيѧة تفѧوق أو تѧساوي                تشجيع المستثمرين والمنتجين والعام    -1

  .  الأرباح التي من الممكن أن يحققونها عند قيامهم بالاستثمار بالقطاع الصناعي أو التجاري أو الخدمي 

  

 إعادة الحرآة في عجلة هذا القطاع ستعيد الآلاف من العاطلين عن العمل إلѧى عملهѧم وان تحويѧل العاطѧل                      -2

  .  ى عامل له دور مهم وآبير في استقرار البلد وتقليل موجة الإرهاب التي تعصف بأبناء شعبه إل

   

. اسѧتقرار هѧذا القطѧاع وتحقيقѧѧه لأربѧاح مجزيѧة ستѧѧشجع علѧى المزيѧد مѧن الاسѧѧتثمار مѧن الѧداخل والخѧѧارج           -3

تها واسѧتثماراتها   وستشجع الѧشرآات الأجنبيѧة والعربيѧة والعراقيѧة الموجѧودة بالخѧارج مѧن تحويѧل نѧشاطا                  

فمѧن الѧضروري فѧتح      . إلى داخل العراق وهذا سيكون له دور مهѧم وفاعѧل فѧي تعزيѧز الاقتѧصاد الѧوطني                    

العالميѧة   اتهذا القطاع للاستثمارات الأجنبية ومن الضروري تشجيع وتحفيز وإعطاء الѧضمانات للѧشرآ            

  -: أن هذا التوجه سيؤدي إلى ما يلي . في أن تعمل داخل العراق 

  .  دخول رؤوس أموال أجنبية إلى داخل العراق -أ
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  .  زيادة عدد العاملين في هذا القطاع -ب

  .  اآتساب خبرات ومهارات ومعلومات تزيد من مهارة الخبراء والعاملين العراقيين في هذا المجال -جـ

ارة العالميѧѧة  إدخѧѧال التكنولوجيѧѧا الحديثѧѧة بالإنتѧѧاج وفѧѧتح مجѧѧال أمѧѧام إشѧѧراك العѧѧراق فѧѧي منظمѧѧة التجѧѧ      -د

وبالتѧѧالي تحويѧѧل العѧѧراق مѧѧن بلѧѧد مѧѧستورد إلѧѧى بلѧѧد مѧѧصدر وبѧѧذلك ينفѧѧتح علѧѧى بلѧѧدان وتجѧѧارب العѧѧالم        

  . الخارجي 

  

   مع حساب الاحتياجات العلفية2006حساب احتياجات العراق من لحوم الدواجن لعام ) 8(جدول 
  . لقطعان فروج اللحم ومختلف قطاعات الدواجن 

  الأرقام  التفاصيل 
   مليون نسمة 23.947   2006دد سكان العراق المتوقع لعام ع

  سنة/ فرد /  آغم objective(  18(الهدف 
   ألف طن  431  ) ذبائح جاهزة(آمية اللحم اللازم إنتاجها 

   مليون آيلوغرام565.7  آمية الوزن الحي من الفروج اللازم لإنتاج هذه الكمية للحوم 
   مليون فروجة377.2  للمجازرعدد فروج اللحم اللازم تسويقه 

   مليون فروجة 75.4  نسبة الهلاآات % 20
   مليون فروجة452.6  إجمالي عدد فروج اللحم اللازم تربيته بالقطر * 

   ألف طن 1833  حاجة فروج اللحم من العلف ستبلغ 
   مليون بيضة 565.75  حاجة القطر من بيض التفقيس  

   مليون أم أنثى 7.07  حاجة القطر من أمهات فروج اللحم 
   آغم53.8  آمية العلف اللازمة لتغذية الدجاجة الواحدة 

   ألف جدة 202  حاجة القطر من أجداد فروج اللحم  
   أنثى 5771  حاجة القطر من الأصول 

   ألف طن 391.5  حاجة قطعان الآباء والأجداد والأصول من العلف 
   ألف طن 2224.5  الحاجة الإجمالية للعلف لقطاعات فروج اللحم

  1076.0  الحاجة الإجمالية للعلف لقطاعات الدجاج البياض 
    ألف طن 3300.5  المجموع الإجمالي لحاجة القطر من العلف للدجاج

    مليون طن 3.3       

  

  : السياسات المتبعة في قطاع الدواجن

 تقѧديم الخѧدمات الأساسѧية مثѧل تѧوفير       سياسة ترك الدولة لقطاع الدواجن لينظم نفسه بنفسه والاآتفѧاء بѧدور        -1

إن هذه السياسة التي تمثѧل تقريبѧاً سياسѧة وزارة الزراعѧة بالوقѧت الحاضѧر قѧد            . الأعلاف وبيض التفقيس    

  -: أفرزت العديد من السلبيات التي يمكن إجمالها بالنقاط التالية 
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عѧل أسѧعار هѧذه المنتجѧѧات    إن فѧتح حѧدود العѧراق لاسѧتيرادات لحѧوم الѧدواجن والبѧيض مѧن الخѧارج ج            -أ

متدنيѧѧة جѧѧداً وبالتѧѧالي تعѧѧريض الحقѧѧول الإنتاجيѧѧة المحليѧѧة للخѧѧسائر الفادحѧѧة ممѧѧا أدى إلѧѧى غلѧѧق أعѧѧداد   

لѧى   إإن تذبذب الأسعار سيؤدي بالتأآيد. وهذا يعني خسارة وطنية آبيرة في هذا المجال . آبيرة منها  

لمѧѧستثمرين الكبѧѧار فقѧѧط والѧѧذين يتحملѧѧون   إنهѧѧاء المѧѧستثمرين الѧѧصغار وسѧѧوف لا يبقѧѧى بالميѧѧدان إلا ا   

هذا الوضѧع المتذبѧذب بالتأآيѧد لا يѧؤدي     . الخسائر في فترة ليعوضونها بأرباح مجزية في فترة لاحقة    

ن رأس المѧѧال لا يظهѧѧر إلا عنѧѧد اسѧѧتقرار الأوضѧѧاع    إاي .إلѧѧى اسѧѧتقرار ولا يѧѧشجع علѧѧى الاسѧѧتثمار    

  .قرار الأوضاع الأمنية وآذلك است) وثبوت الأسعار والأرباح(الاقتصادية 

  

   مع2006احتياجات العراق للمواد العلفية لتلبية حاجات حقول الدواجن لعام ) 9(جدول رقم 
  .حساب الاحتياج السنوي من المواد العلفية 

  )طن(الاحتياج السنوي   التفاصيل 

  1.076.000  إجمالي حاجة العراق لعلف الدجاج البياض 

  2.224.500  قطاعات فروج اللحم إجمالي حاجة العراق للعلف ل

    طن 3.300.500   2006المجموع الإجمالي لأعلاف الدواجن لعام 

    مليون طن 3.3  

    : الاحتياجات السنوية من المواد العلفية 

   مليون طن 1.32  ذرة صفراء 

   طن990.150  ) القمح الشيلمي- شعير-حنطة (الحبوب ومنتجاتها الثانوية 

   مليون طن 1.0                      مع النخالة والسحالة              

   طن 660.100  آسبة فول الصويا

   مليون طن 660  

   ألف طن 330  مرآزات بروتينية 

 حبوب % 30ذرة و  % 40حسبت الاحتياجات من المواد العلفية على أساس احتواء العليقة على  )1(
  .ت بروتينية مرآزا % 10آسبة فول صويا و  % 20ومنتجاتها و 

  

      

 إن غلق الحقول والمفاقس والمجازر المنتجة داخل العѧراق يعنѧي انѧدثار هѧذه الطاقѧات الإنتاجيѧة دون                   -ب

. وهذا يعني أيضاً تعطيل لطاقѧات مѧن الممكѧن أن تعمѧل وتنѧتج وتجѧذب أيѧدي عاملѧة                      . الاستفادة منها   

 سѧѧنوات وانѧѧدثار الأبنيѧѧة 10 أسѧѧاس فѧѧإذا آѧѧان الاقتѧѧصاديون يقولѧѧون بѧѧان انѧѧدثار الأدوات يحѧѧسب علѧѧى

لاقتصادية سنوياً لأموال طائلѧة ناتجѧة عѧن تعطيѧل هѧذه      القطر ا سنة فهذا يعني خسارة 20على أساس   

  .الإمكانيات المتاحة 
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 سياسة التعاقد مѧع المنتجѧين وفѧق صѧيغة تعاقديѧة تتعهѧد الѧشرآة العامѧة لخѧدمات الثѧروة الحيوانيѧة بتجهيѧز                           -2

. العقѧد وفѧق   الأفѧراخ علѧى أن تѧستلم مѧنهم النѧاتج وفѧق مواصѧفات إنتاجيѧة متفѧق عليهѧا                      المشاريع بѧالعلف و   

 طѧن علѧف وتѧشترط عليѧه أن يجهزهѧا            40 آلاف فرخѧة لحѧم تخѧصص لѧه           10فعندما تѧسلم الدولѧة المربѧي        

ومѧا قѧل   . فما زاد عن هذا المقدار فهو للمنتج وله أن يبيعه بأي سعر شاء .  طن دجاج مجزور    12بمقدار  

هذه صѧيغة جربتهѧا الدولѧة سѧابقاً وهѧي      . ذا المقدار عليه أن يكمله بشراء دجاج مجزور من الخارج         عن ه 

آѧذلك الحѧال عنѧد التعاقѧد     . صيغة لها فوائد وايجابيات ولها سѧلبيات يمكѧن مناقѧشتها وتطويرهѧا بالمѧستقبل       

د إنتاجيѧة منѧصوص   حيث يوجد حدو ) . حقول الأمهات (مع الحقول المنتجة لبيض المائدة وبيض التفقيس        

وان هذا العقد قѧانوني ويثبѧت رسѧمياً ويقѧدم المنѧتج تعهѧدات               . عليها بالعقد المبرم بين الشرآة وبين المنتج        

  .ورهون ملكية آافية لاستيفاء الدولة مبالغ ديونها عند الضرورة 

  

 هѧي نفѧѧس سياسѧѧة  هѧذه الѧѧسياسة . سياسѧة إسѧѧناد الѧسعر حيѧѧث تقѧوم الدولѧѧة بالوسѧاطة بѧѧين المنѧتج والمѧѧستهلك      -3

الدولة مع منتجي الحبوب حيث تستلم منهم الحاصل بأسعار مجزية وتقوم بتخѧزين الحبѧوب فѧي سѧايلوات                 

مثѧل هѧذه الѧسياسة اتبعѧت أيѧضاً فѧي المملكѧة العربيѧة                . الدولة وتѧسوقها مѧن هѧذه المخѧازن عنѧد الѧضرورة              

 3000مѧثلاً   (لمѧسوق بѧسعر مجѧزي       الدولة تقوم باستلام الدجاج ا    . السعودية وبعض دول الخليج الأخرى      

 أي مѧѧا يعѧѧادل للѧѧصندوق ألѧѧف دينѧѧار 36(واسѧѧتلام البѧѧيض بѧѧسعر مجѧزي أيѧѧضاً  ) دينѧار للكيلѧѧو مѧѧن الѧѧدجاج 

وسѧتؤدي هѧذه العمليѧة إلѧى اسѧتقرار         . إن مثل هذه الأسѧعار مѧشجعة جѧداً للمنتجѧين            ) .  دينار للطبقة  3000

إن مثѧل هѧذه الѧسياسة سѧتؤدي         . ض بالѧسوق أيѧضاً      الأسواق وطمأنة المنتجين وثبوت سعر المنتج المعѧرو       

    -: إلى ما يلي 

  

زيادة فرص الاستثمار بقطاع الدواجن لان المنتج سيحقق أرباح مجزيѧة وسѧيتمكن مѧن حѧساب أرباحѧه                 . أ

  .المتوقعة وهذا ما سيشجع الآخرين على الاستثمار بهذا القطاع

    

ة الإنتѧاج والاسѧتيراد حيѧث سѧتتمكن مѧن اسѧتيراد             ستتمكن الدولة من موازنة العرض والطلب وموازن      . ب

  .اللحم والبيض عند شحته في مخازنها 

   

  .منع تأثير الاستيرادات الخارجية على أسعار البيض ولحوم الدواجن المنتجة محلياً. ج

  

إمكانيѧѧة قيѧѧام الدولѧѧة بتѧѧصريف المنتجѧѧات مѧѧن مخازنهѧѧا عبѧѧر الأسѧѧواق المحليѧѧة أو مفѧѧردات الحѧѧصة            . د

وقѧد تقѧوم بعѧض      .  أو من خلال الأسواق المرآزية وإطعام منتسبي وزارة الداخلية والجѧيش             التموينية
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الѧѧدول بѧѧدعم الѧѧسعر فقѧѧد تѧѧستلم الدولѧѧة المنѧѧتج بѧѧسعر مجѧѧزي وتبيعѧѧه أو تطرحѧѧه للأسѧѧواق المحليѧѧة            

  .وللمستهلك والمواطن بسعر مدعوم ومناسب 

   

حيѧث تقѧوم    . ة التعاقد بين هذه الشرآات والمنتجѧين         سياسة دعم الشرآات الاستثمارية الكبيرة وإيكال مهم       -4 

تتعهѧد الѧشرآة بموجѧب هѧذا     . آل شرآة بالتعاقد مع عدد مѧن المنتجѧين ضѧمن عقѧد مكتѧوب بѧين الطѧرفين                   

العقد بتقديم العلف والأفراخ للمنتج وتتعهد بالإشراف البيطري على حقوله على أن يقوم المربѧي بالإنتѧاج                 

 1000حيث تحدد الشرآة أجѧرة معينѧة لكѧل    . حسب مستوى أدائه الإنتاجي   ويتقاضى أرباحه من الشرآة     

.  تحويѧل الغѧذاء ونѧسبة الهلاآѧات          آفѧاءة وتختلѧف هѧذه الأجѧرة تبعѧاً لاخѧتلاف           . فرخة لحم يربيهѧا المربѧي       

ف التѧي   لѧ أي آلمѧا آانѧت عѧدد آيلوغرامѧات الع         .  ممتازة سيتقاضى المربي أجѧرة اآبѧر         كفاءةفكلما آانت ال  

آѧذلك إذا  .  تحويѧل ممتѧازة وأجѧرة اآبѧر     آفѧاءة نتاج آيلوغرام واحد من الوزن الحي اقѧل يعنѧي          يصرفها لإ 

فان الأجرة عالية وتقل آلما ارتفعѧت هѧذه النѧسبة وآمѧا هѧو         % 3 – 1آانت نسبة الهلاآات قليلة جداً مثل       

وان الأجѧرة    آغѧم آحѧد أدنѧى        1.5الطيѧور المѧستلمة هنѧا لا يقѧل وزنهѧا عѧن              ) . 10(موضح بالجѧدول رقѧم      

.  تحويل الغذاء مضاف إليها الاجѧره حѧسب نѧسبة الهلاآѧات     آفاءةالمدفوعة للمربي ستساوي أجره حسب   

 آيلѧوغرام علѧف لكѧل آيلѧو         2 تحويѧل الغѧذاء      آفѧاءة  فرخة لحم وحقق     10.000فمثلاً المربي المتعاقد على     

    -:فان أرباحه ستحسب آما يلي % 5وزن حي وحقق نسبة هلاآات 

   دجاجة 1000 دولار لكل 225 تحويل الغذاء آفاءةجور المربي حسب        أ

   دجاجة1000 دولار لكل 100) من الجدول(       أجور المربي حسب نسبة الهلاآات 

   دجاجة 1000 دولار لكل 325       إذن الأجور الإجمالية 

  10 × 325=        إذن الاجره الكلية للقطيع 

  .  دجاجة 10000 دولار لكل 3250       =                          

إن .  مليون دينار عراقي آربح صافي يحققه المربي لقاعة واحدة لتربيѧة فѧروج اللحѧم                 5إن هذا يعادل حوالي     

   -: هذه السياسة ستؤدي إلى ما يلي . مثل هذا الربح هو ربح مجزي جداً ومشجع 

   

 تحويѧل الغѧذاء وتقليѧل الهلاآѧات لأجѧل      كفѧاءة متمثلѧة ب  تشجيع المربين على تحقيѧق معѧدلات إنتاجيѧة عاليѧة             -1

 . الحصول على تسعيره مرتفعه 

  

تحويل المنتج إلى عامل فني تعتمد أرباحه على خبرته وإدارته الجيدة مع ضѧمان تعليمѧه وإرشѧاده لإتبѧاع          -2

 . الطرق العلمية الحديثة 
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 10 فعنѧدما تѧزداد نѧسبة الهلاآѧات عѧن       منع الدخلاء على التربية لان المربي الفاشل سوف لا يربح مطلقѧاً            -3

و وزن حѧѧي فѧѧان الأجѧѧرة ستѧѧصبح   آيلѧѧوغرام علѧѧف لكѧѧل آيلѧѧ 2.4 تحويѧѧل الغѧѧذاء عѧѧن  آفѧѧاءةأو ترتفѧѧع % 

 .  صفراً

 حصول تنافس على الشرآات الأفضل والتي تجهز المربين بأفضل السلالات لفروج اللحم وأفضل المѧواد             -4

وآذلك الشرآات التي لها أفضل جهѧاز بيطѧري للإشѧراف علѧى     . العلفية المفحوصة وذات النوعية العالية      

مثѧل هѧذه الѧشرآات سѧوف تتعاقѧد مѧع آبريѧات الѧشرآات العالميѧة               . المنتجين المتعاقѧدين مѧع هѧذه الѧشرآة          

وقد تمسك هي حلقة تربية الأمهѧات وحلقѧة التفقѧيس لتѧضمن     .لضمان توريد الأعلاف والأفراخ والأمهات    

يѧة مѧع تѧامين انѧسيابية مناسѧبة لتجهيѧز المѧربين بѧأفراخ القطعѧان التجاريѧة لفѧروج                      إنتاج أفراخ عالية النوع   

  .  اللحم 

  

 سياسѧة دعѧم المѧѧصرف الزراعѧي والمѧصارف الاسѧѧتثمارية لأجѧل قيامهѧا بتѧѧسليف المنتجѧين ضѧمن قѧѧروض         -5

  -:وتسهيلات مصرفية قانونية مع ضمان قيام الدولة بمهمتين هما 

   

ت هѧѧذه الѧѧصناعة مѧѧن الأفѧѧراخ والأعѧѧلاف وبѧѧيض التفقѧѧيس والأدويѧѧة واللقاحѧѧات    الѧѧسيطرة علѧѧى مѧѧدخلا   -    أ

هذه السيطرة تتم عѧن طريѧق الѧسيطرة النوعيѧة وعѧدم إدخѧال إلا المنتجѧات العاليѧة النوعيѧة                      . البيطرية  

   .ومن مصادر موثوقة

  

ستيراد الخارجي بالشكل  السيطرة على استيرادات اللحم والبيض والموازنة بين الإنتاج المحلي والا- ب        

فالدولة . الذي يضمن ثبوت أسعار اللحم والبيض بالأسواق عند حدود مشجعة للمنتجين والمستثمرين 

 دينار للكيلو الحي وسعر طبقة البيض 2500سوف تسمح بالاستيراد إذا تعدى سعر السوق للحم عن 

ستقر السعر وتتم موازنة العرض عند هذه النقطة ستفتح الاستيراد لي.  للطبقة بالمفرد 3500عن 

  .والطلب 

  

فقѧد تقѧوم    . سياسة سيطرة الدولة على الحلقات الإنتاجية الأساسية وترك الحلقات الأخرى للقطѧاع الخѧاص                -6

الدولة بعدم إعطاء تصريح باستيرادات الأعلاف إلا عن طريق الشرآة العامة لخѧدمات الثѧروة الحيوانيѧة           

 وآѧѧذلك حѧѧصر اسѧѧتيرادات الأدويѧѧة بمديريѧѧة البيطѧѧرة العامѧѧة أو تحѧѧت       .أو تحѧѧت إشѧѧرافها ومواصѧѧفاتها   

. وآذلك استيرادات الأفراخ وبيض التفقيس واختيار السلالات للتربية داخل القسم           . إشرافها ومواصفاتها   

 National( فقد تقوم الهيئة العامѧة للبحѧوث الزراعيѧة بمهمѧة القيѧام بدراسѧة النمѧوذج العѧشوائي الѧوطني         

Random Sample (   ةѧѧسلالات البياضѧѧذلك الѧѧة وآѧѧم المختلفѧѧلالات اللحѧѧة سѧѧوم بتربيѧѧث تقѧѧار  حيѧѧلاختي

آѧذلك  . الأفضل منها للتربية داخل القطر ووضع أفضلية للتعامل مѧع الѧشرآات الأجنبيѧة فѧي هѧذا المجѧال                 
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يجب حصر استيرادات المنتجات من لحѧوم الѧدواجن والبѧيض وبرمجѧة ذلѧك مѧع الإنتѧاج المحلѧي بالѧشكل                       

وقد تدخل الدولѧة بالإنتѧاج الفعلѧي      . ذي لا يؤثر على أسعار السوق مع ضمان أرباح مجزية للمستثمرين            ال

فѧي مѧشروع دواجѧن    آما ) Broiler Grand Parent(من خلال السيطرة على حلقة تربية أجداد اللحم ، 

ض التفقيس وإدخاله إلѧى  ليقوم هذا المشروع بإنتاج بي. اختيار السلالة الأفضل للتربية أن يتم   سامراء بعد   

   .  المفاقس وتسويق أفراخ الأمهات إلى حقول أمهات اللحم التابعة للشرآات والمنتجين بالقطاع الخاص 

   

   تحويل الغذاء آفاءةالأجور المحسوبة بالتعاقد مع المربين وذلك على حسب ) 10(جدول 

  ونسبة الهلاآات

   طير1000الأجرة لكل    الهلاآاتنسبة   طير1000الأجرة لكل   ة تحويل الغذاءءآفا
1.7  373  1  130  
1.75  350  2  130  
1.85  325  3  130  
1.2  275  4  115  
1.95  250  5  100  
2.0  225  6  95  
2.05  195  7  70  
2.10  165  8  50  
2.15  135  9  30  
2.20  105  10  10  
  00   فأآثر11  75  2.25
2.30  45      
2.35  15      
2.4  00      

  .أجور نسبة الهلاآات + أجور آفاءة تحويل الغذاء =  طير 1000الكلية لكل طير الأجرة *           
  . آيلوغرام وزن حي 1.5يشترط أن لا يقل وزن الطير المسوق عن            **    
  .ولقد اوضح الباحث ان هذه الصيغة متبعة في مصر  . 2006موسى فريجة :     المصدر           

  

 

 

 

 

 

 



  

  

  

  

  الفصل الثاني

  

  يضيضــببــاج الاج الــتتــــانان

  
EEgggg      PPrroodduuccttiioonn    
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        EEgggg  PPrroodduuccttiioonnانتاج البيضانتاج البيض
  ::السلالات الهجينة للدجاج البياضالسلالات الهجينة للدجاج البياض

بعد الحرب العالمية الثانية حدث تغيير جذري في تربيѧة الѧدواجن فلѧم يعѧد المنتجѧين والمختѧصين فѧي تربيѧة                  

وتحسين الدواجن مهتمين بتربية الأنواع النقية لغѧرض عرضѧها بالمعѧارض بѧل أخѧذوا يهتمѧون بالأنتѧاج التجѧاري               

مѧا بѧين الѧسلالات     ) Crossing( واسع وبهذا تغيرت التربية مѧن تربيѧة الأنѧواع النقيѧة الѧى أسѧتخدام التѧضريب             ال

 Inbreed( أو مѧا بѧين الѧسلالات التابعѧة لѧنفس النѧوع       ) Outbreed crossing( التابعѧة لنѧوعين مختلفѧين      

crossing (   لاѧѧا سѧѧدلاً عنهѧѧهرت بѧѧة وضѧѧواع النقيѧѧسرت الأنѧѧسبب أنحѧѧذا الѧѧل  ولهѧѧن قبѧѧا مѧѧم تطويرهѧѧة تѧѧلات هجين

شرآات عالمية مختصة في التحسين الوراثي وأصѧبحت هѧذه الѧشرآات فѧي سѧباق مѧستمر للحѧصول علѧى أسѧواق                         

ولقد بلغ في الوقت الحاضر عدد الشرآات المختصة في تطوير الѧسلالات الهجينѧة للѧدجاج          . تجارية في دول العالم   

ولات المتحدة الأميرآية وواحدة في آندا وثلاث شѧرآات فѧي الѧدول             البياض عشرة شرآات عالمية ستة منها في ال       

الѧى جميѧع الѧدول لأجѧل الحѧصول مѧن        ) Parent stocks( تقوم هذه الشرآات بتصدير قطعان الآباء . الأوربية

 Commercial( فقѧѧسة أفѧѧراخ القطعѧѧان التجاريѧѧة عنѧѧه علѧѧى بѧѧيض تفقѧѧيس ينѧتج  ) بعѧѧد التѧѧزاوج ( هѧذه القطعѧѧان  

stocks ( التي تستخدم بالتربية التجارية لأنتاج بيض المائدة و ) أي البيض المستخدم للأآل.(  

  

لقد أتفق الباحثين والمختصين بعلوم الدواجن على تقسيم السلالات الهجينѧة والحديثѧة والتѧي تنتجهѧا مختلѧف                   

  :قسمين هما الشرآات العالمية الى قسمين وذلك تبعاً للون الريش ولون البيض الذي تنتجة، وهذين ال

  

 أو الѧسلالات المنتجѧة للبѧيض ذو القѧشرة      ) )BBrroowwnn  LLaayyeerr  SSttrraaiinnss( (  الѧسلالات البنيѧة اللѧون   الѧسلالات البنيѧة اللѧون    .1

مثل سلالة أيسا وسلالة هاي سكس، آما هو  ). Brown Egg Stains( البنية أو الجوزية اللون 

 ).11(موضح بالجدول رقم 

 

لات المنتجѧة للبѧيض ذو القѧشرة     أو الѧسلا  ) )WWhhiittee  LLaayyeerr  SSttaaiinnss( (  الѧسلالات البيѧضاء اللѧون   الѧسلالات البيѧضاء اللѧون    .2

 .مثل سلالة هاي لاين وسلالة شيفر ) White Egg Strains( البيضاء اللون 

 

رغبѧة  والبѧيض الأبѧيض اللѧون إلا ان         ) الجѧوزي (القيمѧة الغذائيѧة للبѧيض البنѧي اللѧون           بعموماً لا يوجد فѧرق      

 البѧѧيض البنѧي والѧѧبعض الآخѧѧر يفѧѧضل  فѧѧبعض الѧشعوب تفѧѧضل تكѧѧون متباينѧѧة المѧستهلكين فѧѧي دول العѧѧالم المختلفѧة   

فѧѧي معظѧѧم الѧѧدول العربيѧѧة أنتѧѧشرت تربيѧѧة الѧѧسلالات بنيѧѧة اللѧѧون وذلѧѧك لأن هѧѧذه الѧѧسلالات هادئѧѧة . البѧѧيض الأبѧѧيض

 اللѧѧونحيѧѧث يѧѧتم تجنѧѧيس الأفѧѧراخ الفاقѧѧسة تبعѧѧاً للѧѧون الѧѧريش فالأنѧѧاث بنيѧѧة     ) Sexing( المѧѧزاج وسѧѧهلة التجنѧѧيس 
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لات بيضاء اللون فѧالتجنيس فيهѧا لا يѧتم علѧى أسѧاس لѧون الѧريش ويحتѧاج الѧى                      أما السلا . والذآور ذات لون أبيض   

أجهزة وخبرات خاصة وهذا ما حدد من أنتشارها في بعض الѧدول بالأضѧافة الѧى أن مѧزاج هѧذه الѧسلالات يمتѧاز                         

از بѧبعض   ومع ذلك فأن هذه السلالات تمت     . رقيقاللتعامل  اتربية و معين من ال  بالعصبية وهي تحتاج للهدوء ولنمط      

المميѧѧزات الجيѧѧدة مثѧѧل صѧѧغر الحجѧѧم وقلѧѧّة أسѧѧتهلاك العلѧѧف والكفѧѧاءة العاليѧѧة فѧѧي تحويѧѧل الغѧѧذاء والتكييѧѧف العѧѧالي     

  .للأجهاد الحراري

  

والأبيض  ) Brown( السلالات التجارية الحديثة للدجاج البياض للبيض البني اللون) 11(الجدول رقم 
 )White Layer ( 1999 -1998 ومواصفاتها الأنتاجية خلال عام  

 
 

 

تعتبران من) جوزي اللون ( سلالة ايسا وسلالة هاي سكس المنتجة للبيض ذو القشرة البنيّة (*)   
.      أشهر السلالات المنتشرة بالدول العربية   

 (*)H.D تعني   )Hen-day ( أي حسب عدد الدجاج في نهاية الفترة وفي يوم الحساب.  
(*)H.H  تعني  )Hen-House (مسكن أي الذي دخل لقاعة التربية في بداية الفترة الأنتاجيةأي حسب عدد الدجاج ال.  

  

  السلالات البنيّة  أسماء السلالات التجارية ومواصفاتها الأنتاجية
)BROWN LAYER(   

  السلالات البيضاء
) WHITE LAYER(   

  ات المنتجةأسماء السلالات والشرآ
  
  
  

(*) Isa Brown, Hisex 
Brown, Hy-Line 
Brown, Tetra-SL 

Hubbard 

Isa Babcock B300, Hisex 
White, Hy-Line W-98, 

Shaver Starcross, Arbor 
Acres 

   )Growing period( فترة النمو 
   أسبوع18 – 1من عمر 

  (%)نسبة الهلاآات الأجمالية 
  )رطي/ آغم(أستهلاك العلف الكلي 

  )غرام( أسبوع 18وزن الجسم عند عمر 

 
 
 

4 - 2 
6.7 – 5.7 

1550 
 

 
 

 
2.0 
5.99 
1320 

 
   )Layer Production( فترة أنتاج البيض 
   أسبوع80 الى 19من عمر 

  

 

 H.D* 351  351-344عدد البيض المنتج للدجاجة الواحدة حسب 
 H.H*  344 339-333عدد البيض المنتج للدجاجة الواحدة حسب 

 101 114  )يوم/ طير/ غم(متوسط أستهلاك العلف اليومي 
 43.8 49,5 )آغم(أجمالي العلف المستهلك خلال الفترة الأنتاجية 

 21.5 22.5  )آغم(أجمالي وزن البيض المنتج للدجاجة الواحدة 
 2.04 2.2  آيلو غرام علف لكل آيلو غرام بيض
 8.0 5.0  نسبة الهلاآات خلال الفترة الأنتاجية

 140 149  أنتاج بيض% 50عند الوصول الى ) بالأيام(العمر 
 2250  )غم( أسبوع 80وزن الجسم للدجاجة بعمر 

 
1730 
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أهѧѧم الѧѧسلالات الهجينѧѧة والѧѧشرآات المنتجѧѧة لهѧѧذه الѧѧسلالات بالأضѧѧافة الѧѧى أهѧѧم     ) 11(الجѧѧدول رقѧѧم يبѧѧين 

إن تربيѧѧة وأدارة . الѧѧصفات الأنتاجيѧѧة والمواصѧѧفات التجاريѧѧة لهѧѧذه الѧѧسلالات بقѧѧسميها البنѧѧي والأبѧѧيض       معѧѧدلات

الهجينة للدجاج البيѧاض متѧشابهه الѧى حѧدٍ آبيѧر الا ان الѧسلالات البنيѧة اللѧون قѧد تختلѧف عѧن الѧسلالات                            السلالات  

ص من حيث الوزن وتطور الجسم والنѧضج الجنѧسي وأسѧتهلاك العلѧف ولهѧذا فقѧد إرتأينѧا                    ائببعض الخص  البيضاء

  : آما يأتيلبيضاء معاً  شرح خصوصيات الأدارة والتربية للسلالات البنية والسلالات اكتابفي هذا ال
 

  ::((BBrreeeeddiinngg  EEgggg  LLaayyeerr  PPeerriiooddss))  فترات تربية القطيع البياضفترات تربية القطيع البياض

  : أسبوع وتقسم عادة الى فترتين رئيسيتين هما80تبلغ مدة تربية القطيع البياض حوالي 

 أسѧبوع وآمѧا هѧو    18 وتمتد هذه الفترة من عمѧر يѧوم واحѧد ولغايѧة      ) )GGrroowwiinngg  ppeerriioodd( (  فترة النموفترة النمو .1

ѧѧظ بالѧѧم ملاحѧѧ1(شكل رق( . ةѧѧرات الحرجѧѧن الفتѧѧرة مѧѧذه الفتѧѧر هѧѧوتعتب )Critical period(  رةѧѧا فتѧѧلأنه

ي لتربية القطيع البياض هو الحصول على أعلѧى         ساسفالهدف الأ . تحضير القطيع البياض للفترة الأنتاجية    

البيѧاض وفѧق   أنتاج من البيض الجيد النوعية خلال الفترة الأنتاجية وأن هѧذا الهѧدف يتطلѧب تنميѧة القطيѧع                 

               ѧاج أسلوب علمي دقيق يضمن أيصال القطيع البياض الى النضج الجنسي بعمر ووزن مناسب يؤهله للأنت

 وأن أي خطѧѧأ بالتربيѧѧة خѧѧلال فتѧѧرة النمѧѧو سѧѧوف لا يمكѧѧن تѧѧصحيحه خѧѧلال ،العѧѧالي خѧѧلال الفتѧѧرة الأنتاجيѧѧة

 :فترة الأنتاجية الى فترتين هما بعض الشرآات العالمية والكتب العلمية تفضل تقسيم ال. الفترة الأنتاجية

 أسѧابيع وفيهѧا   6 تمتد من عمر يѧوم واحѧد ولغايѧة     ) )BBrrooooddiinngg  ppeerriioodd( (  فترة حضانةفترة حضانة  -أ 

تحتاج الأفراخ الى مѧصادر حراريѧة للتدفئѧة وتحتѧاج الѧى علائѧق تغذيѧة جيѧدة تتواآѧب مѧع                       

 المتميѧزة   أحتياجات الجسم الغذائية التي تكون مرتفعة خلال هذه الفتѧرة لأنهѧا مѧن الفتѧرات               

 . بسرعة النمو

 أسѧبوع وهѧي   18 أسѧابيع لغايѧة   6 وتمتد مѧن عمѧر    ) )RReeaarriinngg  ppeerriioodd    (( فترة رعايةفترة رعاية   -ب 

 .تعتبر فترة تحضيرية يجهز فيها القطيع لموسم الأنتاج

 

 ويطلѧѧق عليهѧѧا أسѧѧم الفتѧѧرة الأنتاجيѧѧة أو الѧѧسنة     ) )EEgggg  pprroodduuccttiioonn  ppeerriioodd( (  فتѧѧرة أنتѧѧاج البѧѧيض فتѧѧرة أنتѧѧاج البѧѧيض     ..22        

 وبدايѧة  )Sexual maturity( وهي تمتد من موعد النضج الجنسي  )production year( الأنتاجية 

أن .  أسѧبوع 80ولغاية موعد تѧسويق القطيѧع البيѧاض بعمѧر      )  أسبوع   18بعمر  ( وضع أول بيضة بالقطيع     

العمѧѧر عنѧѧد النѧѧضج الجنѧѧسي علѧѧى مѧѧستوى الدجاجѧѧة يتحѧѧدد بѧѧالعمر عنѧѧد وضѧѧع أول بيѧѧضة وعنѧѧدها تتغيѧѧر     

أما على مѧستوى القطيѧع    .  )Laying hen(  الى دجاجة بياض   )pullet( مية من فروجة التسمية العل

. أي ان نѧصف القطيѧع بѧدأ بأنتѧاج البѧيض           % 50فلا يعتبر ناضج جنسياً إلا عند وصѧول نѧسبة الأنتѧاج الѧى               
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بيѧضة  وعلى العموم فأن السلالات التجارية الحديثة سريعة النمو وتنѧضج جنѧسياً بعمѧر مبكѧر وتظهѧر أول           

 . أسبوع18بالقطيع بعمر 

 

  

     Growing Periodفترة نمو                                   

  
    فترة أنتاج البيض          فترة رعاية                         فترة حضانة                                     

Brooding Period                     Rearing Period                Egg Production Period     
 

  

  

 

  

   تسويق القطيع           دجاج بالغ                 فروج بعمر          افراخ فاقسة              
   أسبوعا80ً   اسبوعاً             البياض بعمر18       بعمر  أسابيع       6       بعمر يوم واحد       

                                                                                                   

  . اسبوعا80ًفترات تربية القطيع البياض من الفقس ولغاية التسويق بعمر ) 1(الشكل رقم 

  

  ::نظم تربية الدجاجنظم تربية الدجاج

شائعاً في معظم الحقول التجارية الأهليѧة   وهو نظام قديم لا زال  ) )FFlloooorr  SSyysstteemm( (  نظام التربية الأرضيةنظام التربية الأرضية .1

قѧشور  (وفيه يربى الدجاج على الأرض بعد تغطيتها بمѧادة الفرشѧة مثѧل التѧبن أو  نѧشارة الخѧشب أو الѧسبوس                        

 سѧنتمتر شѧتاءاً ولهѧذا يطلѧق عليѧه أسѧم نظѧام التربيѧة علѧى الفرشѧة                     10-7 سنتمتر صѧيفاً أو      5-3وبسمك  ) الرز

)Litter System.(  

 

 وهي  ) )BBaatttteerriieess  SSyysstteemm( (    ونظام التربية بالبطاريات ونظام التربية بالبطاريات  ) )CCaaggeess  SSyysstteemm( (   بية بالأقفاصبية بالأقفاصنظام الترنظام التر .2

من الأنظمة الحديثة التي أنتشرت بسرعة خلال العقدين السابقين وفيهѧا يربѧى الѧدجاج فѧي أقفѧاص ذات طѧابق                      

سائد فѧѧي جميѧѧع وأصѧѧبح  بالوقѧѧت الحاضѧѧر هѧѧذا النظѧѧام مѧѧن التربيѧѧة هѧѧو الѧѧ   . واحѧѧد أو طѧѧابقين أو ثلاثѧѧة طوابѧѧق 

مѧن الѧدجاج البيѧاض المربѧى بالعѧالم يربѧى داخѧل الأقفѧاص                 % 90المشاريع الكبيرة وبجميع أنحاء العالم وأن       

 .والبطاريات
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  :في هذه المشاريع الكبيرة يربى الدجاج البياض بنوعين من القاعات هما

  

يئѧѧة لأسѧѧتلام وهѧѧي قاعѧѧات ذات أقفѧѧاص أو بطاريѧѧات مه  )  ) RReeaarriinngg  HHoouusseess( ( التربيѧѧة التربيѧѧة مѧѧساآن مѧѧساآن   -أ 

وبعدها ينقل الدجاج قبيѧل موعѧد البلѧوغ الجنѧسي           .  أسبوع 16الأفراخ من عمر يوم واحد ولغاية عمر        

 .الى القاعات الأنتالجية

 اسبوع 17 ينقل لها الدجاج بعمر  ) )LLaayyeerr  HHoouusseess( ( انتاج البيض انتاج البيض مساآن مساآن  الأنتاجية او  الأنتاجية او المساآنالمساآن -ب 

                ѧدجاج فѧى الѧيض ويبقѧاج البѧر أنتѧذا العمѧد هѧسويق            ليبدأ بعѧد التѧة موعѧات لغايѧذه القاعѧر  (ي هѧ18بعم 

 .وهذه القاعات مهيئة لأستلام دجاج آبير الحجم ومهيئة لأنتاج وجمع البيض) اسبوع

  

  ::((BBrreeeeddiinngg  &&  RReeaarriinngg  CChhiicckkss))  حضانة الأفراخ ورعايتهاحضانة الأفراخ ورعايتها

 ونظѧام الحѧضانة    )Floor Brooding( يوجد نظامين لحضانة الأفѧراخ همѧا نظѧام الحѧضانة الأرضѧية      

 الأول يѧѧستخدم بالمѧѧشاريع الѧѧصغيرة والثѧѧاني يѧѧستخدم بالѧѧشرآات الأنتاجيѧѧة       )Cage Brooding( بالأقفѧѧاص 

ومѧن  . يبين درجѧات الحѧرارة المطلوبѧة لحѧضانة الأفѧراخ خѧلال فتѧرة الحѧضانة والنمѧو                  ) 12(الجدول رفم   . الكبيرة

يѧة خѧلال الفتѧرة الأولѧى مѧن عمرهѧا       ملاحظة الجدول المذآور يتبين يتضح إن الأفراخ تحتاج لѧدرجات حѧرارة عال   

 وليس الريش ولا يكتمѧل أآѧساء الفѧرخ           )Filoplom( وذلك لسببين الأول لأن الأفراخ الصغيرة مغطاة بالزغب         

بالريش إلا عند عمر ثلاثة أسѧابيع ليѧصبح الѧريش غطѧاء واقѧي وآѧافي لتدفئѧة جѧسم الفѧرخ ويمنѧع أنخفѧاض درجѧة                             

ج الأفѧراخ للحѧرارة العاليѧة بأعمارهѧѧا الأولѧى هѧو عѧѧدم      تيѧѧاحبب الثѧاني لا الѧس . حѧرارة جѧسمه عنѧد تعرضѧѧه للبѧرودة    

 في أجسامها وهѧذا الجهѧاز يѧسيطر عليѧه      )Thermo-regulation System( أآتمال جهاز التنظيم الحراري 

لفѧѧسلجية  وتنحѧѧصر وضѧѧيفتة فѧѧي اجѧѧراء التغيѧѧرات اHypothalamusأو ) تحѧѧت المهѧѧاد العѧѧصبي(المѧѧخ الأسѧѧفل 

يكتمѧل تطѧور هѧذا      . اللازمة لتثبيѧت درجѧة حѧرارة الجѧسم رغѧم تغيѧر درجѧة حѧرارة المحѧيط                  والكيمياوية  الفيزياوية  

الجهاز عند عمر ثلاثة أسѧابيع مѧع أآتمѧال أآѧساء جѧسم الفѧرخ بѧالريش ليѧستطيع بعѧد هѧذا العمѧر مѧن تثبيѧت درجѧة                                

  .ْ م رغم تغير درجة حرارة المحيط41.9 حرارة جسمة على

  :فراخ ورعايتها ننصح بأتباع التوصيات التاليةلأجل النجاح بحضانة الأ

  

 ساعة مѧن موعѧد اسѧتلام الأفѧراخ للتأآѧد مѧن              24 -12ضرورة التشغيل لمصادر التدفئة لقاعة التربية قبل         .1

عنѧѧد أسѧѧتخدام نظѧѧام الحѧѧضانة الأرضѧѧية . آفائتهѧѧا وسѧѧلامة عملهѧѧا وقѧѧدرتها علѧѧى تѧѧوفير الحѧѧرارة المطلوبѧѧة

 سѧѧنتمتر عѧѧن سѧѧطح الفرشѧѧة   100-70خ وتعلѧѧق علѧѧى ارتفѧѧاع   فѧѧر1000تخѧѧصص حاضѧѧنة غازيѧѧة لكѧѧل   

وينصح بعمل حلقة من الاسلاك المشبكة او الكارتون حول الحاضنة على ان تبعد حافة الحلقѧة عѧن حافѧة                    

الحاضنة بمقدار متر واحد لأجل حصر الفراخ تحت الحاضѧنة ومنعهѧا مѧن الابتعѧاد عѧن مѧصدر الحѧرارة          
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لأفراخ في الربع الأخير من مѧساحة القاعѧة لأجѧل ترآيѧز الحاضѧنات               ويمكن حصر ا  . خلال أيامها الأولى  

في هذه المنطقة لѧضمان التدفئѧة الكفѧؤة مѧن جهѧه ولѧضمان ترآيѧز المعѧالف المناهѧل فѧي منطقѧة الحѧضانة                        

بالشكل الذي يضمن وصول الفرخ بسهولة للمعلف والمنهل الذي لا يبعد عنه بمقدار اآثر مѧن متѧر واحѧد                    

 ѧѧرخ فѧѧان الفѧѧا آѧѧة اينمѧѧذه المنطقѧѧل هѧѧي    أن . ي داخѧѧضانة يكفѧѧة الحѧѧساحة منطقѧѧن مѧѧد مѧѧع الواحѧѧر المربѧѧالمت

 فѧѧرخ 20فѧѧرخ بالأسѧѧبوع الثالѧѧث و 30 فѧѧرخ بالأسѧѧبوع الثѧѧاني و 40 فѧѧرخ بالأسѧѧبوع الأول و 60لحѧѧضانة 

. بالأسبوع الرابع وهكذا توسع منطقة الحضانة اسبوعياً لتتلائم مع زيادة حجم الأفراخ مѧع تقѧدمها بѧالعمر                 

 فѧرخ  80ند أستخدام الحضانة بالأقفاص فأن المتر المربع الواحد مѧن مѧساحة القفѧص يكفѧي لحѧضانة         أماع

ولأجѧѧل .  فѧѧي الأسѧѧبوع الثѧѧاني والثالѧѧث علѧѧى التѧѧوالي 40 و60بالأسѧѧبوع الأول وتخفѧѧض الكثافѧѧة هѧѧذه الѧѧى  

تفѧѧادي دخѧѧول أرجѧѧل الأفѧѧراخ مѧѧن خѧѧلال الأسѧѧلاك المѧѧشبكة ننѧѧصح بفѧѧرش أرضѧѧية القفѧѧص بѧѧالورق او           

 .لكارتون خلال الأسبوع الأولا

 

لأجل منع جفاف الهواء داخل منطقة الحضانة وأنخفاض نسبة رطوبتة ينصح بترك مساحات ملائمة مѧن                 .2

أرضѧية القاعѧѧة لغѧرض رش المѧѧاء عليهѧا لتѧѧوفير الرطوبѧة النѧѧسبية الملائمѧة لحѧѧضانة الأفѧراخ والتѧѧي تبلѧѧغ       

فѧاص ولهѧذا ينѧصح بѧرش أرضѧية القاعѧة بالمѧاء        وتعتبر الرطوبة مهمه جداً عند الحضانة بالأق     % 60-70

فقد ثبت ان أنخفاض نѧسبة الرطوبѧة بѧالهواء خѧلال الأعمѧار الأولѧى مѧن عمѧر الأفѧراخ لѧه أثѧر                          . بأستمرار

آبير في جفاف المسالك التنفѧسية وبالتѧالي زيѧادة حѧساسيتها للأصѧابة بѧالأمراض التنفѧسية مثѧل الكѧورايزا                    

 وتقلѧل آѧذلك مѧن    CRD( (Chronic Respiratory Disease)(والتهѧاب الجهѧاز التنفѧسي المѧزمن     

مقاومѧѧة الفѧѧرخ للأصѧѧابة بمѧѧرض النيوآاسѧѧل لأن جفѧѧاف المѧѧسالك التنفѧѧسية العليѧѧا للفѧѧرخ يقلѧѧل مѧѧن المناعѧѧة   

 للطبقة المخاطية المتواجدة فѧي هѧذه المنѧاطق ممѧا يجعلهѧا عرضѧة       ) Local Immunity (الموضعية  

 .للأصابات المرضية

 فرخ خلال الأسѧبوعين الأولѧين مѧن         1000 منهل بلاستيكي مقلوب لكل      15-10مع   خصص عشر أطباق   .3

بѧدأ  ييѧومين   ذلѧك ب  بدأ استخدام المعالف والمناهѧل الأوتوماتيكيѧة عنѧد نهايѧة الأسѧبوع الأول وبعѧد                 يو. العمر

وع الثѧاني   بتقليل أعداد اطباق العلف والمناهل البلاستيكية تѧدريجياً حتѧى يѧتم رفعهѧا آليѧاً عنѧد نهايѧة الأسѧب                     

يتطلѧب  . من العمر بعد أن تكون الأفراخ قد تعلمѧت الأآѧل والѧشرب مѧن المناهѧل والمعѧالف الأوتوماتيكيѧة                    

حذر من القيѧام بهѧذا التغييѧر بѧصورة مفاجئѧة وبيѧوم واحѧد وأعلѧم أن اي تغييѧر يجѧب أن يجѧري بѧصورة                             ال

ن أطѧѧوال المعѧѧالف والمناهѧѧل يبѧѧي) 13(الجѧѧدول رقѧѧم . تدريجيѧѧة وخѧѧلال ثلاثѧѧة الѧѧى اربعѧѧة ايѧѧام علѧѧى الأقѧѧل  

المخصѧѧѧصة لكѧѧѧل فѧѧѧرخ خѧѧѧلال الأعمѧѧѧار المختلفѧѧѧة وأعلѧѧѧم أن الأطѧѧѧوال الѧѧѧواردة بالجѧѧѧدول تمثѧѧѧل المѧѧѧسافة    

 .المخصصة للطائر الواحد من جهة واحدة من المعلف أو المنهل الطولي
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  درجات الحرارة المطلوبة لحضانة الأفراخ خلال فترتي الحضانة والرعاية عند ) 12(جدول 
     .ستخدام نظام الحضانة الأرضية ونظام الحضانة بالأقفاصأ

  )مْ ( درجات الحرارة 
  العمر بالأيام

  الحضانة بالأقفاص  الحضانةعلى الأرض

  36  36  أول خمس ساعات
1-4  34 34-35  
5-7  31 32  
8-14  28 30  
15-21 26 27  
22-28 24 24  
29-35 21 21  

36-119 18-20 18-20  

   
وم الѧضروري رش المѧاء علѧى الأرض خѧلال الأسѧابيع الأولѧى           % 75 -65 الرطوبة النسبية داخل قاعات التربية تبلѧغ         تذآر ان *  

  .لأجل رفع نسبة الرطوبة الى هذا الحد
  . درجة مئوية خلال يومين0.5عند خفض ثلاث درجات حرارية خلال أسبوع فهذا يعني خفض درجة الحرارة *  
  

 الموصى بها حسب نظام التربية وعمѧر الطيѧور والمبينѧة     )Bird density( ر تقيد بأتباع آثافة الطيوال .4

وأعلѧѧم ان هѧѧذه الأرقѧѧام المبينѧѧة الجѧѧدول المѧѧذآور مѧѧصممة علѧѧى أسѧѧاس ان درجѧѧة  ). 13(فѧѧي الجѧѧدول رقѧѧم 

مْ ومن الضروري جداً خفض أعداد الطيور المخصصة للمتر المربѧع الواحѧد مѧن       20حرارة قاعة التربية    

وأشѧارت الأبحѧاث العلميѧة الѧى ضѧرورة خفѧض الكثافѧة بنѧسبة             .  عند أرتفاع درجة الحѧرارة     مساحة القاعة 

  ).م20ْ(لكل أرتفاع بدرجة حرارة قاعة التربية بمقدار درجة مئوية واحدة عن المعدل % 2

ويحسب هذا العدد وفق    . ان تحديد العدد المستلم من الأفراخ والمخصص تربيتها بالقاعة الواحدة أمر مهم            .5

 :طوات التاليةالخ

  

م 100ففѧѧي القاعѧѧة التѧѧي يبلѧѧغ طولهѧѧا    . أسѧѧتخرج مѧѧساحة قاعѧѧة التربيѧѧة بѧѧضرب الطѧѧول فѧѧي العѧѧرض     -أ 

 .متر مربع1200م ستكون المساحة 12وعرضها 

 6أحسب عدد الدجاج البيѧاض الѧذي تѧستوعبه هѧذه القاعѧة فѧي مرحلѧة الأنتѧاج علѧى أسѧاس تخѧصص                           -ب 

 . دجاجة بياضة7200=1200×6يلي وآما . دجاجات بياضة في المتر المربع الواحد

% 10×7200) تحѧت الѧضروف التجاريѧة   (آهلاآات خلال فتѧرة النمѧو    % 10أضف لهذا العدد نسبة      -ج 

 . دجاجة720=
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 آالѧدجاج الѧضعيف    )Culling( يمثѧل الѧدجاج المѧستبعد أو المعѧزول      % 10أضف لهذا العѧدد نѧسبة         -د 

طهداً داخل القاعة وقѧد يحجѧز بعѧض         والمريض والمشوه لأن مثل هذا الدجاج غير منتج وسيبقى مض         

 . دجاجة اضافية720هذه النسبة ستمثل . ليبقى مختبئاً فيها) الأعشاش(فتحات المبايض 

   :اذن عدد الأفراخ المطلوب أستلامه للتربية في هذه القاعة سيبلغ  -هـ

   .فرخ بعمر يوم واحد 8640 =7200+720+720    

  

  وأحتياجاتها من المناهل والمعالف خلال فترتي  ) Bird Density( آثافة الطيور ) 13(جدول 

  .النمو والأنتاج

  فترة الأنتاج  فترة النمو
  18-10            10-3             3-0  الأحتياجات

  أسبوع فأآثر18  أسبوع          أسبوع             أسبوع

  *نظام التربية الأرضية 
  )آثافة الطيور(عدد الطيور بالمتر المربع 

  )سنتمتر لكل طير(المناهل الطولية 
  )عدد الطيور لكل منهل(المناهل الدائرية المعلقة 

  )عدد الطيور لكل حلمة) (Nipples(مناهل الحلمات 
  )سنتمتر لكل طير(المعالف الأوتوماتيكية الطولية 

  )عدد الطيور لكل معلف(المعالف الدائرية المعلقة 
ور لكل فتحة عدد الطي) (Neste-(أعشاش وضع البيض 

  )عش

  
20              13                    9  

 2                4                      5  
100            75                   75  
10               9                      8  

 5               10                    15  
35              25                    23  

 - -              - -                    - -  

  
5.5 – 6.0  

5  
50  
8  
20  
20  
6  

  **نظام التربية بالأقفاص
  -:آثافة الطيور 

                         عدد الطيور بالمتر المربع
                         سنتمتر مربع لكل طير

  )عدد الطيور لكل حلمــة(مناهل الحلمات 
  )عدد الحلمات لكل قفص            (       

  )سنتمتر لكل طير(المناهل الطولية 
  )سنتمتر لكل طير( المعالف الطولية 

  
                                                  

80                45                  28  
12.5             22.0           35.0  

 10               10                  10  
  2                 2                     2  
  1                 2                     4  
  2                 4                     6  

  
  
23  

45.0  
5  
1  
4  
10  

  
  .بة وأطباق العلفخلال الأسبوعين الأولى من عمر الأفراخ أستخدام المناهل البلاستيكية المقلو*   

عنѧѧد أسѧѧتخدام الحѧѧضانة بالأقفѧѧاص يجѧѧب تجهيѧѧز القفѧѧص بمنهѧѧل بلاسѧѧتيكي اضѧѧافي خѧѧلال الأسѧѧبوع الأول، ويجѧѧب نѧѧشرقطع   **  
ورقية على ارضية القفص لغايѧة اليѧوم الѧسابع مѧن العمѧر، أرفѧع قطعѧة ورقيѧة واحѧدة آѧل يѧوم بعѧد ذلѧك احѧضن الافѧراخ فѧي                  

    .فاص ثم أنقل الأفراخ لبقية الطوابق مع تقدمها بالعمرالطابق الوسطي من البطارية أو الأق
    

  ::أهداف التربية خلال فترة النموأهداف التربية خلال فترة النمو

 أسѧبوع مѧن الفتѧرات الحرجѧة والمهمѧة وعليهѧا             18تعتبر فترة النمو الممتدة من عمر يوم واحد ولغيѧة عمѧر             

 بѧѧيض عاليѧѧة يجѧѧب ولكѧي يحقѧѧق القطيѧѧع البيѧاض أعلѧѧى مѧѧستوى مѧن أنتѧѧاج البѧѧيض وبѧأوزان    . يتوقѧف نجѧѧاح التربيѧѧة 

  :تحقيق الأهداف التالية خلال فترة النمو

 genetically(أيѧѧصال القطيѧѧع للنѧѧضج الجنѧѧسي بعمѧѧر مناسѧѧب وان هѧѧذا العمѧѧر قѧѧد تѧѧم تحديѧѧدة وراثيѧѧاً   )1

determined(      رѧبوع  18 عند عمѧضة    اذ.  أسѧاج أول بيѧع بأنتѧدأ القطيѧر   .  يبѧذا العمѧوبه)بوع 18ѧأس  (
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ع زيѧѧادة شѧѧدّة  سѧѧاعة علѧѧى الأقѧѧل، مѧѧ 13عѧѧدد سѧѧاعات الأضѧѧاءة الѧѧى   يѧѧتم رفѧѧع اذيبѧѧدأ التحفيѧѧز الѧѧضوئي  

 .لمتر المربعا / واط4الأضاءة الى 

 

 أسѧبوع أي فѧي بدايѧة النѧضج     18 عنѧد عمѧر    )Optimal weight( مثل أيصال القطيع الى الوزن الأ )2

لبيѧضاء   غѧرام للѧسلالات ا     1315في هذا العمѧر     ثل  مويبلغ متوسط الوزن الأ   . الجنسي وبدأ أنتاج البيض   

البنѧي علѧى التѧوالي    سѧلالة ايѧسا    الأبيض ومثل هاي سكس .  غرام للسلالات البنية اللون 1550اللون و   

 .مثل بعد الوصول لهذا الوزن الأويجب عدم أجراء أي تحفيز ضوئي للقطيع الا

 

 ذو أوزان متجانѧسة علѧى أن لا تقѧل نѧسبة التجѧانس              بѧأن يكѧون   يصال القطيع الى عمر النѧضج الجنѧسي         إ )3

)Uniformity( 80 عن.% 

 

 وبعѧد أن أسѧتكمل برنامجѧة     )Healthy( أيصال القطيع الى عمѧر النѧضج الجنѧسي وهѧو بѧصحة تامѧة                 )4

شكل الѧذي يѧضمن رفѧع مناعѧة     فѧي الѧ  الوقائي وتم تلقيحه ضد آل الأمѧراض الوبائيѧة الخطيѧرة بالمنطقѧة            

 طيلѧѧة  )Protective level( الطيѧѧور ضѧѧد هѧѧذه الأمѧѧراض الѧѧى مѧѧستوى أعلѧѧى مѧѧن مѧѧستوى الحمايѧѧة  

فѧلا ينѧصح بتلقѧيح القطيѧع البيѧاض خѧلال الفتѧرة الأنتاجيѧة إلا عنѧد الѧضرورة القѧصوى               . الفترة الأنتاجية 

 .وذلك خوفاً من التأثير على أنتاج البيض

  

  :لأجل الوصول الى هذه الأهداف الأربعة السابقة الذآر يجب القيام بالأجراءات المهمة التالية

  

مغلقѧѧة أو ( محѧѧدد يѧѧتلائم مѧѧع نѧѧوع قاعѧѧات التربيѧѧة   )Lighting Program(  أتبѧѧاع برنѧѧامج ضѧѧوئي )1

وفي هѧذا البرنѧامج يتحѧدد طѧول الفتѧرة الѧضوئية اليوميѧة        ). صيف أو شتاء(ومع موسم التربية  ) مفتوحة

 .وآذلك الشدّة الضوئية المناسبة

لات وزن الجѧسم    وزن عينات من طيور القطيѧع أسѧبوعياً أو آѧل أسѧبوعين لملاحظѧة مѧدى مطابقѧة معѧد                     )2

 .الفعلية القطيع مع الأوزان القياسية لتلك السلالة وآذلك لحساب نسبة التجانس  بالقطيع

أتباع برنامج وقائي يتѧضمن مواعيѧد محѧددة لأسѧتخدام الأدويѧة واللقاحѧات وبالѧشكل الѧذي يѧضمن أبعѧاد                     )3

 :آما يأتيجراءات سوف نتكلم عن هذه الأ و،شبح الأصابات المرضية عن القطيع خلال فترة التربية
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  :لقطعان الدجاج البياض ) Light Program( البرنامج الضوئي 

. وآذلك الشدة الضوئية على القطيع البياض بدرجѧة آبيѧرة جѧداً   ) أو طول النهار (يؤثر طول الفترة الضوئية     

الجنѧسي وبѧدأ أنتѧاج      فالفترة الضوئية الطويلة وآѧذلك شѧدة الأضѧاءة العاليѧة تحفѧز القطيѧع علѧى التبكيѧر فѧي النѧضج                        

البيض من خѧلال تأثيرهѧا علѧى الهرمونѧات المحفѧزة للغѧدد الجنѧسية وأن التبكيѧر فѧي أفѧراز هѧذه الهرمونѧات يعنѧي                          

ولهѧذا فѧأن الدجاجѧة سѧتبقى      ) Growth Hormon( حصول نضج جنѧسي مبكѧر وايقѧاف مبكѧر لهرمѧون النمѧو       

بليتهѧا علѧى أنتѧاج البѧيض خѧلال الفتѧرة الأنتاجيѧة              صغيرة الحجم ويتوقف نموها بعمѧر مبكѧر وهѧذا مѧا سѧيقلل مѧن قا                

الѧѧذي سيѧѧصبح صѧѧغير الحجѧѧم لأن هنѧѧاك معامѧѧل أرتبѧѧاط موجѧѧب بѧѧين حجѧѧم  وسѧѧيقلل أيѧѧضاً مѧѧن حجѧѧم البѧѧيض المنѧѧتج

وآما أن التبكير بѧالعمر عنѧد النѧضج الجنѧسي غيѧر مرغѧوب آѧذلك فѧأن         . جاجة الأم مع حجم البيضة التي تنتجها  دال

د المناسب يعتبر غير مرغوب أيѧضاً لأنѧه يعنѧي صѧرف المزيѧد مѧن العلѧف والمѧصاريف                 تأخير هذا العمر عن الح    

وأسѧѧتناداً لѧѧذلك يجѧѧب أتبѧѧاع برنѧѧامج ضѧѧوئي مناسѧѧب يѧѧضمن أيѧѧصال   . الأداريѧѧه عѧѧن القطيѧѧع دون مѧѧردود أقتѧѧصادي 

  . أسبوع مع تحقيق وزن الجسم المستهدف عند هذا العمر18القطيع للعمر عند النضج الجنسي بعمر 

يبين البرنامج الضوئي منذ اليوم الأول من العمر ولغاية التسويق للدجاج البياض والبنѧي    ) 14(ل رقم   الجدو

 ساعة في اليوم خلال الأيام الثلاثѧة الأولѧى     24لاحظ  أن عدد ساعات الأضاءة اليومية تبقى         ي. في القاعات المغلقة  

اعات الأضѧاءة اليوميѧة تѧدريجياً مѧع تقѧدم      ثѧم يخفѧض عѧدد سѧ      ) 2م/  واط 4(من عمر الأفراخ وبѧشدة ضѧوئية عاليѧة          

 أسѧابيع وتبقѧى آѧذلك    4 واط للمتѧر المربѧع عنѧد عمѧر     1تبلѧغ  ضѧوء    ساعات بѧاليوم وبѧشدة       8العمر حتى يصل الى     

 حيѧث ترفѧع عѧدد    (Light Stimulation) أسѧبوع يبѧدأ التحفيѧز الѧضوئي    18عنѧد عمѧر   .  أسѧبوع 17لغاية عمѧر  

 واط للمتѧر    4وترفع الشدة الضوئية الى     ) زيادة ساعة واحدة باليوم   (باليوم   ساعات   9ساعات الأضاءة اليومية الى     

 أسѧبوع وتبقѧى     26 سѧاعة بѧاليوم بعمѧر        14ونستمر بزيادة عدد ساعات الأضѧاءة اليوميѧة حتѧى تѧصل الѧى               . المربع

الأضѧاءة  بعد ذلك يبدأ التحفيز الضوئي الثاني حيث ترفѧع عѧدد سѧاعات            .  أسبوع 50هذه الساعات ثابتة لغاية عمر      

 سѧاعة بѧاليوم ويبقѧى هѧذا المعѧدل ثابѧت طيلѧة فتѧرة التربيѧة                   16بمعدل نصف ساعة لكل أسبوع حتى الوصول الѧى          

  ). أسبوع80(ولغاية عمر التسويق 

)  سѧѧاعة24(بعѧѧض الѧѧشرآات العالميѧѧة تقتѧѧرح برنѧѧامج ضѧѧوئي ثѧѧاني حيѧѧث تجهѧѧز الأفѧѧراخ بأضѧѧاءة مѧѧستمرة  

.  سѧاعة بѧاليوم منѧذ اليѧوم الثالѧث ولغايѧة الأسѧبوع الثالѧث                15تخفض الѧى    خلال اليومين الأولين من عمرها فقط ثم        

 أسѧبوع يبѧدأ التحفيѧز الѧضوئي حيѧث           18وبعمѧر   .  سѧاعات بѧاليوم    10-8 تبقى الأضاءة ثابتة على      17-3ومن عمر   

ويستمر رفع عدد ساعات الأضاءة اليومية بمعدل نѧصف سѧاعة           .  ساعة باليوم  13ترفع عدد ساعات الأضاءة الى      

  . ساعة باليوم ويبقى هذا المعدل ثابت طيلة فترة التربية16سبوع حتى الوصول الى بالأ
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  : النقاط التاليةاستنباطومن مقارنة البرنامجين الضوئيين الأول والثاني يمكن 

فلأجل تحفيز القطيع على النضج الجنѧسي وبѧدء أنتѧاج    .   أسبوع18أن أول تحفيز ضوئي للقطيع يحدث بعمر        .1

 ولا  ،   ساعة واحدة باليوم عمѧا آѧان عليѧه          لايقل عن  لد من رفع عدد ساعات الأضاءة اليومية بمعد       البيض لا ب  

أن هذا التغيير فѧي     . بد أن يشمل التحفيز أيضاً زيادة الشدة الضوئية الى اربعة اضعاف الشدة الضوئية السابقة             

   ѧѧل علѧѧة يعمѧѧاءة اليوميѧѧاعات الأضѧѧدد سѧѧى  ى عѧѧز علѧѧات المح إالتحفيѧѧراز الهرمونѧѧا   فѧѧسية وهمѧѧدد الجنѧѧزة للغѧѧف

 وبѧѧذلك سѧѧيبدأ النѧѧضج  ،)بويѧѧضات المبѧѧيض وهرمѧѧون التبѧѧويض لالهرمѧѧون المحفѧѧز  (LH و FSHهرمѧѧوني 

 .الجنسي ويبدأ أنتاج البيض

 أسѧبوع وذلѧك عنѧد       50الثاني في أستخدام تحفيز ضوئي ثاني عند عمѧر          البرنامج  ف البرنامج الأول عن     ختلاإ .2

 Peak of)لأجѧѧل اعطѧѧاء دفѧѧع لأعѧѧادة الأنتѧѧاج الѧѧى قمѧѧة الأنتاجيѧѧة % 85أنخفѧѧاض نѧѧسبة انتѧѧاج البѧѧيض عѧѧن 

Production)   وبالتالي زيادة مثابرة(persistency)القطيع على البقاء في قمة الأنتاجية . 

  

تين يجѧب ان يѧدرآهما آѧل    رئيѧس اج البيѧاض لا بѧد مѧن ذآѧر قاعѧدتين        عند الحديث عن البرامج الضوئية للدج     

  :المربين هما

الѧى أي زيѧادة مفاجئѧة بطѧول         )  أسѧبوع  18مѧن عمѧر يѧوم لغايѧة عمѧر           (لطيѧور خѧلال فتѧرة النمѧو         لا تعرض ا   )1

 .الفترة الضوئية أو الشدة الضوئية لأن ذلك قد يؤدي الى التبكير بالنضج الجنسي

لا تقلѧѧل طѧѧول الفتѧѧرة الѧѧضوئية أو الѧѧشدة الѧѧضوئية خѧѧلال فتѧѧرة أنتѧѧاج البѧѧيض لأن ذلѧѧك سѧѧينعكس رأسѧѧاً علѧѧى     )2

 ويتوقѧف جزئيѧاً عѧن الأنتѧاج خاصѧة إذا            (Molting) يؤدي الى دخѧول القطيѧع فѧي فتѧرة القلѧش              الأنتاج وقد 

 . حدث ذلك في نهاية الفترة الأنتاجية

  

    ::أسلوب تطبيق البرنامج الضوئي بالقاعات المغلقة والمفتوحةأسلوب تطبيق البرنامج الضوئي بالقاعات المغلقة والمفتوحة

خلها  هѧѧي القاعѧѧات التѧѧي لا تحتѧѧوي علѧѧى شѧѧبابيك ولا يѧѧد(Closed house)المقѧѧصود بالقاعѧѧات المغلقѧѧة 

تزود هذه القاعات عادة بساعات توقيت خاصѧة يمكѧن توقيتهѧا بѧسهولة لتقѧوم بأيѧصال وقطѧع التيѧار                 . ضوء الشمس 

الكهربائي لكل المصابيح الموجودة بالقاعة وبالتالي اعطѧاء القطيѧع العѧدد المطلѧوب مѧن سѧاعات الأضѧاءة اليوميѧة                      

 يمكѧن مѧن خلالѧة    (Dimmer) ضѧبط شѧدة الأضѧاءة      وآذلك تجهز هذه القاعات بجهاز    . المثبتة بالبرنامج الضوئي  

التحكم  بشدة الضوء المنبعث من المصابيح حيث تشغل المصابيح بكامل قوتهѧا فѧي بدايѧة فتѧرة التربيѧة ثѧم تخفѧض                      

اذن .  أسѧبوع  18الشدة الضوئية تدريجياً خلال فترة النمو وبعدها ترفع الشدة مع بداية فترة التحفيز الضوئي بعمر                

ة في تطبيق البرنامج الضوئي في القاعات المغلقة ولكن المشكلة تنشأ عند تطبيق البرنامج الѧضوئي                لا توجد مشكل  
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 وهي القاعات التي تحتوي على شبابيك يدخل منها ضѧوء الѧشمس والتѧي    (Open house)في القاعات المفتوحة 

  . الضوئية المطلوبة للقطيعتتأثر بطول النهار الطبيعي والذي يكون عادة ذو طول غير متناسب مع طول الفترة

  

   منذ اليوم الأول(Brown Layer)البرنامج الضوئي للدجاج البياض البني اللون ) 14(جدول 
  البرنامج المقترح لأحد السلالات البنية)  أسبوع80-76بعمر ( من العمر ولغاية التسويق 

   .(Closed Houses) في القاعات المغلقة 1999 لعام 

  شدة الأضاءة
  العمر بالأسابيع

دد ع
ساعات 
الأضاءة 
  فوت آاندال  لوآس  ربعممتر / واط  باليوم

  )الأيام الثلاثة الأولى  (
لغاية نهاية الأسبوع (

  )الأول
2  
3  
  أسبوع 17-4من عمر

24  
18  
14  
12  
8  

4  
3  
2  
2  
1  

20  
10-20  

10  
10  

5-10  

2  
1-2  

1  
1  
0.5-1  

بداية التحفيز  (18
  2  20  4  9  )الضوئي

19  
20  
21  
22  
23  
24  
25*  

  سبوع أ50-26من عمر

10  
11  
12  

12.5  
13  

13.5  
14  
14  
  

4  
4  
4  
4  
4  
4  
4  
4  

  

20  
20  
20  
20  
20  
20  
20  
20  
  

2  
2  
2  
2  
2  
2  
2  
2  

  
    بداية الحفيز الضوئي51
    الثاني عند أنخفاض52

         الأنتاج لأقل من 
85%  
53  
54  
55  

14.5  
15  
  

15.5  
16  
16  

4  
4  

  
4  
4  
4  

20  
20  
  
20  
20  
20  

2  
2  

  
2  
2  
2  

  2  20  4  16   ولغاية التسويق56
    

ان بعض الشرآات العالمية تقترح الأستمرار برفع ساعات الأضѧاءة اليوميѧة بمعѧدل نѧصف سѧاعة آѧل أسѧبوع حتѧى                                 (*) 
 أسѧѧبوع ويبقѧѧى هѧѧذا المعѧѧدل ثابتѧѧاً لغايѧѧة عمѧѧر 29-28 سѧѧاعة بѧѧاليوم عنѧѧد عمѧѧر 16الѧѧى  تѧѧصل عѧѧدد الѧѧساعات اليوميѧѧة

  .أي أنها تفضل أستخدام تحفيز ضوئي واحد). وع أسب80(التسويق 
  



 34

ب توقيѧѧت ا حѧѧسنѧѧدفع). حزيѧѧران وتمѧѧوز وآب(عѧѧادة يكѧѧون طѧѧول النهѧѧار علѧѧى أقѧѧصاة فѧѧي أشѧѧهر الѧѧصيف    

الѧѧشروق والغѧѧروب لمدينѧѧة بغѧѧداد فѧѧأن الѧѧشمس تѧѧشرق بالѧѧساعة الѧѧسادسة وسѧѧت دقѧѧائق فѧѧي شѧѧهر تمѧѧوز وتغيѧѧب فѧѧي  

.  دقѧائق  5 سѧاعة و   14يبلѧغ حѧوالي     ) سѧاعات الأضѧاءة اليوميѧة     (لنهѧار    دقيقة ولهѧذا فѧأن طѧول ا        11الساعة الثامنة و  

 11حيث يبلغ طѧول النهѧار حѧوالي         ) آانون الأول وآانون الثاني وشباط    (يقصر طول النهار مع تقدم أشهر الشتاء        

 خѧلال شѧهر آذار  )  سѧاعة لكѧل منهمѧا   12(ويتساوى طول النهار والليل . )في بداية آانون الأول( دقيقة 39ساعة و 

فعلى هذا الأساس فأن الأفراخ الفاقسة خلال أشهر الصيف ستصادف موعد نقصان عدد             ) .  آذار من آل سنة    21(

ساعات الأضاءة اليومية مع تقدمها بالعمر لأن فترة نموها البالغة حوالي أربعة أشهر سѧتتوجه نحѧو أشѧهر الѧشتاء                     

 مѧع برنѧامج الأضѧاءة المطلѧوب خѧلال           يتوافѧق عѧي   التي تمتاز بقصر طول النهار ولهذا فأن برنامج الأضѧاءة الطبي          

 أمѧا  (In season Flocks)فترة النمو للقطيع ولهذا يطلѧق علѧى مثѧل هѧذه القطعѧان أسѧم القطعѧان داخѧل الموسѧم          

الأفراخ الفاقسة خلال أشهر الشتاء فأن هذه الأفراخ ستصادف فترة نموها في موعد زيادة طول النهѧار وذلѧك مѧع                     

لهذا فأن مثل هذه القطعان ستكون مبكرة بالنضج الجنѧسي وقѧد يطلѧق عليهѧا أسѧم القطعѧان                    أقتراب أشهر الصيف و   

أما الأفراخ الفاقسة في أشهر الربيع والخريف فقد تѧصادف فتѧرة    . (Out of season Flocks)الموسم  خارج 

تعѧديلات الأداريѧة    نموها أشهراًَ ترتفع وتنخفض فيها عدد ساعات النهار وهذا يتطلب مѧن المربѧي أجѧراء بعѧض ال                  

  :القيام بالأجراءات التالية  الأضاءة الذي يتبعه ولهذا نوصي لبرنامج

 بالقيѧام بأحѧد     لغرض منع تأثير الزيادة التدريجية بطѧول فتѧرة النهѧار الطبيعѧي مѧع تقѧدم عمѧر القطيѧع ننѧصح                       .1

 :ين التاليينءجراالإ

 فقس الأفراخ ثم ثبت هذا الطول للنهѧار  لاحظ أعلى طول للنهار الطبيعي خلال الأشهر الأربعة التي تلي     ي  -أ 

فمѧثلاً الأفѧراخ الفاقѧسة خѧلال شѧهر آذار فѧأن فتѧرة النمѧو سѧوف تتوجѧه الѧى شѧهر نيѧسان                           . طيلة فترة النمو  

لѧذا يجѧب تثبيѧت هѧذا الطѧول       ،   ساعة 14ومايس وحزيران وتموز وأن أطول نهار خلال هذه الأشهر يبلغ           

 أسبوع ترفع عѧدد   18وبعمر  .  من عمرها  17اخ ولغاية الأسبوع    أبتداءً من الأسبوع الثاني من عمر الأفر      

ويستمر .  ساعة لأجل أجراء التحفيز الضوئي المطلوب      15ساعات الأضاءة اليومية ساعة واحدة لتصبح       

 سѧاعة بѧاليوم     16بالأسѧبوع حتѧى الوصѧول الѧى         ) ربع سѧاعة  ( دقيقة   15أجراء رفع عدد الساعات اليومية      

قد يطلق على هذا البرنامج أسم برنامج الضوء الثابѧت لأن عѧدد             .  طيلة فترة الأنتاج   ليبقى هذا المعدل ثابتاً   

 .ساعات الأضاءة تبقى ثابتة معظم فترة النمو

 فاضيѧ . سѧاعة بѧاليوم مѧثلاً   14ثبت أطول نهار خلال الأشهر الأربعة الأولѧى بعѧد فقѧس الأفѧراخ ولѧيكن            ي -ب 

ني سѧاعة أضѧاءة يوميѧاً مѧع بدايѧة الأسѧبوع الثѧا             16 ز القطيع بѧ ـ  ويجه ساعة16ساعة ليصبح   2لهذا المعدل   

آѧѧل ) نѧصف سѧاعة  ( دقيقѧة  30الأضѧاءة اليوميѧة بمقѧدار    فتѧرة  خفѧض  وت  أسѧابيع 9مѧن العمѧر ولغايѧة عمѧر     

رفѧع فتѧرة   ت أسѧبوع  18عمѧر  فѧي  .  أسѧبوع 17 عمرلغاية ساعة أضاءة باليوم   14أسبوعين حتى تصل الى     
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قد يطلق علѧى هѧذا البرنѧامج الѧضوئي أسѧم برنѧامج              .  الضوئي  ساعة باليوم لأجل التحفيز    15الأضاءة الى   

 .الضوء المتناقص

لغѧѧرض تقليѧѧل شѧѧدة الأضѧѧاءة فѧѧي القاعѧѧات المفتوحѧѧة خѧѧلال فتѧѧرة النمѧѧو يجѧѧب طѧѧلاء زجѧѧاج الѧѧشبابيك بطѧѧلاء    .2

. يمكѧن أزالتѧه بѧسهوله عنѧد الرغبѧة بزيѧادة شѧدة الأضѧاءة               بحيѧث   ) صѧبغ أو تѧضبيب بالمѧاء والطѧين        (مناسب  

ة مداخل الشبابيك بأآياس نايلون أو بستائر مناسبة تسمح لدخول الهواء وتقلل لحد آبير دخѧول                ويمكن تغطي 

 .ةضوء الشمس القويأشعة 

ضاءة الأصطناعية قبل ساعة من موعد شروق الشمس ولا تغلق إلا بعد ساعة أو نصف ساعة مѧن                  فتح الإ ت .3

 .موعد الغروب

تѧر مربѧع مѧن مѧساحة قاعѧة التربيѧة خѧلال فتѧرة أنتѧاج                   م 25لأضѧاءة   .  واط 100يكفي المصباح الواحد بقوة      .4

ولغرض تقليل شدة الأضاءة خلال فترة النمو يمكن أسѧتخدام جهѧاز       ).  واط للمتر المربع   4-3يجهز  (البيض  

ذآر يѧ و.  واط40 أو أستبدال المѧصابيح بمѧصابيح صѧفراء اللѧون وبقѧوة            (Dimmer)التحكم بشدة الأضاءة    

بحيѧث تبѧدو قاعѧة    ) مربѧع  واط لكѧل متѧر   1(نمو يجب أن تكون منخفضة جداً بأن شدة الأضاءة خلال فترة ال  

 . أسبوع مع بداية التحفيز الضوئي18وترفع هذه الشدة بعمر . (Semi darkness) مظلمة هالتربية شب

تتأثر شدة الأضاءة بالقاعات المفتوحة بقوة ضوء الشمس وهذه القوة قد تقل خلال أشѧهر الѧشتاء بѧسبب تلبѧد                      .5

 بالغيوم وهذا ما قد يؤدي أحياناً الѧى خفѧض نѧسبة انتѧاج البѧيض خѧلال الفتѧرة الأنتاجيѧة ولهѧذا ينѧصح             السماء

 .بزيادة قوة الأضاءة خلال هذه الفترات

ة داخل قاعات التربية ولهذا يجب أستبدال المصابيح التالفة فѧوراً لأن            اءضشدة الإ يشترط تجانس الأضاءة و    .6

 (Broadness)ءة داخѧل القاعѧة سѧيحفز بعѧض الѧدجاج علѧى الرقѧاد        بقاء بعض المناطق المنخفѧضة الأضѧا      

الموجودة في هذه المنѧاطق وقѧد تѧؤدي         ) الأعشاش(البيض داخل المبايض    وضع  وآذلك تشجع الدجاج على     

 .ونسبة البيض المكسور) وضع البيض على الفرشة(الحالة الى زيادة نسبة البيض الأرضي 

 أسѧبوع ولا مѧانع مѧن     18 عنѧد عمѧر    ثѧل مذا وصل القطيع الى الوزن الأ     م بأجراء أي تحفيز ضوئي إلا إ      اقيلا   .7

 Optimal) ثѧل متأخير موعد التحفيز الضوئي لمدة أسبوع أو أسبوعين حتى يصل القطيع الѧى الѧوزن الأ  

weight)  وѧѧدار  يѧѧة بمقѧѧاءة اليوميѧѧاعات الأضѧѧدد سѧѧادة عѧѧق زيѧѧن طريѧѧري عѧѧضوئي يجѧѧز الѧѧأن التحفيѧѧذآر ب

 واط  4-3 عما آان عليѧة طѧول الفتѧرة الѧضوئية وآѧذلك رفѧع الѧشدة الѧضوئية الѧى                      )على الأقل (ساعة واحدة   

للمتѧѧر المربѧѧع الواحѧѧد أي ان زيѧѧادة طѧѧول النهѧѧار مѧѧن جهѧѧة والѧѧشدة الѧѧضوئية مѧѧن جهѧѧة أخѧѧرى آفيلѧѧة بѧѧأجراء   

الهرمѧѧون المحفѧѧز لحويѧѧصلات (التحفيѧѧز الѧѧضوئي المطلѧѧوب لكѧѧي تبѧѧدأ الهرمونѧѧات المحفѧѧزة للغѧѧدد الجنѧѧسية   



 36

بѧѧأداء دورهѧѧا فѧѧي تنѧѧشيط نمѧѧو الجهѧѧاز التناسѧѧلي الأنثѧѧوي والبѧѧدء بعمليѧѧة أنتѧѧاج  ) هرمѧѧون التبѧѧويضالمبѧѧيض و

 .البيض

  

    ::مراقبة أوزان الجسم وأستهلاك العلف خلال فترة النمومراقبة أوزان الجسم وأستهلاك العلف خلال فترة النمو

يبين المعدلات القياسѧية لѧوزن الجѧسم وأسѧتهلاك العلѧف اليѧومي لأفѧراخ الѧدجاج البيѧاض              ) 15(الجدول رقم   

وننѧصح  . (White Layer) والبيѧضاء اللѧون   (Brown Layer)لالات الهجينѧة بنيѧة اللѧون    خلال فترة النمو للѧس 

  :بالقيام بالأجراءات التالية خلال فترة النمو

فالقاعѧة التѧي يربѧى فيهѧا        . تحديد آمية العلف المقدمة الى الأفѧراخ تبعѧاً للمعѧدلات القياسѧية المدرجѧة بالجѧدول                   .1

 آيلو غѧرام    100ية من العلف اليومي خلال الأسبوع الثاني بمقدار          فرخة بعمر أسبوعين يقدم لها آم      5000

 غѧرام لكѧل فѧرخ       20وذلك بضرب عدد الأفراخ في متوسط أستهلاك العلف اليومي للأسبوع الثاني والبѧالغ              

 .يمكن تقسيم آمية العلف المقررة يومياً لتقدم على وجبتين صباحاً ومساءاً). 15الجدول (باليوم 

م آفاية آمية العلف المقررة يومياً للتوزيع المنتظم في المعالف الأوتوماتيكيѧة وأن العلѧف لا             عند ملاحظة عد     .2

يتوزع بѧشكل منѧتظم مѧع وجѧود تبѧاين فѧي معѧدل الأسѧتهلاك عنѧدها ننѧصح بتقѧديم العلѧف الكلѧي مѧرة واحѧدة                         

وعنѧد تعѧذر    . كѧن إن أم )  متѧر بالدقيقѧة    18(باليوم مع أستخدام أقѧصى سѧرعة لحرآѧة المعѧالف الأوتوماتيكيѧة              

وتѧوزع آميѧة العلѧف    . ذلك فلا مѧانع مѧن وضѧع خѧزان علѧف فѧارغ فѧي نهايѧة القاعѧة تمѧر فيѧة سلѧسلة العلѧف                   

المقررة يوميѧاً علѧى الخѧزانين بالتѧساوي لѧضمان أنتѧشار العلѧف لجميѧع القاعѧة بѧسرعة عاليѧة تѧضمن تغذيѧة                           

 .جميع الأفراخ بوقت واحد وبصورة منتظمة

أبتѧداء مѧن عمѧر خمѧسة أسѧابيع ولغايѧة أنتهѧاء فتѧرة         ) آل أسѧبوعين (ى فترات منتظمة القيام بوزن الأفراخ عل    .3

 أسѧبوع أي لغايѧة أنتهѧاء فتѧرة القمѧة            40النمو وبѧدء أنتѧاج البѧيض وننѧصح بالأسѧتمرار بѧالوزن لغايѧة عمѧر                    

.  فѧرخ  100من عدد أفѧراخ القطيѧع وعلѧى أن لا تقѧل عѧن               % 2العينة المطلوبة للوزن تبلغ نسبتها      . الأنتاجية

وفѧѧضل أخѧѧذ الأفѧѧراخ  .  غѧѧرام50تѧѧوزن الأفѧѧراخ فرديѧѧاً بميѧѧزان حѧѧساس لا تقѧѧل تدريجاتѧѧه وحѧѧساسيته عѧѧن      

عشوائياً من أربعة مناطق الأولى من بداية القاعة والثانية من الوسط على اليمѧين والثالثѧة مѧن الوسѧط علѧى                      

المنطقѧة وأخѧذ جميѧع الأفѧراخ        يѧتم حجѧز     .  فѧرخ  25ويѧوزن مѧن آѧل موقѧع         . اليسار والرابعة من نهاية القاعة    

لاحظ دائماً تكون الأفراخ في بداية القاعة أعلѧى وزنѧاً مѧن الأفѧراخ فѧي نهايѧة القاعѧة لكونهѧا                       . الموجودة فيها 

 .قريبة من خزان المعلف الأوتوماتيكي وتأخذ حصة غذائية أآبر
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قѧارن هѧذا الѧوزن مѧع معѧدل          يجمع الأوزان الكلية وقسم الناتج على عددها لأستخراج متوسط وزن الفѧرخ و              ت .4

 .الوزن القياسي المبين الجدول لملاحظة مدى قربه أو بعده عن المعدل القياسي

عند ملاحظة أرتفاع معدل وزن لفرخ عن المعدل القياسѧي فѧي أي عمѧر لا تقѧوم بخفѧض آميѧة العلѧف ولكѧن                             .5

 الحѧصة الغذائيѧة للأسѧبوع    أستعمل نفس هذه الكمية للأسبوع الѧذي يليѧه وبعبѧارة أخѧرى الأمتنѧاع عѧن زيѧادة               

أمѧا عنѧد ملاحظѧة أنخفѧاض متوسѧط وزن الفѧرخ عѧن المعѧدل                 . القادم وأستبقاء نفس الحѧصة اليوميѧة الѧسابقة        

وتѧستمر هѧذه الحالѧة    . القياسي فيمكن الأنتقال بكمية العلف المخصصة لذلك الأسبوع الى الأسبوع الذي يليѧه            

 .حتى الوصول الى الوزن المستهدف لذلك الأسبوع

ومѧѧن الجѧѧدول ). 16(راقѧѧب مواعيѧѧد تغييѧѧر أنѧѧواع العلائѧѧق المقدمѧѧة خѧѧلال فتѧѧرة النمѧѧو والمبينѧѧة بالجѧѧدول رقѧѧم   ت .6

المذآور يتضح وجود أربعة أنواع من العلائق خلال فترة النمو وهي عليقة الباديء والنمو والتطور وعليقѧة         

 أسѧѧبوع أي قبѧѧل أسѧѧبوع مѧѧن 17عمѧѧر  لاحѧѧظ أن العليقѧѧة الأخيѧѧرة تقѧѧدم ب(pre-layer ration)قبѧѧل الأنتѧѧاج 

%) 2.25(موعد البديء بأنتاج البيض وأن هذه العليقة تختلف عن بقية العلائق بأرتفاع نسبة الكالسيوم فيهѧا            

 علѧѧى تخѧѧزين آميѧѧات آافيѧѧة مѧѧن الكالѧѧسيوم فѧѧي عѧѧضامه     (Pullets)وذلѧѧك لأجѧѧل مѧѧساعدة الفѧѧروج البيѧѧاض   

وقد أشارت الدراسات الى أن أنتاج بيضة واحѧدة         . يض المنتج النخاعية لأجل أستخدامها في تكوين القشرة للب      

مѧѧن هѧѧذه الكميѧѧة تѧѧأتي عѧѧن طريѧѧق الكالѧѧسيوم الموجѧѧود بالغѧѧذاء و  % 80 غѧѧرام آالѧѧسيوم وأن 6-4يحتѧѧاج الѧѧى 

  .(Medullary bones)منها تأتي من الكالسيوم المخزون في العظام النخاعية %  20
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  سم وأستهلاك العلف اليومي لأفراخ الدجاج البياضالمعدلات القياسية لوزن الج) 15(جدول 
   اسبوع للسلالات 20 الممتدة من عمر يوم ولغاية عمر (Growing Period)خلال فترة النمو 

  .(White Layer)والبيضاء اللون  (Brown Layer)التجارية الهجينة البنية اللون 

العمر   بيضاءلالسلالة ا  *السلالة البنية
أستهلاك العلف  )غم(الجسم وزن  بالأسابيع

  )غم(اليومي 
وزن الجسم 

  )غم(
أستهلاك العلف 

  )غم(اليومي 
1  
2  
3  
4  
5  

70  
115  
190  
290  
380  

13  
20  
25  
29  
33  

60  
105  
170  
240  
310  

14  
17  
21  
29  
39  

  
6  
7  
8  
9  
10  

  
480  
590  
690  
790  
890  

  
37  
41  
46  
51  
56  

  
390  
480  
580  
680  
780  

  
43  
46  
49  
52  
54  

  
11  
12  
13  
14  
15  

  
990  

1080  
1160  
1250  
1340  

  
61  
66  
70  
73  
75  

  
870  
960  

1040  
1100  
1170  

  
55  
57  
59  
60  
62  

  
16  
17  
18  
19  
20  
  

  
1410  
1480  
1550  
1610  
1700  

  
77  
79  
82  
85  
92  

  
1220  
1270  
1320  
1360  
1450  

  
64  
67  
68  
74  
82  

  
 هي السائدة في معظم (Isa Brown) وايسا (Hisex Brown)السلالات البنية اللون مثل سلالة هاي سكس (*) 

  .الدول العربية
 

  
    ::((UUnniiffoorrmmiittyy))مراقبة تجانس القطيع مراقبة تجانس القطيع 

أعلѧى أو   % 10 (Range)المقصود بالتجانس هو نسبة عѧدد أفѧراد القطيѧع الѧذين تقѧع أوزانهѧم ضѧمن مѧدى                     

فѧي  . القطيعيوضح مثال علѧى نѧسبة التجѧانس بѧ         ) 2(الشكل رقم   . أوطأ من الوزن القياسي للطيور في ذلك الأسبوع       

مѧن هѧذا    % 10أن قيمѧة    .  غѧرام  1550 أسѧبوع يبلѧغ      18المثال المذآور نفرض ان وزن الجسم القياسي عنѧد عمѧر            

   إلى غرام1400تراوح بين تاذن المدى المقبول لأوزان الطيور لهذا القطيع س.  غرام تقريبا150ًالوزن ستبلغ 
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   (Brown Layer)التغذية للدجاج البني  دليل المعدلات القياسية لوزن الجسم وبرنامج ) 16(جدول 
  ). أسبوع20لغاية أسبوع  1 رمن عم(خلال فترة النمو 

  

العمر 
أستهلاك العلف  )غم(وزن الجسم  بالأسابيع

 )طير/غم(اليومي 

أستهلاك العلف 
التجميعي 

  )طير/غم(
  *نوع العليقة

1  
2  
3  
4  
5  
6  
7  

70  
130  
190  
260  
340  
420  
510  

11  
25  
29  
31  
34  
37  
40  

77  
252  
455  
672  
910  
1169  
1449  

  باديء
  باديء
  باديء
  باديء
  باديء
  باديء
  باديء

8  
9  

610  
720  

43  
48  

1750  
2086  

  نمو
  نمو

10  
11  
12  
13  
14  
15  
16  

820  
910  
1000  
1090  
1170  
1250  
1335  

50  
52  
55  
58  
60  
63  
68  

2436  
2800  
3185  
3591  
4011  
4452  
4928  

  تطور
  تطور
  تطور
  تطور
  تطور
  تطور
  تطور

17  
18  

1425  
1520  

73  
79  

5439  
5992  

 عليقة قبل الأنتاج
 عليقة قبل الأنتاج

19  
20  

1610  
1700  

86  
92  

6594  
7238  

  أنتاجية
  أنتاجية

   وعليقѧѧة (Grower) وعليقѧѧة نمѧѧو (Starter)تѧѧستخدم أربعѧѧة أنѧѧواع مѧѧن العلائѧѧق وهѧѧي عليقѧѧة بѧѧاديء     (*)           

  .(Layer)نتاجية للدجاج البياض إيقة ل وع(Pre-Layer)  وعليقة قبل الأنتاج(Developer)تطور  

  

فعندما نقوم بوزن مائة طير وزناً فردياً نلاحظ آم هو عѧدد الطيѧور التѧي سѧتقع        ).  غم F150(غرام   1700 

فعنѧدما نلاحѧظ    . وآم عدد الطيور التي سѧتقع أوزانهѧا خѧارج هѧذا المعѧدل             ) 1700ـــ  1400(أوزانها ضمن المعدل    

 طير وقعت أوزانها داخل هذا المعدل فهذا يعني ان نسبة التجѧانس لهѧذا القطيѧع سѧتبلغ                   100 طير من أصل     80ان  

  :أما اذا آان عدد الطيور التي تم وزنها أقل من مائة عندها يمكن حساب نسبة التجانس بالمعادلة التالية%. 80

  

  ياسيأعلى أو أقل من الوزن الق% 10عدد الطيور التي تقع أوزانها ضمن             

  100×  ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ =نسبة التجانس

     عدد الطيور الكلي                                        
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وتصنف هذه النسبة ضمن درجة جيد جداً فѧي         % 80 أسبوع تبلغ    18ان نسبة التجانس المستهدفة عند عمر       

ويلاحظ مѧن الجѧدول المѧذآور أن    ). 17( وآما هو موضح بالجدول رقم (Uniformity Index)دليل التجانس 

وبمعنѧى آخѧر آلمѧا زادت نѧسبة التجѧانس بѧالقطيع             . معامل التباين بين أفراد القطيع يقل آلما أرتفعت نسبة التجانس         

 الوزن وتقاربه بين أوزان القطيع فلا توجد فيه الكثير مѧن الأفѧراد الواطئѧة الѧوزن جѧداً أو          فأن هذا يشير الى تماثل    

قد يلاحظ أحياناً أن القطيع ذو معدل وزن مطابق للوزن القياسي وهذا جيد ولكنه لا يعني أبѧداً ان هѧذا                     . العالية جداً 

ذا القطيѧع قѧد تكѧون واطئѧة وهѧذا يعنѧي       والسبب بذلك يرجع الѧى ان نѧسبة التجѧانس لѧنفس هѧ         . %100القطيع ممتاز   

  : إن أنخفاض نسبة التجانس في القطيع قد يرجع الى ما يلي. وجود تباين واسع بمعدلات وزن طيورالقطيع

بѧسبب بطѧيء سѧير المعلѧف وعѧدم      ، عدم حصول جميع الطيور في القطيع على حصتهم المقررة مѧن العلѧف           )1

 ولهذا فأن بعضها سوف يحرم من حصته الغذائيѧة والتѧي            آفاية طول المعلف وتناسبة مع عدد طيور القطيع       

 . يتناولها طائر آخر ولهذا سوف تتباين أوزان الطيور داخل القطيع

 .زيادة آثافة الطيور داخل القاعة )2

 ).غير واضحة(وجود أصابات مرضية ذات أعراض سريرية أو تحت سريرية  )3

 .ومياًعدم آفاية الكمية أو الحصة الغذائية المقدمة للطيور ي )4

 . بصورة غير منتظمة(Debeaking)أجراء عملية قص المنقار  )5

 . للطيور الضعيفة في الأعمار المبكرة(Culling)عدم أجراء عملية العزل  )6

  . اذن أنخفاض نسبة تجانس القطيع يعني وجود خلل أداري يجب البحث عنه وتصحيحه فوراً

  

  ::((DDeebbeeaakkiinngg))جراء عملية قص المنقار جراء عملية قص المنقار إإ

 أو النقر قد تتفشى بين أفراد القطيع في آل الأعمار وخاصة عند             (Cannabolism)رة الأفتراس          أن ظاه 

   عصبية المزاج مثل أرتفاع درجة الحرارة أوتجعل الطيور وجود بعض العوامل المجهدة التي من شأنها أن 

المعѧالف والمناهѧل     وقلѧة عѧدد  داخѧل القاعѧة  ) عدد الطيور بѧالمتر المربѧع  (الأضاءة الشديدة أو زيادة آثافة الطيور       

) بعمѧر يѧوم واحѧد   (يمكن أجѧراء هѧذه العمليѧة علѧى الأفѧراخ الفاقѧسة بѧالمفقس        . وعدم توازن العليقة المقدمة للقطيع    

 أيѧام حيѧث يѧصبح المنقѧار متѧصلب والأفѧراخ         10ولكن من الشائع أجراء هѧذه العمليѧة بعمѧر أسѧبوع ولغايѧة عمѧر                 

 أسѧابيع ولا يفѧضل تѧأخير هѧذا          10-لممكن تأخير موعد هذه العمليѧة الѧى عمѧر           ومن ا . سهلة التداول في هذا العمر    

.  أسѧبوع آѧأخر عمѧر لأجѧراء هѧذه العمليѧة            16ويعتبر عمѧر    . العمر لأن ظاهرة الأفتراس قد تحدث بأعمار مبكرة       

تѧوي هѧذه    تح(Debeaker)تتم هذه العملية بأستخدام ماآنة آهربائية يطلق عليها أسم ماآنة او آلѧة قطѧع المنقѧار                  

الماآنة على شفرة حادة وعند أيصال التيار الكهربائي للماآنة سوف تѧسخن هѧذه الѧشفرة وتѧصل درجѧة حرارتهѧا                      

   في اسفل الشفرة توجد صفيحة معدنية مسطحة تحتوي. فيصبح لونها احمر آالجمر) ْ ف1100(ْ م 595الى 
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الوزن القياسي .  أسبوع18 لقطيع الدجاج البياض بعمر (Uniformity)نسبة التجانس ) 2(الشكل رقم 
من الطيور الموزونة تقع % 80فأن هذا يعني ان % 80أذا آانت نسبة التجانس ،  غرام1550المطلوب يبلغ 

  . غرام1700ــ 1400أوزانها ضمن المدى 
  
  

  
  .نسبة التجانس في القطيع البياضتقييم ) 17(جدول 

 نسبة الطيور التي تقع اوزانها (Uniformity Index)دليل التجانس 
  أعلى أو أقل من المعدل% 10ضمن 

  *معامل التباين
(Cofficien of variation) 

  6.7  ممتاز   أو أآثر86

  8.3  جيد جداً  85 -80

  10.0  جيد  79 -74

  11.7  مقبول  73 -70

  13.3  رديء   أو أقل69

  
أو أقل فأن القطيع جيد التجانس آلما زادت القيمة يعني وجود 8 اذا آانت قيمته (.C.V)معامل التباين أو التغاير (*) 

  .تباين واسع بأوزان القطيع والتجانس قليل

  

  

  من عدد الطيور  % 80                                                

  

  

  

  

  

  

  

 
  1250   1300  1350   1400   1450  1500      1550   1600  1650   1700     1750   1800     1850        

  

     أقل%10      أعلى% 10                                               
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تѧѧستخدم عѧѧادة .  ملمتѧѧر علѧѧى التѧѧوالي4.73 و 4.37 و4.0 تبلѧѧغ المѧѧسافة بѧѧين حافتيهѧѧا  (holes)علѧѧى ثѧѧلاث حفѧѧر 

يمѧسك الفѧرخ   . والحفѧر الأخѧرى تѧستخدم للطيѧور الأآبѧر عمѧراً       حفرة الأولى في قص المنقار للأفѧراخ الѧصغيرة     ال

براحة اليد ويوضع الأبهام خلف الѧرأس والѧسبابة تحѧت البلعѧوم ويرفѧع الѧرأس للأعلѧى لجعѧل المنقѧار يرجѧع الѧى                        

لا تقѧوم الѧشفرة الѧساخنة بعمليѧة         . طعѧه الخلف وبعѧد وضѧع المنقѧار فѧي الحفѧرة الخاصѧة يѧتم أنѧزال الѧشفرة عليѧه لق                     

بالنѧسبة لطѧرف المنقѧار العلѧوي يѧتم      . القطع فقط بل آمكواة لتحطيم الأنسجة المسئولة عن نمو المنقار مرة أخѧرى      

 وطرف المنقار وبحيث يبعد موقع القطع مسافة لا تقل          (Nostrile)قطعه عند منتصف المسافة بين فتحة الأنف        

  .  ف ملمتر عن فتحة الأن2عن 

أما الطرف السفلي للمنقار فѧيقص عنѧد ثلѧث المѧسافة بѧين فتحѧة الأنѧف ونهايѧة المنقѧار ولهѧذا يكѧون الطѧرف                             

ومن الممكن قص طرفي المنقار في نفس الوقѧت وذلѧك بعѧد             . العلوى للمنقار أقصر طولاً بقليل من الطرف السفلي       

 لأجѧل أن يكѧون القطѧع بѧالطرف العلѧوي لمѧسافة             أمالة رأس الفرخ الى الأمام عند أدخال  المنقار بѧالحفرة الخاصѧة            

  .أآبر من الطرف السفلي

 بعد أنهاء عملية قص المنقار يتم آي المنطقѧة بالѧشفرة الحѧارة حيѧث يѧستمر وضѧع المنقѧار ملامѧساً للѧسطح                          

  الѧدموي وتحطѧيم الأنѧسجة المѧسؤولة     (Bleeding)الساخن لمدة ثانيتين وتعتبر هذه العملية مهمѧة لأيقѧاف النѧزف          

  .عن نمو المنقار مرة أخرى وبالتالي منع الحاجة لأعادة عملية قص المنقار في أعمار متقدمة

 فرخ في الدقيقة ومن الضروري تغيير الشفرة بعѧد          15 القص ل ـيستطيع الشخص المدرب من أجراء عملية       

ليѧة عنѧد أجѧراء هѧذه     ملاحظѧة النقѧاط التا  يتطلب وبصورة عامة .   فرخ لضمان بقائها حادة وسهلة العمل  3000آل  

  :العملية

يفضل تصويم الأفراخ قبل أجراء العملية لمدة ساعتين ويقدم لها الغذاء بعѧد قطѧع المنقѧار مباشѧرة وعلѧى ان          .1

يكѧون مѧستوى العلѧѧف بالمعѧالف عѧѧالي لأجѧل اجبѧѧار الأفѧراخ علѧѧى تنѧاول العلѧѧف الѧذي سيѧѧساعد علѧى ايقѧѧاف         

 .النزف الدموي ان وجد

 .المنقار للأفراخ المريضة أو الملقحة حديثاًيجب عدم اجراء عملية قص  .2

خلال أشهر الصيف الحارة يفضل أجراء العملية فѧي الأوقѧات البѧاردة مѧن النهѧار صѧباحاً أو عѧصراً لتقليѧل                         .3

 .احتمالات النزف وتقليل الأجهاد على الطيور

عѧدل آيلѧوغرام    الى ماء الشرب بمعدل غرام لكل لتر أو يѧضاف للعلѧف بم  (Vit. K)يفضل أضافة فيتامين  .4

لكѧل طѧن لأن لهѧذا الفيتѧامين دور مهѧم فѧي عمليѧة تخثѧѧر الѧدم لكونѧه مهѧم فѧي تѧصنيع بѧروتين البروثѧѧرومبين              

(Prothrombin)وهذا البروتين مهم جداً في تكوين خثرة الدم لقطع النزف الدموي.  في الكبد . 
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ايѧة عѧودة أسѧتهلاك العلѧف         من العلѧف الѧى المѧاء لغ        (Coccidiostate)ضرورة نقل مضادات الكوآسيديا      .5

 .للوضع الطبيعي

  

   أن عمليѧѧة قѧѧص المنقѧѧار لا تنحѧѧصر فوائѧѧدها فѧѧي القѧѧضاء علѧѧى تفѧѧشي ظѧѧاهرة  إلѧѧىلقѧѧد أشѧѧارت الدراسѧѧات 

Catabolism )  (      ذاءѧل الغѧاءة تحويѧسين آفѧي تحѧبل ان لهذه العملية دور ف(Feed conversion)   لѧث تقلѧحي 

 (Uniformity)بالأضѧافة الѧى رفѧع نѧسبة التجѧانس      ) ةولѧ زعالم(مستبعدة الغذاء المفقود وتقلل من نسبة الطيور ال   

  .بمعدلات وزن الجسم لطيور القطيع

  

  ::نقل الفروج البياض من حقول التربية الى حقول أنتاج البيضنقل الفروج البياض من حقول التربية الى حقول أنتاج البيض

غالباً ما يحتاج المربي الى نقل الدجاج قبѧل موعѧد البѧدء بأنتѧاج البѧيض مѧن حقѧول التربيѧة الѧى حقѧول أنتѧاج                  

  :في أثناء عملية النقل يجب مراعاة النقاط التاليةو. البيض

خلال أشهر الصيف الحارة يجب ان يتم النقل في الصباح الباآر او في المساء مع تجنب النقل فѧي أوقѧات          .1

امѧا أذا تѧم النقѧل خѧلال اشѧهر الѧشتاء       . الظهيرة الحارة لأن ذلك قد يؤدي الى هلاك أعداد آبيرة من القطيع       

ѧѧضل أن يѧѧاردة فيفѧѧرض   البѧѧادي تعѧѧل تفѧѧة لأجѧѧرارة معتدلѧѧة الحѧѧون درجѧѧث تكѧѧرة حيѧѧات الظهيѧѧلال أوقѧѧتم خ

 .القطيع للبرودة الشديدة

 أسبوع أي قبل موعد انتاج أول بيضة ويفѧضل ان  18ان يتم النقل قبل ان يصل عمر القطيع لعمر     يفضل   .2

  . أسبوع16-15يتم بعمر 

 وترتѧب الأقفѧاص فѧي عربѧات النقѧل علѧى             ) دجاجѧة بѧالقفص    15-10(ينقل الدجاج برفق الى أقفاص النقل        .3

 .شكل خطوط تفصل بينها مسافات ملائمة للتهوية لمنع حصول هلاآات بالأقفاص السفلية

4. ѧѧع      يѧѧل مѧѧن النقѧѧام مѧѧة أيѧѧد ثلاثѧѧل وبعѧѧن النقѧѧام مѧѧة أيѧѧل ثلاثѧѧضوئية قبѧѧشدة الѧѧاءة والѧѧام الأضѧѧس نظѧѧستعمل نف

يمكѧن  . الѧشدة الѧضوئية للقاعѧة القديمѧة       ضرورة ضبط الشدة الضوئية بالقاعѧة الجديѧدة علѧى نفѧس مѧستوى               

 حيѧث تقѧرأ الѧشدة الѧضوئية مѧن مواقѧع             (Luxmeter)قياس الشدة الضوئية بأستخدام جهѧاز اللوآѧسميتر         

 .مختلفة من القاعة للتأآد من أنتظام الأضاءة

تأآѧѧد مѧѧن ان الاقفѧѧاص المعѧѧدة لنقѧѧل الѧѧدجاج وآѧѧذلك عربѧѧة النقѧѧل نظيفѧѧة ومعقمѧѧة لأنهѧѧا قѧѧد تكѧѧون مѧѧصدراً    ي .5

 من المѧضادات الحياتيѧة   دورةوعند التأآد من ذلك ننصح بأعطاء . صابة القطيع بأحد الأمراض المعدية لأ

 0.5التأثير على البكتريا مثل الأمبسلين والكورامفينكول مع ماء الشرب وبمعѧدل   من   الطيف الواسع    اتذ

 .غرام لكل لتر ماء ولمدة ثلاثة أيام بعد النقل
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لكل طن من العليقѧة المقدمѧة خѧلال الأيѧام الثلاثѧة بعѧد النقѧل لاجѧل                   Cتامين  ف آيلو غرام واحد من في     اضي .6

 . الذي تتعرض له الطيور خلال هذه العملية(Stress)تقليل حدة الأجهاد 

تأآد من ان القطيع قد اخѧذ آفايتѧه مѧن المѧاء والعلѧف فѧي القاعѧة الجديѧدة قبѧل مغادرتهѧا وأطفѧاء الأضѧاءة                             ي .7

 سѧѧاعات لѧѧضمان تعѧѧود القطيѧѧع علѧѧى 4-2 الأضѧѧاءة لمѧѧدة إطفѧѧاءير موعѧѧد عنѧѧد الѧѧضرورة يمكѧѧن تѧѧأخ. فيهѧѧا

 .المعالف والمناهل الجديدة وتكيفة لهذا الموقع الجديد

الى قاعات انتاجية ذات نظѧام تربيѧة بالاقفѧاص       ) نظام تربية ارضية  (عند نقل الافراخ النامية على الفرشة        .8

 ولأجѧل  (Nipples)ب المѧاء مѧن الحلمѧات    فمن الضروري جѧداً التأآѧد مѧن الطيѧور قѧد تعѧودت علѧى شѧر          

جذب انتباه الطيور الى موقع الحلمة يفضل تحريكها باليد لينزل منها الماء أمام الطيور لتراه وتتعلم علѧى                 

الحلمѧات لتѧراه الطيѧور وتتعѧود        موقعه وقد يرفع ضغط الماء داخل انابيب التوزيع لجعل الماء يخرج مѧن              

 .هعلي

ميѧه علѧى نظѧام التربيѧة بالاقفѧاص او البطاريѧات الѧى قاعѧات تربيѧة ارضѧية لأن                      لا يفضل نقل الافراخ النا     .9

مثѧѧل هѧѧذه الأفѧѧراخ سѧѧوف تميѧѧل للتجمѧѧع وتعѧѧاني مѧѧشاآل فѧѧي المѧѧشي والحرآѧѧة ولѧѧيس لهѧѧا أي مقاومѧѧة ضѧѧد   

مѧع مѧاء الѧشرب ولمѧدة ثلاثѧة أيѧام متتاليѧة بعѧد أنتهѧاء فتѧرة الأجهѧاد                      ) مثل الأمبروليوم (مرض الكوآسيديا   

 .ن النقلالناتج ع

عند نقل الدجاج خلال أشهر الشتاء الباردة تأآد من ان القاعة الجديدة مدفئة ولا تقѧل درجѧة حرارتهѧا عѧن                       .10

 . درجة مئوية20-22

  

   :دارة القطيع البياض خلال الفترة الأنتاجيةدارة القطيع البياض خلال الفترة الأنتاجيةإإ

% 5ى  يضع القطيع أول بيضة وتصل نسبة الأنتاج ال       عندما   أسبوع   18يبدأ أنتاج البيض آما أسلفنا بعمر       

يѧѧستمر القطيѧѧع .  أسѧѧبوع24بعمѧѧر %) 90أآثѧѧر مѧѧن( أسѧѧبوع ويرتفѧѧع الأنتѧѧاج سѧѧريعاً الѧѧى القمѧѧة الأنتاجيѧة  19بعمѧر  

 اسبوع وتبدأ بعدها نѧسبة أنتѧاج البѧيض بالأنخفѧاض            46القمة لمدة عشرين أسبوع اي لغاية عمر        هذه  البياض على   

ومن هذا يظهر ان طѧول الفتѧرة الأنتاجيѧة يبلѧغ            . أسبوع 80أسبوعياً الى نهاية الفترة الأنتاجية بعمر       % 0.5بمعدل  

  :خلال هذه الفترة يجب الأنتباه للأجراءات التالية.  شهراً تقريبا14ً يوماً او 434 أسبوع اي ما يعادل 62

 أسѧابيع  3-2 أسѧبوع أي قبѧل   16-15الى قاعات التربيѧة بعمѧر   ) اعشاش وضع البيض(إدخال المبايض   .1

لبيض لأجل ان يتعود عليها الѧدجاج ولا مѧانع مѧن نѧشر بعѧض الحѧصو الѧدائري                    من موعد البدء بأنتاج ا    

فѧي داخѧل المبѧايض وبمواقѧع مختلفѧة لأجѧل            ) او قطع خشبية مصبوغة تѧشبه البѧيض       (الذي يشبه البيض    

 (Nests)ان اي تѧأخر فѧي إدخѧال المبѧايض     . تنبيه الدجاج الى ان هذا الموقѧع مخѧصص لوضѧع البѧيض          
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يجبر الدجاج على البيض علѧى الفرشѧة وهѧذا مѧا سѧيعوده علѧى هѧذه العѧادة الѧسيئة                   الى قاعات التربية قد     

وآѧذلك تعѧرض البѧيض للكѧسر ممѧا          المتѧسخ   ذات الأضرار الوخيمة لما تسببه من تعب في جمع البيض           

 . يجذب الدجاج لتناولة وأخيراً قد يتعود الدجاج على عادة أآل البيض

 أسѧبوع مѧع التأآѧد مѧن تقѧديم المعѧدلات القياسѧية للعلѧف         40عمر  بمراقبة أوزان القطيع لغاية  ارستمرالا .2

 ).16(المستهلك وتبعاً لما هو موضح بالجدول رقم 

 هѧѧذه النѧѧسبة مѧѧع نѧѧسبة الأنتѧѧاج القياسѧѧية فѧѧي ذلѧѧك الأسѧѧبوع ةقارنѧѧمب نѧѧسبة أنتѧѧاج البѧѧيض اسѧѧبوعياً واحѧѧس .3

لقياسѧѧي يعتبѧѧر مؤشѧѧر لوجѧѧود  ان انخفѧѧاض الأنتѧѧاج مقارنѧѧة مѧѧع الأنتѧѧاج ا  ). 18(والمبينѧѧة بالجѧѧدول رقѧѧم  

يمكѧѧن حѧѧساب نѧѧسبة  انتѧѧاج البѧѧيض   . مѧѧشكلة مرضѧѧيه او خلѧѧل فѧѧي تكѧѧوين العلائѧѧق او فѧѧي ادارة القطيѧѧع    

 :بطريقتين وهما

 HD (Hen-dayنسبة انتاج البيض على اساس عدد الدجاج الفعلي في نهايѧة الأسѧبوع               -أ 

Production)ية وتحسب هذه النسبة بتطبيق المعادلة التال: 

  

                              عدد البيض المنتج خلال أسبوع                           عدد البيض المنتج خلال أسبوع                           عدد البيض المنتج خلال أسبوع                                                               

   100100100× × × ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ  =   =   =  HHH...DDD)))حسب حسب حسب (((نسبة أنتاج البيض نسبة أنتاج البيض نسبة أنتاج البيض    

   777× × × الأسبوع الأسبوع الأسبوع         عدد الدجاج في نهاية         عدد الدجاج في نهاية         عدد الدجاج في نهاية                                                                                                                                           

  

 HH (Hen-Houseنѧѧѧسبة انتѧѧѧاج البѧѧѧيض علѧѧѧى اسѧѧѧاس عѧѧѧدد الѧѧѧدجاج فѧѧѧي بدايѧѧѧة الأسѧѧѧبوع        -ب 

Production)وتحسب هذه النسبة بتطبيق المعادلة التالية : 

   عدد البيض المنتج خلال الأسبوععدد البيض المنتج خلال الأسبوععدد البيض المنتج خلال الأسبوع                                                                                                                                             

   100100100× × × ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ ــــــــــــــــــــــــــــــــــــ =   =   =  HHH...HHH)))حسب حسب حسب (((نسبة أنتاج البيض نسبة أنتاج البيض نسبة أنتاج البيض    

   777× × ×        عدد الدجاج عند بداية الأسبوع        عدد الدجاج عند بداية الأسبوع        عدد الدجاج عند بداية الأسبوع                                                                                                                      

  

ومѧѧن هѧѧذا يتѧѧضح ان الفѧѧرق بѧѧين النѧѧسبتين فѧѧي عѧѧدد الهلاآѧѧات ففѧѧي النѧѧسبة الأولѧѧى سѧѧوف لا تѧѧدخل الهلاآѧѧات 

 فѧأن العѧدد يثبѧت       (HH)بينمѧا فѧي النѧسبة الثانيѧة         . ن العدد الكلѧي لѧدجاج القطيѧع       الحاصلة خلال الأسبوع الأول ضم    

ولهѧѧذا يلاحѧѧظ عѧѧادة ان نѧѧسبة الأنتѧѧاج   . علѧѧى بدايѧѧة الأسѧѧبوع أي أن الهلاآѧѧات الأسѧѧبوعية داخلѧѧة ضѧѧمن هѧѧذا العѧѧدد    

   .(HH) تكون عادة أعلى من النسبة المحسوب على أساس (HD)المحسوبة حسب 
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بحيѧث   علѧى ورق بيѧاني   (Standard production curve) لأنتѧاج البѧيض   رسѧم المنحنѧى القياسѧي   ي .4

وأسѧابيع الفتѧرة الأنتاجيѧة علѧى المحѧور الѧصادي            ) العمѧودي (نѧسبة الأنتѧاج علѧى المحѧور الѧسيني           تكون  

 .بعد ذلك أرسم منحنى الأنتاج الفعلي الأسبوعي وقارن بين المنحنيين). الأفقي(

.  أسѧبوع    18عيف قبѧل موعѧد البѧدء بأنتѧاج البѧيض أي قبѧل عمѧر                 يجب القيѧام بعمليѧة عѧزل الѧدجاج الѧض           .5

 18بعمѧѧر ثѧѧل مجمѧѧع هѧѧذا الѧѧدجاج فѧѧي قاعѧѧة واحѧѧدة ولا تحفѧѧزه ضѧѧوئياً الا عنѧѧدما يѧѧصل الѧѧى الѧѧوزن الأوي

 غѧرام للѧسلالات البيѧضاء       1315 غرام للسلالات البنيѧة اللѧون و         1550أسبوع علماً ان هذا الوزن يبلغ       

 الѧى عليقѧة البيѧاض بѧل يفѧضل      (Pre-Layer diet) من عليقة ما قبل الأنتاج ولا يفضل الأنتقال. اللون

الأستمرار علــى العليقة الأولى حتى لو تجѧاوز العمѧر المقѧرر لأسѧتبدال العليقѧة ولا يѧتم الأنتقѧال لعليقѧة                       

فعنѧѧدما يѧѧصل الѧѧدجاج لهѧѧذا  . (Optimal Weight) ثѧѧلمالѧѧدجاج البيѧѧاض إلا عنѧѧد الوصѧѧول للѧѧوزن الأ

  .عندها يبداً التحفيز الضوئي وتحول العليقة الى عليقة الدجاج البياض)  اسبوع مثلا20ًبعمر (الوزن 

ان معظم انتاج البيض للقطيع ينحصر بين الساعة السابعة والنصف صباحاً لغاية الساعة الحادية عѧشر                .6

 يѧѧضطر  القطيѧѧع خѧѧلال هѧѧذه الفتѧѧرة لكѧѧي لا إثѧѧارةلهѧѧذا يفѧѧضل عѧѧدم توزيѧѧع العلѧѧف و و. والنѧѧصف صѧѧباحاً

. لأن ذلѧك قѧد يزيѧد مѧѧن نѧسبة البѧيض الأرضѧѧي     ) أعѧشاش وضѧع البѧѧيض  (الѧدجاج الѧى مغѧادرة المبѧѧايض    

وبشكل عام يفضل تقديم العلѧف فѧي الѧصباح البѧاآر بعѧد فѧتح الѧضوء مباشѧرة ويعѧاد التقѧديم فѧي الѧساعة                  

فتѧرة الأضѧاءة     خѧلال    هعѧ يالواحدة ضهراً والساعة السابعة مساءً مع الأحتفاظ بكمية علѧف مناسѧبة  لتوز             

 .الليلية

ل طول الفترة الضوئية أو الشدة الضوئية خѧلال الفتѧرة الأنتاجيѧة مطلقѧاً لأن ذلѧك سѧيؤثر آثيѧراً         يتقلعدم   .7

تها بضوء الشمس قد ينخفض الأنتاج شѧتاءً عنѧدما   ءضاإالقاعات المفتوحة التي تتأثر وفي  . على الأنتاج 

 يجب التعويض عن هذا النقص بالѧشدة الѧضوئية عѧن            تكون السماء ملبدة بالغيوم والشمس مختفية ولهذا      

 .طريق زيادة شدة الأضاءة او استبدال المصابيح بمصابيح ذات قوة أعلى

أن تѧѧѧѧأخر جمѧѧѧѧع البѧѧѧѧيض مѧѧѧѧن المبѧѧѧѧايض قѧѧѧѧد يѧѧѧѧشجع بعѧѧѧѧض الѧѧѧѧدجاج علѧѧѧѧى أضѧѧѧѧهار علامѧѧѧѧات الرقѧѧѧѧاد  .8

(Broodnees)               اءةѧة الأضѧع قليلѧي مواقѧايض فѧذه المبѧخاصه إذا آانت ه  .      ѧذا الѧل هѧوف   ان مثѧدجاج س

ينقطع عن الأنتѧاج وسѧيحجز فتحѧة المبѧيض والمخصѧصة لخمѧسة دجاجѧات وهѧذا مѧا قѧد يѧشجع الѧدجاج                          

ولذلك يفضل عزل مثل هذا الدجاج ووضعة في أقفѧاص سѧلكية قريبѧة مѧن فتحѧة                  . على البيض الأرضي  

            ѧد مѧاء بعѧن  الشبابيك لمساعدتة على الخروج من حالة الرقاد ويمكن تغطيس مثل هذا الدجاج بالمѧسكه م

 . الأجنحة ثم يعزل في مكان دافيء ذو أضاءة قوية ليخرج من حالة الرقاد بسرعة
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يفضل عدم تغيير أي مادة علفية داخلة في تكوين عليقة الدجاج البيѧاض بѧشكل فجѧائي والأفѧضل ان يѧتم         .9

ريѧѧد فعنѧد وجѧѧود شѧحة بالѧذرة الѧѧصفراء مѧثلاً وأ    . التغييѧر بѧصورة تدريجيѧѧة خѧلال يѧѧومين الѧى ثلاثѧة أيѧѧام     

مѧن آميѧة الѧذرة وتѧستبدل        % 25استبدالها بالحنطة والشعير لا يتم التغييѧر بيѧوم واحѧد ولكѧن يѧتم سѧحب                  

لقѧد  . وباليوم الثالѧث يѧتم الأسѧتبدال الكلѧي        % 50وفي اليوم الثاني يرفع الأستبدال الى       . بالحنطة والشعير 

 طبيعѧѧة التѧѧوازن المѧѧايكروبي أشѧѧارت الأبحѧѧاث العلميѧѧة الѧѧى ان تغييѧѧر العلائѧѧق الفجѧѧائي يتبعѧѧة تغييѧѧر فѧѧي 

داخل القناة الهѧضمية وهѧذا مѧا قѧد يفѧسح المجѧال لتكѧاثر أحѧد انѧواع البكتريѧا المرضѧية مثѧل الѧسالمونيلا                            

  .والأشراآيا القولونية او الكلوستريديا وقد ينشأ عن ذلك مرض معوي ومصاعب هضمية

أطѧرق بѧاب القاعѧة قبѧل        . الحنѧون د القطيع البياض على روتين عمل منتظم وعلى الهدوء والتعامل           يعوت .10

لا تمѧشي داخѧل   . البس نفѧس بدلѧة العمѧل التѧي يتعѧود عليهѧا الѧدجاج يوميѧاً        . الدخول ليعلم ان الباب سيفتح  

 .القطيعثير القاعة بسرعة ولا تتحرك حرآات فجائية لأن ذلك ي

 تѧستعمل المرآѧز   تأآد من ان المرآز البروتيني الذي تستعملة بالعليقة خѧاص بالѧدجاج البيѧاض ولا          يتم ال  .11

البروتيني لفروج اللحم في علائق الدجاج البياض لأنه غالباً ما يحتوي على مضادات الكوآسيديا وهѧي               

 .من مرآبات السلفا ذات التأثير السلبي على انتاج البيض

 القطيѧع ويغيѧر الѧسلم    ثيرل دجاج جديد أو غريب على الدجاج الأصلي للقاعة لأن ذلك سوف ي         ادخعدم إ  .12

وهѧذا بالتѧالي قѧد يѧؤدي الѧى      .  الѧذي يرتبѧه القطيѧع علѧى حѧسب قѧوة الأفѧراد       (Peak Order)اعي الأجتم

  .حصول أنخفاض ملحوظ بانتاج البيض
  

  : : ((VVeennttiillaattiioonn))التهوية التهوية 

التهوية الجيدة عنصر اساسي في نجѧاح عمايѧة التربيѧة حيѧث تحتѧاج الطيѧور الѧى الهѧواء المتجѧدد فѧي جميѧع              

  :لنقي الذي يدخل لقاعات التربية له عدة وظائف أهمهافالهواء ا. مراحلها العمرية

تجهيѧѧز الطيѧѧور بأحتياجاتهѧѧا مѧѧن الأوآѧѧسجين المهѧѧم لعمليѧѧات التمثيѧѧل الغѧѧذائي فѧѧي الخلايѧѧا الحيوانيѧѧة وقѧѧد   )1

أثبتت الأبحاث العلمية ان نقص امداد الأوآѧسجين بѧسبب نقѧص التهويѧة او لأرتفѧاع المنطقѧة عѧن سѧطح                  

 أي تجمѧع الѧسوائل داخѧل الكѧيس     (Ascitis)رضѧية أهمهѧا حالѧة الحѧبن       البحر سيؤدي لظهѧور حѧالات م      

 المحѧيط بالقلѧب وهѧذا مѧا يѧؤدي الѧى حالѧة مѧوه القلѧب          (Pericardium)البطني او داخѧل آѧيس التѧامور     

(Hydropericardium)                    امورѧيس التѧل آѧب وداخѧول القلѧون حѧصفر اللѧفاف مѧائل شѧحيث يتجمع س  .

 .لأصابة بالأمراض التنفسيةآذلك سوف تزداد حساسية الأفراخ ل
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   ومعدلات وزن البيض المنتج(HD)المعدلات القياسية لأنتاج البيض محسوب على أساس ) 18(جدول  
  . خلال أسابيع الفترة الأنتاجية للسلالات التجارية بنيّة اللون والسلالات التجارية بيضاء اللون

    ضاءالسلالات البي  السلالات البنية
  

العمر 
  )بالأسابيع(

  أنتاج البيض% 
H.D 

  وزن البيضة
  )غم(

  أنتاج البيض% 
H.D 

  وزن البيضة
  )غم(

19  7  46.6  25  45.5  
20  18  47.6  51  46.8  
21  42  49.3  68  49.6  
22  75  51.5  79  51.5  
23  88  54.0  90  53.1  
24  92  56.3  92  54.6  
25  94  58.1  93  55.9  
26  94  59.7  94  56.9  
27  95  60.4  94  57.9  
28  95  60.6  95  58.5  
29  95  61.1  94  59.0  
30  95  61.4  93  59.7  
31  95  61.7  92  60.3  
32  95  62.0  92  60.9  
33  95  62.3  91  61.6  
34  95  62.6  91  61.9  
35  95  62.9  91  62.3  
36  93  63.2  90  62.7  
37  93  63.5  90  62.8  
38  93  63.7  90  62.9  
39  93  63.9  89  62.9  
40  92  64.1  89  63.1  
41  92  64.3  88  63.2  
42  91  64.4  88  63.3  
43  91  64.5  87  63.4  
44  90  64.6  87  63.6  
45  90  64.7  86  63.7  
46  89  64.8  86  63.8  
47  89  64.9  85  63.9  
48  88  65.0  85  63.9  
49  87  65.1  85  64.1  
50  87  65.2  84  64.2  
51  86  65.3  84  64.3  
52  86  65.4  83  64.4  
53  85  65.5  83  64.6  
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54  85  65.7  82  64.7  
55  84  65.8  82  64.8  
56  83  65.9  81  65.0  
57  83  66.0  81  65.1  
58  83  66.1  80  65.2  
59  82  66.2  79  65.3  
60  81  66.3  78  65.5  
61  81  66.4  77  65.5  
62  80  66.5  77  65.5  
63  79  66.5  76  65.6  
64  78  66.6  75  65.6  
65  77  66.7  75  65.6  
66  77  66.8  74  65.6  
67  76  66.8  74  65.6  
68  76  66.9  74  65.6  
69  75  66.9  74  65.6  
70  74  66.9  73  65.7  
71  73  67.0  73  65.7  
72  72  67.0  73  65.7  
73  71  67.0  72  65.7  
74  70  67.0  72  65.7  
75  69  67.1  71  65.8  
76  68  67.1  71  65.8  
77  67  67.1  70  65.8  
78  66  67.1  69  65.8  
79  66  67.2  68  65.8  
80  65  67.2  67  66.0  

 .أزالة الغازات الضارة مثل ثاني أوآسيد الكاربون والأمونيا بالأضافة الى الرطوبة الزائدة من القاعة )2

 .مساعدة الطيور في السيطرة على درجة حرارة الجسم ومنعها من الأرتفاع بالأجواء الحارة )3

فقد لѧوحظ ان آѧل ذرة غبѧار لا نراهѧا            . اخل هواء القاعة  تخفيف أعداد البكتريا والفايروسات المتواجدة د      )4

بالعين المجردة قѧد تحمѧل عѧشرات الألاف مѧن البكتريѧا ويѧزداد هѧذا العѧدد آثيѧراً عنѧد عѧدم تجѧدد هѧواء                             

القاعة ولهذا سوف يتضاعف اعداد البكتريا التي تدخل للجهاز التنفسي وهѧذا يѧؤدي مѧستقبلاً الѧى زيѧادة         

 الѧѧذي تѧسببة المايكوبلازمѧا وبكتريѧѧا   )CRD(ض الجهѧاز التنفѧسي المѧزمن    أحتمѧال أصѧابة الطيѧور بمѧѧر   

   .)Bad ventilation( ولهذا اعتبر هذا المرض آمؤشر ودليل على سوء التهوية )coli.E(الكولاي 

 متѧر مكعѧب مѧن الهѧواء     4آقاعدة عامة فأن الكيلو غѧرام الواحѧد مѧن الѧوزن الحѧي داخѧل القاعѧة يحتѧاج الѧى                  

  :لذلك تحسب عدد الساحبات اللازمة لتهوية قاعة التربية آما يلي. ةالمتجدد بالساع
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 .احسب عدد الكيلو غرامات من الوزن الحي داخل قاعة التربية بضرب عدد الطيور في متوسط الوزن .1

 . لأستخراج الحاجة الأجمالية للهواء المتجدد بالساعة4أضرب الناتج السابق بالرقم  .2

 المتوفرة بالأسѧواق ثѧم قѧسم الѧرقم الأجمѧالي للهѧواء المتجѧدد المطلѧوب            (Fans)حظ طاقة الساحبات الهوائية     لا .3

 .بالساعة على طاقة الساحبة لأستخراج عدد الساحبات اللازمة للتهوية

تزداد حاجة القاعة للتهوية مع تقدم العمر بسبب زيادة الوزن وزيادة الحاجة الجسمية للأوآѧسجين وآѧذلك                 

  ).19(يئة وآما هو مبين بالجدول رقم عت درجة حرارة البتزداد حاجة الهواء آلما أرتف
  

  الهواء المتجدد تأثير عمر الدجاج ودرجات الحرارة الجوية على عدد الأمتار المكعبة من) 19(جدول 
   لكل دجاجة داخل القاعةهالواجب توفير

  درجات الحرارة خارج القاعة  العمر بالأسابيع
  18أآثر من   18  12  6  3  1  )مْ(

35  2  3  4  6  8  13  
20  1.4  2  3  4  6  9  
10  0.8  1.4  2  3  4  5.5  
0.0  0.6  1  1.5  2  3  4.5  

-10  0.5  0.8  1.2  1.7  2.5  3.5  
الارقام تمثل عدد الامتار المكعبة من الهواء المتجدد لكل . لاحظ ان حاجة التهوية تزداد مع تقدم العمر وأرتفاع الحرارة(*) 
  . المتجدد لكل وزن آيلوغرام وزن حي داخل القاعة متر متر مكعب من الهواء4خصص . طير

  

  ::مواصفات مياه الشرب للقطيع البياضمواصفات مياه الشرب للقطيع البياض

تعتمѧد  . يعتبر تجهيѧز قاعѧات التربيѧة بميѧاه شѧرب عذبѧة وطازجѧة ونظيفѧة مѧن الأمѧور الأداريѧة المهمѧة جѧداً                       

د مѧن صѧلاحية هѧذه      ر والѧسواقي أو الميѧاه الجوفيѧة وهنѧا مѧن الѧضروري التأآѧ               ابعض حقول التربية على مياه الأنه     

 بكثѧرة فѧي القطيѧع حيѧث     ويѧة معتهابѧات ال لالمياه للشرب وخاصة عند ملاحظѧة ظهѧور الأضѧطرابات الهѧضمية والا           

حالѧة ننѧصح بأخѧذ عينѧات مѧن ميѧاه            وفѧي هѧذه ال    . يعتبر الماء من الأسباب المهمة التѧي يجѧب أخѧذها بنظѧر الأعتبѧار              

اخل قاعات التربية ليمثل الماء الفعلي الذي يشربة القطيع         رب من المجرى الرئيسي ومن خزانات المياه ومن د        شال

ومѧن الѧضروري أخѧذ هѧذه     . لأن بعض التلوث قد يتضخم داخل الخزانات والأنابيب الخاصѧة بتوزيѧع ميѧاه الѧشرب      

عنѧد  ف. يبѧين المواصѧفات القياسѧية لميѧاه الѧشرب      ) 20(الجѧدول رقѧم     . مهيئѧة لهѧذا الغѧرض     العينات فѧي قنѧاني معقمѧة        

  :دم مطابقة مواصفات مياه الشرب للمواصفات القياسية يمكن القيام بالأجراءات التاليةملاحظة ع

 .المشاريع الكبيرة يمكن عمل وحدة تصفية لمياه الشرب خاصة بالمشروع .1

عند ملاحظة وجود تلوث بكتيري عالي في مياه الشرب يمكن أضافة المعقمات مثل الجيرمѧايود والأيودوفيѧك                  .2

 ). لتر ماء1000 مل لكل 250(نات وبالنسب التي توصي بها الشرآة المنتجة وغيرها لمياه الخزا
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عند ملاحظѧة أرتفѧاع نѧسبة الأمѧلاح بالمѧاء يمكѧن عѧلاج ذلѧك بتقليѧل آميѧة الملѧح المѧضافة الѧى علائѧق التغذيѧة                                .3

 ).مثلاً % 0.1الى  % 0.3تخفض نسبة الملح بالعليقة من (

  

  ::((LLaayyeerr  NNuuttrriittiioonn))تغذية الدجاج البياض تغذية الدجاج البياض 

تتبѧѧاين الاحتياجѧѧات الغذائيѧѧة الازم توفرهѧѧا فѧѧي علائѧѧق التغذيѧѧة تبعѧѧاً لعمѧѧر الطيѧѧور ونѧѧسبة انتѧѧاج البѧѧيض ودرجѧѧات     

الطاقѧة أي انهѧا تأآѧل آميѧة محѧددة مѧن       احتياجات وآقاعدة عامة يمكن القول ان الطيور تأآل لتسد        . الحرارة البيئية 

 آيلوسѧعرة مѧن الطاقѧة    2850البياضѧة مѧثلاً تحتѧاج الѧى     الغذاء آافيѧة لѧسد احتياجѧات جѧسمها مѧن الطاقѧة فالدجاجѧة           

فѧѧأن هѧѧذه .  آيلѧѧو سѧѧعرة لكѧѧل آيلѧѧوغرام 2850فعنѧѧد تغѧѧذيتها علѧѧى عليقѧѧة ذات مѧѧستوى مѧѧن الطاقѧѧة بمقѧѧدار   . الممثلѧѧة

بѧنفس الوقѧت يجѧب ان تحتѧوي     .  غرام من هذه العليقة لسد أحتياجاتها مѧن الطاقѧة        100الدجاجة سوف تتناول يومياً     

لمѧѧستهلكة مѧѧن الغѧѧذاء علѧѧى آميѧѧات آافيѧѧة مѧѧن البѧѧروتين والفيتامينѧѧات والمعѧѧادن تكفѧѧي لѧѧسد أحتياجѧѧات   هѧѧذه الكميѧѧة ا

  .وعلى هذا الأساس تثبت نسب هذه المواد في العلائق المستخدمة في التغذية. جسمها

ل يوضѧѧحان الأحتياجѧѧات الغذائيѧѧة الواجѧѧب توفرهѧѧا فѧѧي علائѧѧق التغذيѧѧة المѧѧستخدمة خѧѧلا ) 21و20(الجѧѧدولين رقѧѧم  

  :وبشكل عام يمكن الأسترشاد بالنقاط التالية عند تغذية الدجاج البياض. فترتي النمو والأنتاج على التوالي

)  أسѧبوع 18مѧن عمѧر يѧوم واحѧد ولغايѧة عمѧر             (تقدم للقطيع أربعة أنواع من العلائق خѧلال فتѧرة النمѧو              - 1

 (Developer) وعليقѧѧة تطѧѧور  (Grower) وعليقѧѧة النمѧѧو  (Starter)وهѧѧذه العلائѧѧق هѧѧي عليقѧѧة البѧѧاديء    

 التѧي تѧسمى أيѧضاً بأسѧم العليقѧة التحѧضيرية وتهѧدف هѧذه العلائѧق          (Pre-Layer diet)وعليقة قبل الأنتѧاج  

نحو دفع نمو الطيور الذي يكون على أقصى سرعة خلال الأسابيع الأولى ولهذا يلاحظ ان علائѧق البѧاديء        

لأمينية الأساسѧية فقѧد ثبѧت بѧأن الغѧرام الواحѧد مѧن النمѧو         تكون مرتفعة بنسبة البروتين والطاقة والحوامض ا     

 (Growth)ان النمѧѧو .  ملغѧѧرام مثيѧѧونين5 ملغѧѧرام لايѧѧسين و10 غѧѧرام بѧѧروتين و 0.33يحتѧѧاج الѧѧى تѧѧوفير  

هѧذه الخلايѧا مѧن جهѧة      يعني زيادة عدد الخلايا العضلية والعظمية والأنسجة الرابطة مѧن جهѧة وزيѧادة حجѧم           

اعلѧѧى ترآيѧѧز لهرمѧѧون النمѧѧو فѧѧي مѧѧصل الѧѧدم يظهربالأسѧѧبوع الأول ثѧѧم يبѧѧدأ هѧѧذا      ولهѧѧذا يلاحѧѧظ ان . أخѧѧرى

 اسѧبوع ويѧنخفض آثيѧراً بعѧد         15يستمر النمو لهيكل الجسم لغاية عمر       . المستوى بالأنخفاض مع تقدم العمر    

        ѧد       ذلك ويتوقف النمو للهيكل العظمي للطيور مع بدايѧيض أو بعѧاج البѧتروجين        هة أنتѧون الأسѧل لأن هرمѧبقلي 

(Estrogen)        يضѧوهو هرمون جنسي ينطلق من المب (Ovary)      صفائحѧات الѧسامات لنهايѧسد المѧيقوم بѧس 

وان الزيѧѧادة الوزنيѧѧة . العظميѧѧة والتѧѧي تعتبѧѧر مواقѧѧع النمѧѧو للعظѧѧام ولهѧѧذا يتوقѧѧف النمѧѧو للهيكѧѧل العظمѧѧي آليѧѧاً 

لѧذلك فѧأن   .  البطنيالحاصلة بعد ذلك ستكون بصورة انسجة دهنية مترسبة تحت الجلد وفي منطقة التجويف           

.  ليѧصبح جѧسم الدجاجѧة ملائѧم للأنتѧاج          (Fram)علائق فترة النمو مѧصممة لهѧدف دفѧع النمѧو لهيكѧل الجѧسم                

وآذلك تهدف نحو تقليل آمية الدهون المترسبة فѧي منطقѧة الѧبطن لأن زيѧادة هѧذه الѧدهون تѧؤدي الѧى زيѧادة                         

 بدايѧة فتѧرة أنتѧاج البѧيض حيѧث يѧضهر       وهي حالѧة شѧائعة فѧي    (Uterus Prolabs)حالات أنقلاب الرحم   



 52

الرحم خارج الفتحة المخرجية عند قيام الدجاجة بوضع البيض وهذا مѧا يѧشجع افѧراد القطيѧع علѧى نقѧر هѧذه         

  .المنطقة مما يعرضها للأتهاب أو الهلاك بالمستقبل

  

  .المواصفات القياسية لمياه الشرب لمشاريع تربية الدجاج البياض) 20(جدول   

  المواصفات
ماء نقي 

  جداً

ماء الشرب 

  القياسي
  ماء مشكوك

ماء 

  مرفوض

  10000 10000-1000  100-10  10-0  عدد البكتريا في اللتر الواحد

 في )coli.E(عدد بكتريا القولون 

  اللتر الواحد

0  0  10-50  100  

  4.5  3  1  0  )لتر/ملغرام(مواد عضوية 

  30  30-15  15-0  0  )لتر/ملغرام(نترات 

  10  2  0  0  ) لتر/ملغرام(امونيا 

  1  -  0.3  -  )لتر/ملغرام(حديد 

  0.5  -  0.1  -  )لتر/ملغرام(منغنيز 

  1.5  -  1  -  )لتر/ملغرام(نحاس 

  15  -  5  -  )لتر/ملغرام(قصدير 

  200  -  75  -  )لتر/ملغرام(آالسيوم 

  150  -  50  -  )لتر/ملغرام(مغنيسيوم 

  400  -  200  -  )لتر/ملغرام(آبريتات 

  600  -  200  -  )لتر/ملغرام(آلوريد 

  7-8.5  -  6.5-9.2  - (PH)الأس الهيدروجيني 

  

 15 أسѧابيع ولغايѧة عمѧر        7يجب خفض نسبة البروتين في علائق النمو وعلائѧق التطѧور المقدمѧة مѧن عمѧر                  - 2

. أسبوع وذلك لأنخفѧاض سѧرعة النمѧو خѧلال هѧذه الفتѧرة وبالتѧالي أنخفѧاض الأحتياجѧات البروتينيѧة مѧن جهѧة                      

فѧѧتح المجѧѧال أمѧѧام تخفيѧѧف العلائѧѧق بمѧѧواد علفيѧѧة غنيѧѧة بالأليѧѧاف مثѧѧل نخالѧѧة الحنطѧѧة   ومѧѧن جهѧѧة أخѧѧرى لأجѧѧل 

ومѧѧѧѧسحوق الجѧѧѧѧت فقѧѧѧѧد ثبѧѧѧѧت بѧѧѧѧأن مثѧѧѧѧل هѧѧѧѧذه العلائѧѧѧѧق ستѧѧѧѧساعد علѧѧѧѧى زيѧѧѧѧادة سѧѧѧѧعة القنѧѧѧѧاة الهѧѧѧѧضمية                        

(Capacity of digestive tract)         اتѧتهلاآها لكميѧادة أسѧى زيѧادرة علѧستقبلاً قѧة مѧل الدجاجѧوهذا ما يجع 

 .ر من العلف خلال فترة الأنتاج وخاصة ان آانت العلائق فقيرة بالطاقة الممثلةأآب
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 او العلائѧق التحѧضيرية يجѧب زيѧادة نѧسبة الكالѧسيوم       (Pro-Layer diets)علائѧق مѧا قبѧل الأنتѧاج     إن  .1

لخѧѧزن آميѧѧات آافيѧѧة مѧѧن  البياضѧѧة علѧѧى الأقѧѧل لأجѧѧل افѧѧساح المجѧѧال امѧѧام الدجاجѧѧة    % 2.25الѧѧى فيهѧѧا 

تتجلѧѧى أهميѧѧة هѧѧذا  . فѧѧي عظامهѧѧا النخاعيѧѧة لأسѧѧتخدامها فѧѧي المѧѧستقبل لتكѧѧوين قѧѧشرة البѧѧيض    الكالѧѧسيوم 

 :الأجراء عند ملاحظة النقاط التالية

 غѧѧرام 60أي ان البيѧѧضة التѧѧي وزنهѧѧا   % 10تمثѧѧل نѧѧسبة وزن القѧѧشرة الѧѧى وزن البيѧѧضة حѧѧوالي       -أ 

 . الكالسيوممن الوزن بصورة آاربونات% 98وان ) مع الأغشية( غرام قشرة 6تحتوي على 

مѧѧن الكالѧѧسيوم الѧѧذي تحتاجѧѧه الدجاجѧѧة لتكѧѧوين قѧѧشرة البѧѧيض مѧѧصدره مѧѧن الغѧѧذاء اليѧѧومي  % 80أن  -ب 

الѧسبب بѧذلك يرجѧع الѧى ان عمليѧة           . من الكالسيوم مصدرة من الكالسيوم المخزون بالعظѧام       % 20و

  ساعة ولهذا فѧأن مѧن ضѧمنها   20 تستغرق حوالي    (Uterus)تكوين قشرة البيض في منطقة الرحم       

ولا يوجѧѧد أسѧѧتهلاك للغѧѧذاء ولهѧѧذا يѧѧضطر الجѧѧسم الѧѧى سѧѧحب الكالѧѧسيوم مѧѧن     ) ليѧѧل(لام ظѧѧسѧѧاعات 

 . العظام

 غѧرام مѧن الكالѧسيوم بѧاليوم الواحѧد ولهѧذا فѧأن الدجاجѧة                 4يحتاج جسم الدجاجة البياضة الى حوالي        -ج 

دل وزن   آيلѧوغرام مѧن الكالѧسيوم بالѧسنة أي مѧا يعѧا             1.2 بيضة بالسنة ستحتاج الѧى       300التي تنتج   

 .طابوقة آبيرة

 أسѧبوع وتѧصل   21بعمѧر  % 5 أسبوع وتѧصل نѧسبة الأنتѧاج    18تنتج الدجاجة البياضة اول بيضة بعمر    .2

 أسѧبوع   45 أسبوع ويستمر الأنتاج آذلك لغاية عمѧر         24بعمر  %) 90أآثر من   (نسبة الأنتاج الى القمة     

تقѧدم خѧلال هѧذه الفتѧرة ثلاثѧة          ). ع أسѧبو  80(ثم يبدأ الأنتѧاج بالأنخفѧاض التѧدريجي لغايѧة عمѧر التѧسويق               

لمقابلѧѧة %) 19( أسѧѧبوع ذات نѧѧسبة بѧѧروتين عاليѧѧة 28أنѧѧواع مѧѧن العلائѧѧق عليقѧѧة أولѧѧى تقѧѧدم لغايѧѧة عمѧѧر 

تخفѧض نѧسبة البѧروتين      . أحتياجات أنتاج البيض واحتياجات النمو البسيط الذي يحدث خلال هѧذه الفتѧرة            

ال في القمة الأنتاجية وذلك لأن نمو الجسم يتوقف تماماً          في العليقة الأنتاجية الثانية رغم ان القطيع لا ز        

تقدم العليقة الأنتاجية الثالثة بعد     . خلال هذه الفترة وتوجه البروتين المستهلك للأدامة وأنتاج البيض فقط         

ومѧن  .  أسبوع وهي ذات نسبة بروتين أقل لأن أنتاج البيض سوف يبѧدأ بالأنخفѧاض التѧدريجي                45عمر  

لا ) أو أي حيѧوان آخѧر  (ي هذا الѧصدد بѧأن البѧروتين الفѧائض عѧن حاجѧة جѧسم الدجاجѧة         الجدير بالذآر ف  

يخزن بداخل الجѧسم آبѧروتين وهѧو بهѧذا يختلѧف عѧن الكربوهيѧدرات التѧي تخѧزن بѧصورة آلايكѧوجين                        

البѧروتين هѧو    . ويختلف عن الدهون أيضاً حيث يخزن الѧدهن بѧصورة أنѧسجة دهنيѧة             . بالكبد والعضلات 

الوحيد الذي لا يخزنه الجسم وأن الفائض منѧه يعتبѧر مѧضراً بالجѧسم لأن عليѧه طرحѧة                    العنصر الغذائي   

حيѧѧث تѧѧذهب الحѧѧوامض الأمينيѧѧة للكبѧѧد لتѧѧزال منهѧѧا مجموعѧѧة الأمѧѧين بعمليѧѧة يطلѧѧق عليهѧѧا  . الѧѧى الخѧѧارج

(Deamination)                    كѧامض اليوريѧصورة حѧارج بѧى الخѧا الѧل أفرازهѧة لأجѧوتحول بعد ذلك الى الكلي  .
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هѧور مѧرض داء الملѧوك    ظلفائض من البروتين سوف يتعب الكبد والكلية معاً وقد يؤدي الى       ولهذا فأن ا  

 .  لدى المستهلك)مرض النقرص(

 أسبوع ولغاية عمر التѧسويق      45يجب رفع نسبة الكالسيوم في العليقة الأنتاجية الثالثة المقدمة بعد عمر             .3

فقѧد لѧوحظ أنخفѧاض      . ومتهѧا للكѧسر   اومق) سمك القѧشرة  (وذلك لأجل تحسين نوعية القشرة      )  أسبوع 80(

 :سمك القشرة مع أرتفاع نسبة البيض المكسور في نهاية الفترة الأنتاجية وذلك للأسباب التالية

 .أنخفاض آفاءة الجسم في الأستفادة من الكالسيوم مع تقدم العمر  -أ 

 القѧشرة   توزيѧع مѧادة   رغم محدودية آمية الكالسيوم سѧيكون       زيادة حجم البيضة مع تقدم العمر و        -ب 

 .على مساحة سطحية أآبر مما يؤدي الى أنخفاض سمك القشرة

ننѧѧصح بتقѧѧديم حجѧѧر الكلѧѧس بѧѧصورة حبѧѧوب ولѧѧيس مطحѧѧون نѧѧاعم لأجѧѧل تقليѧѧل سѧѧرعة مѧѧرورة بالقنѧѧاة     لهѧѧذا 

) آربونѧات الكالѧسيوم   (علمѧاً ان حجѧر الكلѧس        . الهضمية وبالتالي زيادة نسبة الكالѧسيوم الممѧتص الѧى داخѧل الجѧسم             

  .من الكالسيوم% 38-35يحتوي على 

  

ان معظم الفسفور الموجود في الحبوب مѧرتبط مѧع حѧامض الفايتيѧك ولهѧذا لا يѧتمكن جѧسم الدجاجѧة مѧن                         . 6

امѧѧا الفѧѧسفور الموجѧѧود فѧѧي المѧѧصادر الحيوانيѧѧة ). أي ثلѧѧث الكميѧѧة(تقريبѧѧاً % 33الأسѧѧتفادة منѧѧه إلا بنѧѧسبة 

ولهѧѧذا يجѧѧب ملاحظѧѧة هѧѧذه . سѧѧتفادة مباشѧѧرةفهѧѧو جѧѧاهز للأ) البѧѧروتين المرآѧѧز ومѧѧسحوق اللحѧѧم والعظѧѧام(

النقطة عند تكوين العلائق وخاصة تلك العلائق الفقيѧرة بالمѧصادر الحيوانيѧة حيѧث سѧتنخفض فيهѧا نѧسبة                 

 وعليѧѧة يجѧѧب أضѧѧافة مѧѧسحوق العظѧѧام الѧѧذي يحتѧѧوي    (Avalibale phosphorur)الفѧѧسفور المتѧѧوفر  

% 18سيوم الثنائيѧѧة التѧѧي تحتѧѧوي علѧѧى آالѧѧسيوم أو اضѧѧافة فوسѧѧفات الكالѧѧ% 31فѧѧسفور و % 14.5علѧѧى

 .آالسيوم% 23فسفور 

يجب تعزيز مستوى الطاقة في علائق التغذية عن طريق أضافة الزيوت النباتية أو الدهون الحيوانيѧة أو             .7

آلاهما معاً وخاصة خلال أشهر الصيف الحارة فقد ثبت بأن لهذا الأجراء دور في تحسين النمو وزيѧادة             

فعنѧد ارتفѧاع درجѧات الحѧرارة الجويѧة داخѧل قاعѧات              ،  مع تحسين وزن البيض المنѧتج      نسبة انتاج البيض  

  في علائق% 3ولغاية % 1ْ م ينصح بأضافة الزيوت او الدهون بنسبة تتراوح بين 32التربية عن 
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  أنواع العلائق والأحتياجات الواجب توفرها في هذه العلائق المستخدمة لتغذية) 21(جدول 

  . البياض منذ الفقس ولغاية بداية الأنتاج أفراخ الدجاج

  عليقة باديء  المحتويات
   أسبوع0-7

  عليقة نمو
   أسبوع7-9

  عليقة تطور
  أسبوع10-15

عليقة قبل 
  الأنتاج

  أسبوع15-18
آيلوسعرة لكل (الطاقة الممثلة 

  3025-2750  3080-2750 3025-2750 2970-2750  )آيلوغرام

  16  15  16  19  (%)نسبة البروتين 
  1  1  1  1  (%)امض اللنوليك ح

  حوامض أمينية
  (%)أرجنين 
  (%)لايسين 
  (%)ميثونين 

  (%)سستين + ميثونين 
  (%)تربتوفان 

  
1.15  
1.1  
0.45  
0.8  
0.2  

  
1  

0.9  
0.4  
0.7  
0.18  

  
0.18  
0.7  
0.35  
0.6  
0.15  

  
0.85  
0.72  
0.35  
0.6  
0.15  

  عناصر معدنية
  (%)الكالسيوم 

  (%)الفسفور الكلي 
  (%)وفر الفسفور المت

  (%)الصوديوم 
  (%)الكلور 

  (%)البوتاسيوم 

  
1  

0.7  
0.45  
0.18  
0.16  
0.5  

  
1  

0.6  
0.4  
0.18  
0.16  
0.5  

  
1  

0.6  
0.4  
0.18  
0.16  
0.5  

  
2.25  
0.6  
0.4  
0.18  
0.16  
0.5  

  .293.5لأجل تحويل الطاقة الممثلة من آيلوسعرة لكل آيلوغرام الى ميكاجول قسّم الكيلوسعرة لكل آيلوغرام على ) 1(  
 . أسبوع15على الأقل في علائق قبل الأنتاج وبعمر % 2.25نسبة الكالسيوم يجب ان ترفع الى ) 2(  
  .من ملح الطعام ستجهز العليقة بالأحتياجات الكاملة من الصوديوم والكلور % 0.4-0.3أضافة ) 3(  
  

يحتѧوي الكيلѧوغرام الواحѧد      . من أحتياجات الطاقة المطلوبѧة    % 20النمو والأنتاج وذلك لأجل سد حوالي           

 آيلوسѧѧعرة مѧѧن الطاقѧѧة الممثلѧѧة ولهѧѧذا فѧѧأن   9900مѧѧن زيѧѧت الѧѧذرة الѧѧصفراء وزيѧѧت فѧѧول الѧѧصويا علѧѧى    

وبمѧا  .  سѧعرة حراريѧة  99للعليقة سيؤدي الى رفع مستوى الطاقة الممثلة بالعليقة الى      % 1أضافتة بنسبة   

 أساسѧية لѧذلك يمكѧن التوجѧه نحѧو أسѧتخدام             ان هذه الزيوت غالية الثمن ومطلوبѧة لتغذيѧة الأنѧسان بدرجѧة            

 9100دهون الدواجن التي تنتج آنѧاتج عرضѧي فѧي مجѧازر الѧدواجن حيѧث تحتѧوي هѧذه  الѧدهون علѧى                          

تغلѧى هѧذه الѧدهون لأجѧل اسѧالتها وتعقيمهѧا وتѧصفيتها مѧن الѧشوائب وتѧضاف                    . آيلوسعرة لكل آيلѧوغرام   

م الذي تلعبة الزيوت والѧدهون المѧضافة الѧى العلѧف            ان هذا الدور المه   . بشكلها السائل الى المزيج العلفي    

  -:في تحسين الأداء الأنتاجي يرجع الى الأسباب التالية

  .زيادة شهية الطيور لتناول آميات أآبر من العلف  - ب

 .زيادة تماسك العلف وتقليل الغبار الذي يلتصق بالفم   - ت
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  لائق المستخدمة لتغذية الدجاجانواع العلائق والاحتياجات الواجب توفرها في هذه الع) 22(جدول 
  (Layer Rations) البياض خلال الفترة انتاج البيض 

 عليقة انتاجية اولى  المحتويات
   أسبوع18-28

 عليقة انتاجية ثانية
   أسبوع28-45

 عليقة انتاجية ثالثة
  ولغاية التسويق45

آيلو سعرة لكل (الطاقة الممثلة 
  )آغم

  %نسبة البوتين 
  %حامض اللنوليك 

2800  
19  
1.5  

2800  
17.6  
1.4  

2800  
16.8  
1.2  

  حوامض أمينية
  %مثيونين 
  %لايسين 

  %سستين + مثيونين 
  %تربتوفان 

  
0.39  
0.7  
0.82  
0.19  

  
0.36  
0.65  
0.76  

0.175  

  
0.34  
0.61  
0.73  
0.17  

  **عناصر معدنية 
  %الكالسيوم 

  %الفسفور المتوفر 
  %الصوديوم 

  %الكلور 

  
3.5-3.7  
0.42-0.48  
0.16-0.18  
0.15-0.17  

  
3.5-3.8  
0.4-0.48  
0.16-0.18  
0.15-0.17  

  
3.75-4.2  
0.39-0.48  
0.16-0.18  
0.15-0.17  

  فيتامينات
  )آغم/ وحدة دولية  (Aفيتامين 
  )آغم/ وحدة دولية  (D3فيتامين 

  )آغم/ وحدة دولية  (Eفيتامين 
  )آغم/ مليغرام (رايبوفلافين 

  )آغم/ ملغرام (نياسين 
  )آغم / ملغرام(بابوتين 
  )آغم/ ملغرام (آولين 

  
11000  
1000  

15  
5  
15  

0.15  
600  

  
11000  
1000  

15  
5  
15  

0.15  
600  

  
11000  
1000  

15  
5  
15  

0.15  
600  

  
 مѧن أحتياجѧات الطاقѧة وآѧذلك أضѧافة         % 20ْ م ننصح بأضѧافة الزيѧوت والѧدهون الѧى العلائѧق لѧسد                32بدرجات حرارة اعلى من     * 

 300 للعليقة بنسبة    Cوآذلك ينصح بأضافة فيتامين     . من الأحتياجات المطلوبة   % 15-10سد  اللايسين والميثونين الأصطناعي ل   
  .غرام 

  . بين الحد الأدنى والأقصى(Rang)نسب العناصر المعدنية وضعت بشكل مديات ** 
  
  

أحتواء الزيوت والدهون على نسبة عالية مѧن الحѧوامض الدهنيѧة الأساسѧية مثѧل الأوليѧك ولنوليѧك                     -ج

ونك والتي تعتبر مهمة في تصنيع جدران الخلايѧا الحيوانيѧة وبتѧصنيع البروسѧتوآلاندينات               واراآد

(Prostoglandines)المهمه في عمل الهرمونات على جدران الخلايا الحيوانية . 

 أقѧل مѧن تلѧك الطاقѧة المفقѧودة أثنѧاء       (Heat increment)أن الطاقة المفقودة أثناء تمثيل الѧدهون    - د

 مѧرة   2.25علاوة على ان الطاقة الكلية للدهون تقѧدر بحѧوالي           . ت والبروتينات تمثيل الكربوهيدرا 

إضѧافة  بقدر الطاقة الكلية الناتجة عن الكربوهيدرات والبروتينات وذلك عند تساوي وحدة الѧوزن            

لى ان تمثيل الدهون سوف يجهز الجسم بكميات اآبر من الماء مقارنة مع تمثيѧل الكربوهيѧدرات                  إ

 .والبروتينات
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تعاني الطيور بالأجواء الحѧارة مѧن نقѧص بأمѧداد الطاقѧة نتيجѧة لأنخفѧاض أسѧتهلاك العلѧف ولѧذلك                        -ـه

 .هذا النقصلتعويض الفأن الأضافة ستساعد في 

ان عمليѧѧѧة تمثيѧѧѧل الѧѧѧدهون داخѧѧѧل الجѧѧѧسم سѧѧѧتؤدي الѧѧѧى أنتѧѧѧاج حѧѧѧوامض آيتونيѧѧѧة وان تواجѧѧѧد هѧѧѧذه   -و

 (Respiratory alkalosis)التنفѧѧسيةالحѧѧوامض فѧѧي مѧѧصل الѧѧدم سѧѧيؤدي الѧѧى معادلѧѧة القلويѧѧة     

سѧرعة التѧنفس بѧالأجواء    زيѧادة   ةجي نت(Blood PH)أرتفاع الأس الهيدروجيني للدم  الناتجة من 

  .ان معادلة الأس الهيدروجيني للدم سيساعد على زيادة تحمل الطير للأجهاد الحراريوالحارة 

ئق خاليѧة تمامѧاً مѧن التلѧوث البكتيѧري او الفطѧري        فية الداخلة في تكوين العلا    ليجب التأآد من ان المواد الع     

) مѧѧسحوق اللحѧѧم او الѧѧريش او العظѧѧام   (ان تلѧѧوث المنتجѧѧات الحيوانيѧѧة   . او الفايروسѧѧي او بقايѧѧا المѧѧواد الكيمياويѧѧة   

آѧسبة فѧول الѧصويا ايѧضاً     . مѧن سѧلامتها  % 100بالسالمونيلا شائع ويجب عدم أسѧتخدام هѧذه المѧواد إلا بعѧد التأآѧد              

بد من معاملاتهѧا بѧالحرارة لأجѧل تثبѧيط عمѧل هѧذه         ولا(Anti-nutritional Factors) مواد ضارة تحتوي على

المطلوبѧѧة والفتѧѧرة الزمنيѧѧة اللازمѧѧة حѧѧرارة الدرجѧѧة يفѧѧضل وضѧѧع . المѧѧواد وآѧѧذلك لأجѧѧل تعقيمهѧѧا مѧѧن المايكروبѧѧات

أمѧا زيѧادة   .  علѧى صѧحة القطيѧع   أقل من المطلوب قѧد يѧؤدي الѧى بقѧاء هѧذه المѧواد الѧضارة لتѧؤثر          للمعاملة الحرارية   

المعاملة الحراريѧة عѧن الحѧد المطلѧوب فقѧد تѧؤدي الѧى خفѧض جاهزيѧة بعѧض العناصѧر الغذائيѧة وتقلѧل مѧن قيمتهѧا                   

 خاصѧة هѧذه الحبѧوب علѧى الѧذرة الѧصفراء قѧد يѧؤدي الѧى                   (Mycotoxins)آذلك وجود السموم الفطرية     . الغذائية

فيѧة الداخلѧة فѧي تكѧوين        لاس يجѧب التأآѧد تمامѧاً مѧن سѧلامة المѧواد الع             وعلى هذا الأسѧ   . آوارث في الحقول الأنتاجية   

  .علائق الدجاج البياض

ع عѧن أضѧافة هѧذه المѧواد         امتنѧ الا مضادات الكوآسيديا الى العلائق المقدمة خلال فترة النمو فقط و          ةفاأض  .8  

فا الѧѧѧѧѧى العلائѧѧѧѧѧق المقدمѧѧѧѧѧة خѧѧѧѧѧلال فتѧѧѧѧѧرة أنتѧѧѧѧѧاج البѧѧѧѧѧيض لأن هѧѧѧѧѧذه المѧѧѧѧѧضادات تحتѧѧѧѧѧوي علѧѧѧѧѧى الѧѧѧѧѧسل  

(Salfanomides)    يض     سلبي   ولها تأثيرѧى المبѧا  علѧيض      ممѧاج البѧسبة انتѧض نѧى خفѧؤدي الѧد  توال ،تѧأآ

لأن بعѧض الѧشرآات     ،  ضѧيف الѧى العليقѧة خѧالي مѧن مѧضادات الكوآѧسيديا             أبان المرّآز البروتينѧي الѧذي       

  .المنتجة للمرآزات البروتينية تضيف مضادات الكوآسيديا للمرآز البروتيني الذي تنتجة

 الى خلطة العلف لأجل منع تأآѧسد الحѧوامض الدهنيѧة    (Antioxidant)ضل أضافة مضادات التأآسد    يف . 9

 الѧذي يعتبѧر مѧانع طبيعѧي         (E) أو فيتامين هѧـ      (Ethoxyquin)وتستخدم لهذا الغرض مادة     . الغير مشبعة 

 الحيوانيѧة للعلائѧق   تظهر أهمية هذه الأضافة بشكل بارز عند أضافة الزيѧوت النباتيѧة او الѧدهون      . للأآسدة

 0.5 للعلѧѧف بمعѧѧدل  (E)لѧѧذلك نوصѧѧي بأضѧѧافة فيتѧѧامين   . افة واجبѧѧة فѧѧي هѧѧذه الحالѧѧة  ضѧѧحيѧѧث تѧѧصبح الإ 

ثبت بѧأن لهѧذا الفيتѧامين دور بѧارز فѧي منѧع التاآѧسد وآѧذلك فѧي تنѧشيط                      أآيلوغرام لكل طن من العلف فقد       

 النѧضحية والѧسغل العѧضلي    الجهاز المنѧاعي للطيѧور ومنѧع ظهѧور بعѧض الحѧالات المرضѧية مثѧل الأهبѧة                 

   (Encephalomallitis)وحالة تلين الدماغ مثل الفرخ المحبون ) العضلات البيضاء(
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  :تكوين علائق الدجاج البياضتكوين علائق الدجاج البياض

يبين المواد العلفية الداخلة في تكوين علائق الباديء والنمѧو وعلائѧق التطѧور وعليقѧة مѧا             ) 23(الجدول رقم   

  :ستفادة من هذه العلائق نوصي بمراعات النقاط التاليةالاة النمو ولأجل لمستخدمة خلال فترقبل الأنتاج وا

لأنهѧѧا تѧѧستعمل لتغذيѧѧة الأفѧѧراخ خѧѧلال    %) 20(مرتفعѧѧة تكѧѧون ان نѧѧسبة البѧѧروتين فѧѧي علائѧѧق البѧѧاديء     .1

وعليѧه فѧلا مѧانع    . الأسابيع الستة الأولى من عمرها وان سرعة نمو الجسم خلال هѧذه الفتѧرة عاليѧة جѧداً                 

أستخدام نفس عليقة الباديء المستخدمة في تغذية قطعان فروج اللحم وذلѧك لأجѧل دفѧع النمѧو                  مطلقاً من   

 .للأفراخ خلال هذه الفترة وخاصة ان آانت فترة التربية خلال أشهر الصيف الحارةبحيوية عالية و

حيѧث تبلѧغ   فѧي تكѧوين العلائѧق    تعتبر آسبة فول الصويا والمرآز الروتيني من أهم المصادر البروتينيѧة    .2

فعند الرغبة في رفع نسبة البروتين في عليقة البѧاديء          . على التوالي % 50و  % 45نسبة البروتين فيها    

 40أي اضѧافة    ، مѧن المرآѧز البروتينѧي الѧى العليقѧة         % 4ضѧافة   إذلك  يتطلب  % 22إلى  % 20مثلاً من   

 آيلѧوغرام   20 بѧدلاً مѧن       آيلѧوغرام  60 بالعليقѧة    هولتصبح آميت . بروتين للطن الواحد  آيلو غرام مرآز لل   

 الداخلѧѧة فѧѧي الѧѧذرة الѧѧصفراءآميѧѧة يمكѧѧن خفѧѧضها مѧѧن )  آيلѧѧوغرام40(ان هѧѧذه الكميѧѧة المѧѧضافة . للطѧѧن

 .ترآيب العليقة

عند الرغبة برفع مستوى الطاقة الممثلة في أي عليقة يمكن اضافة الزيوت النباتية أو الدهون الحيوانية                 .3

أي ( آيلѧو مѧن العلѧف        100واحد مѧن الزيѧت او الѧدهن الѧى           حيث ان أضافة آيلوغرام     ) دهون الدواجن (

اذن عنѧد الرغبѧة بتѧصنيع طѧن         .   آيلوسѧعرة تقريبѧاً    90سوف يرفѧع مѧستوى الطاقѧة بمقѧدار          %) 1بنسبة  

 آيلѧوغرام مѧن الزيѧت او الѧدهن الѧى بقيѧة المѧواد العلفيѧة                  10واحد مѧن العليقѧة الѧسابقة علينѧا ان نѧضيف             

 .الداخلة في تكوين هذه العليقة

الطاقة وهي مرغوبة ومستساغة من قبل الطيور       بمحتوى  تعتبر الذرة الصفراء من اغنى المواد العلفية         .4

ولكن الذرة غالبѧاً    . وتضفي على العلف اللون الأصفر البراق الذي يزيد من رغبة الطيور لتناول العلف            

 ومѧن أهمهѧا     (Mycotoxines)ما تتعرض الى نمو الأعفان عليها وبالتѧالي تѧسممها بالѧسموم الفطريѧة               

 ولهذا السبب فأن أستخدام الذرة الصفراء بنسب عالية في العلائق قد يعѧرض القطيѧع     ،سم الأفلاتوآسين 

 وهي حالѧة شѧائعة خاصѧة فѧي الѧدول الناميѧة التѧي تفتقѧر               (Mycotoxicosis)لخطورة التسمم الفطري    

الѧѧذرة بحبѧѧوب الحنطѧѧة   ولهѧѧذا الѧѧسبب يرغѧѧب بعѧѧض المѧѧربين بأسѧѧتبدال     . لتكنولوجيѧѧا تجفيѧѧف الحبѧѧوب  

هѧѧذه المѧѧواد آبѧѧديل عѧѧن الѧѧذرة الѧѧصفراء سѧѧتبدال ان ا . (Critical)والѧѧشعير والѧѧشوفان والقمѧѧح الѧѧشيلمي 

% 2 حيѧث تѧضاف بنѧسبة لا تقѧل عѧن             ذاقمѧ ان يѧضاف الزيѧت او الѧدهن للعليقѧة لأجѧل معادلѧة ال              يتطلب  

 :ما يلييتطلب لهذا السبب )  آيلوغرام لكل طن من العلف20(
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لأجѧѧل منѧѧع نمѧѧو % 10 بتجفيѧѧف حبѧѧوب الѧѧذرة الѧѧصفراء وخفѧѧض نѧѧسبة الرطوبѧѧة فيهѧѧا الѧѧى  الأهتمѧѧام  -أ 

 .الأعفان عليها

 .الحصول على حبوب الذرة الصفراء من مصادر موثوقة -ب 

أرسال عينة من الѧذرة الѧصفراء الѧى المختبѧرات المختѧصة لملاحظѧة ترآيѧز الѧسموم الفطريѧة فيهѧا                    -ج 

 .ومدى صلاحيتها للتغذية

الذرة الصفراء في العليقة وتخفيفها بمѧواد علفيѧة أخѧرى لأجѧل تقليѧل أثѧر الѧسموم                   يفضل تقليل نسبة     -د 

% 40يمكѧѧن تقليѧѧل النѧѧسبة الѧѧى  % 60فبѧѧدلاً مѧѧن ادخѧѧال الѧѧذرة بالعليقѧѧة بنѧѧسبة   . الفطريѧѧة ان وجѧѧدت

 %.20وأضافة الشعير أو الحنطة بنسبة 

فيهѧا  ع نѧسبة الأليѧاف   اوارتفѧ تحتوي على نسبة بروتين واطئة يجب أن لاحظ ان علائق النمو والتطور   ي .5

وذلك بأستخدام نسب عالية من الشعير او النخالة لأجل زيادة سѧعة وحجѧم الجهѧاز الهѧضمي خѧلال هѧذه                    

 .فسح المجال امام الطير لتناول آميات آبيرة من العلف خلال الفترة الأنتاجيةوالفترة 

الѧدجاج البيѧاض   تغذيѧة  فѧي  خدم  التي تѧست (Pre-Layer Ration)لاحظ مكونات عليقة ما قبل الأنتاج ت .6

ان هذه الفتѧرة مهمѧة   %. 5 أسبوع اي عندما تصل نسبة أنتاج البيض الى 21 أسبوع لغاية    15من عمر   

مѧѧستويات وهѧѧي فتѧѧرة تبѧѧدأ فيهѧѧا  )  أسѧѧبوع18عمѧѧر ( بأنتѧѧاج البѧѧيض ءالبѧѧدجѧѧداً لأنهѧѧا الفتѧѧرة التѧѧي تѧѧسبق  

هرمѧѧѧون الأسѧѧѧتروجين والأنѧѧѧدروجين  مثѧѧѧل (الهرمونѧѧѧات الجنѧѧѧسية المنطلقѧѧѧة مѧѧѧن المبѧѧѧيض بالأرتفѧѧѧاع    

لتعطي الصفات الجنسية الثانوية مثل تطور العѧرف وأحمѧرار الوجѧة وتوسѧع المѧسافة                 ) والبروجسترين

وبهѧذه الفتѧرة أيѧضاً    . آل هѧذا يحѧدث لأجѧل ان يتهيѧأ جѧسم الدجاجѧة لأنتѧاج البѧيض                 . بين عظمي الحوض  

نطلѧق مѧن الغѧدة النخاميѧة لأجѧل       الم(Growth Hormon)يحصل أرتفاع ملموس فѧي هرمѧون النمѧو     

تحفيز النمو الجسمي وتوجية النمو الى تطوير الجهاز التناسѧلي ولهѧذا يلاحѧظ ان زيѧادة النѧسبة الوزنيѧة                      

 وخلايѧا  (Osteoplast)في هذه الفترة أيضاً تتطѧور خلايѧا   .  غرام باليوم20اليومية للطائر الواحد يبلغ  

(Osteclast)  دم وѧѧا الهѧѧي خلايѧѧام وهѧѧي العظѧѧور   فѧѧذلك تتطѧѧام وآѧѧاء للعظѧѧانالبنѧѧام عخѧѧالعظ (Bone 

medulla)لتصبح آخزين للكالسيوم الذي سوف يستخدم لصنع قشرة البيضة . 

ستغل هذه  تلهذا آله فأن علائق ما قبل الأنتاج يفضل أن تكون غنية بالبروتين والكالسيوم والفسفور ولهذا                

 أسبوع وعند ملاحظة انخفѧاض معѧدلات        15الطيور بعمر   حيث يتم وزن عينة من      . الفترة في تعديل أوزان الجسم    

وزن الجسم عن المعدلات القياسية يفضل البѧدأ فѧوراً بعѧزل الطيѧور المنخفѧضة الѧوزن وتغѧذيتها علѧى عليقѧة غنيѧة                         

 آيلѧѧو 10(مѧѧن الزيѧѧت للعلѧѧف % 1بѧѧالبروتين والكالѧѧسيوم والفѧѧسفور وآѧѧذلك ترفѧѧع فيهѧѧا الطاقѧѧة عѧѧن طريѧѧق أضѧѧافة  

مثѧѧل د البѧѧدأ بѧѧالتحفيز الѧѧضوئي لمѧѧدة أسѧѧبوع أو أسѧѧبوعين حتѧѧى يѧѧصل القطيѧѧع الѧѧى الѧѧوزن الأ    وتѧѧأخير موعѧѧ) للطѧѧن

(Optimal Weight).  
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.  للѧدجاج البيѧاض  نتاجيѧة الإخѧلال الفتѧرة     ) 24(يمكن اعتماد إحدى العلائق الموضѧحة فѧي الجѧدول رقѧم              .7

بنѧسبة  منخفѧضة    العلائѧق ال   ستخدامتѧ ستخدام العلائق المرتفعة بنسبة البروتين في بداية الأنتاج و        حيث ست 

 . ض نسبة أنتاج البيض للقطيع البياضانخفنتيجة لاالبروتين خلال الأشهر الأخيرة من الفترة الأنتاجية 

  
 مهمѧة جѧداً فѧي العلائѧق التѧي تحتѧوي علѧى               (Methionine)تعتبر أضافة الحѧامض الأمينѧي المثيѧونين          .8

يتѧوفر هѧذا الحѧامض الأمينѧي        . مرآز البروتيني نسبة عالية من آسبة فول الصويا ونسبة منخفضة من ال         

 .بالأسواق بشكل مسحوق يطلق عليه أحياناً أسم ميثوسين آأسم تجاري

 
أن حجѧم ذرات العلѧف المقѧدم للѧدجاج      لهذا (Grains eater)بشكل عام تعتبر الطيور من أآلة الحبوب  .9

عم وهѧذا مѧا سѧيولد خلѧلاً فѧي تغذيѧة              تميل الى تناول ذرات العلف الكبيرة وتترك الطحين النا         اذمهم جداً   

 3.2 الѧى  0.5مѧن ذرات العلѧف ذات حجѧم يتѧراوح بѧين      % 80وآقاعدة عامѧة يفѧضل ان تكѧون      . القطيع

لأجل تقليل مشكلة أنتخاب الدجاج لذرات العلف الكبيرة وترآها للذرات الناعمѧة والتѧي يطلѧق                و. مليمتر

لعلѧѧف بالѧѧصباح البѧѧاآر وأعѧѧادة التقѧѧديم فѧѧي     ننѧѧصح بѧѧضرورة تقѧѧديم ا (Selectivity)الانتخѧѧاب عليهѧѧا 

لѧѧضمان أسѧѧتهلاك الѧѧدجاج لجميѧѧع والمѧѧساء لأجѧѧل ان تكѧѧون المعѧѧالف فارغѧѧة تمامѧѧاً فѧѧي منتѧѧصف النهѧѧار   

 (Gizzard)ولأجل زيادة شѧهية الطيѧور للعلѧف وتحѧسين قѧوة العѧضلات فѧي القانѧصة           . مكونات العليقة 

 لѧضمان تواجѧد أعѧداد مناسѧبة مѧن           (Grits)م  التي تستخدم لطحѧن الغѧذاء ينѧصح بأضѧافة الحѧصى النѧاع             

يمكѧѧن . الحѧѧصى داخѧѧل القانѧѧصة لتѧѧساعدها علѧѧى طحѧѧن ذرات العلѧѧف الكبيѧѧرة الحجѧѧم والحبѧѧوب الكبيѧѧرة    

 ملمتر يمكن نثر هذه     4-2أستخدام حصى السبيس وهو نوع من الحصى الناعم الذي يتراوح قطرة بين             

 القاعѧة او ينثѧر علѧى العلѧف المقѧدم للأفѧراخ       الحصى على الفرشة أو يقѧدم بمعѧالف خاصѧة وثابتѧة داخѧل          

 غرام حصى لكل طير بالأسبوع خѧلال الفتѧرة مѧن            3يخصص  . خلال الأسبوع الثالث من عمر الأفراخ     

 . أسبوع10 غرام حصى لكل طير بالأسبوع بعد عمر 5 أسابيع ويخصص 10-3عمر 

  

  ::ادارة القطيع البياض بالأجواء الحارةادارة القطيع البياض بالأجواء الحارة

.  لأنتѧاج البѧيض   (Optimum)  ْ م مѧن الѧدرجات المثلѧى       22-18تѧي تتѧراوح بѧين       تعبر درجة حرارة البيئѧة ال     

ْ م داخѧل قاعѧات التربيѧة يѧؤدي الѧى خفѧض نѧسبة انتѧاج البѧيض مѧع خفѧض                        30أرتفاع درجات الحرارة البيئيѧة عѧن        

    ѧѧتج ومعѧѧيض المنѧѧدلات وزن البѧѧاً      دمعѧѧصفاروالبياض معѧѧة للѧѧصفات النوعيѧѧشرة والѧѧمك القѧѧذا   .لات سѧѧبب هѧѧان س

  : بأنتاج البيض ونوعيتة عند ارتفاع درجة الحرارة يرجع الىالأنخفاض

انخفѧѧاض آميѧѧات الطاقѧѧة والبѧѧروتين   سѧѧتؤدي إلѧѧى  أنخفѧѧاض آميѧѧة العلѧѧف المѧѧستهلكة مѧѧن قبѧѧل الطيѧѧور       -أ 

 .والفيتامينات والمعادن المجهزة للطيور خلال الأجواء الحارة
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 وعلائق التطور (grower) والنمو (starter)علائق الباديء بعض من ال لجنماذ) 23(جدول 

(Developer) وعليقة ما قبل الأنتاج (Pre-Layer) المستخدمة خلال فترة النمو (Growing priod) 

  .الكميات المحسوبة على أساس آيلوغرام لكل طن عليقة. لقطعان الدجاج البياض

  علائق النمو  علائق الباديء
  المواد العلفية

1  2  1  2  
عليقة 
  تطور

عليقة ما 
  قبل الأنتاج

  484  515  400  500  581  500  ذرة صفراء
  -  -  200  -  107  -  حنطة

  -  100 162.8  83  -  60  نخالة الحنطة
  -  200  -  180  -  100  شعير
  280  -  -  -  -  -  شوفان

  -  -  -  -  -  20  مسحوق الجت
  20  -  -  -  -  20  مرآز بروتين حيواني
  149  150  200  200  265  250  آسبة فول الصويا

  -  21.5  23  23  -  22   معقممسحوق عظام
  36  7.5  7.5  7.5  14.2  7.5  حجر الكلس

  16  -  -  -  14.1  -  فوسفات الكالسيوم الثنائية
  4  3  3  3  4  3  ملح الطعام

  6  2.5  2.5  2.5  6  2.5  مزيج فيتامينات ومعادن
  5  -  -  -  10  14  زيت أو دهن حيواني

  -  0.5  0.8  1.0  1.7  1.0  مثيونين
              :سوبالترآيب الكيمياوي المح

  16  15  17  17.3  20.0  20.3  %بروتين خام 
  2850  2727  2735  2756  2940  2900  )آغم/آيلوسعرة(طاقة ممثلة 

  2.5  0.86  0.88  0.89  0.94  0.99  %الكالسيوم 
  0.6  0.43  0.43  0.44  0.5  0.47  %الفسفور المتوفر 

    0.72  0.86  0.87  1.06  1.11  %اللايسين 
  0.33  0.28  0.36  0.36  0.5  0.44  %المثيونين 

  
  

حصول تغير في التوازن الهرموني داخل الجسم مثل انخفاض هرمون الثايروآسين وارتفاع مستوى  -ب 
  ، حيث ان تعريض الطيورالى اي  (Corticosteroides)   افرازت هرمونات قشرة الغدة الكضرية مثل

 Adreno Cortico Trophic (ACTH)اجهاد خارجي او اثارتها ستؤدي الى زيادة افراز هرمون 

Hormone الذي يفرز من الفص الامامي للغدة النخامية Pitutary Gland والذي يؤثر على الغدة الكظرية 

Adrinal Gland ليحفزها على افراز هرمونات Corticoides التي تعمل على زيادة ضغط الدم وزيادة 

ه حول الجسم، وبذلك سوف يندفع الدم الى نسبة السكر بالدم وزيادة عدد نبضات القلب وسرعة دوران

المناطق البعيدة ويدخل الى جميع الشعيرات الدموية الموجودة في المناطق القريبة من سطح الجسم، لهذا فأن 

ذبح هذه الطيور المعرضة للاجهاد سوف يخثر الدم قبل قبل استنزافه وسوف تقل نسبة الدم التي يمكن 

 .ى نوعية اللحم وصلاحية استهلاكه وفترة خزنهالتخلص منها وبالتالي تؤثر عل
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 حيѧѧث يرتفѧѧع الأس  (Acid-Base Balanes)حѧѧصول تغيѧѧر بѧѧالتوازن الحامѧѧضي و القاعѧѧدي بالѧѧدم     -ج 

  .(Alkaliosis)وتحصل حالة قلوية الدم )  الدم  pH(الهيدروجيني للدم 

  
  :لغرض تقليل أضرار الأجهاد الحراري على الدجاج البياض نوصي بما يلي 

حيѧѧث . تخطѧѧيط موعѧѧد التربيѧѧة بحيѧѧث توجѧѧه فتѧѧرة القمѧѧة الأنتاجيѧѧة للقطيѧѧع البيѧѧاض الѧѧى الأشѧѧهر البѧѧاردة     .1

لأفراخ الفاقѧسة خѧلال شѧهري مѧايس وحزيѧران سѧوف تبѧدأ بأنتѧاج البѧيض خѧلال شѧهري تѧشرين الأول                    

 فتѧرة    اشѧهر مѧن بدايѧة      9-8إن مثل هذا القطيع سوف لا يتعرض الى الأجهاد الحراري إلا بعد             . والثاني

 .انتاج البيض وهذا ما سيقلل من آثار الأجهاد الحراري على انتاج البيض الى حد آبير

 
 والبѧѧروتين فѧѧي العلائѧѧق خѧѧلال الأجѧѧواء   (Metabolizable Energy)رفѧѧع مѧѧستوى الطاقѧѧة الممثلѧѧة   .2

يѧѧور احتياجاتهѧѧا الكاملѧѧة مѧѧن الطاقѧѧة والبѧѧروتين رغѧѧم انخفѧѧاض آميѧѧة العلѧѧف      طالحѧѧارة لأجѧѧل اعطѧѧاء ال 

. يوضح مستويات الطاقة والبروتين التي نوصي بها فѧي الأجѧواء الحѧارة         ) 26(الجدول رقم   . مستهلكةال

يمكѧѧن رفѧѧع مѧѧستوى الطاقѧѧة الممثلѧѧة بالعليقѧѧة عѧѧن طريѧѧق اضѧѧافة الزيѧѧوت النباتيѧѧة او خلѧѧيط مѧѧن الزيѧѧوت   

ة الانتاجيѧة أو   إذا آѧان القطيѧع خѧلال فتѧرة القمѧ          % 2النباتية والحيوانية والذي يضاف الى العليقѧة بنѧسبة          

  . بعد فترة القمة الانتاجية% 1بنسبة 
  

 للفيتامينѧات   (Premixes)مخѧاليط   هنالѧك   و. مضاعفة مستوى الفيتامينات والمعادن فѧي علائѧق التغذيѧة          .3

رفع هѧذه الكميѧة الѧى       حيث يتطلب   .  آغم لكل طن من العلف     1.5-1والمعادن تضاف عادة للعليقة بنسبة      

 فѧي   (C)وقد ثبت مؤخراً وجѧود دور مهѧم لفيتѧامين           . ل الأشهر الحارة   آغم لكل طن من العلف خلا      2-3

 . آيلوغام لكل طن0.5-0.3 للطيور ويضاف للعلف بمقدار تقليل الأجهاد الحراري

 

توقيت مواعيد تقديم العلف الى القطيѧع الѧى الأوقѧات البѧاردة بالѧصباح البѧاآر او المѧساء والأمتنѧاع عѧن                         .4

 .ةتقديم العلف في اوقات الظهير

 
مكѧѧان عѧѧن طريѧѧق تغطيѧѧة الإقѧѧدر زيѧѧادة عѧѧدد المناهѧѧل فѧѧي قاعѧѧات التربيѧѧة ومحاولѧѧة تبريѧѧد ميѧѧاه الѧѧشرب   .5

داخѧѧل (وتظليѧѧل خزانѧѧات المѧѧاء وعѧѧزل الأنابيѧѧب الخارجيѧѧة او اضѧѧافة الѧѧثلج الѧѧى خزانѧѧات ميѧѧاه الѧѧشرب    

 .خلال اوقات الظهيرة) القاعة

  
لخارجيѧѧة ومنѧѧع سѧѧقوط اشѧѧعة الѧѧشمس     تѧѧشجير المنѧѧاطق المحيطѧѧة بالقاعѧѧة لѧѧضمان تѧѧضليل الجѧѧدران ا       .6

مѧѧن الأشѧѧجار المهمѧѧة فѧѧي هѧѧذا المجѧѧال أشѧѧجار اليوآѧѧالبتوس والكوليѧѧوس والѧѧسدر           و. المباشѧѧرة عليهѧѧا  

 .والكازورينا
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وآلوريѧѧد البوتاسѧѧيوم ) آلوريѧѧد الѧѧصوديوم(اضѧѧافة بعѧѧض الأمѧѧلاح الѧѧى مѧѧاء الѧѧشرب مثѧѧل ملѧѧح الطعѧѧام     .7

تѧانكي  ( لتر ماء 1000 آيلوغرام لكل 0.5وم بنسبة وآلوريد الكالسي) الصودا(وبيكاربونات الصوديوم   

 ).الماء

 
رش الجѧѧدران وسѧѧقف القاعѧѧة مѧѧن الخѧѧارج بالمѧѧاء مѧѧع تѧѧوفير مرشѧѧات داخليѧѧة داخѧѧل القاعلѧѧت لغѧѧرض         .8

ويعتبѧر الѧرش المباشѧر اجѧراء اداري       . استخدامها لرش الطيور بѧشكل مباشѧر عنѧد الѧضرورة القѧصوى            

نية عѧشر ضѧهراً ولغايѧة الѧساعة الѧسادسة عѧصراً خѧلال اشѧهر                 مهم جداً حيث يبدأ الرش من الساعة الثا       

قد يثير الرش القطيع للمرة الأولى الا انѧه سѧرعان           . ترش الطيور مرة واحدة آل نصف ساعة      . الصيف

 .ما يتعلم ويعتاد على عملية الرش

  
  سѧاعة بѧاليوم    17اضافة ساعة ضوء الى عدد ساعات الاضاءة اليوميѧة ليѧصبح عѧدد سѧاعات الاضѧاءة                   .9

 : ساعتين للأضاءة في منتصف الليل وترتب مواعيد الأضاءة آما يلي همع ضرورة توجي

 ). ساعة ضوء15( مساءاً 8 صباحاً لغاية الساعة 5يفتح الضوء من الساعة  

 
 . ليلا12ً مساءاً لغاية الساعة 9يغلق الضوء من الساعة  

 
 ).عة ضوء سا2( صباحاً 2 ليلاً لغاية الساعة 12يفتح الضوء من الساعة  

 
 . صباحا5ً صباحاً لغاية الساعة 2يغلق الضوء من الساعة  

  
  

  
لأجل تѧشجيع الѧدجاج البيѧاض علѧى زيѧادة آميѧة العلѧف المѧستهلك خѧلال الأشѧهر الحѧارة يفѧضل رفѧع                            .10

شѧѧѧغل المعلѧѧѧف  ( وزيѧѧѧادة عѧѧѧدد مѧѧѧرات تقѧѧѧديم العلѧѧѧف    (Feeders)مѧѧѧستوى العلѧѧѧف داخѧѧѧل المعѧѧѧالف   

آѧѧذلك لѧѧوحظ مѧѧن واقѧѧع الحقѧѧول ). مѧѧرات مѧѧن العلѧѧف علѧѧى الأقѧѧلالأوتومѧѧاتيكي لتوزيѧѧع العلѧѧف اربعѧѧة 

يزيѧد ويѧشجع الطيѧور علѧى اسѧتهلاك      ) او رش المѧاء علѧى العلѧف   (الأنتاجية ان ترطيب العلف بالمѧاء       

شرط ان لا يبقى العلف الرطب داخل المعѧالف لفتѧرة طويلѧة          بآميات اآبر من العلف بالاجواء الحارة       

  .لأنه سوف يتعرض للتعفن
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  . خلال فترة أنتاج البيض(Layer diets)خمسة نماذج لعلائق الدجاج البياض ) 24(جدول 

  . الكميات محسوبة على أساس آيلوغرام لكل طن من العلقة

  5  4  3  2  1  المواد العلفية

  688.5  440  483  580  450  ذرة صفراء
  -  -  180  -  -  حنطة
  -  250  -  99  145  شعير

  -  -  40  -  55  نخالة حنطة
  -  20  -  20  -  وق الجتمسح

  -  20  60  15  80  مرآز بروتين حيواني
  200  150  155  190  180  آسبة فول الصويا
  4.6  3  3  3  5  ملح الطعام
  80  7.5  77  65  85  حجر الكلس

  15.7  -  2  -  -  فوسفات الكالسيوم الثنائية
  -  24.7  -  25  -  *مسحوق عظام معقم 

  5  14  -  -  -  زيوت أو دهون حيوانية
  5  2.5  -  2.4  -  تامينات ومعادنمزيج في

  1.2  0.8  -  0.6  -  **مثيونين 

            :الترآيب الكيمياوي المحسوب

  15.6  14.9  17.4  16.6  17.6  %بروتين خام 
  2890  2750  2837  2768  2902  )آغم/آيلوسعرة(طاقة ممثلة 

  2.5  3.7  3.6  3.2  3.7  %الكالسيوم 
  0.4  0.46  0.52  0.47  0.72  %الفسفور المتوفر 

  0.34  0.34  0.39  0.36  0.98  %المثيونين 
  0.80  0.73  0.98  0.9  0.95  %اللايسين 

ْ م  100يمكѧن تعقيمѧة نѧسبياً بوضѧعة بѧالفرن علѧى درجѧة               . غالباً ما يتعرض مسحوق العظام المѧصنع محليѧاً للتلѧوث المѧايكروبي            *  
 تحѧت الحاضѧنة الغازيѧة مѧع تقريѧب الحاضѧنة       أو فرشѧة .  سѧاعات 5-4أو تعريѧضة لأشѧعة الѧشمس الحѧارة لمѧدة         . لمدة نصف ساعة  

  . ْ م للقضاء التام على معظم المايكروبات المرضية الحساسة للحرارة60-50لرفع درجة حرارتة الى 
بد لا.  بشكل مسحوق تحت أسم مثيوسين      من الحوامض الأساسية ويباع بالأسواق التجارية      (Methionin)الحامض الأميني   ** 

  .لعلائق الفقيرة بنسبة المرآز للبروتين الحيوانيمن أضافة هذا الحامض ل
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  تأثير درجات الحرارة الجوية على نسب البروتين الموصى بها في علائق الدجاج البياض) 25(جدول 

   تحت مستويات مختلفة من الطاقة الممثلة بالعليقة

  درجات الحرارة الجوية  ين في العلائق الأنتاجيةنسبة البروت
  ومستويات الطاقة الممثلة

  مرحلة ثالثة  مرحلة ثانية  مرحلة أولى  بالعلائق

  
  ْ م15تحت درجة حرارة 

  )آيلوغرام/ آيلوسعرة  (2750
  )آيلوغرام/ آيلوسعرة  (2800
  )آيلوغرام/ آيلوسعرة  (2850

  
  

17.7  
18.0  
18.3  

  
  

16.4  
16.7  
17.0  

  
  

15.8  
16.1  
16.3  

  
  ْ م20تحت درجة حرارة 

  )آيلوغرام/ آيلوسعرة  (2750
  )آيلوغرام/ آيلوسعرة  (2800
  )آيلوغرام/ آيلوسعرة  (2850

  
  

18.6  
19.0  
19.3  

  
  

17.2  
17.5  
17.8  

  
  

16.6  
16.9  
17.2  

  
  ْ م25تحت درجة حرارة 

  )آيلوغرام/ آيلوسعرة  (2750
  )آيلوغرام/ آيلوسعرة  (2800
  )آيلوغرام/ آيلوسعرة  (2850

  
  

19.3  
19.7  
20.0  

  
  

17.8  
18.1  
18.4  

  
  

17.2  
17.5  
17.8  

  
  ْ م30 حرارةتحت درجة 

  )آيلوغرام/ آيلوسعرة  (2750
  )آيلوغرام/ آيلوسعرة  (2800
  )آيلوغرام/ آيلوسعرة  (2850

  
  

20.6  
20.9  
21.3  

  
  

18.7  
19.1  
19.5  

  
  

18.1  
18.5  
18.8  

ي او آسبة فول من مسحوق المرآز البروتين% 2يمكن اضافة % 1لأجل رفع نسبة البروتين في العليقة بمقدار (*) 

  ) آغم لكل طن20بمقدار  زيادة آمياتها في العليقة(الصويا 

 

 يѧدخل فѧي تكѧوين الحѧوامض     هاغناء العليقة بالفسفور يساعد على التكيف لدرجات الحرارة العالية لأن    .11

ويѧتم  .  المهم في نقل وخزن الطاقة(ATP) والأدنوسين الثلاثي الفوسفات (RNA , DNA)النووية 

 .فوسفات الكالسيوم الثنائي او مسحوق العظام آمصدر مهم للفسفوربأضافة ذلك 

 

  : : ((FFoorrccee  MMoollttiinngg))  لش الأجباري لقطعان الدجاج البياضلش الأجباري لقطعان الدجاج البياضققالال

تقوم الطيور بشكل عام بتغيير ريشها مرة واحدة بالѧسنة وهѧي بهѧذا تѧشبة الزواحѧف التѧي تنѧسلخ مѧن جلѧدها             

 خلال أشهر الصيف لتقليل تأثير درجة الحѧرارة  (Natural Molting)يحدث القلش الطبيعي . لتغييرة بجلد جديد

 الѧسلالات الحديثѧة للѧدجاج البيѧاض تغيѧر           –على الطائر وليصبح الجسم آامѧل الѧريش خѧلال أشѧهر الѧشتاء البѧاردة                 
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مѧون المحفѧز لنمѧو الحويѧصلات     رريشها ويصبح فيها قلش طبيعي في نهاية السنة الأنتاجيѧة حيѧث يقѧل مѧستوى اله           

(FSH)  ذه             الذي تѧا ان هѧيض وبمѧفرزه الغدة النخامية وتقل هرمونات الأستروجين والأندروجين التي يفرزها المب

و بѧدلاً  مѧ  لѧذلك يبѧدأ الѧريش بالتѧساقط لين    (Feather Follicals)الهرمونات مسؤولة عن ادامة حويصلات الѧريش  

حويѧصلات الѧريش علѧى أنتѧاج      تحفيѧز  فѧي  ويقوم هرمون الثايروآسين الذي تفرزة الغѧدة الدرقيѧة           ، ريش جديد  هعن

بروتين وان عملية تصنيعة ستكلف جسم الطائر المزيد من العناصѧر           % 85نسبة  يحتوي الريش على    . ريش جديد 

وهذا هو احد اسѧباب انخفѧاض انتѧاج البѧيض فѧي             ، الغذائية التي ستوجة لتكوين الريش الجديد بدلاً من انتاج البيض         

ولѧѧذلك اعتѧѧاد المنتجѧѧين علѧѧى .  أشѧѧهر4-3 القلѧѧش الطبيعѧѧي هѧѧذه قѧѧد تѧѧستغرق نهايѧѧة الѧѧسنة الأنتاجيѧѧة علمѧѧاً ان عمليѧѧة

 شهر حيث يѧسوق القطيѧع البيѧاض      14-12تسويق الدجاج البياض بعد انتهاء سنتة الأنتاجية الأولى التي تدوم لمدة            

  . أسبوع من انتاج البيض60 أسبوع اي بعد 80-78عند عمر 

 البياض ولأستغلال آѧل طاقتѧة الأنتاجيѧة عѧن طريѧق اطالѧة الفتѧرة                 لأجل زيادة الفائدة الأقتصادية من القطيع     

الأنتاجية فقد توجه الباحثين والمختصين نحو اجبار القطيع البياض نحو القلѧش الѧسريع لأجѧل تغييѧر ريѧشة بѧريش                       

 ولهѧذا   أسابيع ليعاود القطيع انتاجة مѧن جديѧد وليѧدخل فѧي سѧنته الأنتاجيѧة الثانيѧة             8-5جديد وخلال فترة لا تتجاوز      

 وقѧد يطلѧق عليهѧا أيѧضاً اسѧم الراحѧة الأجباريѧة        (Force Molting)أطلق على هذه العملية اسم القلѧش الأجبѧاري   

(Force Resting)  مѧة  ( ويفضل الكثير من المختصين أسѧة الاجباريѧش      ) الراحѧرامج القلѧار ان بѧى اعتبѧك علѧوذل

كѧن جميѧع هѧذه البѧرامج تѧؤدي الѧى توقѧف آامѧل                ملѧة لجميѧع ريѧش الجѧسم ول        اجباري لا يحدث فيها عملية قلش آ      الأ

ان مثѧѧل هѧѧذه الفتѧѧرة . لأنتѧѧاج البѧѧيض ولهѧѧذا فهѧѧي تعطѧѧي القطيѧѧع فتѧѧرة راحѧѧة بعѧѧد نهايѧѧة موسѧѧم طويѧѧل لأنتѧѧاج البѧѧيض 

 حيѧث يقѧوم بحѧضن البيѧضة لأجѧل      (Broodness)للراحة آان يأخذها الدجاج البري خلال فتѧرة الرقѧاد او الكѧرك       

البѧيض ويحѧرم نفѧسة مѧن الأآѧل والѧشرب طوعѧاً لأجѧل ان يلبѧي نѧداء غريѧزة الأمومѧة                   التفقيس ويتوقف انتاجة من     

  .من وزنها خلال فترة الرقاد% 25وحنان الأمومة ولهذا يلاحظ ان الدجاجة الراقدة تفقد حوالي 

  

  :برامج القلش الاجباريبرامج القلش الاجباري

  :أقسام وهي توجد في الوقت الحاضر العديد من برامج القلش الأجباري يمكن تصنيفها الى ثلاثة 

حيث يعѧرض القطيѧع البيѧاض الѧى عѧدة ايѧام مѧن الѧصيام والعطѧش          . برامج تقنين العلف والماء والضوء    )1(

الولايѧات المتحѧدة   مع خفض ساعات الأضاءة ولقد طورت معظѧم بلѧدان العѧالم بѧرامج خاصѧة بهѧا وفѧي                 

 .رنامج واشنطنمثلاً يوجد برنامج خاص لكل ولاية تقريباً مثل برنامج آالفورنيا وبالأمريكية 

  
برامج التلاعب بمستوى بعض الأضافات العلفيѧة مثѧل تغذيѧة القطيѧع البيѧاض علѧى عليقѧة ذات مѧستوى                       )2(

مѧѧنخفض مѧѧن الكالѧѧسيوم او بѧѧدون اضѧѧافة ملѧѧح الطعѧѧام او عليقѧѧة غنيѧѧة بالخارصѧѧين الѧѧذي يѧѧضاف للعليقѧѧة 

ات والأضѧѧافات  ان هѧѧذه التغيѧѧر(p.p.m) جѧѧزء بѧѧالمليون 20000بѧѧصورة أوآѧѧسيد الخارصѧѧين وبنѧѧسبة 
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 لتجعل الѧدجاج يمتنѧع عѧن تنѧاول الغѧذاء      (Appetite Center)العلفية ستؤثر على مرآز الشهية بالمخ 

 .ولهذا يتوقف انتاجة من البيض ويبدأ بنزع ريشة

 
لѧم تѧستخدم علѧى نطѧاق تجѧاري بѧسبب الكلفѧة              . برامج أستخدام الهرمونات والأدويѧة المѧضادة للتبѧويض         )3(

 العѧѧالم قѧѧد حرمѧѧت منظماتهѧѧا الѧѧصحية مѧѧن أسѧѧتخدام الهرمونѧѧات فѧѧي الأنتѧѧاج        العاليѧѧة ولأن معظѧѧم دول 

  .(Public Health)الحيواني على اعتبار ان بقاياها بالمنتجات الحيوانية تؤثر على الصحة العامة 

  

  :أهداف القلش الأجباريأهداف القلش الأجباري

  :لخص بما يلي تان جميع برامج القلش الأجباري ذات أهداف مشترآة ت

  
 .ياض على التوقف عن انتاج البيض لأخذ فترة راحةاجبار القطيع الب )1(

 
بشكل آلي او قلش جزئي لا يشترط فيه تغيير جميع          ) قلش(أجبار القطيع على تغيير ريشة بريش جديد         )2(

 .ريش الجسم

عѧѧن وزن الجѧѧسم الأبتѧѧدائي قبѧѧل  % 30-25اجبѧѧار القطيѧѧع علѧѧى خفѧѧض وزن جѧѧسمة بنѧѧسبة لا تقѧѧل عѧѧن  )3(

 .القلش

 .ج سهل التطبيق وقليل التكاليف ولا يؤدي الى رفع نسبة الهلاآاتيشترط ان يكون البرنام )4(

  

  ::فوائد القلش الأجباريفوائد القلش الأجباري

  :باري يمكن تلخيصها بما يلي جفوائد القلش الإ

  
اقѧل مѧن تكѧاليف انتѧاج       ) بعѧد القلѧش   (في السنة الانتاجية الثانية     )  بيضة 30(ان تكاليف انتاج طبقة بيض       )1(

ولى لأن القلش سوف يلغي تكاليف تنشأة وادارة وتغذيѧة قطيѧع جديѧد    طبقة البيض في السنة الأنتاجية الأ 

 .منذ الفقس ولغاية بداية الأنتاج وهي فترة تمتد لمدة خمسة أشهر تقريباً

 
تحسن الأداء الأنتاجي للقطيع البياض بعد فترة القلش الأجباري مقارنة مع القطيع الذي لم تجѧري عليѧة                  )2(

 ظات وتحѧѧسن انتѧѧاج البѧѧيض وتحѧѧسن ملحѧѧو أنخفѧѧاض نѧѧسبة الهلاآѧѧهѧѧذا التحѧѧسن يتمثѧѧل فѧѧي. هѧѧذه العمليѧѧة

ان هذا التحسن في الأداء الأنتѧاجي  . بنوعية البيض مثل الوزن وسمك القشرة ونوعية الصفار والبياض  

 لأجهѧزة الجѧسم ويѧصحب       (Rejuvenation)قد يرجع الى حصول ما يѧشبة التجديѧد او اعѧادة الѧشباب               

الأنѧسجة واعѧادة تنظѧيم العمليѧات التمثيليѧة وآѧذلك عمليѧة ازالѧة للمѧواد             هذا زيادة في حѧساسية او فعاليѧة         
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هذا بالأضافة الى الѧتخلص مѧن ترسѧبات الأنѧسجة الدهنيѧة             .  على مستوى الخلية   (Inhibitors)المثبطة  

 .الزائدة

 
بالأمكѧѧان توجيѧѧة انتѧѧاج البѧѧيض الѧѧى الأشѧѧهر البѧѧاردة حيѧѧث يѧѧزداد الطلѧѧب علѧѧى البѧѧيض وترفѧѧع أسѧѧعارة        )3(

فمѧن الممكѧن اجѧراء القلѧش علѧى القطيѧع البيѧاض صѧيفاً لأجѧل خفѧض نѧسبة الهلاآѧات خѧلال                         ، قبالأسوا

 .الأجهاد الحراري وتوجية الأنتاج في السنة الثانية بعد أجراء القلش الأجباري

 
لوحظ ان القطعѧان البياضѧة التѧي تعرضѧت للأمѧراض او الأجهѧادات المختلفѧة وتѧأثر انتاجهѧا فѧي الѧسنة                        )4(

 .ى قد تعوض عن هذا الأنتاج في السنة الأنتاجية الثانية بعد القلش الأجباريالأنتاجية الأول

 
عنѧѧد تعѧѧرض القطيѧѧع البيѧѧاض فѧѧي نهايѧѧة الفتѧѧرة الأنتاجيѧѧة لأحѧѧد الأمѧѧراض التѧѧي تѧѧؤثر آثيѧѧراً علѧѧى أنتѧѧاج    )5(

 . ينصح بأجراء عملية القلش فوراً(EDS)البيض ونوعيتة مثل مرض هبوط أنتاج البيض 

تباع برامج القلش الأجباري وأستبقاء قطعان التربية لمدة سنتين بѧدلاً مѧن سѧنة واحѧدة قѧد            لهذه الأسباب فأن أ   

وأصبحت هذه البرامج تطبق علѧى القطعѧان التجاريѧة    . أصبح من العمليات الأدارية الروتينية في بعض دول العالم      

    .(Broiler and Layer Breeders)للدجاج البياض  وعلى قطعان أمهات البيض واللحم 

  

  :برنامج القلش الأجباري المقترحبرنامج القلش الأجباري المقترح

يѧѧة  بѧѧه لقطعѧѧان الѧѧدجاج البيѧѧاض التجار ىوصѧѧي برنѧѧامج القلѧѧش الأجبѧѧاري الѧѧذي  )26(الجѧѧدول رقѧѧم يوضѧѧح         

  : هذا البرنامجيزاتممن مو) للسلالات البيضاء والبنية(

  
نتاج في الأسѧبوع الثالѧث   ان فترة التوقف عن الأنتاج آلياً فيه صغيرة لا تتعدى أسبوعين وبعدها يبدأ الأ      )1(

 .في الأسبوع الرابع% 47ويرتفع الى 

  
يقتصر هذا البرنامج على أجراء التѧصويم وخفѧض الأضѧاءة اليوميѧة ولѧيس فيѧه أي اجѧراء لقطѧع المѧاء                         )2(

لذلك فهو ملائم للأستعمال خلال فترة الصيف وخاصة في البلدان التي ترتفѧع فيهѧا درجѧات           ) التعطيش(

 .لات عالية مثل العراق وبعض الدول العربيةالحرارة صيفاً الى معد

  
 .يمتاز هذا البرنامج بالبساطة وسهولة التطبيق وقلة التكاليف )3(
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  : خطوات تطبيق برنامج القلش المقترحخطوات تطبيق برنامج القلش المقترح

  
 سѧاعة   16قبل البدء بتطبيق برنامج القلش يتم رفѧع عѧدد سѧاعات الأضѧاءة اليوميѧة للقطيѧع البيѧاض مѧن                        )1(

ان الهدف مѧن    ، لمدة أسبوع آامل اي ان الأضاءة تصبح مستمرة ليل نهار          ساعة باليوم و   24باليوم الى   

 .هذا الأجراء هو تحسيس القطيع بالأنخفاض الحاصل بعدد ساعات الأضاءة خلال فترة القلش

 
 أيѧѧام متتاليѧة ولا تقѧѧدم  8-6 سѧѧاعة بѧاليوم وابѧѧدأ بالتѧصويم الكلѧѧي ولمѧدة    12خفѧض الأضѧاءة اليوميѧѧة الѧى     )2(

عمѧا آѧان عليѧة قبѧل     % 30لا بعѧد التأآѧد بѧأن معѧدل وزن الѧدجاج قѧد أنخفѧض بنѧسبة                   للطيور مرة ثانيѧة إ    

 دجاجѧѧة قبѧѧل التѧѧصويم ثѧѧم يѧѧتم الѧѧوزن يوميѧѧاً بعѧѧد اليѧѧوم  100البѧѧدء بالتѧѧصويم لѧѧذلك مѧѧن الѧѧضروري وزن 

يѧتم تقѧديم العلѧف للقطيѧع       % 30السادس من التصويم وفي اليوم الѧذي يѧنخفض فيѧه معѧدل الѧوزن بنѧسبة                  

 10( واط  لكѧل متѧر مربѧع       2ض عدد سѧاعات الأضѧاءة يفѧضل خفѧض شѧدة الأضѧاءة الѧى                 مع خف . فوراً

وذلك بتقليل عدد المصابيح داخل القاعة الى نصف عѧددها الأصѧلي او بأسѧتخدام جهѧاز التعتѧيم                   ) لوآس

(Dimmer) ،                   رادةѧين افѧراس بѧر او الأفتѧة النقѧالهدف من ذلك هو زيادة تهدئة القطيع ومنع نشوء حال .

 مѧع  (Esb 3) فترة التѧصويم يفѧضل اعطѧاء آѧورس مѧضاد للكوآѧسيديا مثѧل الأمبروليѧوم او         وفي خلال

 أيام الهدف مѧن هѧذا الأجѧراء هѧو منѧع الأصѧابة               5-3 غرام لكل لتر ماء ولمدة       0.5ماء الشرب وبمعدل    

 سوف يلجأ الى الفرشة وبقايا العلѧف والفѧضلات الموجѧودة فيهѧا              مبمرض الكوآسيديا لأن الدجاج الصائ    

هذا تزداد نسبة أحتمالات الأصابة بمرض الكوآسيديا ولا مانع من أستخدام هذه المضادات خلال هѧذه                ل

الفتѧرة رغѧم انهѧا معروفѧة فѧي تاثيرهѧا علѧѧى المبѧيض الا ان المبѧيض خѧلال فتѧرة التѧصويم متوقѧف عѧѧن             

 .الأنتاج ولا توجد محاذير من أستخدامها

  
 والمبينѧة  (Molting Rations) مѧن علائѧق فتѧرة القلѧش       1قدم العليقة رقم تعند انتهاء فترة التصويم  )3(

هѧذه العليقѧة مѧصممة لتحفيѧز الجѧسم علѧى الأحتفѧاظ بكميѧات آافيѧة مѧن                    ). 28(مواصفاتها بالجدول رقѧم     

تقѧدم هѧذه العليقѧة حتѧى يبѧدأ انتѧاج القطيѧع           ، الكالسيوم ولدفع نمو الجسم وزيادة سرعة نمو الريش الجديد        

 مѧن علائѧق   2عنѧد هѧذا الحѧد يѧتم الأنتقѧال بالتغذيѧة علѧى العليقѧة رقѧم          % 5الى مرة اخرى وترتفع نسبتة     

 الѧى  1هذا الأنتقال من العليقѧة رقѧم   . فترة القلش وفيها يتم رفع نسبة البروتين الكالسيوم ومستوى الطاقة  

  يوم من بѧدء فتѧرة القلѧش حيѧث يبѧدأ فيѧه فتѧرة التحفيѧز الѧضوئي فيѧتم رفѧع                        21 يحصل بعد    2العليقة رقم   

 ).  لوآس15( واط بالمتر المربع 3 ساعة والشدة الضوئية الى 13ساعات الأضاءة اليومية الى 
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   المقترح للقطعان التجارية للدجاج البياض(Force Molting)برنامج القلش الأجباري ) 26(جدول 

  1999لعام ) السلالات البنية والبيضاء اللون (

  الأجراءات المطلوبة  الأيام

   ساعة باليوم24أستعمال الأضاءة المستمرة   م قبل موعد البدء بالقلشسبعة أيا
وخفض عدد ساعات الأضاءة ) ارفع العلف(صوم القطيع   )اليوم الأول بالقلش (1

اما بالقاعات .  ساعة باليوم بالقاعات المغلقة12اليومية الى 
المفتوحة فأضف ساعة واحدة للضوء الصناعي الى عدد 

. يعي مهما آان طول النهار في ذلك الشهرساعات الضوء الطب
 دجاجة 100مباشرة يتم وزن ) التصويم(بعد رفع العلف 

تنتخب بصورة عشوائية لأستخراج متوسط وزن الدجاجة 
  .الواحدة

اعادة تقديم العلف للطيور بعد التأآد من ان وزن الطيور قد   6-8
ة قد تطول فتر. عما آان علية باليوم الأول% 20انخفض الى 

  1 ايام ابدأ بتقديم عليقة القلش رقم 8-6التصويم 
 ساعة باليوم او 13ارفع عدد ساعات الأضاءة اليومية الى   21

بمقدار ساعة واحدة اعلى من عدد ساعات الأضاءة خلال فترة 
 عند وصول 2التصويم وغير العليقة الى عليقة القلش رقم 

  %5نسبة انتاج البيض الى 
 ساعة باليوم 14.5لاضاءة اليومية الى ارفع عدد ساعات ا  28

  لتحفيز القطيع على الأنتاج
   ساعة باليوم16ارفع عدد ساعات الأضاءة اليومية الى   35
استعمل عليقة ما % 50عندما تصل نسبة انتاج البيض الى   42

 (Post-Molt Ration)بعد القلش 
  

رفع الشدة  ت من أيام فترة القلش و     28 اليوم   م باليوم في تما   14.5رفع عدد ساعات الأضاءة اليومية الى       ت )4(

) 35اي في اليوم    (وبعد اسبوع آامل    ) .  لوآس 20( واط بالمتر المربع     4الضوئية الى اقصاها لتصبح     

 واط  4 سѧاعة بѧاليوم وتѧستمر الѧشدة الѧضوئية علѧى              16يتم رفع عѧدد سѧاعات الأضѧاءة اليوميѧة الѧى                     

ئي علѧى الطيѧور ليبѧدأ الأنتѧاج يتѧسارع مѧن جديѧد وليرتفѧع الѧى           بالمتر المربع لأجل زيادة التحفيز الѧضو      

 مѧѧѧѧѧن علائѧѧѧѧѧق فتѧѧѧѧѧرة مѧѧѧѧѧا بعѧѧѧѧѧد القلѧѧѧѧѧش                1عنѧѧѧѧѧدها يѧѧѧѧѧتم تحويѧѧѧѧѧل التغذيѧѧѧѧѧة الѧѧѧѧѧى عليقѧѧѧѧѧة رقѧѧѧѧѧم     % 50

(Post-Molt Rations) مѧѧدول رقѧѧة بالجѧѧهر ). 27( المبينѧѧلال أشѧѧة خѧѧذه العليقѧѧى هѧѧة علѧѧستمر التغذيѧѧت

 من علائѧق مѧا بعѧد القلѧش عنѧد انخفѧاض انتѧاج البѧيض                  2 وتستبدل بالعليقة رقم     (Peak)القمة الأنتاجية   

يѧتم   % 70وبمعنى آخر عنѧد أنخفѧاض انتѧاج البѧيض اليѧومي عѧن               ،  %70في القطيع الى نسبة اقل من       

 .2 الى عليقة رقم 1تحويل التغذية من عليقة رقم 
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انѧت عليѧة عنѧد عمѧر النѧضج الجنѧسي            لاحظ ان القلش الأجباري سѧوف يرجѧع اوزان القطيѧع الѧى مѧا آ               ي )5(

ولهذا السبب نوصي بتثبيت آميات العلف المستهلك يومياً خلال فترة الأنتѧاج            . وبداية فترة انتاج البيض   

وبعبѧارة أخѧرى تѧستخدم نفѧس معѧدلات          . الثانية بعد القلش على مѧا آانѧت فѧي بدايѧة فتѧرة الأنتѧاج الأولѧى                 

اجية الأولى آمعدلات أستهلاك يومي للسنة الأنتاجيѧة الثانيѧة          استهلاك العلف اليومي لأسابيع السنة الأنت     

 ).بعد اجراء القلش الأجباري(

  
تعѧѧريض القطيѧѧع الѧѧى فتѧѧرة القلѧѧش الأجبѧѧاري ومѧѧا تتطلبѧѧة مѧѧن تѧѧصويم وتغييѧѧر فѧѧي العلѧѧف   ان  يѧѧشار إلѧѧى )6(

 (Immunosupression)والضوء سيعرض القطيع الى أجهاد حقيقي يولد ما يسمى بالتثبيط المناعي            

ولهذا سوف تختل مستويات المناعة الخلطية والخلوية داخѧل الجѧسم ولا بѧد مѧن اجѧراء برنѧامج تلقيحѧي                      

 ب ومѧѧرض التهѧѧا ND (Newcastle Disease)جديѧѧد ضѧѧد الأمѧѧراض وخاصѧѧة مѧѧرض النيوآاسѧѧل    

 وظѧѧاهرة متلازمѧѧة أنخفѧѧاض انتѧѧاج البѧѧيض   IB (Infecous Brunchitis)الѧѧشعب الهوائيѧѧة المعѧѧدي  

(EDS) يѧي       وهنا نوصѧاح الثلاثѧع باللقѧيح القطيѧادة تلقѧبأع (EDS + IB + ND)    ةѧق عليѧذي يطلѧوال 

 بتلقيح الدجاج   ىوصيلأقتصاد بتكاليف هذا التلقيح     وعند عدم توفرة ولأجل ا    . اسم اللقاح الزيتي المعطل   

اح ولقѧ إذ يتم تعطيش القطيع لمѧدة ثلاثѧة سѧاعات ثѧم يقѧدم اللقѧاح بالمѧاء                   ) لاسوتا(البياض بلقاح نيوآاسل    

IB سلالة (IBH 52) ضوئي ( من فترة القلش 28 مع ماء الشرب في اليومѧاد  ) مع بداية التحفيز الѧويع

لا يؤثر التلقيح على انتاج البѧيض إذا اجѧري بعѧد    . التلقيح بعد ثلاثة اسابيع ثم مرة واحدة آل ثلاثة أشهر       

  .اعة من تناول الغذاءس

  

   وفترة(Molting Rations)رة القلش  مواصفات العلائق المستخدمة خلال فت) 27(جدول 

   للقطعان التجارية للدجاج البياض(Post-Molt Rations) ما بعد القلش 

علائق ما بعد فترة   علائق فترة القلش
  المواصفات  القلش

1  2  1  2  
  )آيلوسعرة لكل آغم(الطاقة الممثلة 

  %البروتين 
  مجموعة الحوامض الأمينية

  (%)*الكبريتيد 
  )(%اللايسين 
  (%)الكالسيوم 

  (%)الفسفور المتوفر 
  (%)الصوديوم 

  (%)الكلور 

2800  
15.5  
  
0.7  
0.7  
2.8  
0.5  
0.16  
0.16  

2900  
16.5  
  
0.6  
0.75  
3.8  
0.5  
0.17  
0.15  

2900  
17  
  

0.88  
0.69  
4.3  
0.44  
0.21  
0.2  

2850  
15  
  

0.54  
0.73  
4.1  
0.32  
0.19  
0.18  

   1.65 على TSAAلأستخراج نسبة الميثونين قسم . (TSAA)ت مجموعة الحوامض الأمينية امحتوية على الكبري(*)
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  :اداء القطيع البياض بعد فترة القلشاداء القطيع البياض بعد فترة القلش

الأداء الأنتاجي لأحد السلالات البيضاء خѧلال اسѧابيع الѧسنة الأنتاجيѧة الثانيѧة بعѧد أجѧراء                ) 28(الجدول  يبين         

  :ة يمكن استنباط النقاط التاليعلاه ومن الجدول ا. القلش الأجباري

 80عمѧѧر ( اسѧѧبوع مѧѧن عمѧѧر التѧѧسويق المعتѧѧاد  11 مѧѧن القطيѧѧع اي قبѧѧل 69ان القلѧѧش قѧѧد بѧѧدأ بالأسѧѧبوع   .1

فѧѧي % 21و الأسѧѧبوع الثالѧѧث  فѧѧي % 3وان الأنتѧѧاج قѧѧد توقѧѧف لمѧѧدة اسѧѧبوعين فقѧѧط وارتفѧѧع      ). أسѧѧبوع

  .الأسبوع الرابع 

  
او اآثѧر ويبقѧى فѧي        % 80 الأنتاجية بعد خمѧسة اسѧابيع حيѧث يѧصل الأنتѧاج الѧى                هيصل القطيع الى قمت    .2

 .القمة لمدة سبعة اسابيع ثم يبدأ بالأنخفاض التدريجي

 
كѧن تѧسويقة وقѧد يѧستبقى مثѧل هѧذا            م اسѧبوع وعنѧدها ي     110عنѧد بلѧوغ      % 65ينخفض أنتاج القطيع الى      .3

  %.50اقل من   اسبوع اخرى ولا يسوق إلا بعد انخفاض انتاجة الى20-10القطيع لمدة 

 
 اسѧبوع  فѧأن هѧذا يعنѧي ان القلѧش الأجبѧاري قѧد ادى                  80 اسبوع بدلاً من     110ر  عند تسويق القطيع بعم    .4

 . يوم او سبعة اشهر210 اسبوع اي ما يعادل 30الى أطالة الفترة الأنتاجية لمدة 

  
 283.8 اسѧѧبوع  فѧѧأن انتѧѧاج البѧѧيض التجميعѧѧي منѧذ بدايѧѧة الأنتѧѧاج الѧѧى هѧѧذا العمѧѧر قѧѧد بلѧѧغ  68لغايѧة عمѧѧر   .5

 أسѧبوع   110 بيѧضة للدجاجѧة الواحѧدة عنѧد عمѧر            479.6وارتفع هѧذا العѧدد الѧى        بيضة للدجاجة الواحدة    

 بيѧضة خѧلال   195.8اي ان الدجاجѧة الواحѧدة قѧد انتجѧت عѧدد مѧن البѧيض يقѧدر بѧـ          ) بعѧد اجѧراء القلѧش   (

 30.4 آيلѧѧوغرام بѧѧيض لكѧѧل دجاجѧѧة الѧѧى  17.6الѧѧسنة الثانيѧѧة ولهѧѧذا ارتفѧѧع وزن البѧѧيض التجميعѧѧي مѧѧن  

 آيلѧوغرام مѧن البѧيض       12.8نة الأنتاجيѧة الثانيѧة وهѧذا يعنѧي وجѧود زيѧادة مقѧدارها                آيلوغرام بنهاية الس  

 .لكل دجاجة واحدة

  

  :الأجراءات الصحية والسيطرة على الأمراض في حقول الدجاج البياضالأجراءات الصحية والسيطرة على الأمراض في حقول الدجاج البياض

  : ((HHyyggiieennee)) الأجراءات الصحية الوقائيةالأجراءات الصحية الوقائية

  .  لحقول الدواجن(Biosecurity)وهو جزء من برنامج الأمن الحيوي 
  آيلѧومتر ومѧن المهѧم   2ختيار موقع الحقل يفضل ان يكون بعيداً عن الحقول الأخرى لمѧسافة لا تقѧل عѧن    عند ا  )1

 .منع دخول الغرباء والحيوانات السائبة آالكلاب والقططعمل سياج يحيط بمحيط الحقل ل

 
2(                         ѧدخول للحقѧن الѧرين مѧع الزائѧب منѧذ يجѧداً ولهѧة جѧخاص مهمѧدر  ل  ان طريقة انتقال الأمراض بواسطة الأشѧق

  ن وخاصة الأشخاص الذين يتجولون في حقول مختلفة آالأطباء البيطريين وعمال نقل العلف ومن امكالا



 73

خلال اسابيع السنة الأنتاجية الثانية بعد ) سلالة بيضاء اللون(الأداء الأنتاجي للقطيع البياض ) 28(جدول 

 (Post Molting Laying Performance)اجراء القلش الأجباري 

  رالعم
  بالأسابيع

 %أنتاج البيض
(HD)  

وزن 
  الجسم

  )آغم(

 معدل وزن البيضة
  )غم(

أنتاج البيض 
  التجمعي

 (HD)حسب 

 وزن البيض التجمعي
  )آغم(

68  44  1.72  65.6  283.8  17.6  
69  0  1.73  -  283.8  17.6  
70  0  1.20  63.3  283.8  17.6  
71  3  1.37  63.7  284.0  17.7  
72  21  1.43  64.1  285.5  17.9  
73  47  1.49  64.3  288.8  18.2  
74  76  1.53  64.4  294.1  18.6  
75  80  1.57  64.7  299.7  19.0  
76  83  1.60  64.8  305.5  19.4  
77  83  1.63  65.0  311.5  19.7  
78  83  1.65  65.0  322.8  20.1  
79  82  1.68  65.1  328.5  20.5  
80  81  1.70  65.1  334.1  20.8  
81  80  1.72  65.1  339.6  21.2  
82  79  1.73  65.1  339.6  21.6  
83  78  1.73  65.2  345.1  21.9  
84  78  1.73  65.2  350.6  22.3  
85  77  1.73  65.2  356.0  22.6  
86  76  1.74  65.2  361.3  23.0  
87  76  1.74  65.2  366.6  23.3  
88  75  1.74  65.2  371.8  23.6  
89  75  1.74  65.3  377.1  24.0  
90  75  1.74  65.3  382.3  24.3  
91  74  1.74  65.3  387.5  24.7  
92  74  1.74  65.3  392.6  25.0  
93  73  1.74  65.3  397.7  25.3  
94  73  1.74  65.3  402.7  25.7  
95  72  1.74  65.3  407.8  26.0  
96  72  1.74  65.5  412.7  26.3  
97  71  1.74  65.5  417.7  26.6  
98  71  1.74  65.5  422.6  26.9  
99  71  1.75  65.5  427.6  27.3  
100  70  1.75  65.5  432.5  27.6  
101  70  1.75  65.6  437.4  27.9  
102  69  1.75  65.6  422.2  28.2  
103  69  1.75  65.6  447.0  28.5  
104  68  1.75  65.6  451.8  28.9  
105  68  1.75  65.7  456.5  29.2  
106  67  1.75  65.7  461.2  29.5  
107  67  1.75  65.7  465.9  29.8  
108  65  1.75  65.8  470.5  30.1  
109  65  1.76  65.8  475.0  30.1  
110  65  1.73  65.8  479.6  30.4  
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الضروري فصل العمال العاملين في حقول التربية عن العاملين في حقول انتاج البѧيض ومѧنعهم مѧن التѧزاور بѧين                   

 .الحقول

 
لأجل منع أنتقال الأمراض من الدجاج الكبيѧر الѧى الأفѧراخ الѧصغيرة يفѧضل ان تѧتم زيѧارات الحقѧول مѧن قبѧل                           )3

 . المشروع او الطبيب البيطري أبتداءاً من حقول الأفراخ الى حقول الدجاج المتقدم بالعمرصاحب

 
 .يمنع العاملين في مشاريع الدواجن من تربية الدجاج او الطيور في منازلهم )4

 
 .يجب تعقيم السيارات وسيارات الحمل وأقفاص النقل قبل دخولها الى المشروع )5

 
 بمحرقѧة ملائمѧة او دفنهѧا تحѧت الأرض           هѧا بأسѧلوب سѧليم عѧن طريѧق حرق        هلاآات الحقل يجب التخلص منهѧا        )6

 . متر لمنع الحيوانات السائبة من الحصول عليها1-0.5بمسافة لا تقل عن 

 
 يفضل تربية الوجبات بعمر واحد وتسويقها بعمر واحد اي اتباع برنامج الكل داخل والكل خارجة  )7

 

(All-In , All-Out) ، ان تكون حقول التربية مفصولة وبعيدة عن حقول الأنتاجواذا لم يتم ذلك حاول. 

 
 .أغسل وعقم مناهل شرب الماء لأنها مصدر مهم من مصادر العدوى )8

  

  : : غسل وتعقيم قاعات التربيةغسل وتعقيم قاعات التربية

 .القيام بازالة الفرشة والفضلات للوجبة السابقة مع اخراج جميع المعدات خارج القاعة )1(

  
 .اي مادة عضوية لأن بقايا الأوساخ تقلل من آفاءة وفعالية مادة التعقيميفها جيداً من ظغسل القاعة بالماء وتن )2(

 
)3( ѧѧب تѧѧات اللهѧѧستعمل قاذف)ةѧѧة) المحرقѧѧي للقاعѧѧيم الأولѧѧي التعقѧѧة  إذ ي ،فѧѧا القاعѧѧان وزوايѧѧى الأرآѧѧب علѧѧرر اللهѧѧم

 .أنه فعال في قتل جميع المايكروبات والحشرات المتواجدة في هذه المناطقووالشقوق والأرضية 

 
 القاعѧѧѧة بأحѧѧѧد مѧѧѧواد التعقѧѧѧيم التجاريѧѧѧة المتѧѧѧوفرة بالأسѧѧѧواق والخاصѧѧѧة بتعقѧѧѧيم القاعѧѧѧات والمعѧѧѧدات مثѧѧѧل    عقѧѧѧمت )4(

خلѧѧط المѧѧادة المعقمѧѧة جيѧѧداً مѧѧع المѧѧاء  ت  حيѧѧثوالأيودوفѧѧور او الفورمѧѧالينالجيرمѧѧايرد والѧѧسبتريل واللوماسѧѧبت 

 اتخѧاذ الأحتياطѧات اللازمѧة لمنѧع    رش ارضية القاعة والجدران مع تبالنسبة المثبتة من قبل الشرآة المنتجة ثم       

 .وصول الماء الى النقاط الكهربائية داخل القاعة
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ان اآتمѧѧال عمليѧѧة م دقѧѧائق لѧѧض5-3غѧѧسل المعѧѧالف والمناهѧѧل بالمѧѧاء اولاً ثѧѧم اغمرهѧѧا فѧѧي حѧѧوض التعقѧѧيم لمѧѧدة ت )5(

 .دخل الى القاعةتالتعقيم ثم 

  
لكوآسيديا يفضل اجراء عمليѧة تعقѧيم اضѧافية         امرض  طيورها ب  إذا آانت القاعة في الوجبة السايقة قد أصيبت        )6(

 :نثر المواد التالية و متر مربع من أرضية القاعة 1000لأرضية القاعة لكل 

 .(Dehydrated Lime) آيلوغرام آلس 100  -أ 

 .(Ammonium Sulphate) آيلوغرام آبريتات الأمونيوم 200  -ب 

 . لتر ماء1000 أنثر المواد السابقة على الأرض ثم ترش الأرضية بالماء بمقدار  -ج 

  
إذا آانѧѧت القاعѧѧة مѧѧصابة سѧѧابقاً بأحѧѧد الأمѧѧراض الوبائيѧѧة مثѧѧل النيوآاسѧѧل والمѧѧرك والكمبѧѧورو فيفѧѧضل أجѧѧراء     )7(

 :مع برمنكنات البوتاسيوم وذلك وفق الخطوات التالية  % 40عملية التبخير بأستخدام محلول الفورمالين 

 متѧر  100ن برمنكنات البوتاسيوم لكل  آيلوغرام م 2يخلط مع    %) 40( لتر من الفورمالين     3خصص    -أ 

 ).29(مكعب من حجم القاعة وآما هو موضح بالجدول رقم 

 .وزع عشرة اوعية خزفية على طول وسط القاعة وضع فيها ابرمنكنات اولاً  -ب 

 . ساعة24أضف الفورمالين ابتداءاً من نهاية القاعة وبأتجاه باب الخروج ثم أغلق القاعة لمدة   -ج 

ْ م لѧذلك    25وذات درجѧة حѧرارة       %) 80-75(التبخير يفضل ان تكون القاعة رطبة       لأجل زيادة فعالية      -د 

يفضل رش الماء على الأرضية اوالجدران مع تشغيل بعѧض الحاضѧنات إذا تمѧت العمليѧة خѧلال أشѧهر                    

 .الشتاء الباردة

، ةيفضل البعض أجراء عملية التبخير بعد فرش أرضية القاعѧة بالفرشѧة لأجѧل تعقѧيم الفرشѧة مѧع القاعѧ                       -ه 

 سنتمتر وتأآد من ابعاد مѧادة الفرشѧة عѧن      10-5أدخل نشارة الخشب مع السبوس وافرشها على ارتفاع         

مواقѧѧع الأوعيѧѧة الخزفيѧѧة الخاصѧѧة بالتفاعѧѧل الحѧѧراري وآѧѧذلك تأآѧѧد مѧѧن ان تكѧѧون الفرشѧѧة جافѧѧة وسѧѧليمة  

 .وغير متعفنة او رطبة لأنها قد تؤدي الى آوارث مرضية بالمستقبل

  ::ول أنتاج البيض والوقاية منها ول أنتاج البيض والوقاية منها أهم الأمراض في حقأهم الأمراض في حق

  :  ((VViirraall  DDiisseeaasseess))الأمراض الفايروسية الأمراض الفايروسية : : أولاً أولاً 

  
  ::((GGuummbboorroo  DDiisseeaasseess))مرض الكمبورو  مرض الكمبورو  . . 11

 أآتѧشف  IBD (Infectious Bursal Disease)يطلق عليه أيѧضاً أسѧم مѧرض التهѧاب جѧراب فابريѧشيا           

وهѧѧو مѧѧرض  .  ولايѧѧة ديلاويѧѧر الأمريكيѧѧة   فѧѧي مدينѧѧة آمبѧѧورو الواقعѧѧة فѧѧي   1957هѧѧذا المѧѧرض لأول مѧѧرة عѧѧام    

 أسѧبوع وان اقѧصى      6-3 وهو يصيب الفراخ فقط وبعمѧر        (Birnaviridae)فايروسي يسببة فايروس يتبع لعائلة      

 ظهѧرت سѧلالة جديѧدة مѧن     1988فѧي عѧام   .  أسѧبوع 15عمر سجلت به الأصابة بقطعان الدجاج البياض هو عمر   
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وتѧسبب هѧذه الѧسلالة      . وغزت معظم دول العالم فѧي الوقѧت الحاضѧر          هذا الفايروس ضارية جداً أنتشرت في أوربا      

وفѧѧي حقѧѧول فѧѧروج اللحѧѧم وصѧѧلت    % 60الѧѧضارية هلاآѧѧات عاليѧѧة جѧѧداً فѧѧي حقѧѧول افѧѧراخ البѧѧيض وصѧѧلت الѧѧى     

ويسبب المرض أيضاً آبت مناعي لأنه يؤثر ايضاً على جراب فابريѧشيا المهѧم فѧي توليѧد                  ،  % 37الهلاآات الى   

 الأمѧѧراض وهѧѧو بهѧѧذا يѧѧشبة مѧѧرض الأيѧѧدز الѧѧذي يѧѧصيب الأنѧѧسان حيѧѧث يجعѧѧل الفѧѧرخ أآثѧѧر المناعѧѧة الخلطيѧѧة ضѧѧد

موعد التلقѧيح الأول ضѧد هѧذا        .  أصابة بالأمراض الأخرى بسبب نقص مناعتة وأستجابتة المناعية لبقية اللقاحات         

                    ѧفار البيѧى صѧن الأم الѧل مѧي تنتقѧراخ       المرض يتداخل مع المناعة الأمية التي تملكها الأفراخ والتѧى الأفѧم الѧضة ث

 الموجѧѧودة فѧѧي مѧѧصل دم الأفѧѧراخ (Antibody Titer)وعليѧѧة يجѧѧب قيѧѧاس المعيѧѧار الحجمѧѧي للأضѧѧداد . الفاقѧѧسة

لتحديد موعد التلقيح الأول وبالوقت الحاضر توجد عدة طرق لهذا المقياس مثل طريقة الأنتشار المنѧاعي بѧالهلام                  

 20-10(سѧѧتناداً لѧѧذلك يجѧѧب أخѧѧذ عينѧѧات مѧѧن دم الأفѧѧراخ  أ(ELISA)وطرقѧѧة التعѧѧادل المѧѧصلي وطرقѧѧة الأيѧѧلازا 

  .لغرض الفحص ثم تحديد العمر الملائم للتلقيح ) عينة دم

  
  التوصيات الخاصة بأستخدام الفورمالين في التعقيم والتبخير لقاعات تربية الدجاج البياض) 29(الجدول رقم 

 المتطلبات

 الكمية  المنتوج
 

 المعاملة
  

 
 المساحة
*المؤثرة  
  

الرطوبة 
  النسبية

درجة 
  الحرارة

2 م50  لتر ماء9ترش مع   لتر1 %)40(فورمالين   ْ م25 - 
2 م100 تسخن في سخان حراري  لتر1 %)40(فورمالين    ْ م25  75-80% 
  لتر3 %)40(فورمالين 

 
 آيلوغرام من 2تمزج مع 

 برمنكنات البوتاسيوم
  %80-75  3 م100

 
ْ م25  

  
مسحوق 
ملدهايدالبارافور  

3 م300 يسخن في سخان حراري  آيلو1 ْ م25  75-80%   

  
او حجѧم القاعѧة   ) العѧرض × الطول ( قد تكون مساحة القاعة مقاسة بالمتر المربع (Effective Area)المساحة المؤثرة (*) 

  ).الأرتفاع× العرض × الطول (مقاس بالمتر المكعب 
  

 يѧوم لѧضمان أنخفѧاض       14-10 الموعد الأول للتلقيح الى عمر       بالمناطق قليلة الخطورة ننصح ان يتم تأخير         

  . يوم34 و24مستوى المناعة الأمية ويكرر التلقيح بعمر 

وبѧسلالة لقاحيѧة ضѧعيفة    ) رش خѧشن (اما بالمناطق الموبؤة فيفضل رش الأفѧراخ بѧالمفقس بلقѧاح الكمبѧورو               

واذا آѧان التحѧدي المرضѧي آبيѧر جѧداً      . لѧشرب  يوم عن طريѧق مѧاء ا   30 و 20 و 10مثل سلالة ويعاد التلقيح بعمر      

بالعѧضل  ) لقѧاح زيتѧي   (وتلقيحهѧا بلقѧاح ميѧت       ) سѧلالة لوآѧارد   (فننصح برش الأفراخ بالمفقس بلقѧاح آمبѧورو حѧي             

  . يوم24-20ويعاد التلقيح بماء الشرب بعمر  
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      ::NNDD  ((NNeewwccaassttllee  DDiisseeaassee))مرض النيوآاسل مرض النيوآاسل   ..22

دجاج الكاذب واطلقت علية في الدول العربية عѧدة تѧسميات محليѧة مثѧل         يطلق على هذا المرض اسم طاعون ال                

وهѧو مѧرض فايروسѧي خطيѧر سѧجل رسѧمياً لأول مѧرة فѧي                 ، ابو رآبة وابو ضريج وابو زحيف ومѧرض الѧشوطة         

وفѧѧي الأفѧѧراخ غيѧѧر الملقحѧѧة قѧѧد  % 50 يѧѧسبب هلاآѧѧات بالѧѧدجاج البѧѧالغ بنѧѧسبة 1927ولايѧѧة نيوآاسѧѧل بѧѧأنكلترا عѧѧام 

يѧѧصيب هѧѧذا المѧѧرض آѧѧل الأعمѧѧار لجميѧѧع انѧѧواع الطيѧѧور الا ان الطيѧѧور ،  %100-90هلاآѧѧات الѧѧى تѧѧصل نѧѧسبة ال

 (Paramyxoviridae)يتبѧѧع الفѧѧايروس المѧѧسبب للمѧѧرض عائلѧѧة  . المائيѧѧة آѧѧالبط والѧѧوز ذات مقاومѧѧة عاليѧѧة ضѧѧده 

موضѧѧع فѧѧي وتنقѧѧسم سѧѧلالتة حѧѧسب موقѧѧع ميلهѧѧا للأصѧѧابة الѧѧى سѧѧلالات تتموضѧѧع فѧѧي الحهѧѧاز التنفѧѧسي وسѧѧلالات تت  

  .الجهاز الهضمي او العصبي

شكل الأصابات الحقلية يضهر بصورة متاعب تنفسية حيث تحتقن القصبة الهوائيѧة ويجѧد الطيѧر صѧعوبة فѧي                    

التنفس ثم تنتقل الأصابة الى الأحѧشاء الداخليѧة حيѧث تѧضهر بقѧع نزفيѧة علѧى سѧطح حلمѧات المعѧدة الحقيقيѧة وبقѧع                   

 يѧѧوم مѧѧن الأصѧѧابة تѧѧضهر 12-10وبعѧѧد .  أحمѧѧر اللѧѧون فѧѧي لѧѧوز الأعѧѧورينحمѧѧراء علѧѧى الأمعѧѧاء الدقيقѧѧة مѧѧع تقѧѧرن

تمتلѧك الأفѧراخ الفاقѧسة حѧديثاً مناعѧة أميѧة قѧد تѧوفر            . العلامات العصبية مثل التواء الرقبة وشلل الأرجل والأجنحة       

س هѧѧѧذه المناعѧѧѧة تتѧѧѧداخل ايѧѧѧضاً مѧѧѧع اللقѧѧѧاح الأول وعليѧѧѧة يجѧѧѧب مقيѧѧѧا      .  أسѧѧѧابيع الأولѧѧѧى 3-2لهѧѧѧا الحمايѧѧѧة لمѧѧѧدة   

ويѧѧتم مقيѧѧاس ،  فѧѧي مѧѧصل دم الأفѧѧراخ لأجѧѧل تحديѧѧد العمѧѧر الأمثѧѧل للتلقѧѧيح الأول(Titer)المعيѧѧارالحجمي للأضѧѧداد 

بالمنѧاطق الموبѧؤة ننѧصح ان      . (HI-Test)المعيار الحجمي للأضداد عادةً بأستخدام طريقة تثبيط التلازن الدموي          

 28ثم تلقح الأفراخ تلقيح ثالث ورابع بعمѧر  . خشن يوم عن طريق ماء الشرب او الرش ال17 و7يتم التلقيح بعمر  

 أسبوع عن طريق الحقѧن      18-16بعمر  ) لقاح ميت ( يوم بطريقة الرش الناعم ويختم البرنامج باللقاح الزيتي          54و

ثѧم   ) B1سلالة  (بالمناطق التي فيها تحدي آبير ننصح برش الأفراخ بالمفقس بلقاح حي              . تحت الجلد او بالعضلة   

 يѧوم عѧن طريѧق مѧاء الѧشرب       28 و 17تحت الجلد او بالعضل ويعاد التلقيح بعمѧر         ) لقاح زيتي   (  ميت   تحقن بلقاح 

  . أسبوع18-16او الرش ويختم باللقاح الزيتي بالحقن عند عمر 

  

 ::  IIBB  ((IInnffeeccttiioouuss  BBrroonncchhiittiiss))مرض التهاب الشعب الهوائية المعدي مرض التهاب الشعب الهوائية المعدي   --33

 يتبѧع الفѧايروس المѧسبب للمѧرض         1930وتا الأمريكية عام    مرض فايروسي اآتشف لأول مرة في ولاية داآ                     

 يصيب الطيور في مختلف الأعمار ويمتاز بأعراضѧة التنفѧسية مثѧل الѧسعال والعطѧس                 (Coronaviridae)لعائلة  

وتوجѧد سѧلالة جديѧدة مѧن سѧلالات هѧذا الفѧايروس يطلѧق عليهѧا             . والغرغرة مع خروج مواد مخاطية من المنخѧرين       

 تѧѧسبب ظهѧѧور الأعѧѧراض التنفѧѧسية بالأضѧѧافة الѧѧى أضѧѧابة الكليѧѧة مѧѧسببة حѧѧدوث تلѧѧف شѧѧديد فѧѧي   الѧѧسلالة الأسѧѧترالية

آذلك تسبب الأصابة بالمرض الѧى حѧدوث ضѧمور بѧالمبيض وقنѧاة البѧيض ولهѧذا يѧنخفض انتѧاج             . الأنابيب الكلوية 

قيقѧѧة البѧѧيض وتѧѧنخفض نوعيѧѧة البѧѧيض المنѧѧتج حيѧѧث يتغيѧѧر شѧѧكل البيѧѧضة ويѧѧصبح مجعѧѧداً وتѧѧصبح قѧѧشرة البѧѧيض ر  

وأحياناً خشنة الملمس ويصبح قوام بياض البيض سائل ويفقد قوامة الجيلاتيني وتستمر هذه الأعراض الى ما بعѧد                  

لهذا يعتبѧر هѧذا المѧرض مѧن الأمѧراض الخطيѧرة للѧدجاج البيѧاض حتѧى                   ، شفاء القطيع وقد لا تختفي لغاية التسويق      
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 يѧوم  25ينصح ان يتم التلقѧيح الأول بعمѧر   . سلية بالمستقبلعند حدوثة في اعمار مبكرة لأنة يؤثر على الكفاءة التنا         

ويخѧتم البرنѧامج    ) IBH 52بѧسلالة  ( يѧوم  71ويعѧاد التلقѧيح بمѧاء الѧشرب أيѧضاً فѧي عمѧر         ) IBH 120بѧسلالة  (

وفѧي المنѧاطق الموبѧؤة ينѧصح ان     .  أسبوع عѧن طريѧق الحقѧن بالعѧضل او تحѧت الجلѧد       18-16باللقاح الزيتي بعمر    

  . يوم ثم يكمل البرنامج السابق10بعمر يوم واحد ولغاية ترش الأفراخ 

  

  ::EEDDSS  ((EEgggg  DDrroopp  SSyynnddrroommee))مرض متلازمة أنخفاض البيض مرض متلازمة أنخفاض البيض   ..33

وهѧѧو مѧѧرض  ،  EDS76 ولهѧѧذا يطلѧѧق عليѧѧة اسѧѧم   1976لقѧѧد شѧѧخص البѧѧاحثين الهولنѧѧديين هѧѧذا المѧѧرض عѧѧام     

اخѧل جѧسم الدجاجѧة حتѧى يبѧدأ          يبقى المسبب المرضي آامنѧاً د     . (Adenoviruse)فايروسي مسببة يتبع لمجموعة     

انتاج البيض ويرتفع الأنتاج الى القمة فيحدث المرض فجأةً حيѧث يѧنخفض الأنتѧاج ويظهѧر البѧيض خفيѧف القѧشرة                       

او عديم القشرة ويصبح ملمسة ناعماً وقد يختفي اللون البني اذا آان الدجاج بني اللون ليصبح لون البѧيض المنѧتج                     

الأنخفѧاض بأنتѧاج البѧيض سѧريع جѧداً وقѧد ينتهѧي              ، اي علامات مرضѧية مميѧزة     مبيضاً دون ان تظهر على القطيع       

وقد تظهر أحياناً حالات العѧرج والاسѧهال وانخفѧاض      % 40 أسابيع وينخفض الأنتاج بنسبة      10-4المرض خلال   

-16بعمѧر   ) لقѧاح ميѧت   (يعتبر المرض خطير للقطعان البياضة لذلك ينصح بتلقيح القطيѧع باللقѧاح الزيتѧي               ، الشهية

وتوجد بالوقت الحاضر لقاحات زيتية ثلاثية ضد النيوآاسѧل       ،  أسبوع عن طريق الحقن بالعضل أو تحت الجلد        18

  .(ND + IB + EDS)والتهاب الشعب الهوائية المعدي ومتلازنة أنخفاض أنتاج البيض 

  

  ::((PPooxx  DDiisseeaassee))مرض الجدري مرض الجدري   ..44

المѧرض بظهѧور طفѧح جلѧدي يتحѧول الѧى        ويمتѧاز  (Poxvirus) مرض فايروسѧي مѧسببة مѧرض يتبѧع لمجموعѧة      

ثؤلѧѧول وتقѧѧشر علѧѧى المنѧѧاطق غيѧѧر المكѧѧسوة بѧѧالريش آѧѧالعرف والѧѧدلايات وآѧѧذلك قѧѧد يѧѧؤدي الѧѧى ظهѧѧور الأغѧѧشية      

يѧتم تلقѧيح القطيѧع ضѧد هѧذا المѧرض بلقѧاح عѧن طريѧق الѧوخز بѧأبرة                      . الدفتيرية في الفم والمريء والقصبة الهوائية     

ويجѧѧب فحѧѧص منطقѧѧة الحقѧѧن بعѧѧد عѧѧشرة ايѧѧام للتأآѧѧد مѧѧن سѧѧلامة . يѧѧوم 50-40مزدوجѧѧة فѧѧي غѧѧشاء الجنѧѧاح وبعمѧѧر 

بالمناظق التي يوجد فيها تحѧدي مرضѧي آبيѧر          . التلقيح واللقاح حيث تظهر المنطقة ملتهبة نتيجة للأصابة الموقعية        

  . يوم100-90 يوم ويعاد التلقيح بعمر 28ننصح ان يتم التلقيح الأول بعمر 

  

  ::AAEE  ((AAvviiaann  EEnncceepphhaalloommyyeelliittiiss))شوآي شوآي مرض التهاب الدماغ والحبل المرض التهاب الدماغ والحبل ال  ..55

ينتقѧѧل المѧѧرض بѧѧصورة .  اسѧѧابيع وآѧѧذلك يѧѧصيب الѧѧدجاج البѧѧالغ6-1مѧѧرض فايروسѧѧي يѧѧصيب الأفѧѧراخ بعمѧѧر 

وينتѧѧشر بѧѧين الأفѧѧراخ بѧѧصورة افقيѧѧة عѧѧن طريѧѧق تلѧѧوث المѧѧاء  . عموديѧѧة مѧѧن الأم الѧѧى البѧѧيض الѧѧى الأفѧѧراخ الفاقѧѧسة 

 اهѧѧم الأعѧѧراض الѧѧسريرية التѧѧي تظهѧѧر علѧѧى الأفѧѧراخ (Picornaviruse)مѧѧسبب المѧѧرض يتبѧѧع لمجموعѧѧة ،العلѧѧف

 واسѧѧم (Epidemic tremor)المѧѧصابة هѧѧي ارتعѧѧاش الѧѧرأس والرقبѧѧة ولѧѧذلك اطلѧѧق عليѧѧة اسѧѧم الرعѧѧشة الوبائيѧѧة   

الأفراخ المصابة تفقѧد القѧدرة علѧى الحرآѧة والوقѧوف واذا اجبѧرت قѧد تѧسير         ، الأرتعاش الوبائي او التهاب السحايا    
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تحصل . وعند وضع الفرخ المصاب على راحة اليد يمكن الشعور برعشة عضلات الفرخ           . وبعلى مفصل العرق  

لا تظهر الأعراض العصبية عند اصѧابة الѧدجاج         . للفرخ تشنجات عصبية تعرضة للشلل بعضلات الرجل والعمى       

ة اللѧون   البالغ ولكن يلاحظ نقص آبير في انتاج البيض ونѧسبة الفقѧس وعنѧد التѧشريح يلاحѧظ وجѧود بقѧع رصاصѧي                       

  . على الجدار العضلي للقانصة والبنكرياس

 أسѧبوع وفѧي المنѧاطق الموبѧؤة         16-10ينصح بتلقѧيح القطيѧع مѧرة واحѧدة خѧلال الفتѧرة المحѧصورة بѧين عمѧر                    

 اسبوع عن طريق ماء 16 أسابيع عن طريق ماء الشرب والتلقيح الثاني بعمر        8ينصح ان يتم التلقيح الأول بعمر       

اح الجدري ويعطѧى اللقѧاح عѧن طريѧق الѧوخز بѧالأبرة المزدوجѧة فѧي منطقѧة غѧشاء الجنѧاح                        الشرب او يدمج مع لق    

(Wing Web).  

  

  ::((BBaacctteerriiaall  DDiisseeaassee))الأمراض البكتيرية الأمراض البكتيرية : : ثانياُ ثانياُ 

  
  ::  ((OOmmpphhaalliittiiss))التهاب السرة التهاب السرة   ..11

صلاً  او منفѧ (Yolk sac infection)يعتبѧر هѧذا المѧرض متلازمѧاً مѧع التهѧاب آѧيس الѧصفار او آѧيس المѧح                       

وينѧشأ آѧلا المرضѧين نتيجѧة لتلѧوث          ، ويظهر آلا المرضين عادة في الأيام الثلاثѧة الأولѧى مѧن عمѧر الأفѧراخ               ، عنه

ان تلوث  ، بيض التفقيس بأنواع عديدة من البكتريا مثل بكتريا القولون والبكتريا العنقودية المكورة والبسيدومونس            

             ѧي تعقѧة فѧات الخاصѧاع التعليمѧدم اتبѧا                 بيض التفقيس وعѧن البكتريѧواع مѧذه الأنѧشار هѧى انتѧيؤدي الѧسات سѧيم المفق

والتي تستطيع بعضها من النفوذ الى داخل محتويات البيضة لتѧصيب الجنѧين بѧداخلها وقѧد تتلѧوث الѧسرة بعѧد فقѧس                 

تѧصاب  ، الفرخ مباشرة حيث تتلوث السرة بالبكتريا من هواء المفقسة او نتيجة تلامسها مع قѧشور البѧيض الملѧوث                   

خ المصابة بأسهال مائي مع تجمع مواد لزجة على فتحة المجمع وعنѧد فحѧص الفѧرخ المѧصاب يلاحѧظ عѧدم                       الأفرا

التئѧѧام الѧѧسرة وأصѧѧابتها حيѧѧث يتحѧѧول لѧѧون المنطقѧѧة الѧѧى اللѧѧون الأسѧѧود المѧѧزرق مѧѧع أنبعѧѧاث رائحѧѧة آريهѧѧة ومنفѧѧرة  

ظ آѧيس الѧصفار سѧميكاً       تكѧون بطѧن الفѧرخ المѧصاب طريѧة ومتورمѧة وعنѧد التѧشريح يلاحѧ                 ، ومميزة لهذا المѧرض   

الوقايѧة مѧن    . ومعتماً وتتحول محتوياتة الى متجبنة وقد تخرج من الكيس سوائل ذات لѧون قهѧوائي ورائحѧة آريهѧة                  

وينѧѧصح بعѧѧѧض  ، هѧѧذا المѧѧرض تѧѧتم عѧѧن طريѧѧق الألتѧѧزام بتعليمѧѧѧات العقѧѧيم والتبخيѧѧر للمفقѧѧسات وبѧѧيض التفقѧѧيس           

ويѧѧتم ،  للأفѧѧراخ الفاقѧѧسة وهѧѧي فѧѧي داخѧѧل المفقѧѧسة (Fumigation)المختѧѧصين بالوقѧѧت الحاضѧѧر بѧѧضرورة تبخيѧѧر 

 غѧѧرام مѧѧن  20 مللتѧѧر مѧѧن الفورمѧѧالين و   40ويخѧѧصص  % 90تبخيѧѧر الأفѧѧراخ بعѧѧد رفѧѧع رطوبѧѧة المفقѧѧسة الѧѧى       

تقفѧѧل هوائيѧѧات المفقѧѧسة لمѧѧدة خمѧѧسة دقѧѧائق وبعѧѧدها تفѧѧتح  ، البرمنكنѧѧات لكѧѧل ثلاثѧѧة امتѧѧار مكعبѧѧة مѧѧن حجѧѧم المفقѧѧسة 

تѧѧستجيب البكتريѧѧا المѧѧسببة لمѧѧرض  . فѧѧراخ يكѧѧسبها لѧѧون برتقѧѧالي بѧѧراق ومميѧѧز  ان التبخيѧѧر للأ. وتخفѧѧض الرطوبѧѧة

التهاب السرة للعديد من الأدوية ولهذا يفضل معظم المربين استخدام آورس علاجي لمدة ثلاثѧة أيѧام الأولѧى حيѧث                     

او يѧستخدم   . اء غرام لكل لتر م    0.5يضاف الفيورالتدون او النيومايسين او الكلورامفنيكول الى مياة الشرب بمعدل         

  . مللتر لكل لتر ماء خلال هذه الفترة0.5الأفتريل او السبتريل بمعدل 
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  ::  ((SSaallmmoonneelllloossiiss))مراض السالمونيلا مراض السالمونيلا .2

  : نوع من انواع السالمونيلا التي تصيب الدواجن وتسبب لها عدة امراض اهمها ما يلي 200يوجد حوالي 

  
لأفѧراخ خѧلال الأسѧابيع الثلاثѧة الأولѧى ولكنѧة            وهو مرض يصيب ا     ((PPuulllloorruumm))مرض الأسهال الأبيض    مرض الأسهال الأبيض      ) أ(

يلاحظ على الأفاخ وجود اسهال ابيض مع انسداد فتحة         .  انتاج البيض ايضاً   يصيب الدجاج البالغ في مرحلة    

ويبدو على الفرخ المصاب بѧأن الѧريش منفѧوش وغيѧر منѧتظم ويميѧل الفѧرخ الѧى سѧحب رأسѧة الѧى                     . المجمع

وعنѧѧد التѧѧشريح يلاحѧظ تѧѧضخم الكبѧد ويميѧѧل لونѧѧة   .  واجنحتѧѧة متهدلѧة آѧذلك يبѧѧدو الفѧѧرخ خѧاملاً  . داخѧل الجѧѧسم 

عنѧد ظهѧور    . ويلاحظ وجود عقد رمادية صغيرة على الكبد والقلب والقانѧصة         ). برونزي اللون (للأخضرار  

الاصابة بالدجاج البالغ يلاحظ وجѧود انخفѧاض بأنتѧاج البѧيض والدجاجѧة المѧصابة تبѧدو ذات اجنحѧة متهدلѧة                       

وعنѧѧد تѧѧشريح الدجاجѧѧة المѧѧصابة يلاحѧѧظ ان الأصѧѧابة   . واحѧѧدة وتѧѧصاب ايѧѧضاً بالأسѧѧهال وتقѧѧف علѧѧى رجѧѧل  

فتبدو بويضات المبيض غير طبيعية فقѧد تكѧون بويѧضات المبѧيض صѧغيرة ومملѧؤة بمѧادة                   . مترآزة بالبيض 

وتبدو الحويصلات محتقنة وتحتوي علѧى مѧواد متجبنѧة بѧدلاً مѧن صѧفار البѧيض                  . جيلاتينية رصاصية اللون  

 .يالطبيع

   
المفѧѧاجيء   وهѧѧو مѧѧرض يѧѧصيب الѧѧدجاج البѧѧالغ حيѧѧث يظهѧѧر المѧѧوت  ((FFoowwll  TTyypphhooiidd))تيفوئيѧѧد الѧѧدجاج تيفوئيѧѧد الѧѧدجاج   ))  بب((

يѧنخفض  . والهزال مع شحوب العرف والѧدلايات وظهѧور اسѧهال مѧائي اخѧضر او اصѧفر ذو رائحѧة آريهѧه                   

مهѧا لا  انتاج البيض بشكل ملحوض وترتفع درجة حرارة الطيور المصابة فيبدو عليها اللهاث ويلاحѧظ ان د        

عند التشريح يلاحظ ان الكبد متضخم وذو لون مخضر مع وجود احتقان بالمبيض والرئتين              . يتخثر بسرعة 

 نتيجѧة لتلѧف     (Peritonitis)وقѧد يحѧدث التهѧاب الغѧشاء البريتѧوني           . ويتحول لѧون الѧرئتين الѧى اللѧون البنѧي          

يلاحѧظ وجѧود التهѧاب بѧالأثني        آѧذلك   . فѧي التجويѧف البطنѧي     ) صفار البيض (البويضات مع وجود مادة المح      

  .عشري والأعورين ويتحول الأعورين الى شكل دودي وعند فتحها يلاحظ وجود مواد متجبنة

  
يѧѧشبة اعѧѧراض مѧѧرض الأسѧѧهال الأبѧѧيض إلا ان       ((PPaarraattyypphhooiidd  IInnffeeccttiioonn))باراتايفوئيѧѧد الѧѧدجاج  باراتايفوئيѧѧد الѧѧدجاج    ))  تت((

يهѧا عقѧد متخثѧرة او نѧدب بيѧضاء        فعند فتح الأمعاء يلاحѧظ عل     . أصابتة تكون مرآزة في القناة الهضمية غالباً      

وتلاحѧѧظ احيانѧѧاً الأعѧѧورين ملتهبѧѧة دوديѧѧة الѧѧشكل وفѧѧي  . معظمهѧѧا علѧѧى شѧѧكل دائѧѧري ومنخفѧѧضة مѧѧن الوسѧѧط 

  .داخلها مواد متجبنة

تستجيب الطيور المصابة بأمراض السالمونيلا للعلاج بسرعة ومѧن افѧضل الأدويѧة المѧؤثرة علѧى الѧسالمونيلا هѧو              

  . أيام متتالية5-3 غرام لكل لتر ماء ولمدة 0.5ضاف الى ماء الشرب بمعدل دواء الفيورالتدون الذي ي
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  ::  ((CCoolliibbaacciilllloossiiss))أمراض القولون أمراض القولون   ..22

 بѧصورة طبيعيѧة داخѧل القنѧاة الهѧضمية للطيѧور وتتѧوازن اعѧداد         )coli Esherichia(تتواجد بكتريѧا القولѧون           

 او المجتمѧع  (Intesinal Microflora)نبيѧت المعѧوي      هذه البكتريا مع اعداد انواع البكتريا الأخرى المكونة لل

ولكѧѧن عنѧѧد تعѧѧرض الطيѧѧور لعوامѧѧل مجهѧѧدة مثѧѧل أرتفѧѧاع وأنخفѧѧاض درجѧѧات الحѧѧرارة او تغيѧѧر . البكتيѧѧري للأمعѧѧاء

العليقة بشكل مفاجيء او الأستخدام المكثف للأدويѧة او الأصѧابة بأحѧد الأمѧراض مثѧل مѧرض النيوآاسѧل ومѧرض                       

آل هذه العوامل قد تؤدي الى ضعف مقاومة الجسم وأضطراب في طبيعة النبيѧت           . ية المعدي التهاب الشعب الهوائ  

ولهذا تنشط هذه البكتريѧا وتتѧضاعف اعѧدادها وتحѧصل علѧى موضѧع قѧدم علѧى البطانѧة الداخليѧة للأمعѧاء                         . المعوي

دران الأمعѧاء   وقѧد تختѧرق بكتريѧا القولѧون جѧ     (Coli Entritis)لتѧسبب ضѧهور مѧرض التهѧاب الأمعѧاء القولѧوني       

 وتصل هذه البكتريا (Coli Septicemia)لتصل الى تيار الدم وان سمومها تسبب حالة التسمم الدموي القولوني 

 والألتهѧاب   (Panophthalmitis)الى أعضاء الجسم المختلفة لتسبب حالات مرضѧية مختلفѧة مثѧل التهѧاب العѧين                 

 والتهѧѧѧѧѧاب الغѧѧѧѧѧشاء الزليلѧѧѧѧѧي  (Salpingitis)بѧѧѧѧѧيض  والتهѧѧѧѧѧاب قنѧѧѧѧѧاة ال(Peritonitis)البريتѧѧѧѧѧوني او الѧѧѧѧѧصفاق 

(Synovitis) والورم الحبيبي القولوني (Coli Granuloma)     ةѧاس الهوائيѧوالتهاب الأآي (Air Saculitis) .

هذه الحالات المرضية شائعة الحدوث في حقول الدجاج البياض وتتباين الأعراض التشخيصية تبعاً لتباين حѧالات            

  : ر هذه الأعراض ما يلي الأصابة الا ان اشه

    
1(                ѧاللون الأخѧد بѧون الكبѧصدر وتلѧضلات الѧان عѧرة           التهاب الأمعاء واحتقѧغيرة متخثѧع صѧود بقѧع وجѧضر م

 .هعلي

  
. قد تظهر اورام آبيرة على الكبد والأمعاء ناتجة عѧن تفاعѧل موضѧعي للأنѧسجة بѧسبب أصѧابتها بالبكتريѧا                      )2

 .هاوعند فتح الأورام يلاحظ وجود مواد متجبنة داخل

 
 . في التجويف الأمامي للعين(Pus)قد تظهر العين منتفخة وملتهبة مع وجود القيح  )3

 
 .عند اصابة قناة البيض تبدو القناة متوسعة وتحتوي على مواد متجبنة )4

 
 .الأآياس الهوائية سميكة وبيضاء اللون مع وجود التهاب محفظة الكبد والقلب )5

 
  .توائة على على أفرازات مخاطية او متجبنةقد يلاحظ تضخم بمفصل العرقوب بالقدم وأح )6

تѧѧستجيب الطيѧѧور المѧѧصابة بѧѧأمراض بكتريѧѧا القولѧѧون الѧѧى العلاجѧѧات بѧѧسرعة فѧѧأن آانѧѧت الأصѧѧابة بالأآيѧѧاس       

الهوائيѧѧة يѧѧستخدم دواء الكѧѧوزمكس او التѧѧايلان او التايلوسѧѧين امѧѧا اذا آانѧѧت الأصѧѧابة بعيѧѧدة عѧѧن الجهѧѧاز التنفѧѧسي       
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.  البكتريѧѧا الѧѧسالبة لѧѧصبغة آѧѧرام مثѧѧل الكورامفنيكѧѧول والنيومايѧѧسين والفيوروالتѧѧدون فتѧѧستخدم الأدويѧѧة الفعالѧѧة ضѧѧد

  . أيام وحسب تعليمات الشرآة المنتجة5-3 غرام لكل لتر ماء الشرب ولمدة 1-0.5يضاف الدواء بمعدل 

  

 ::((CClloossttrriiddiiaall  DDiisseeaasseess)) الأمراض التي تسببها بكتريا الكلوستريديا  الأمراض التي تسببها بكتريا الكلوستريديا  .3

 عن بكتريا لا هوائية موجبة التѧصبغ بѧصبغة آѧرام وتѧسبب للѧدجاج البيѧاض ثѧلاث حѧالات                      الكلوستريديا عبارة      

  :مرضية وهي 

وهѧѧو مѧѧن اشѧѧهر الأمѧѧراض وأآثرهѧѧا شѧѧيوعاً    ((NNeeccrroottiicc  EEnntteerriittiiss))مѧѧرض التهѧѧاب الأمعѧѧاء التنخѧѧري مѧѧرض التهѧѧاب الأمعѧѧاء التنخѧѧري   ) أ(

ة حيѧѧث ان سѧѧموم هѧѧذه البكتريѧѧا تѧѧؤدي الѧѧى مѧѧوت الخلايѧѧا المبطنѧѧ  . ويطلѧѧق عليѧѧة اسѧѧم مѧѧرض تمѧѧوت الأمعѧѧاء 

للأمعاء الدقيقة فيبدو جدار الأمعاء ثخين ذو لون قهوائي بسبب النѧزف واهѧم مѧا يميѧز هѧذه الحالѧة هѧو آѧون                   

في هѧذه   . تترافق الحالة عادة مع مرض الكوآسيديا     . الأمعاء هشة سهلة القطع والتمزق بسبب موت خلاياها       

 غѧرام لكѧل لتѧر مѧاء ولمѧدة           0.5الحالة ننصح بأعطاء آورس مزدوج من الأمبѧسلين والأمبروليѧوم وبمعѧدل             

 . ايام متتالية3-5

تѧѧؤدي الѧѧسموم الخارجيѧѧة التѧѧي تفرزهѧѧا الكلوسѧѧتريديا الѧѧى حѧѧدوث شѧѧلل         ((BBoottuulliizzmm))التѧѧسمم الوشѧѧيقي  التѧѧسمم الوشѧѧيقي    ) ب(

(Paralysis)                     ىѧثم علѧر يجѧظ ان الطيѧذا يلاحѧل ولهѧة والأرجѧة والأجنحѧللعضلات وخاصة عضلات الرقب 

        ѧصقة بالفرشѧام ملتѧزع      صدرة وتمتد رقبتة الى الأمѧهل النѧوش وسѧشة منفѧظ ان ريѧف (ة ويلاحѧدث  ) النتѧويح

تعѧالج الحالѧة بأضѧافة    . الشلل ايضاً برموش العين او الأجفان ولهذا يظهر الطير وآأنه ميѧت او عينѧاة مغلقѧة        

 غرام لكل لتѧر مѧاء ولمѧدة    1الفيورالتدون او الكلوروتتراسايكين او الستربتومايسين الى مياة الشرب بمعدل         

 .الية أيام متت3-5

 نѧادر الحѧدوث فѧي قطعѧان الѧدجاج البيѧاض       مرض  ((GGaannggrraannuuss  DDeerrmmaattiittiiss))التهاب الجلد المواتي التهاب الجلد المواتي   ))  تت((

حيث يؤدي التزاوج الى حѧدوث جѧرح صѧغير فѧي ظهѧر الدجاجѧة فيتلѧةث                  . ولكنه يظهر في قطعان الأمهات    

 فѧي هѧذه المنطقѧة    البكتريا والتي تبدأ بفرز سمومها الى الأنسجة المجاورة وبذلك يموت الجلد ويسقط الريش 

تبدو هذه المناطق بشكل بقع آبيرة سѧوداء علѧى ظهѧر الدجاجѧة وفѧي أعلѧى                  . والتي تتوسع مساحتها بالتدريج   

لا تѧستجيب الطيѧور المѧصابة الѧى العѧلاج بѧسهولة وينѧصح بتعقѧيم الجѧروح بѧاليود مѧع محاولѧة تقليѧل                           . الفخذ

  .أحتمالات الأصابة بهذه الجروح

  

  ::  ((FFoowwll  CChhoolleerraa))مرض آوليرا الدجاج مرض آوليرا الدجاج ..44

 وهي بكتريا عصوية الѧشكل  )multocida Pasturella(مسبب المرض نوع من انواع بكتريا الباستوريلا 

اهم ما يميز المѧرض هѧو المѧوت         . سالبة التصبغ بصبغة آرام وتصيب الدجاج البالغ عادة خلال فترة انتاج البيض           

 نفوش الريش والأسѧهال مѧع نѧزول الأفѧرازات           المفاجيء لبعض الدجاج ويظهر على الدجاج المصاب الخمول مع        

ترتفѧѧع درجѧѧة حѧѧرارة الطيѧѧور ويتحѧѧول لѧѧون العѧѧرف واالѧѧدلايات الѧѧى اللѧѧون  . اللعابيѧѧة مѧѧن الفѧѧم والѧѧدموع مѧѧن العѧѧين 
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بعد ذلك تتمرآѧز الأصѧابة المرضѧية فѧي احѧد الأعѧضاء فقѧد تѧصيب الѧدلايات فتمتلѧيء وتتѧورم وتحتѧوي                          . الأزرق

وقѧѧد تترآѧѧز الأصѧѧابة بالوجѧѧه فينѧѧتفخ الوجѧѧه حѧѧول العينѧѧين ويبѧѧدو الوجѧѧه وآأنѧѧه .  نعلѧѧى مѧѧواد متجبنѧѧة صѧѧفراء اللѧѧو

وقد تترآز الأصابة فѧي عظѧام الجمجمѧة والأذن الوسѧطى ولهѧذا تѧضهر حѧالات التѧواء الرقبѧة                   . مصاب بالكورايزا 

(Toeticollis)     راض الت        .  ويبدو الطير وآأنه مصاب بالنيوآاسلѧر الاعѧرئتين وتظهѧل    واحياناً تصاب الѧسية مثѧنف

عنѧѧد التѧѧشريح يلاحѧѧظ وجѧѧود أحتقѧѧان وبقѧѧع نزفيѧѧة علѧѧى معظѧѧم الأحѧѧشاء    . صѧѧعوبة التѧѧنفس علѧѧى الѧѧدجاج المѧѧريض 

البيѧѧوض الناضѧѧجة فѧѧي المبѧѧيض تكѧѧون رخѧѧوة مѧѧع بѧѧروز الأوعيѧѧة الدمويѧѧة   . الداخليѧѧة مثѧѧل القلѧѧب والكبѧѧد والمبѧѧيض 

  . مواد متجبنة في التجويف البطنيالرئتين تبدو محتقنة حمراء مع وجود. المنتشرة على حويصلات المبيض

تعѧѧالج القطعѧѧان المѧѧصابة بأسѧѧتخدام الترامايѧѧسين او احѧѧد مرآبѧѧات الѧѧسلفا مثѧѧل الѧѧسلفاآينوآزالين والتѧѧي تѧѧضاف  

  . ايام متتالية5-3 غرام لكل لتر ماء ولمدة 1-0.5للماء بمعدل 

  

  ::((IInnffeeccttiioouuss  CCoorryyzzaa))مرض الكورايزا المعدي مرض الكورايزا المعدي ..55

الѧѧة الزآѧѧام الѧѧذي يѧѧصيب الأنѧѧسان وهѧѧو مѧѧن امѧѧراض الجهѧѧاز التنفѧѧسي سѧѧريعة     يعتبѧѧر هѧѧذا المѧѧرض مѧѧشابه لح 

. )gallinarum Hemophilas(الأنتشار وتسببة بكتريا سالبة لصبغة آرام يطلق عليها اسم بكتريا الهيموفلس 

 يصيب هذا المرض الأفراخ الصغيرة والدجاج الكبير ومن اهم اعراضة الرشح الأنفي ونزول السوائل المخاطيѧة               

. وأحيانѧاً تنѧتفخ وتتѧورم الѧدلايات أيѧضاً     . من الأنف ونزول الدمع من العين مع أنتفاخ الوجه والأنسجة حѧول العѧين           

ويسبب الرشح صعوبة في تنفس الطيور ويظهر بشكل سريع ومѧن اهѧم الأدويѧة الفعالѧة فѧي هѧذا المجѧال هѧو دواء                    

 غرام لكل لتر مѧاء ولمѧدة ثلاثѧة          0.5 ماء الشرب بنسبة     يضاف الدواء الى  . التايلان او اللنكلوسبكتين او التايلوسين    

  .أيام

  

  ::((FFuunnggaall  DDiisseeaassee))الأمراض التي تسببها الفطريات الأمراض التي تسببها الفطريات : : ثالثاً ثالثاً 

 وآلاهمѧѧا يتبѧѧع (Yeast) والخمѧѧائر (Molds)تѧѧضم الفطريѧѧات صѧѧنفان مѧѧن الأحيѧѧاء المجهريѧѧة همѧѧا الأعفѧѧان   

لأعفѧان هѧي الخطѧرة علѧى صѧحة الطيѧور بѧشكل              ا،  حسب التصنيف العلمѧي للأحيѧاء المجهريѧة        (Mycota)لعائلة  

النѧѧوع الأول يѧѧسببه العفѧѧن نفѧѧسة ويطلѧѧق علѧѧى هѧѧذه الحالѧѧة اسѧѧم   ، عѧѧام حيѧѧث تѧѧسبب نѧѧوعين مѧѧن الحѧѧالات المرضѧѧية 

(Mycosis) ياتѧѧرض الرشاشѧѧل مѧѧة    ،  مثѧѧذه الحالѧѧى هѧѧق علѧѧن ويطلѧѧرزه العفѧѧذي يفѧѧسم الѧѧسببه الѧѧاني يѧѧوع الثѧѧوالن

  :يلي الشرح المبسط لهذين المرضين  وفيما (Mycotoxicosis)المرضية اسم 

  
  ::((AAssppeerrggiilllloossiiss))مرض الرشاشيات مرض الرشاشيات   ..11

 Fungal)يطلѧѧѧق علѧѧѧى هѧѧѧذا المѧѧѧرض ايѧѧѧضاً اسѧѧѧم الرشاشѧѧѧيات الدخنيѧѧѧة واسѧѧѧم الألتهѧѧѧاب الرئѧѧѧوي الفطѧѧѧري  

pneumonia)    ضنѧرة الحѧة لفتѧواسم ذات الرئ (Beooder pneumonia)     صغيرةѧراخ الѧرض الأفѧصيب المѧي 

وقѧѧد تحѧѧدث الأصѧѧابة داخѧѧل   . (Aspergillus fumigatus)الأآثѧѧر ويѧѧسببة الفطѧѧر خѧѧلال الأسѧѧبوع الأول علѧѧى 
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 حيѧѧѧث تѧѧѧساعد الرطوبѧѧѧة والحѧѧѧرارة المناسѧѧѧبة علѧѧѧى علѧѧѧى نمѧѧѧو   (Spores)المفقѧѧѧسات الملوثѧѧѧه بѧѧѧالفطر او ابواغѧѧѧة  

ولكѧѧن غالبѧѧاً مѧѧا يحѧѧدث  ، الفطروأستنѧѧشاقة مѧѧن قبѧѧل الأفѧѧراخ الفاقѧѧسة ودخولѧѧة المجѧѧاري التنفѧѧسية فيحѧѧدث المѧѧرض    

مѧѧرض داخѧѧل الحقѧѧل نتيجѧѧة لأسѧѧتخدام فرشѧѧة رطبѧѧة وخاصѧѧة اذا آانѧѧت الفرشѧѧة مѧѧن نѧѧشارة الخѧѧشب الأحمѧѧر او         ال

هѧѧذه الѧѧضروف سѧѧوف تѧѧشجع علѧѧى نمѧѧو العفѧѧن  ، الѧѧسبوس الѧѧذي تعѧѧرض الѧѧى ميѧѧاه الأمطѧѧار او اي مѧѧصدر رطوبѧѧة 

ب يتعبѧر ايѧضاً موطنѧاً       العلѧف الرطѧ   ، وانتاجة للأبواغ  والتي تنتقل الى داخل الفرخ بعد اسنشاقها مع هواء الشهيق            

  .صالحاً لنمو العفن وأحداث الأصابة

الأفѧѧراخ المѧѧصابة تفقѧѧد شѧѧهيتها لتنѧѧاول العلѧѧف ويبѧѧدو عليهѧѧا الأسѧѧهال والѧѧشعور بѧѧالعطش الѧѧشديد فتѧѧزدحم علѧѧى   

شرب الماء من المناهل ويبدو عليها الرجفان نع ارتفѧاع حѧرارة الجѧسم وصѧعوبة فѧي التѧنفس ولهѧذا تفѧتح الأفѧراخ               

وهѧѧذا مѧѧا يميѧѧز هѧѧذه الحالѧѧة عѧѧن   ) آخѧѧة(اثنѧѧاء التѧѧنفس ولكѧѧن دون ان يظهѧѧر عليهѧѧا اي صѧѧوت او عطѧѧس    منقارهѧѧا 

الأفѧراخ المѧصابة أيѧضاً تبѧدو مرتجفѧه وقѧد تѧصاب عيناهѧا بѧالتورم بѧسبب                    ، الأصابة بѧالأمراض التنفѧسية الأخѧرى      

صبة الهوائيѧة والѧرئتين     عنѧد تѧشريح الأفѧراخ المѧصابة يلاحѧظ أحتقѧان القѧ             ، تجمع مواد متجبنة صفراء تحت الجفن     

 (Syrnex)وقد نلاحض وجود تدمعات للمايسيليا الفطرية داخل القصبة الهوائية وقѧرب حنجѧرة التغريѧد                ، محمرة

واحياناً يلاحѧظ وجѧود سѧائل احمѧر عكѧر        ، وتظهر درنات صفراء صفراء  مخضرة على الرئتين والكبد والأحشاء         

لا تѧستجيب   ، الأآياس الهوائية تبѧدو مغطѧاة براشѧح أصѧفر اللѧون           ، (Ascitis)داخل التجويف البطني نتيجة الحبن      

  .الطيور المصابة للعلاج لذلك فأن اهم اجراء علاجي هو تغيير الفرشة الرطبة او العلف فوراً

  
  ::  ((MMyyccoottooxxiiccoossiiss))التسمم الفطري للعلف التسمم الفطري للعلف   ..22

اجѧه صѧناعة الѧدواجن فѧي الѧدول                تمثل مشكلة التسمم الفطري للمواد العلفية واحѧدة مѧن اهѧم المѧشاآل التѧي تو                

النامية وذلك لعدم امتلاك هذه الدول الى التكنولوجيا الحديثة في تجفيف المحاصيل العلفية وخاصة الذرة الѧصفراء   

تѧزرع الѧذرة الѧصفراء عѧادة علѧى          ، او أآثѧر   % 50والتي تدخل غالباً في علائق الدواجن بنѧسب عاليѧة تѧصل الѧى               

يѧة والمѧشكلة تظهѧر أآثѧر فѧي تجفيѧف العѧوة الخريفيѧة للѧذرة الѧصفراء حيѧث يѧتم                        ربيعية وخريف ) عروتين(موعدين  

ولهذا فأن من الصعب تجفيفها بѧالطرق التقليديѧة         ) شهر أيلول وتشرين الأول   (الحصاد خلال الأشهر الباردة تقريباً      

لحبѧوب فѧي العلائѧق     وهذا ما يعرضها الى نمو الأعفان التي تقوم بأفراز سمومها على الذرة وأن ادخال مثѧل هѧذه ا                  

 10ولهذا السبب تشترط بعض الدول عدم ارتفاع نسبة الرطوبة بالذرة الصفراء عѧن              ، سيولد حالة التسمم الفطري   

يوجѧد العديѧد مѧن الѧسموم        ، عند استلامها من قبل المزارعين وتخزينها فѧي الѧسايلوات الخاصѧة بخѧزن الحبѧوب               % 

ت الا ان اهمهѧѧا واخطرهѧѧا علѧѧى صѧѧحة الطيѧѧور هѧѧو الѧѧسم       الفطريѧѧة التѧѧي تفرزهѧѧا العѧѧشرات مѧѧن انѧѧواع الفطريѧѧا      

 ولهذا يطلق على حالة التسمم الفطري احياناً اسѧم         (Aspergillus) الذي يفرزه الفطر     (Aflatoxin)افلاتوآسين  

(Aflatoxicosis) .               ورѧى اغلطيѧر علѧان اهم الأعراض الخارجية والأفات العيانية والتغيرات الفسلجية التي تظه

  :تسسم الفطري يمكن اجمالها بما يلي المصابة بال
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اهم الأعراض التي تبدو على الطيور هي الأمتناع عن العلف وانخفاض واضح في أسѧتهلاك الغѧذاء لهѧذا                    )1

تلجأ الطيور الى تناول الفرشة والعلف المبعثر فيها ولهذا يظهر على الطيور الضعف وتبѧدأ بنتѧف ريѧشها                  

رقة اللون ثم يظهѧر العѧرج وعѧدم المقѧدرة علѧى الحرآѧة ويبѧدو                 الارجل تبدو مز  ، فيبدو الريش غير منتظم   

علѧѧى القطيѧѧع الهلѧѧع والأضѧѧطراب العنيѧѧف ثѧѧم تبѧѧدو التѧѧشنجات العѧѧصبية وأخيѧѧراً ينقلѧѧب الطيѧѧر علѧѧى ظهѧѧرة   

تظهر هѧذه الأعѧراض     ، وهي علامة مميزة لحالة التسمم    . (Opisthotonos)وارجلة مرتفعة الى الأعلى     

 ايѧѧام فقѧѧط وذلѧѧك تبعѧѧاً لكميѧѧة الѧѧسم    3-1لѧѧف المتѧѧسمم وأحيانѧѧاً تظهѧѧر بعѧѧد     أسѧѧبوع مѧѧن تنѧѧاول الع 2-1بعѧѧد 

 جѧزء   200-100المتواجدة بالعلف علماً بأن أقل آمية من السم في العلف تكفي لأظهار حالة التѧسمم تبلѧغ                  

 .(PPb)بالبليون 

يلاحѧѧظ انخفѧѧاض شѧѧديد فѧѧي انتѧѧاج البѧѧيض ويقѧѧل معѧѧدل وزن البѧѧيض المنѧѧتج وآѧѧذلك تѧѧنخفض نѧѧسبة وزن         )2

والسبب بذلك يعود الѧى ان مكونѧات صѧفار البѧيض يѧتم تѧصنيعها بالكبѧد فعنѧدما                    . لصفار الى وزن البيضة   ا

 .يتضرر الكبد يقل تصنيع هذه المكونات

 وتحѧѧول لѧѧون الѧѧراز الѧѧى لѧѧون دهنѧѧي غѧѧامق الملمѧѧس لأن  (Steatorrhea)تѧѧصاب الطيѧѧور بأسѧѧهال دهنѧѧي  )3

ѧѧاس فيقѧѧة البنكريѧѧي فعاليѧѧل فѧѧدث خلѧѧة تحѧѧسموم الفطريѧѧز الѧѧزيم اللايبيѧѧراز انѧѧل اف(Lipase) نѧѧسؤول عѧѧالم 

 .هضم الدهون

عند التشريح اول ما يلفت النظر هو العѧضلات البيѧضاء اي يتحѧول لѧون   العѧضلات الѧى اللѧون الأبѧيض                           )4

(White muscle)      ضليѧسغل العѧة الѧشابهه لحالѧة مѧوهي حال (Mussular dystrophy)   نѧة عѧالناتج 

 .لعلائق والسلينوم من ا(E)نقص فيتامين 

يلاحѧѧظ ان الكبѧѧد متѧѧضخم وغѧѧامق اللѧѧون ومحѧѧتقن وذو قѧѧوام قѧѧوي عنѧѧد محاولѧѧة ضѧѧغطة بѧѧين اصѧѧبعين مѧѧن   )5

بعѧد ذلѧك يبѧدأ لѧون الكبѧد بѧالتغير ويتحѧول الѧى اللѧون الأصѧفر الѧشاحب نتيجѧة لتجمѧع الѧدهون                 ، اصابع اليد 

يѧة متѧضخمة فاتحѧة اللѧون        أيضاً تظهر الكل  ، آذلك يبدو آيس الصفراء متوسع وآبير     ، داخل الخلايا الكبدية  

أحياناً تظهѧر حالѧة   ، وعليها بقع نزفية وقد تظهلا هذه البقع أيضاً على البنكرياس وتحت جلد الأرجل أيضاً 

 حيث تتجمع السوائل فѧي التجويѧف البطنѧي وفѧي داخѧل تѧامور القلѧب مѧسببة مѧوه القلѧب           (Ascitis)الحبن  

(Hydropericardium). 

امѧا عѧدد الكريѧات    ، لا يѧتجلط ويѧزداد فيѧه عѧدد الكريѧات الدمويѧة البيѧضاء          عند فحص الѧدم يلاحѧظ ان الѧدم           )6

الدموية الحمراء فينخفض بشكل ملحوظ وآѧذلك تѧنخفض نѧسبة الهيموآلѧوبين بالѧدم ونѧسبة بروتينѧات الѧدم             

 .ويصاب الطير بحالة فقر الدم) الألبومين والكلوبيولين(

 مѧع توسѧع الأثنѧي عѧشري والتهѧاب           (Proventriculus)وجود تقرحات نزفية في بطانة المعѧدة الحقيقيѧة           )7

  .واضح في داخلة
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  :اهم الأجراءات العلاجية والوقائية لحالات التسمم الفطري هي 

 . ساعة24-12سحب العلف الملوث وتصويم القطيع لمدة   -أ 

 مѧا   غالبѧاً . تغيير العلف فوراً بعلف آخر سليم وخالي من السموم ثم البѧدء بالبحѧث عѧن مѧصدر الѧسموم بѧالعلف                       -ب 

تكون الذرة الصفراء وأحياناً آسبة فول الصويا وقد يحدث التسمم بحبوب الحنطة والѧشعير ولكѧن هѧذه الحالѧة                    

 .نادرة

 للعلѧف المقѧدم للقطيѧع ولمѧدة خمѧسة ايѧام            (Oxytetracycline) آيلوغرام من المضاد الحيوي      1-0.5أضافة    -ج 

 .متتالية

 والبѧايوتين والѧسلنيوم الѧى       (E)آيѧز علѧى اضѧافة فيتѧامين         مضاعفة آمية الفيتامينات الموجودة بالعلف مѧع التر         -د 

 . غرام لكل لتر ماء ولمدة خمسة ايام متالية0.5مياه الشرب وبمعدل 

 مللتѧر لكѧل لتѧر مѧاء مѧع تجهيѧز القطيѧع               1-0.5 الѧى ميѧاة الѧشرب بمعѧدل          (Vinigor)لقد جѧرب أضѧافة الخѧل          -ه 

 .تائج جيدةلمدة خمسة ايام واعطت ن) الجت والبرسيم(بالعلف الأخضر 

 2 آيلѧوغرام لكѧل طѧن وآѧذلك أضѧافة            0.5اثببت الدراسات الحديثة بأن اضافة خمرة الخبز الى العلف بمعدل             -و 

 لكѧѧل طѧѧن مѧѧن العلѧѧف تѧѧساعد علѧѧى ربѧѧط الѧѧسموم    (Clay) او التѧѧراب الطينѧѧي (Sand)آيلѧѧوغرام مѧѧن الرمѧѧل  

 .ة للطيوروأخراجها مع فضلات الطيور وبالتالي منع امتصاصها داخل القناة الهضمي

  

  ::  ((MMyyccooppllaassmmoossiiss))الأمراض التي تسببها المايكوبلازما الأمراض التي تسببها المايكوبلازما : : رابعاً رابعاً 

  ((CCRRDD))مرض التهاب الجهاز التنفسي المزمن مرض التهاب الجهاز التنفسي المزمن   ..11

 مѧن الامѧراض التنفѧسية الخطيѧرة والتѧي تѧصيب       CRD (Chronic Respiratory Disease)    يعتبر مѧرض  

)Mycoplasma ق عليѧѧѧه اسѧѧѧم  مѧѧѧسبب المѧѧѧرض نѧѧѧوع مѧѧѧن المايكوبلازمѧѧѧا يطلѧѧѧ   ، الѧѧѧدجاج بمختلѧѧѧف الأعمѧѧѧار 

)gallisepticum     وهو مرض مزمن )Chronic(        ز    .  أسابيع 3-2 يبقى في القطيع لفترة زمنية طويلةѧاهم ما يمي

وعند التѧشريح يلاحѧظ     ، وظهور افرازات من المنخرين   ) الكخة(المرض هو ظهور الصعوبات التنفسية والعطاس       

وقد تظهر مثل هѧذه المѧواد علѧى الكبѧد           ، وعليها مواد متجبنة بيضاء   ان الأآياس الهوائية سميكة جداً وبيضاء اللون        

 غѧرام لكѧل لتѧر مѧاء ولمѧدة           0.5تعالج الحالة بأعطاء آورس من التايلوسين او اللنكوسѧبكتين بمعѧدل            ، والقلب آذلك 

  . ايام متتالية3-5

  
  ::((IInnffeeccttiioonnuuss  SSyynnoovviittiiss))مرض التهاب الغشاء الزليلي المعدي مرض التهاب الغشاء الزليلي المعدي   ..22

 واهѧѧم مѧѧا يميѧѧز )synoviae Mycoplasma(نѧѧوع مѧѧن المايكوبلازمѧѧا يطلѧѧق عليѧѧة اسѧѧم     مѧѧسبب المѧѧرض هѧѧو 

المرض هو ظهور العرج وعدم قدرة الطيور المصابة على الѧسير مѧع تѧورم المفاصѧل وخاصѧة مفѧصل العرقѧوب                

وعنѧد التѧشريح يلاحѧظ وجѧود تجمѧع لѧسوائل لزجѧه لونهѧا اصѧفر او رمѧادي فѧي منطقѧة المفاصѧل وقѧد               . في القدمين 
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تعѧالج الحالѧة بѧنفس طريقѧة العѧلاج لمѧرض التهѧاب الجهѧاز التنفѧسي المѧزمن الѧسابقة                      ، ون هذه المفاصѧل متجبنѧة     تك

  .الذآر

  

  ::((PPaarraassiittiicc  DDiisseeaasseess))الأمراض الطفيلية الأمراض الطفيلية : : خامساً خامساً 

  ::((CCoocccciiddiioossiiss))مرض الكوآسيديا مرض الكوآسيديا   ..11

 مѧا يظهѧر هѧذا المѧرض فѧي          وغلابѧاً .      يعتبر هذا المرض من اهم الامراض الشاعئة في قطعان الѧدجاج البيѧاض            

أظهرت الدراسات وجود ستة انѧواع    ،  أسابيع وقد يظهر في الدجاج البالغ ولكن بنسب قليلة جداً          7-5الأفراخ بعمر   

، من البروتوزوا التابعة لجѧنس الأميريѧا القѧادرة علѧى أحѧداث هѧذا المѧرض فѧي مواقѧع مختلفѧة مѧن الأمعѧاء الدقيقѧة                            

 وبعѧضها  )acervulina Emmeria(عѧاء وهѧو الأثنѧي عѧشري مثѧل نѧوع       فبعضها يѧصيب القѧسم الأول مѧن الأم   

)E.  وانѧѧواع تѧѧصيب الأعѧѧورين )necatrix .E(مثѧѧل ) الѧѧصائم والفѧѧائفي(يѧѧصيب القѧѧسم الوسѧѧطي مѧѧن الأمعѧѧاء 

)tenella          ا      .   والنوع الأخير يسبب ما يسمى بالكوآسيدا الاعورية او الاسهال الدمويѧدو عليهѧالطيور المصابة يب

وعنѧد التѧشريح تلاحѧظ    . الأسهال ونفوش الريش وقد يختلط الدم مع البراز في حالة الكوآسيديا الأعورية        الخمول و 

الامعѧѧاء متقيحѧѧة وعليهѧѧا بقѧѧع نزفيѧѧة آثيفѧѧة وعنѧѧد فتحهѧѧا يلاحѧѧظ وجѧѧود احتقѧѧان وتنخѧѧر فѧѧي بطانѧѧة الامعѧѧاء وتبѧѧدو          

عوريѧة يѧشاهد الأعѧورين مملѧوئين        وعنѧد الأصѧابة بالكوآѧسيديا الأ      ، المحتويات مخاطية وذات لѧون قهѧوائي محمѧر        

 1-0.5يستجيب القطيع بسرعة للعلاج واهم العلاجات عو اعطاء آѧورس امبروليѧوم بمعѧدل               . بجلطة دموية آبيرة  

  . ايام متتالية5-3غرام لكل لتر ماء ولمدة 

  
  ::((IInntteessttiinnaall  PPaarraassiitteess))الأصابة بالطفيليات المعوية الأصابة بالطفيليات المعوية   ..22

 مثѧѧل ديѧѧدان (Larg Round Warm) او الكابلاريѧѧا (Hair Worm)     تѧѧشمل الأصѧѧابة بالديѧѧدان الѧѧشعرية  

ويبѧدو علѧى الطيѧور المѧصابة شѧحوب اللѧون       .  سѧنتمتر 8 التѧي يѧصل طولهѧا الѧى     )galli Ascardia(الأسѧكارديا  

للعرف وأحمرار الوجه وتدلي الأجنحة ونفوش الريش وقد تسبب هѧذه الأصѧابات انѧسداد بالأمعѧاء والمѧوت احيانѧاً               

 عادة انخفاض بأنتاج البيض علماً بأن الأصابة تنتشر بين طيѧور القطيѧع عѧن طريѧق تنѧاول المѧاء                      وتسبب الاصابة 

تعالج هذه الحالة بأعطاء الأدوية الطѧاردة للديѧدان مثѧل    ، والعلف الملوث ببيوض هذه الديدان الحاوية على اليرقات      

 غѧرام لكѧل آيلѧو       0.2ويѧة مѧع المѧاء بمعѧدل         تقѧدم هѧذه الاد    .  او الليفاميزول او التتراميѧزول     (Peprazin)الببرازين  

  ويقدم الدواء صباحاً قبل تناول العلѧف او تѧصوم الطيѧور    )) غرام لكل دجاجة تقريباً 0.5 ((غرام من وزن الجسم   

وحسب .  يوماً 21ثم يعاد العلاج بعد     ). نصف يوم ( ساعة     12ساعتين ويعطى الدواء مع الماء الذي يشرب خلال         

  .منتجة للدواءتعليمات الشرآة ال
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    ::((EExxtteerrnnaall  PPaarraassiitteess))يليات الخارجية يليات الخارجية الأصابة بالطفالأصابة بالطف  ..33

تعيش هذه  .  من أخطر الطفيليات الخارجية التي تصيب الدجاج البياض        (Mite) والحلم   (Lice)       يعتبر القمل   

مѧن فتحѧة     وتترآѧز باعѧداد هائلѧة فѧي قواعѧد الѧريش القريѧب                ))حويѧصلات الѧريش   ((الطفيليات داخѧل منابѧت الѧريش        

وتقѧوم بأمتѧصاص الѧدم مѧن الطيѧور المѧصابة مѧسببتةً لهѧا ازعѧاج مѧستمر                    .  المجمع وفي ريش الرقبة بشكل خاص     

اهѧم الأجѧراءات المطلوبѧة لمقاومѧة هѧذه الأصѧابة هѧي القيѧام بتعفيѧر          . يؤدي الى أنخفѧاض واضѧح فѧي انتѧاج البѧيض         

بيѧد مѧع حرآѧة اليѧد علѧى الѧريش بعكѧس الأتجѧاه         يѧرش الم  ، (Seven)القطيع بأحد المبيدات الحѧشرية مثѧل الѧسيفين          

بالقطعان الكبيرة وحيثما لا يجدي التعفير الفѧردي نفعѧاً لكونѧة عمليѧة شѧاقة                . لضمان نزول المبيد الى منابت الريش     

 20يتم عمل الحوض من الطѧابوق وبأرتفѧاع   . ومجهدة على الطيور والعاملين ولذلك ننصح بعمل احواض للتعفير       

 مѧع آيلѧوغرام واحѧد       (Sand)ثم يضاف للحوض آمية من التراب او الرمل         . متر وعرض متر   2سنتمتر وبطول   

يضاف المزيج الѧسابق لكѧل حѧوض وعلѧى ان     ). السيفين(مخلوط مع ربع آيلو من المبيد      ) رماد التنور (من الرماد   

. عفѧر نفѧسه بنفѧسه    سنتمترات يخلط المزيج مع التراب ويتѧرك الѧدجاج لي  10لا يقل ارتفاع المزيج في الحوض عن        

، تѧѧستقر الحالѧѧه خѧѧلال فتѧѧرة لاتزيѧѧد عѧѧن أسѧѧبوع .  احѧѧواض فѧѧي آѧѧل قاعѧѧة تكفѧѧي لتعفيѧѧر القطيѧѧع آلѧѧه 10يمكѧѧن عمѧѧل 

وننصح ان يتم عمل احѧواض التعفيѧر بѧالقرب مѧن الѧساحبات الهوائيѧة لأجѧل سѧحب الغبѧار الѧذي سѧوف يثيѧرة هѧذا                       

  .الدجاج اثناء قيامه بتعفير نفسه

  

  ::ول الدجاج البياضول الدجاج البياضأنواع اللقاحات في حقأنواع اللقاحات في حق

الѧѧى داخѧѧل جѧѧسم ) فѧѧايروس او بكتريѧѧا( تعنѧѧي أدخѧѧال المѧѧسبب المرضѧѧي (Vaccination)ان عمليѧѧة التلقѧѧيح               

 يѧصبح بأمѧان مѧن الأصѧابة بѧنفس المѧرض       ي ضѧده لكѧ  (Immunity)الحيوان ليقوم جهازه المناعي بتوليѧد مناعѧة        

 ويمكѧن تقѧسيم هѧذه اللقاحѧات         (Vaccines) اللقاحѧات    وفي الوقت الحاضر توجد شرآات مختصة بأنتѧاج       ، مستقبلاً

  :بشكل عام الى قسمين هما 

  
  ::  ((LLiivvee  VVaacccciinneess))لقاحات حية لقاحات حية   ..11

ان معظم اللقاحѧات التѧي يѧستخدمها المѧربين فѧي حقѧولهم للتلقѧيح هѧي لقاحѧات حيѧه مثѧل النيوآاسѧل والكمبѧورو                         

هذه اللقاحات تحتوي على فايروسات حيѧة  .  الوبائيةولقاح الجدري والتهاب الشعب الهوائية المعدي ولقاح الرعشة 

(Live Viruses)  دѧولكن بشكل مجف (Lyopholized)  ةѧضغط     ب أي مجففѧل بالѧود تخلخѧع وجѧد مѧذا  ، التجميѧوله

 لهѧѧذه (Dose)ان الجرعѧѧة اللقاحيѧѧة ، تѧѧذاب أولاً بالمѧѧاء قبѧѧل اسѧѧتخدامها بѧѧالتلقيح عѧѧن طريѧѧق مѧѧاء الѧѧشرب او الѧѧرش

اساس ان الفايروس اللقѧاحي سѧوف يѧدخل الجѧسم وهѧو حѧي ليѧستطيع ان يتكѧاثر فѧي داخѧل                        اللقاحات محسوبة على    

 مرة ليؤدي بعد ذلك دوره في تحفيѧر الجهѧاز المنѧاعي وأحѧداث الاسѧتجابة                 100الجسم ولتتضاعف اعداده بحوالي     

يوآاسل على أسѧاس  فمثلاً تحسب الجرعة اللقاحية الواحدة المخصصة للفرخ الواحد من لقاح الن          ، المناعية المطوبة 

ويتѧضاعف هѧذا العѧدد داخѧل جѧسم الطيѧر            )  جѧسم فايروسѧي    710( انها تحتوي على عشرة ملايين جѧسم فايروسѧي          
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لأجل احداث المناعة المطلوبة وآما موضح بالشكل رقѧم         ) جسم فايروسي  910اي  (ليصل الى مليار جسم فايروس      

صالها الى الطيور وهي لا زالت علѧى قيѧد الحيѧاة لأن            وبما ان هذه اللقاحات تحوي فايروسات حية إذاً يجب اي         ) 3(

  :أتباع التعليمات التالية من خلال ولهذا يجب تداولها بحذر ، موتها يعني فشل اللقاح وبالتالي فشل عملية التلقيح

او اوانѧѧي ) ثѧѧرمس(نقѧѧل اللقѧѧاح بأسѧѧتخدام مبѧѧردات ويقѧѧاح الحѧѧي الѧѧى أشѧѧعة الѧѧشمس مطلقѧѧاً تعѧѧرض اللعѧѧدم   -أ 

 . لسلفان ومجهزه بقطع ثلجية تحافظ على نفس درجة حرارة اللقاحملفوفة بورق ا

خزنѧѧة فѧѧي  بالثلاجѧѧة او إن آѧѧان مخѧѧزون أصѧѧلاً ) ْ م4علѧѧى (الثلاجѧѧة العاديѧѧة فѧѧي الحقѧѧل فѧѧي خѧѧزن اللقѧѧاح ي  -ب 

 .شريطة الا يتعرض اللقاح للأذابة والتجميد عدة مرات) ْ م18- (مجمدات منزلية

 .وقةل على اللقاح من مصادر موثوحصيتم ال  -ج 

تذاب هذه اللقاحات بالماء الخالي مѧن الكلѧور لأن الكلѧور وبقايѧا مѧواد التعقѧيم تѧؤدي الѧى قتѧل الفايروسѧات                            -د 

وعند التلقيح صيفاً يفضل تبريد مياه الشرب المѧستخدمة بѧالتلقيح لكѧي لا يѧؤثر المѧاء الحѧار علѧى         . اللقاحية

شرط ان يكون الثلج مѧصنوع مѧن ميѧاه النهѧر او         فعالية اللقاح ولهذا ينصح بأضافة الثلج لمياه التلقيح على          

لذلك يفضل غلي ماء التلقيح لأجل ان يتطاير الكلور منه او يترك بأواني             . من مياه خالية من الكلور أيضاً     

 .معرضاً لأشعة الشمس لليوم الثاني لأجل تطاير الكلور) أحواض(مسطحة 

  
  : : ((DDeeaadd  VVaacccciinneess))لقاحات ميتة لقاحات ميتة   ..22

 وهѧѧي لقاحѧѧات (Oil Inactivated Vaccines)قاحѧѧات أسѧѧم اللقاحѧѧات الزيتيѧѧة المعطلѧѧة      يطلѧѧق علѧѧى هѧѧذه الل

ولهѧѧذا فѧѧأن الجرعѧѧة  .  قѧѧد تѧѧم قتلهѧѧا بواسѧѧطة درجѧѧة الحѧѧرارة او الفورمѧѧالين  (Dead)تحѧѧوي علѧѧى فايروسѧѧات ميتѧѧة  

 تعѧѧادل مئѧѧة مѧѧرة بقѧѧدر (Antigenic Mass)مستѧѧضدات  يجѧѧب ان تحѧѧوي علѧѧى آتلѧѧة (Dose)اللقاحيѧѧة الواحѧѧدة 

بعد انتاج هѧذه اللقاحѧات تخلѧط مѧع محاليѧل زيتيѧة       . اللقاح الحي لأن هذه اللقاحات لا تتكاثر فايروساتها داخل الجسم         

يجѧب ان تعطѧى   . مع مواد مستحلبة لتصبح على شѧكل مѧستحلب لقطѧرات مائيѧة داخѧل الزيѧت      ) مثل زيت البرافين (

ويخѧصص لكѧل   . قѧاً مѧع مѧاء الѧشرب او الѧرش      فقط ولا تستعمل مطل   (Injuction)هذه اللقاحات عن طريق الحقن      

)  اسѧبوع  18-16بعمر  (مللتر وللدجاج الكبير    0.2-0.1جرعة بمقدار   )  أيام 10بعمر يوم واحد لغاية     (فرخ صغير   

يتم الحقن بواسطة أبرة أوتوماتيكية فѧي منطقѧة عѧضلة الفخѧذ او الѧصدر او                 .   مللتر للدجاجة الواحدة   0.5يخصص  

جѧѧت الѧѧشرآات المختѧѧصة بتѧѧصنيع اللقاحѧѧات عѧѧدة انѧѧواع مѧѧن اللقاحѧѧات الزيتيѧѧة بالوقѧѧت     وقѧѧد انت. تحѧѧت جلѧѧد الرقبѧѧة 

  :الحاضر يمكن تقسيمها الى ثلاثة أقسام وهي 

 او التهѧѧاب الѧѧشعب الهوائيѧѧة   (IBD) او الكمبѧѧورو (ND)لقاحѧѧات مفѧѧردة مثѧѧل لقѧѧاح النيوآاسѧѧل الزيتѧѧي        -أ 

 . (IB)المعدي 

 IB) او لقѧاح  (IBD + ND)احين في انٍ  واحد مثѧل لقѧاح    تحوي على لق(Dievalent)لقاحات ثنائية  -ب 

+ ND).  
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  تكاثر الفايروسات اللقاحية
(Replication) 

  
  
  
  
  
 

  تكاثر الفايروسات اللقاحية
(Replication)           

  
  
  

  
  

  ظهور الأستجابة المناعية

  

 للنيوآاسѧل والكمبѧورو والتهѧاب الѧشعب     (IBD + IB +ND) مثѧل لقѧاح   (Trievalent)لقاحات ثلاثيѧة   -ج 

 للنيوآاسѧل والتهѧاب الѧشعب الهوائيѧة المعѧدي وضѧد مѧرض        (EDS + IB + ND)او لقѧاح  . الهوائية المعدي

امѧا اللقѧاح الثلاثѧي الأول       . اللقاح الثلاثي الأخير هو المفضل في حقول الدجاج البيѧاض         . انخفاض انتاج البيض  

  .فيفضل لتلقيح حقول الأمهات

  

  

  

                  

    

  

   
     محادثة الجهاز المناعي                                    محادثة الجهاز المناعي                                     

  
     

  المناعيةظهور الأستجابة                    المناعيةظهور الأستجابة                                   
  

  

  

   

  

  

  

لاحظ ان اللقاح .  للقاحات الحية واللقاحات الميتة(Respons)مخطط للأستجابة المناعية ) 3(الشكل رقم 

  .اما اللقاح الميت فلا يتكاثر داخل الجسم. الحي يتكاثر داخل الجسم ليعطي الأستجابة

  

بما ان اللقاحات الزيتية تحوي على فايروسѧات ميتѧة لѧذلك فهѧي امينѧة عنѧد التѧداول والنقѧل ويمكѧن خزنهѧا فѧي                            

مطلقѧاً  ) ْ م18-علѧى درجѧة    (المنزليѧة ات مجمѧد ويجѧب ان لا تخѧزن بالتجميѧد اي فѧي ال    ) ْ م4(الثلاجة العاديѧة علѧى     

لى انفصال مستحلب اللقاح حيث ينعزل الزيت عѧن المѧاء ويѧصبح اللقѧاح غيѧر متجѧانس ولهѧذا                   لأن التجميد يؤدي ا   

الѧѧسبب يفѧѧضل رج قنينѧѧѧة اللقѧѧاح بأسѧѧѧتمرار عنѧѧد التلقѧѧѧيح وإلا ان أنفѧѧصال المѧѧѧستحلب سѧѧوف يعنѧѧѧي تلقѧѧيح بعѧѧѧض        

  لقاح حي
Live  

VACCIN

  لقاح ميت
Dead 

VACCIN 
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 ويطفو الطور   الدجاجات بالزيت فقط لأن الفايروس موجود بالطور المائي الذي سوف ينفصل ويبقى اسفل القنينة             

  .الزيتي الى الأعلى وهذا قد يؤدي الى فشل التلقيح أحياناً

  

  : : البرنامج الوقائي لحقول الدجاج البياضالبرنامج الوقائي لحقول الدجاج البياض

    يتباين البرنامج الوقائي الذي يناسب آل منطقة تبعاً لتباين عوامل عديدة مثل طبيعة الأمراض السائدة بالمنطقة                

 ولهذا الѧسبب  –وة السلالة اللقاحية المستخدمة بالتلقيح وغيرها     ضرا –) ضراوة المرض ( قوة التحدي المرضي     –

سوف نستخدم برنѧامجين الأول هѧو البرنѧامج العѧادي الѧذي تتبعѧة معظѧم الѧشرآات الأنتاجيѧة فѧي المنѧاطق الѧذي لا                  

يوجѧѧد بهѧѧا تحѧѧدي مرضѧѧي آبيѧѧر امѧѧا البرنѧѧامج الثѧѧاني فهѧѧو برنѧѧامج أسѧѧتثنائي يѧѧستخدم فѧѧي المنѧѧاطق الموبѧѧؤة والتѧѧي      

  .عرض لتحدي مرضي آبير لمرض الكمبورو والنيوآاسل والتهاب الشعب الهوائية المعديتت

  :وفيما يلي ندرج بعض الأرشادات الخاصة بهذين البرنامجين 

  عند التلقيح عن طريق ميѧاه الѧشرب يجѧب ان يكѧون المѧاء خѧالي مѧن الكلѧور لأنѧه يѧؤثر علѧى فعاليѧة الفايروسѧات                         

اء وترآة لليوم التالي ليبرد قبل أستخدامة بالتلقيح وتحسب عادة آمية المѧاء المناسѧبة               اللقاحية ولهذا يفضل غلي الم    

ولأجѧل  ،  اللقѧاحي  حلѧول للتلقيح على اساس آمية الماء التي يستطيع القطيع شѧربها خѧلال فتѧرة سѧاعة بعѧد تقѧديم الم                    

، م مѧن عمѧر الأفѧراخ      من المѧاء عѧن آѧل يѧو        ) سنتمتر مكعب ( مللتر   1تبسيط عملية حساب الكمية يفضل تخصيص       

تطبѧѧق المعادلѧѧة التاليѧѧة عنѧѧد ) التهѧѧاب الѧѧشعب الهوائيѧѧة(لѧѧذلك فعنѧѧد تلقѧѧيح الأفѧѧراخ بلقѧѧاح النيوآاسѧѧل او الكمبѧѧورو او 

  :حساب آمية الماء اللازمة لأذابة اللقاح والمستخدمة بالتلقيح 

  
  لقطيع عدد أفراد ا× عمر القطيع بالأيام ) = مللتر(آمية الماء المستخدمة بالتلقيح 

  
  : تحسب الكمية آما يلي 10000يوم واذا آان عدد القطيع 25 بعمر (IB)فعند تلقيح القطيع بلقاح 

  
  10000 × 25= آمية الماء المستخدمة بالتلقيح 

   لتر ماء250=  مللتر 250000                                      = 

  
  . ملية التلقيح بوقت أقصرعند رغبة المربي بأنهاء ع % 25ويمكن تقليل الكمية 

 يѧوم امѧا عنѧد    40تستخدم هذه المعادلة بشكل عام عند التلقيح ضد جميع الأمراض لغاية وصول القطيѧع لعمѧر    

وينѧصح بأضѧافة حليѧب الفѧرز     ، مهما تقدم القطيѧع بѧالعمر  )  مللتر لكل طير40(التلقيح بعد هذا العمر فتثبت الكمية       

غѧرام لكѧل لتѧر مѧاء لأجѧل حمايѧة الفѧايروس مѧن آثѧارالمواد المعقمѧة والمѧواد             2المجفف الى المѧاء اللقѧاحي بمعѧدل      

الѧѧضارة ولѧѧضمان وصѧѧولة الѧѧى داخѧѧل جѧѧسم الطيѧѧر وهѧѧو حѧѧي ليѧѧستطيع التكѧѧاثر بѧѧشكل مناسѧѧب ليعطѧѧي الأسѧѧتجابة    

  .المناعية المطلوبة
 
 



  

  

  

  

  الفصل الثالث

  

  القيمة الغذائية للبيض

 Nutritive Value of eggs 
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 (Nutritive Value of Eggs)القيمة الغذائية للبيض 
  :المقدمـــة

   لقد عرفت القيمة الغذائيѧة للبѧيض منѧذ زمѧان بعيѧد ولا يѧزال البѧيض يحتѧل مكانѧة غذائيѧة مهمѧة فѧي جميѧع انحѧاء                        

         ѧدل الاسѧادة معѧل زيѧيض لاجѧن البѧا مѧتهلاك العالم ولهذا السبب تسعى دول العالم المختلفة الى رفع معدلات انتاجه

 2002 لعѧام    FAOوحسب احѧصائية منظمѧة الفѧاو        . من البيض لافرادها ولضمان مستوى غذائي مرتفع لشعوبها         

 بيѧѧضة فѧѧي العѧѧام لكѧѧلاً مѧѧن الاقطѧѧار ذات الѧѧدخل المرتفѧѧع   31 و 109 ، 190وجѧѧد ان متوسѧѧط اسѧѧتهلاك الفѧѧرد هѧѧو  

لاخيѧرة فѧي الѧدول ذات الѧدخل المرتفѧع      الا انѧه لѧوحظ فѧي الاونѧة ا    . والمتوسط وذات الدخل الضعيف على الترتيѧب     

بسبب المخاوف من الاصابة بѧامراض القلѧب نتيجѧة احتѧواء البѧيض              % 14انخفاض بمعدل استهلاك البيض بنسبة      

فقѧط تѧأتي   % 20بالجѧسم وان  % 80وهذه المخاوف لا أساس لها حيث ان نسبة الكوليسترول        ، على الكوليسترول   

  .البيض في رفع الكوليسترول بالدم مساهمة قليلة للغايةمن الغذاء مما يجعل امكانية مساهمة 

  وسѧѧوف نحѧѧاول فѧѧي هѧѧذا الفѧѧصل القѧѧاء الѧѧضوء علѧѧى طبيعѧѧة مكونѧѧات البѧѧيض وترآيبѧѧه الكيميѧѧاوي وآѧѧذلك اهميتѧѧه   

  .الغذائية للانسان مع مناقشة علاقة البيض بامراض القلب وتصلب الشرايين

  

  :(Composition of the egg)ترآيب البيضة 

ولقѧد اوضѧح البѧاحثين بѧأن      ). 4شѧكل  ( والبيѧاض والѧصفار   ) مѧع الاغѧشية  (تكون البيضة من القشرة الخارجيѧة         ت

امѧا القѧشرة فتمثѧل    % 31من الوزن الكلي للبيضة الكاملة ويمثل الѧصفار حѧوالي     % 58بياض البيض يمثل حوالي     

ت البيѧѧضة ومѧѧن ملاحظѧѧة هѧѧذا   الترآيѧѧب الكيميѧѧاوي لمكونѧѧا ) 31(ويبѧѧين الجѧѧدول رقѧѧم  . مѧѧن وزن البيѧѧضة  % 11

  :الجدول يمكن استنباط النقاط المهمة التالية

تعتبر البيضة الكاملة من المواد الغذائية الغنية بالبروتين والѧدهن حيѧث تبلѧغ نѧسبة هѧذين العنѧصرين الغѧذائيين                       .1

لѧدهن  للبѧروتين وا % 11.5 و12.9وترتفع بالجزء السائل مѧن البيѧضة الѧى      . على التوالي % 11 و 12بالبيضة  

  .على التوالي

يعتبѧѧر صѧѧفار البѧѧيض مѧѧن اغنѧѧى مكونѧѧات البيѧѧضة بالѧѧدهن حيѧѧث يترآѧѧز الѧѧدهن الموجѧѧود فѧѧي البيѧѧضة فѧѧي هѧѧذه     .2

اما البياض فلا يحتوي الا على آميات نادرة جداً من الدهن وآѧذلك فѧان نѧسبة      % 33المنطقة لتصل نسبته الى     

ث تبلغ نسبة البѧروتين فѧي هѧاتين المنطقتѧين           البروتين في مكونات الصفار اعلى من مكونات بياض البيض حي         

 .على التوالي% 11 و17

       ولكن بما ان بياض البيض يمثل حوالي أآثر من نصف وزن البيѧضة ولا يمثѧل الѧصفار سѧوى اقѧل مѧن ثلѧث                       

الѧѧوزن فلѧѧذلك يلاحѧѧظ بѧѧأن الكميѧѧة الإجماليѧѧة مѧѧن البѧѧروتين الموجѧѧود فѧѧي منطقѧѧة البيѧѧاض أعلѧѧى مѧѧن آميѧѧة البѧѧروتين   

 . وجود في صفار البيضالم
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فѧي ترآيѧب البيѧضة مѧع     % 65تحتوي البيضة الطازجة على نسبة عاليѧة مѧن الرطوبѧة حيѧث تبلѧغ هѧذه النѧسبة           .3

ومѧن الملاحѧظ ان نѧسبة الرطوبѧة تكѧون         . في البيضة المنزوعة القشرة   % 73.7القشرة وترتفع هذه النسبة الى      

  %).48 (مقارنة مع منطقة الصفار%) 88(عالية في منطقة البياض 

  
  .الترآيب الكيمياوي للبيضة على اساس النسبة المئوية) 31(جدول 

 %الترآيب الكيمياوي 
 الرماد الدهن البروتين الرطوبة 

 1 11 13 74 البيضة الكلية
 ــ ــ 11 88 البياض
 1 33 17 48 الصفار

  Johnson & Ridlen (2000):           المصدر

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  اجزاء البيضةيوضح  ) 4( شكل 

  

ومѧن الطبيعѧي   . ان نسبة العناصر المعدنية في الصفار أعلى من البياض فهي تكاد تكѧون معدومѧة فѧي البيѧاض      .4

وفي هѧذا المجѧال اشѧار البѧاحثين الѧى ان            % 93.5ان هذه العناصر تترآز في منطقة القشرة لتصل نسبتها الى           

مѧن مجمѧوع   % 94يوم والتѧي تѧصل نѧسبتها الѧى     قشرة البيضة تتكون بدرجة رئيسية من مادة آربونات الكالѧس     

اما مѧادتي آربونѧات المغنيѧسيوم وفوسѧفات الكالѧسيوم فتمثѧل             . الموجودة في القشرة  ) الرماد(العناصر المعدنية   

  .عبارة عن المادة العضوية للقشرة%) 4(من الوزن الكلي للقشرة والنسبة الباقية % 1آل منها 

مѧن الѧوزن الكلѧي    % 1حيث لا تمثل نسبة هذا العنѧصر الغѧذائي اآثѧر مѧن     تعتبر البيضة فقيرة بالكربوهيدرات   .5

وهѧѧي بهѧѧذا تѧѧشابه معظѧѧم المنتجѧѧات الحيوانيѧѧة التѧѧي تعتبѧѧر بمجموعهѧѧا مѧѧن المѧѧواد الغنيѧѧة          . للبيѧѧضة الطازجѧѧة 

بالبروتين والفقيرة بالكربوهيدرات مقارنة مع المنتجات النباتية والسبب في ذلك يرجع وآما هو معѧروف الѧى             
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دران الخلايا الحيوانية تتكون من المواد البروتينية بالدرجة الرئيسية امѧا جѧدران الخلايѧا النباتيѧة فتتكѧون                   ان ج 

 .من المواد الكاربوهيدراتية

الترآيب الكيمياوي لبيضة الدجاج والبيѧاض والѧصفار ، وآمѧا يبѧين الجѧدول رقѧم         )  31(يبين الجدول رقم    

ففѧي  .  غѧم  50ات البيضة الطازجة والمتوسطة الحجѧم والتѧي يبلѧغ وزنهѧا             توزيع العناصر الغذائية على مكون    ) 32(

يبلѧغ  ) البيѧاض والѧصفار  ( غم تقريباً يلاحѧظ ان وزن الجѧزء الѧسائل      60البيضة المتوسطة الحجم والتي يبلغ وزنها       

ان هѧذه المكونѧات مѧن البيѧضة         . غѧم   17 غم ويبلѧغ وزن الѧصفار        33غم حيث يبلغ وزن البياض حوالي       50حوالي  

. غѧѧم فѧѧي الѧѧصفار2.72غѧѧم فѧѧي البيѧѧاض و3.6غѧѧرام بѧѧروتين وتتѧѧوزع هѧѧذه الكميѧѧة الѧѧى  6.45سѧѧوف تحتѧѧوي علѧѧى 

سѧعرة وبمѧا ان نѧسبة الѧدهن فѧي الѧصفار عاليѧة لѧذلك فѧان اغلѧب           79.9وتحتوي البيضة الكاملة على طاقة مقѧدارها       

وفѧي هѧذا    ).  سعرة 15.7(لبياض  مقارنة مع ا  )  سعرة 63.7(الطاقة الموجودة في البيضة الكاملة توجد في الصفار         

موجѧودة  ) Cholesterol(الصدد يلاحظ ايضاً ان الحوامض الدهنية المشبعة والغير مشبعة وآذلك الكوليѧسترول             

مثѧل  ) Fat soluble vitamins(وآѧذلك هѧو الحѧال بالنѧسبة للفيتامينѧات الذائبѧة بالѧدهن        .  فقط في منطقـة الѧصفار 

وتحتѧوي البيѧضة المطبوخѧة    . ة الصفار وينعدم وجودهѧا فѧي بيѧاض البѧيض     موجودة في منطقE و D و  Aفيتامين  

 ملغѧѧم 102.5 ملغѧѧم آالѧѧسيوم و27 و علѧѧى A وحѧѧدة دوليѧѧة مѧѧن فيتѧѧامين  590والجѧѧاهزة للاسѧѧتهلاك البѧѧشري علѧѧى  

هѧذا مѧن جهѧة ومѧن جهѧة      ). B2فيتѧامين  ( ملغѧم مѧن فيتѧامين الرايبѧوفلافين       0.014 ملغم بوتاسѧيوم و    64.5فسفور و 

وهي بهذا تنفرد عن معظم المواد      ) Fiber(حظ بأن محتويات او مكونات البيضة خالية آلياً من الالياف           اخرى يلا 

الغذائية الداخلѧة فѧي تغذيѧة الانѧسان علمѧاً بѧأن الاليѧاف تعتبѧر مѧن المѧواد الغذائيѧة الѧصعبة الهѧضم بالنѧسبة للانѧسان                               

) Cellulase( لعѧѧدم تѧѧوفر انѧѧزيم الѧѧسليليز وذلѧѧك) Simple Stomach(وجميѧѧع الحيوانѧѧات ذات المعѧѧدة البѧѧسيطة 

ولهذا يعتبر البѧيض مѧن   . المسؤول عن هضم هذه المادة بالجهاز الهضمي وبالكميات الكافية للاستفادة الكفؤة منها          

النѧѧسبة المئويѧѧة للاحتياجѧѧات اليوميѧѧة للعناصѧѧر  ) 5( و يوضѧѧح الѧѧشكل .الأغذيѧѧة الغنيѧѧة والمهمѧѧة فѧѧي تغذيѧѧة الانѧѧسان 

  .الغذائية 

  

  :همية البيض في تغذية الانسانأ

ان التطور الجنيني للطيور بصورة عامة وآما هو معروف يحصل بدرجة رئيسية خارج جسم الام وهي بهذا                      

تختلف عن الحيوانات اللبونة والتي يحصل فيها التطور الجنيني داخѧل جѧسم الام ويوجѧد اتѧصال مѧشيمي بѧين الام                    

وبما ان الجنين في الطيور سوف ينمو خѧارج جѧسم الام          . جه من مواد غذائية   والجنين ليحصل الاخير على ما يحتا     

فلهذا فان االله سبحانه وتعالى قد مكن هذه الطيور من ان تخزن آميات آافية من المѧواد الغذائيѧة فѧي البيѧضة لاجѧل                    

ن هѧذه الكميѧات مѧن    ولهѧذا ايѧضاً يجѧب ان تكѧو     ) فترة التفقѧيس  (اان يتغذى عليها الجنين خلال فترة التطور الجنيني         

ولѧذلك اصѧبح البѧيض غѧذاءاً متكѧاملاً          . المواد الغذائية متنوعѧة وبنѧسب متجانѧسة بالѧشكل الѧذي يѧضمن نمѧو الجنѧين                 

  . بسبب احتوائه على مجموعة من العناصر الغذائية المتزنة والتي يكمل بعضها البعض) 33جدول(للانسان 
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  RDIية للعناصر الغذائية النسبة المئوية للأحتياجات اليوم ) 5( شكل 

(Recommended Daily Intake)التي أوصت بها الجمعية الكندية  

Health & Welfare,(2004)  
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  الترآيب الكيمياوي لبيضة الدجاج والبياض والصفار) 31(الجدول رقم 

 غم100/ الترآيب الكيمياوي 

البيضة  العنصر
 الكاملة

بياض 
 البيض

صفار 
 جسم الانسانوظيفة العنصر في  البيض

 غم17 غم11 غم12 البروتين

  .مهم في بناء وتعويض آل الانسجة .1
 الѧѧѧѧدم Antibodiesيѧѧѧѧساعد بتѧѧѧѧشكيل  .2

  .لمحاربة المرض
 .يجهز الطاقة .3

 غم31 ــ غم12.5 الدهن

 .يجهز الجسم بكميات آبيرة من الطاقة .1
يحѧѧѧѧافظ علѧѧѧѧى صѧѧѧѧحة الجلѧѧѧѧد بتجهيѧѧѧѧز     .2

  .الاحماض الدهنية الاساسية
 . ئبة بالدهنيحمل الفيتامينات الذا .3

   %87.8  ماء

 ملغم130 ــ ملغم57 الكالسيوم

  .يساعد في بناء وادامة قوة العضلات .1
يѧѧساعد فѧѧي تخثѧѧر الѧѧدم وزيѧѧادة فعاليѧѧة      .2

  .الاعصاب
ضѧѧѧѧѧروري لѧѧѧѧѧتقلص العѧѧѧѧѧضلات ومѧѧѧѧѧن   .3

 .ضمنها عضلة القلب

 ملغم6 ــ ملغم2.5 الحديد
  .يساعد في حمل الاوآسجين الى الدم .1
ك يѧѧѧѧѧѧѧساعد الخلايѧѧѧѧѧѧѧا علѧѧѧѧѧѧѧى اسѧѧѧѧѧѧѧتهلا  .2

 .الاوآسجين

 ملغم1 ــ ملغمA 0.330فيتامين 

يѧѧѧѧساعد علѧѧѧѧى تكѧѧѧѧѧوين وادامѧѧѧѧة الجلѧѧѧѧѧد    . 1
والѧѧشعر  والاغѧѧشية المخاطيѧѧة والعظѧѧام    

  .والاسنان
  .ضروري للتكاثر .2
 .ضروري لحاسة البصر. 3

  B1فيتامين 
 ملغم0.32 ــ ملغم0.1 )الثيامين(

يѧѧساعد علѧѧى الهѧѧضم الطبيعѧѧي ويѧѧساعد علѧѧى . 1
  .فتح الشهية للطعام

يѧѧѧساعد فѧѧѧي المحافظѧѧѧة علѧѧѧى صѧѧѧحة الجهѧѧѧاز . 2
  .العصبي

 .يساعد في تحويل الكربوهيدرات الى الطاقة.3
  B2فيتامين 

يѧѧساعد علѧѧى تحريѧѧر الطاقѧѧة مѧѧن الكربوهيѧѧدرات   ملغم0.36 ــ ملغم0.36 )الرايبوفلافين(
 .والدهون والبروتينات

حامض 
  ملغم0.02 ــ ملغم0.07 النيكوتينك

ملغم0.012 ــ ملغمD 0.0045فيتامين 
يѧѧѧѧساعد الجѧѧѧѧسم علѧѧѧѧى اسѧѧѧѧتعمال الكالѧѧѧѧسيوم . 1

  .والفسفور
 .يقوي العظام والاسنان.2

 .مذآورة لاحقاً غم1.8 ــ ملغم475 الكوليسترول
  ).Dictionary of Nutrition & Food Technology ) 2000:المصدر            
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  ):AAتدريج (جة الترآيب الكيمياوي للبيضة الكلية الطاز) 32(الجدول رقم 

معدل بيضة من  للباوند الواحد الصفة
 AAتدريج 

 86.6 458.0 السعرات الحرارية
 غم6.86 غم52.1 البروتين
 غم6.11 غم 46.4 الدهن

 غم0.47 غم3.6 الكربوهيدرات
 ملغم28.71 ملغم218.0 الكالسيوم
 ملغم109.00 ملغم828.0 الفسفور
 ملغم1.22 ملغم9.3 الحديد

 ملغم64.92 ملغم493.0 الصوديوم
 ملغم68.61 ملغم521.0 البوتاسيوم

(International unit)  V.A 4.760 626.80 
Thiamine 0.4ملغم0.05 ملغم 
 ملغم0.16 ملغم1.2 الرايبوفلافين
 ملغم0.03 ملغم0.2 النياسين

 0.00 ملغم0.0 حامض الاسكوربيك
 ملغم5.7 ملغم44.0 المغنيسيوم
 غم6.04 غم45.9 الدهن الكلي

 غم1.98 غم15.0 الدهون المشبعة
 غم2.63 غم20.0 الدهون الاحادية الغير مشبعة 
 غم0.39 غم3.0 الدهون المتعددة الغير مشبعة

 ملغم289.71 ملغم2.200 الكوليسترول
  & Agriculture hand book No.8. U.S. Department of Agriculture, Home  : المصدر

Garden Bulletin No.72, Nutritive Value of food, U.S. Department of 
Agriculture. 

  

  :وتتجلى الاهمية الغذائية للبيض للأسباب التالية
يعتبѧѧر البѧѧيض مѧѧن المѧѧصادر الغذائيѧѧة الغنيѧѧة بѧѧالبروتين حيѧѧث تѧѧصل نѧѧسبة البѧѧروتين فѧѧي الجѧѧزء المѧѧأآول مѧѧن    .1

نѧѧسب البѧѧروتين فѧѧي المѧѧواد الغذائيѧѧة النباتيѧѧة   وهѧѧذه النѧѧسبة تعتبѧѧر عاليѧѧة مقارنѧѧة مѧѧع   % 12.9البيѧѧضة الѧѧى حѧѧوالي  

المѧѧصدر والتѧѧي غالبѧѧاً مѧѧا يتغѧѧذى عليهѧѧا الانѧѧسان مثѧѧل الѧѧرز والѧѧصمون والبѧѧاقلاء والبطاطѧѧا والتѧѧي تبلѧѧغ فيهѧѧا نѧѧسب   

وتتѧѧوزع آميѧѧة البѧѧروتين الموجѧѧود فѧѧي البيѧѧضة آمѧѧا اسѧѧلفنا فѧѧي     . علѧѧى التѧѧوالي  % 2.1 و6 و8.2 و6.2البѧѧروتين 

والبѧروتين  ) Albumin( أن البروتين الرئيسي الموجود في بياض البيض هѧو الالبѧومين   البياض والصفار علماً ب   

تحتѧѧوي ) غѧѧرام 60بѧѧوزن ( ان البيѧѧضة الواحѧѧدة ). Vitellin(الرئيѧѧسي الموجѧѧود فѧѧي صѧѧفار البѧѧيض هѧѧو الفѧѧايتلين 

بѧاليوم لهѧذا فѧأن      غѧرام   45وبما ان احتياجات جسم الانѧسان البѧالغ مѧن البѧروتين تبلѧغ               . غرام من البروتين  6.5على  

مѧن احتياجاتѧه للبѧروتين وعنѧد رفѧع        % 12.2قيام الانسان البالغ باستهلاك بيضة واحدة ستكون آافيѧة لѧسد حѧوالي              

واذا . الاستهلاك الى بيضتين باليوم فانها ستكون آافية لسد ما يقارب ربѧع الاحتياجѧات البروتينيѧة اليوميѧة لجѧسمه                   

 سѧنوات  6-4 سѧنة و  3-1لبѧروتين لجѧسم الاطفѧال الѧذين تتѧراوح اعمѧارهم         ما عرفنا بأن الاحتياجات اليوميѧة مѧن ا        

  . غرام على التوالي30غرام و23تبلغ 
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لهذا فان قيام هولاء الاطفال من هذه الفئѧات العمريѧة باسѧتهلاك بيѧضة واحѧدة فانهѧا سѧتكون آافيѧة لѧسد مѧا                       

.  سѧنة علѧى التѧوالي      6-4 و   3-1مѧن احتياجѧات جѧسم الاطفѧال الѧذين تتѧراوح اعمѧارهم               % 21.7و% 28.2يقارب  

بالاضافة الى ارتفاع نسبة البروتين الموجѧود فѧي البѧيض فѧان نوعيѧة بѧروتين البѧيض عاليѧة جѧداً حيѧث يعتبѧر هѧذا                              

أن القيمѧѧة . البѧѧروتين مѧѧن اجѧѧود انѧѧواع البروتينѧѧات الموجѧѧودة فѧѧي الطبيعѧѧة ومѧѧن أآثرهѧѧا ملائمѧѧةً فѧѧي تغذيѧѧة الانѧѧسان 

  %. 100لنسبة للانسان تبلغ البايولوجية لبروتينات البيض با

تمثل النسبة المئوية للنتروجين المستبقى في داخل الجѧسم مѧن   ) Biological Value(علماً ان القيمة البايولوجية 

  :النايتروجين الممتص وتحسب بالمعادلة التالية

  

   Retained Nitrogen النتروجين المستبقي                                                  

  100ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ  ــــــــــــــــــ               ) =.B.V(القيمة البايولوجية 

  Absorbed Nitrogen  النتروجين الممتص                                                          

  

ولوجية لبروتين البيض يعني ان جميع البروتين الموجود بالبيضة والѧذي سѧوف يتناولѧه                     ان ارتفاع القيمة الباي   

 Net(وبتعبير اخر فان القيمة الصافية للبѧروتين  ) body protein(الانسان سوف يتحول الى بروتين في الجسم 

protein utilization (NPU)  (NPU ًوآما هو موضح بالجدول رقم % 100 تبلغ ايضا)ة  وع). 33ѧند مقارن

هذه القيمة مع القيمة الصافية للبروتين الموجودة فѧي لحѧم الاسѧماك والابقѧار تلاحѧظ ان جѧسم الانѧسان يѧستفيد فقѧط                          

  . من البروتين الموجود في هذين النوعين من اللحوم على التوالي% 80و % 83من 

  .الإنسانلبعض أغذية ) NPU(القيمة الصافية للاستفادة من البروتين ) 33(الجدول رقم 

 )%NPU(القيمة الصافية للبروتين  المصادر البروتينية
 100 البيض

 83 لحم الاسماك
 80 لحم الابقار
 75 الحليب
 67 الرز

  )Gaman and Sherrington   ) 1978:المصدر       

  

  : هماان هذا الارتفاع في استفادة جسم الإنسان من البروتين الموجود في البيض يرجع لسببين رئيسين

  
 الموجѧودة فѧي بروتينѧات البѧيض مѧشابه تمامѧاً       Amino Acids pattern  ان قالب الحѧوامض الامينيѧة      - أ

وبتعبيѧѧر اخѧѧر فѧѧان نѧѧسب وآميѧѧات    . لѧѧنفس القالѧѧب الѧѧذي يحتاجѧѧه جѧѧسم الانѧѧسان لѧѧصنع بروتينѧѧه الخѧѧاص       

ينيѧة التѧي    الحوامض الامينية الموجودة فѧي بروتينѧات البѧيض هѧي نفѧس النѧسب او آميѧات الحѧوامض الأم                    

) 6(ويبѧѧين الѧѧشكل رقѧѧم  . يحتاجهѧѧا جѧѧسم الانѧѧسان لبنѧѧاء البѧѧروتين الخѧѧاص بالجѧѧسم والѧѧذي يѧѧستخدمه للنمѧѧو    
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صورة لقالب الحوامض الامينية التي يحتاجها جسم الانسان لبناء بروتينه الخاص والذي اقترحتѧه منظمѧة                

اذن فѧѧان جѧѧسم   ) Food and Agriculture Organization ) FAOالاغذيѧѧة والزراعѧѧة الدوليѧѧة  

ملغѧѧم مѧѧن حѧѧامض الليوسѧѧين 50و) lsoleucin(ملغѧѧم مѧѧن حѧѧامض الايѧѧسوليوسين 43الانѧѧسان يحتѧѧاج الѧѧى 

(Lusine)سين   43 وѧѧامض اللايѧѧن حѧѧم مѧѧملغ (Lysine)    يѧѧة التѧѧوامض الامنيѧѧة الحѧѧسبة لبقيѧѧذا بالنѧѧوهك 

  .) Body protein(سيحتاجها الجسم بهذه الكميات لاجل ان يقوم ببناء غرام واحد من بروتين الجسم 

ان نفس هذا القالب او هذه الكميات متوفرة فѧي بѧروتين البѧيض ولهѧذا سѧوف يѧستفيد الجѧسم مѧن جميѧع آميѧات                        

امѧѧا عѧѧن قيѧѧام الانѧѧسان   ، الحѧѧوامض الامينيѧѧة الموجѧѧودة فيѧѧه وسѧѧوف تتحѧѧول مباشѧѧرةً لبنѧѧاء بѧѧروتين جѧѧسم الانѧѧسان     

فان هذ الحѧوامض سѧوف لا تتѧوفر بѧنفس هѧذه الكميѧات               ) آالحوم او الجبن او الخبز    (باستهلاك مواد غذائية اخرى     

. فقد توجد بعض الحوامض بكميѧات اآبѧر مѧن المطلѧوب واخѧرى تتѧوفر بكميѧات اقѧل مѧن المطلѧوب             . او هذا القالب  

وهنѧѧا سѧѧيقوم جѧѧسم الانѧѧسان امѧѧا بѧѧالتخلص مѧѧن بعѧѧض الحѧѧوامض الامينيѧѧة الزائѧѧدة عѧѧن الحاجѧѧة او بتѧѧصنيع بعѧѧض      

والѧѧذي يبѧѧين قالѧѧب الحѧѧوامض ) 7(وآمѧѧا هѧѧو ملاحѧѧظ بالѧѧشكل رقѧѧم  . اقѧѧل مѧѧن الѧѧلازمالحѧѧوامض الموجѧѧودة بكميѧѧات 

  .(Bread Protein) الموجود في الخبز  والبروتين(cheese)الامينية المتوفر في البروتين الموجود في الجبن 

لѧѧب عѧѧن القا(وفѧѧي آلتѧѧا الحѧѧالتين فѧѧان الجѧѧسم سѧѧيقوم بѧѧالتخلص مѧѧن الحѧѧوامض الامينيѧѧة الفائѧѧضة عѧѧن الحاجѧѧة      

 والتѧѧي يطلѧѧق عليهѧѧا (NH2)عѧѧن طريѧѧق تحويѧѧل هѧѧذه الحѧѧوامض الѧѧى الكبѧѧد ليقѧѧوم بعمليѧѧة ازالѧѧة الامѧѧين  ) المطلѧѧوب

 حيѧѧث تتحѧѧول مجموعѧѧة الامѧѧين الѧѧى الكليѧѧة لاجѧѧل طرحهѧѧا الѧѧى الخѧѧارج بѧѧصورة يوريѧѧا   (Deamintaion)بعمليѧѧة 

أمѧا الحѧوامض   .مينѧي آمѧصدر للطاقѧة   وسيقوم الجسم بالاستفادة مѧن بقيѧة السلѧسلة الكاربونيѧة للحѧامض الا         ) بالبول(

امѧا اذا   ) Synthesis(غير الاساسية الموجودة بكميات اقل من الاحتياجات فسوف يقوم الجسم بتѧصنيعها              الامينية

آانѧѧت اساسѧѧية ولايѧѧتمكن مѧѧن تѧѧصنيعها فѧѧسوف يخفѧѧض آميѧѧات جميѧѧع الحѧѧوامض الامينيѧѧة الاخѧѧرى بالѧѧشكل الѧѧذي     

وفي جميع هذه الحالات يكѧون قѧد    . الب المطلوب لتصنيع بروتينه الخاص    يضمن فيه استبقاء آميات تحمل نفس الق      

  . استفاد جسم الانسان من هذه البروتينات الغير آاملة  تماماً مقارنةً مع بروتينات البيض

فѧѧي قيѧѧاس او مقارنѧѧة ) Standard protein( ولهѧѧذا  الѧѧسبب تѧѧستخدم بروتينѧѧات البѧѧيض آبروتينѧѧات قياسѧѧية  

  الاخرى بصورة مختبرية عند حساب دليل الاحماض الامينين الاساسيةنوعيات البروتينات 

) Essential Amino Acid Index- EAAI (         ةѧى نوعيѧم علѧي الحكѧة فѧرق المختبريѧدى الطѧي تعتبراحѧالت

  .البروتين الموجود في أي مادة غذائية

 والتي Essential Amino Acides ان بروتينات البيض تحتوي على جميع الحوامض الامينية الاساسية -ب

ومن اهم هذه . لا يستطيع الجسم من تصنيعها او يستطيع تصنيع بعضها ولكن بكميات غير آافية لسد احتياجاته

سين والمثيونيين والحوامض التي تعتبر ضرورية واساسية في تغذية الانسان هي اللايسين والثريونين والايزولي

 .ر الحامضين الارجنين والهيستيدين اساسين بالنسبة للاطفال ايضاًوالتربتوفان والفالين والفنيل النين ويعتب
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  قالب الحوامض الأمينية التي يحتاجها جسم الانسان لبناء البروتين  ) 6( شكل 

  
  

  قالب الحوامض الأمينية الموجود في بروتينات الجبن والخبز  ) 7( شكل 
  Goman & Sherrington , 1978: المصدر 

  

 حيѧث يلاحѧظ مѧن    Cبيض من المصادر الغذائية الغنية بالفيتامينات بجميѧع انواعهѧا مѧا عѧدا فيتѧامين            يعتبر ال -2

من % 11.8بان قيام الانسان البالغ باستهلاك بيضة واحدة باليوم ستكون آافية لسد حوالي             ) 33(الجدول رقم   

ن احتياجاتѧѧه اليوميѧѧة  مѧѧ% 8.8و% 3.3و% 6.3 وآѧѧذلك فانهѧѧا ستѧѧسد حѧѧوالي   Aاحتياجاتѧѧه اليوميѧѧة لفيتѧѧامين  

  .على التوالي) B2فيتامين ( والرايبوفلافين E وفيتامين D3لفيتامين 
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ان البيض غنѧي بالعناصѧر المعدنيѧة الѧضرورية لجѧسم الانѧسان وان قيѧام الانѧسان البѧالغ باسѧتهلاك بيѧضة                          -3

مѧѧن احتياجاتѧѧه اليوميѧѧة مѧѧن الفѧѧسفور     % 2.7و% 4.7و% 5.7و% 10واحѧѧدة سѧѧتؤدي الѧѧى سѧѧد حѧѧوالي     

 .لحديد والخارصين والكالسيوم على التواليوا

. يعتبر البيض من المصادر الغذائية الغنيѧة بѧالحوامض الدهنيѧة الاساسѧية والѧضرورية فѧي تغذيѧة الانѧسان            -4

تѧѧشمل آѧѧل مѧѧن حѧѧامض اللينوليѧѧك  ) (Essential Fatty Acidعلمѧѧاً بѧѧان الحѧѧوامض الدهنيѧѧة الاساسѧѧية  

)Linoleic acid ( كѧѧواللينولين)Linolinic acid ( دونكѧѧامض الاراآѧѧوح)Arachidonic acid (

ولا يѧستطيع جѧسم الانѧسان    )   (unsaturated Fatty Acidsوهي من الحوامض الدهنيѧة الغيѧر مѧشبعة    

 .Fتصنيعها في داخله ولذلك تعتبر ضرورية في تغذيته ولهذا يرمز لها احياناً فيتامين 

 :استخدام بيض الدجاج على المستوى الطبي مثلاً -5

دام الѧѧدجاج لانتѧѧاج اجѧѧسام مѧѧضادة لانѧѧواع معينѧѧة مѧѧن الامѧѧراض البكتيريѧѧة او الفايروسѧѧية وتجمعهѧѧا     اسѧѧتخ  - أ

  .بالبيضة ومن ثم استخلاصها واستخدامها في معالجة الانسان

 Phosphatidyl الѧѧذي يتحѧѧد مѧѧع فوسѧѧفوتايدل آѧѧولين   Lecithinيحتѧѧوي الѧѧصفار علѧѧى مѧѧادة الليѧѧسثين    - ب

choline    فوليبيدات وهو المكون الرئيسي لجدران الخلايا الحية وهو ايضاً يعتبر           ليدخل في ترآيب الفوس

 .المادة الاولية لتخليق الموصل العصبي الاسيتيل آولين الذي ينشط الذاآرة

 استخدام البيض فѧي انتѧاج حѧامض السالѧسليك والمѧستخدم طبيѧاً علѧى نطѧاق واسѧع فѧي العѧالم حتѧى ان احѧد                         -ج

جابة الطبيب علاجѧك هѧو تنѧاول بيѧضتين يوميѧاً بѧدلاً مѧن تنѧاول قѧرص دواء          العلماء تنبأ للطب بان يصبح ا 

 . أيام3لمدة 

 والѧѧذي لѧѧه تѧѧاثير قѧѧوي Ovotransferinرين روتينѧѧات البيѧѧاض المѧѧسمى اوفوترانѧѧسفي اسѧѧتخراج نѧѧوع مѧѧن ب-د

  .مضاد لسرطان الثدي والبروستات

ى الملمѧѧس النѧѧاعم للجلѧѧد ويѧѧستخدم فѧѧي    الѧѧذي يѧѧساعد علIII ѧѧ انتѧѧاج نѧѧوع مѧѧن الاليѧѧاف المѧѧسمى الكѧѧولاجين   -هѧѧـ

  .مستحضرات التجميل 

 استخدام قشر البيض المطحون في استخلاص الكالسيوم منѧه واسѧتعماله فѧي تغذيѧة الانѧسان وخاصѧة آبѧار                       -و

  .السن حيث يمكن استخدامه في تصنيع خبز غني بالكالسيوم

  
مѧن الاآѧلات والوجبѧات الغذائيѧة وفيمѧا يلѧي              يمتاز البيض بخصائص وظيفية ممتازة تجعله يѧدخل فѧي العديѧد               - 6

  :شرح لبعض هذه الخصائص مع امثلة للطعام الذي يمكن تصنيعه تبعاً لهذه الخاصية

  .البيض المقلي بانواعه، الكاسترد ، آيكة الملاك : ويمكن ابرازها بالاآلات التالية: Flavor النكهة -أ

  .دم بالكيكة الاسفنجية او المعكرونة او الاومليتلون البيض مرغوب جداً لذلك يستخ: Color اللون -ب

  .ويعطي سمك للاآلات مثل الصاص والبدنك والكريمة والكاسترد : Thickening السمك -ج
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مثѧل الكيكѧѧة الاسѧفنجية وآيكѧѧة   ) حѧاوي علѧى فقاعѧѧات  (وهѧي تجعѧѧل الطعѧام خفيѧѧف   : Leavening الانتفѧاش  -د

  .مليت المنتفخالزبد وعجينة الخبز السريعة والسوفلية والاو

  .ويستعمل باللحم الملفوف بالخبز او آغطاء يوضع فوق الخضروات او الكروآيت: Coating التغليف -هـ

لѧѧوف اللحѧѧم او البѧѧيض مѧѧع   ، يعمѧѧل علѧѧى ربѧѧط محتويѧѧات الأآѧѧل معѧѧاً مثѧѧل الكروليѧѧت      : Binding الѧѧربط -و

  .الخضروات والمخلمة العراقية

مثѧل  ) مѧثلاً نѧضوح الѧدهن مѧن الطعѧام         (فѧصال محتويѧات الطعѧام       يمنѧع مѧن ان    : Emulsifying الاستحلاب   -ز

  .المايونيز والكريم بف والتلبيسة

  .ويجعل الخليط السائل رائق مثل الشوربة: Clarifying التصفية -ح

  .يمنع تكتل السكر آما في بعض انواع الكيك او الكاندي: Retarding crystallization عدم التكتل -ط

   

  :على القيمة الغذائية للبيضالعوامل المؤثرة 

  :تتاثر القيمة الغذائية للبيض بعدة عوامل اهمها ما يلي

  ):Nutrition of hens(تغذية الدجاج البياض  .1

فلقѧد  . ان لطبيعة العليقѧة المѧستخدمة فѧي تغذيѧة الѧدجاج البيѧاض تѧاثير علѧى القيمѧة الغذائيѧة للبѧيض الѧذي ينتجѧه                         

       ѧودة بالغѧضة              لوحظ ان لنوعية الدهون الموجѧودة بالبيѧة الموجѧوامض الدهنيѧة الحѧى نوعيѧاثير علѧدى    . ذاء تѧي احѧفف

التجѧѧارب التѧѧي اجريѧѧت علѧѧى هѧѧذا الموضѧѧوع اسѧѧتخدم فيهѧѧا ثلاثѧѧة مجѧѧاميع مѧѧن الѧѧدجاج البيѧѧوض وغѧѧذيت المجѧѧاميع   

والتѧي لѧم يѧضاف      )Control(فكانѧت العليقѧة الاولѧى هѧي عليقѧة الѧسيطرة او المقارنѧة                . الثلاثة على علائѧق مختلفѧة     

اما العليقة الثالثة فقد % 10بنسبة ) Corn oil(اما العليقة الثانية فلقد اضيف اليها زيت الذرة . يها أي مادة دهنيةال

لقѧѧد اشѧѧارت نتѧѧائج هѧѧذه التجربѧѧة الѧѧى ان قيمѧѧة اليѧѧود  ) Animal Fat(مѧѧن الѧѧدهون الحيوانيѧѧة % 10اضѧѧيف اليهѧѧا 

)Iodine Value (دهون         للدهون الموجودة في البيض المنتج من الѧود لѧة اليѧن قيمѧى مѧت اعلѧة آانѧة الثانيѧمجموع

) Iodine Value(فѧاذا عرفنѧا ان قيمѧة اليѧود     . والمجموعة الثالثѧة ) السيطرة(البيض المنتج من المجموعة الاولى 

للحѧوامض الدهنيѧة الغيѧر مѧشبعة فمѧن      ) Double bonds(تمثل آمية اليود اللازمѧة لاشѧباع الاواصѧر المزدوجѧة     

بيعة الحوامض الدهنية الموجѧودة فѧي دهѧون البيѧضة تتѧاثر بطبيعѧة الحѧوامض الدهنيѧة الموجѧودة                     هذا نستنتج ان ط   

 Unsaturatedفعند اضافة الزيوت النباتية التي تتصف بارتفاع نسب الحوامض الدهنية الغيѧر المѧشبعة   . بالغذاء

Fatty acids       شبѧر مѧوامض الغيѧذه الحѧسب هѧاع نѧضة  في العليقة فان ذلك سيؤدي الى ارتفѧي البيѧالعكس  . عة فѧوب

 Saturated Fatty acidsفان اضافة الدهون الحيوانية التي تتصف بارتفѧاع نѧسب الحѧوامض الدهنيѧة المѧشبعة       

فان نسب هذه الحوامض سوف يزداد ترآيزها في دهون البيض المنتج ، وفي تجارب اخرى اوضح الباحثين بѧان   

.  فѧان آميѧة هѧذا الفيتѧامين سѧوف تѧنخفض فѧي البѧيض المنѧتج              A تغذية الدجاج البيوض على علائق فقيѧرة بفيتѧامين        

ومن هذا المنطق اشار الباحثين فѧي الثمانينѧات مѧن القѧرن الماضѧي الѧى انѧه بالامكѧان التѧاثير او التغيѧر بمحتويѧات                            

  .البيضة من الطاقة او الفيتامينات او العناصر المعدنية عن طريق التغذية
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، ) Designer eggs(الثѧة انتѧاج نѧوع مѧن البѧيض يطلѧق عليѧه البѧيض المѧصمم          لقد تم حالياً في الالفيѧة الث     

وتعتبѧѧر الولايѧѧات المتحѧѧدة هѧѧي الѧѧسباقة فѧѧي المحاولѧѧة لانتѧѧاج هѧѧذا النѧѧوع مѧѧن البѧѧيض إذ آانѧѧت هنالѧѧك محѧѧاولات  

وظهѧر  . لانتاج بيض يحتوي نسب متساوية من الاحماض الدهنية المشبعة والغير المشبعة الوحيدة والمتعѧددة               

 او فѧѧي Omega-3حѧѧديثاً فѧѧي الاسѧѧواق عѧѧدة انѧѧواع مѧѧن هѧѧذا النѧѧوع منهѧѧا النѧѧوع  الغنѧѧي فѧѧي الحѧѧامض الѧѧدهني    

 والѧذي يعتبѧر ضѧروري فѧي تغذيѧة الانѧسان حيѧث               DHA بالاضافة الى البѧيض الغنѧي بحѧامض الѧـ            Eفيتامين  

، نѧد الاطفѧال     يؤدي الى تخفيض احتمال الاصѧابة بѧامراض القلѧب ويعمѧل علѧى تطѧوير شѧبكية العѧين والمѧخ ع                      

في الاسماك ويتم تغذية الدجاج عليه مما يؤدي الѧى          ) دوآوياهيكسانيويك (DHAويوجد هذا الحامض الدهني     

  .ترسيبه في صفار بيضة الدجاجة

   ان تعديل المѧواد الغذائيѧة داخѧل البويѧضة ادى الѧى افѧراز العديѧد مѧن البѧيض المѧصمم لѧذلك لابѧد مѧن وجѧود                               

) غنѧي (العمليѧة ، ففѧي الولايѧات المتحѧدة الامريكيѧة لا يمكѧن اطѧلاق آلمѧة بѧيض                     تشريعات حكومية تѧنظم هѧذه       

زيѧѧادة مѧѧن هѧѧذا الفيتѧѧامين عѧѧن البѧѧيض العѧѧادي والنѧѧسبة % 15 مѧѧثلاً مѧѧا لѧѧم يѧѧتم احتѧѧواء البѧѧيض علѧѧى Eبفيتѧѧامين 

 وقѧد تغيѧرت التوصѧيات الان حѧسب نѧشرة المعهѧد الامريكѧي للقلѧب لتوصѧي               ، Eالموصى بهѧا يوميѧاً لفيتѧامين        

  .ببيضة يومياً من بيض الدجاج

  :   ويمكن ايجاز الانوع الحالية في الاسواق العالمية حسب التغير الحادث في مستواها من المغذيات الى

   
 Vitaminويطلѧѧق علѧѧى هѧѧذا النѧѧوع مѧѧن البѧѧيض     . Eبѧѧيض معѧѧدل فѧѧي نѧѧسبة الفيتامينѧѧات مثѧѧل فيتѧѧامين     .1

enhanced eggs.  

ملغѧم بالمقارنѧة   180-160ل حيѧث يمكѧن خفѧض هѧذه النѧسبة الѧى       بيض معدل فѧي محتѧواه مѧن الكوليѧسترو        .2

 .ملغم220-200بالبيض العادي والذي يحتوي 

حيث بالامكان حѧدوث تغيѧر فѧي صѧور الاحمѧاض الدهنيѧة              ، بيض معدل في محتواه من الاحماض الدهنية       .3

ور الكتѧѧان مѧن الѧѧصفار وحѧسب العلائѧѧق المѧѧستخدمة بالتغذيѧة ، ووجѧѧد ان احتѧواء العليقѧѧة لمѧѧصادر مثѧل بѧѧذ     

والزيوت النباتية وزيت الѧسمك يѧؤدي الѧى زيѧادة هѧذه الاحمѧاض الدهنيѧة ويعѧرف هѧذا النѧوع مѧن البѧيض                           

والذي يقل فيه مستوى الكلسيريدات الثلاثية وبالتѧالي مѧستواها بالѧدم ويقѧل               . Omega-3بالبيض الغني بـ    

 .بذلك خطر الاصابة بامراض القلب

4.   ѧѧادن مثѧѧن المعѧѧواه مѧѧي محتѧѧدل فѧѧيض معѧѧن   بѧѧسن مѧѧي تحѧѧروم التѧѧود او الكѧѧسيلينيوم او اليѧѧي بالѧѧيض غنѧѧل ب

 .الوظائف الفسيولوجية للانسان

بيض معѧدل فѧي محتѧواه مѧن الѧصبغات او المѧواد المنѧشطة حيويѧاً مثѧل الليѧوتين او حѧامض الفوليѧك الѧذي                              .5

 . العصبيةيعتبر مهم اثناء التطور الجنيني للانسان بالاضافة الى انه يعمل على تحسين اداء الموصلات

 . وهو البيض الناتج من دجاج لا تتم تغذيته على البروتين الحيوانيVegetarianبيض يطلق عليه  .6
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 وهѧو البѧيض النѧاتج مѧن دجѧاج تѧتم تغذيتѧه        Free range eggs  أو Free runالبѧيض الѧذي يطلѧق عليѧه      .7

 بالمرعى

  ):Kind of Poultry(نوع الطيور الداجنة  .2

الѧديك الرومѧѧي والѧبط والѧѧوز ذو قѧيم غذائيѧѧة متابينѧة ويѧѧأتي هѧذا التبѧѧاين او      ان البѧيض المنѧѧتج مѧن الѧѧدجاج و  

الاختلاف بالقيمة الغذائية نتيجة لاختلاف معدلات وزن البيض المنتج من هذه الانѧواع المختلفѧة وآѧذلك لاخѧتلاف                    

صѧر الغذائيѧة    فبالرغم من عدم وجود تاثير لѧوزن البيѧضة علѧى نѧسب العنا             . نسب مكونات البيضة في هذه الانواع       

الموجودة فيها وان نسب هѧذه العناصѧر الغذائيѧة فѧي الغѧرام الواحѧد مѧن البيѧضة سѧتبقى ثابتѧه الا ان ارتفѧاع الѧوزن                        

هذا من جهة ومѧن جهѧة اخѧرى فѧأن اخѧتلاف      . سيؤدي الى زيادة آميات هذه العناصر الموجودة في البيضة الكاملة  

ѧѧودة فѧѧاض الموجѧѧصفار والبيѧѧسب الѧѧى نѧѧيؤثر علѧѧوزن سѧѧضةالѧѧة . ي البيѧѧور المائيѧѧن الطيѧѧتج مѧѧيض المنѧѧبط (ان البѧѧال

يمتѧѧاز بارتفѧѧاع نѧѧسبة الѧѧصفار وانخفѧѧاض نѧѧسبة البيѧѧاض مقارنѧѧة مѧѧع البѧѧيض المنѧѧتج مѧѧن الѧѧدجاج والѧѧدجاج      ) والѧѧوز

المقارنة بين الترآيب الكيميائي لبيض الدجاج والبط وان ارتفاع نسب الصفار في            ) 34(الرومي ويوضح الجدول    

يؤدي بالطبع الى ارتفاع نسبة الدهن بالبيضة وبالتالي رفع آميѧة الطاقѧة الحراريѧة الناتجѧة منهѧا لان           هذه الانواع س  

وهناك مجموعة آبيرة مѧن العوامѧل قѧد تѧؤثر علѧى القيمѧة الغذائيѧة للبيѧضة مѧن خѧلال                       . صفار البيض غني بالدهن     

العمر سѧوف يرتفѧع معѧدل وزن البيѧضة          بѧ ) الدجاج البياض (فمع تقدم القطيع البياض     . تاثيرها على معدلات الوزن   

ونسبة الصفار في البيضة ولكن نسبة البياض والقشرة ونسبة المواد الصلبة بالبياض سوف تѧنخفض وبهѧذا سѧوف            

تتباين القيمة الغذائية للبيضة وآذلك تتاثر معدلات وزن البيضة باختلاف نوع الدجاج وباختلاف درجات الحѧرارة        

سنة حيѧث يرتفѧع معѧدل وزن البѧيض المنѧتج خѧلال الاشѧهر البѧاردة مقارنѧة مѧع اشѧهر                        خلال الاشهر المختلفة من ال    

ولقѧد بينѧت الدراسѧات الѧى ان نѧسب الحѧوامض الدهنيѧة الغيѧر المѧشبعة والكولѧسترول فѧي البѧيض                         . الصيف الحѧارة  

  .المنتج من دجاج النيوهمشاير آانت اعلى من البيض المنتج من دجاج اللكهورن الابيض

  .يوضح المقارنة بين الترآيب الكيميائي لبيض الدجاج والبط) 34(الجدول 

  غم100لكل 
 بيض البط بيض الدجاج العناصر الغذائية

 13.5 13.3 )غم(بروتين 
 13.7 13.3 )غم(دهن 

 NA 0.8 )غم(آربوهيدرات
 Keal 173 181عددالسعرات الحرارية 

 70 60 )ملغم(الكالسيوم
 260 220 )ملغم(الفسفور
 2.5 2.1 )ملغم(دالحدي

 405 420 )ملغم(آاروتين
 0.12 0.10 )ملغم(ثيامين

 0.26 0.40 )ملغم(الرايبوفلافين
   . National institute of Nutrition (2006):المصدر
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يلاحظ من الجدول ان بيض البط يحتوي على آربوهيدرات بينمѧا ينعѧدم وجѧود الكربوهيѧدرات فѧي بѧيض                     

 سعرات حراريѧة اعلѧى وآميѧة آالѧسيوم وفوسѧفور وحديѧد وثيѧامين اعلѧى مѧن بѧيض             الدجاج ويوفر بيض البط عدد    

  .الدجاج

  

  ): Cooking method(طريقة الطبخ  .3

وعѧادة فѧان    ) . Coagulate(عند تعرض البيضة للحرارة فان بروتينات البياض والѧصفار سѧوف تتخثѧر              

البيѧѧاض تتخثѧѧر عنѧѧد وصѧѧول درجѧѧة   فبروتينѧѧات . بروتينѧѧات البيѧѧاض تتخثѧѧر بѧѧسرعة اآبѧѧر مѧѧن بروتينѧѧات الѧѧصفار   

و ان وجѧود الملѧح مѧع    .مْ 68-65مْ اما بروتينات الصفار فانها تتخثر عند وصѧول درجѧة الحѧرارة           60الحرارة الى   

الماء المستخدم في غلي البيض سوف يزيد من سرعة تخثر بروتينات البيض ويسهل عملية انفѧصال البيѧاض عѧن     

وبعѧد وصѧول درجѧة الحѧرارة الѧى درجѧة الغليѧان              ) الغلѧي بالمѧاء   (البيض  وفي خلال عملية طبخ     . القشرة واغشيتها 

وفѧي  .  دقѧائق    10 دقѧائق بينمѧا الѧصفار سѧوف يتخثѧر بعѧد              6-5فان بياض بيض الدجاج سوف يتخثر بعѧد         ) م100ْ(

وان هѧذا المرآѧب سѧوف يتجمѧع     ) FeS    lron Sulphide(اثناء عملية الغلي سوف يتحرر مرآب سلفيد الحديد 

ر البيض وقد يؤدي الى اعطاء لون غامق حول الصفار فѧي البѧيض المطبѧوخ لفتѧرة طويلѧة ، علمѧاً بѧان                         حول صفا 

امѧѧا الحديѧѧد فانѧѧه ) المثيѧѧونين والسѧѧستين(الكبريѧѧت سѧѧوف يتحѧѧرر مѧѧن الحѧѧوامض الامينيѧѧة المحتويѧѧة علѧѧى الكبريѧѧت   

-5سѧيؤدي الѧى فقѧد حѧوالي     وفي هذا المجال اوضحت الدراسات العلمية الѧى ان طѧبخ البѧيض    . يتحرر من الصفار 

وعنѧѧد مقارنѧѧة طريقѧѧة الطѧѧبخ البѧѧيض بالغليѧѧان   ) . B2(وفيتѧѧامين الرايبѧѧوفلافين ) B1(مѧѧن فيتѧѧامين الثايѧѧامين  % 15

مع طريقة القلي بالدهن لѧوحظ ان طريقѧة القلѧي تѧؤدي الѧى رفѧع نѧسبة الفقѧد بفيتѧامين الرايبѧوفلافين                         ) السلق(بالماء  

وفي جميع الاحوال فان القيمѧة الغذائيѧة للبѧيض الطѧازج اعلѧى مѧن البѧيض                  . قمقارنة مع طريقة السل   % 20بمقدار  

  .المطبوخ

  

  ):Storage method(طريقة الخزن  .4

بصورة عامة يلاحظ بان القيمة الغذائيѧة ونوعيѧة أي منتѧوج غѧذائي تكѧون علѧى اعلاهѧا فѧي لحظѧة انتاجѧه                        

               ѧال لѧذا المجѧي هѧزمن وفѧة          وسوف تبدأ بالانخفاض التدريجي مع مرور الѧرات طويلѧزون لفتѧيض المخѧوحظ ان الب

وفѧي احѧدى الدراسѧات لѧوحظ ان البѧيض           ) . B2(والرايبѧوفلافين   ) B1( والثايامين Aسوف يفقد آميات من فيتامين      

سѧѧѧوف يحѧѧѧتفظ بكميѧѧѧات اآبѧѧѧر مѧѧѧن الثايѧѧѧامين   )  يѧѧѧوم81لمѧѧѧدة (المغطѧѧѧس بالزيѧѧѧت قبѧѧѧل خزنѧѧѧه بالمخѧѧѧازن المبѧѧѧردة   

ان هѧذه   .  المعامѧل بالزيѧت والѧذي فقѧد آميѧات آبيѧرة مѧن هѧذه الفيتامينѧات                    والرايبوفلافين مقارنة مѧع البѧيض الغيѧر       

النتيجѧѧة تؤيѧѧد الѧѧرأي الѧѧسائد بѧѧأن تغطيѧѧة قѧѧشرة البيѧѧضة بطبقѧѧة زيتيѧѧة قبѧѧل خزنѧѧه سѧѧتؤدي الѧѧى تقليѧѧل نѧѧسبة الرطوبѧѧة     

  .نالمفقودة والتدهور بالنوعية وآذلك ستقلل آمية الفيتامينات الذائبة بالماء والتي تفقد اثناء الخز
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  :Cholestrol Content of Eggمحتويات البيضة من الكولسترول 

وزنهѧا  (يعتبر البѧيض مѧن الاغذيѧة الغنيѧة بالكوليѧسترول حيѧث تحتѧوي البيѧضة الواحѧدة المتوسѧطة الحجѧم              

. ملغѧم لكѧل غѧرام واحѧد مѧن البيѧضة الكاملѧة          4.32ملغѧم مѧن الكولѧسترول او مѧا يعѧادل            240على حوالي   ) غم56.8

فقد دخل البѧيض واسѧتخدامه آغѧذاء فѧي النقاشѧات الجاريѧة حѧول علاقѧة الكولѧسترول بѧامراض القلѧب            ولهذا السبب  

التѧѧي تѧѧصيب  ) Aretherosclerosis(وامѧѧراض تѧѧصلب الѧѧشرايين   ) Coronary heart disease(التاجيѧѧة 

نيعة الانسان ولاجل تسليط الضوء حول هѧذا الموضѧوع لابѧد مѧن الرجѧوع الѧى طبيعѧة الكوليѧسترول ومراآѧز تѧص                        

  .وميكانيكية تنظيمه في الجسم وبالتالي مناقشة هذه الادعاءات بصورة علمية وواضحة

ويتميѧز  ) Derived Lipids(ان الكولسترول يعتبر من المواد الدهنية التابعة لمجموعة الѧدهون المѧشتقة   

ترول بصورة حرة فѧي  يوجد الكوليس  . C27H45OHترآيبه باحتوائه على حلقة الفينانثرين وان صيغته الكيمياوية         

 مѧن المѧصل للرجѧل البѧالغ       3سم100ملغم لكل   187وتبلغ نسبته   ) وبقية الحيوانات بصورة عامة   (مصل دم الانسان    

 سѧѧنة وترتفѧѧع هѧѧذه النѧѧسبة بѧѧصورة تدريجيѧѧة مѧѧع تقѧѧدم العمѧѧر حتѧѧى تѧѧصل الѧѧى        24-18الѧѧذي يتѧѧراوح عمѧѧره بѧѧين   

 سنة علماً بѧأن هѧذه النѧسبة فѧي النѧساء تكѧون        74-65 في الرجال الذين تتراوح اعمارهم بين        3سم100/ملغم236.2

ان المصدر الاول للكوليسترول الموجود في مصل الدم هو الغذاء الذي يحتوي علѧى       . اعلى بقليل عن هذا المعدل      

اما المصدر الثاني فهو الكوليسترول المصنع فѧي داخѧل الجѧسم بمنطقѧة الكبѧد      . آميات لابأس بها من الكوليسترول      

ويقѧѧوم الكوليѧѧسترول الموجѧѧود فѧѧي جѧѧسم الحيوانѧѧات بѧѧصورة عامѧѧة بعѧѧدة وظѧѧائف    . والخѧѧصية والمبѧѧيضوالامعѧѧاء 

  :فسيولوجية مهمة ومنها

  .يدخل الكوليسترول في ترآيب جدران الخلايا الحيوانية بصورة عامة .1

) الانѧѧدروجين والاسѧѧتروجين (ان الكوليѧѧسترول يعتبѧѧر وحѧѧدة البنѧѧاء لجميѧѧع الهرمونѧѧات الجنѧѧسية      .2

 ).Adrinal gland( الغدة الكظرية وهرمونات

التي تلعب دوراً هاماً في هظم ) Bile Acids(يدخل الكوليسترول في تكوين حوامض الصفراء  .3

 .وتمثيل الدهون في داخل الجسم

 تحѧت تѧاثير الاشѧعة الفѧوق البنفѧسجية           D3يتحول الكوليسترول في منطقة تحت الجلد الى فيتѧامين           .4

 .دورة الكوليسترول في جسم الحيوان ) 8( رقم ويبين الشكل. من الضوء الشمسي

عند ارتفاع نسبة الكوليسترول في مصل الѧدم عѧن المعѧدلات الطبيعيѧة ولفتѧرة زمنيѧة طويلѧة فانѧه                      

سѧѧوف يترسѧѧب حѧѧول بطانѧѧة الجѧѧدران الداخليѧѧة للاوعيѧѧة الدمويѧѧة ممѧѧا يѧѧؤدي الѧѧى اعاقѧѧة الѧѧدم فѧѧي     

 حصول الجلطة الدموية التѧي قѧد تѧؤدي    المرور من هذه الاوعية فتضيق وتتصلب ويزداد احتمال      

  الى الموت او الى امراض في القلب ولهذا فقد دعت المنظمات الصحية في منتصف الخمسينات 
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                Cellular Structure      

آولسترول الغذاء  
Dist cholestrol

الكولسترول  
 المصنع بالكبد والأمعاء

Sgnthesis in 
Liver &  intcstine 

آولسترول الدم والأنسѧجة   
Blood & tissue 

Cholestrol 

الستيرويدات 
 المتعادلة 

 حوامض الصفراء 
Bile Acids 

  
 دورة الكوليسترول في جسم الحيوان ) 8(شكل رقم 

  

من هذا القرن  الماضي الى ضѧرورة الاقѧلال مѧن اسѧتهلاك المѧواد الغذائيѧة الغنيѧة بالكوليѧسترول            

الا ان الدراسѧѧات والبحѧѧوث العلميѧѧة قѧѧد اظهѧѧرت وجѧѧود حقѧѧائق  . ض والحليѧѧب والزبѧѧد والكبѧѧدآѧѧالبي

 :آثيرة اخرى تتعلق بهذا الموضوع واهمها ما يلي

  
لا يعتبر الغذاء غني بالكوليسترول هو السبب الوحيد لارتفاع نسبته في الدم فقد ظهر ان العمر لѧه           -أ  

وامѧѧل او الاضѧѧطرابات النفѧѧسية والقلѧѧق تѧѧؤدي الѧѧى رفعهѧѧا تѧѧاثير آبيѧѧر فѧѧي رفѧѧع هѧѧذه النѧѧسبة وآѧѧذلك الع

  .بالاضافة الى وجود التاثير الوراثي

ان جѧѧѧسم الانѧѧѧسان والحيوانѧѧѧات بѧѧѧصورة عامѧѧѧة يمتلѧѧѧك نظѧѧѧام دقيѧѧѧق فѧѧѧي الѧѧѧسيطرة علѧѧѧى نѧѧѧسبة        -ب 

.  دوراً هامѧاً فѧي هѧذا المجѧال    (Thyroid gland )الكوليسترول في مصل الدم وتلعѧب الغѧدة الدرقيѧة    

كن الجѧѧسم مѧѧن الموازنѧѧة بѧѧين آميѧѧة الكوليѧѧسترول الموجѧѧودة بالغѧѧذاء مѧѧع آميѧѧة الكوليѧѧسترول حيѧѧث يѧѧتم

ان هѧѧذه . المѧѧصنعة وبѧѧذلك تبقѧѧى نѧѧسبة هѧѧذه المѧѧادة منتظمѧѧة فѧѧي دم الاشѧѧخاص العѧѧاديين او الطبيعيѧѧين     
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الميكانيكية لتنظيم نسبة الكوليسترول في مصل الدم تعتبر من الѧصفات الوراثيѧة فلѧذلك يلاحѧظ وجѧود            

عѧѧض العوائѧѧل القليلѧѧة التѧѧي تنعѧѧدم فيهѧѧا هѧѧذه الموازنѧѧة ففѧѧي مثѧѧل هѧѧذه الحالѧѧة سѧѧيؤدي ارتفѧѧاع آميѧѧة            ب

. الكوليسترول بالغذاء الى رفع نسبته بالدم مباشرةً وبالتالي حصول امراض القلب وتѧصلب الѧشرايين             

ارتفѧاع معѧدل   وان نسبة ظهور هذه الحالات الغير طبيعية بالمجتمع قليلة جѧداً لѧذلك يمكننѧا القѧول بѧان               

وتتѧѧاثر آميѧѧة الكوليѧѧسترول   .اسѧѧتهلاك البѧѧيض لѧѧيس لѧѧه أي اضѧѧرار صѧѧحية ثانويѧѧة بالوقѧѧت الحاضѧѧر      

  :الموجودة في البيض بعدة عوامل اهمها ما يلي

 ):Genetic Factor(العامل الوراثي  .1

مѧن  % 30-20 وان هѧذا يѧدل علѧى ان    0.3-0.2لهѧذه الѧصفة تبلѧغ    ) Heritability( وجد بأن القيمة الوراثيѧة      

ولهѧذا  . قيمة هѧذه الѧصفة تقѧع تحѧت تѧاثير الوراثѧة امѧا النѧسبة الباقيѧة فتقѧع تحѧت تѧاثير مجمѧوع العوامѧل البيئيѧة                              

يلاحظ ان البѧيض المنѧتج مѧن انѧواع الѧدجاج التابعѧة لѧصنف دجѧاج اللحѧم آالبراهمѧا والكѧورنيش يحتѧوي علѧى                            

              ѧواع الѧن انѧتج مѧل         آمية اآبر من الكوليسترول مقارنة مع البيض المنѧاض مثѧدجاج البيѧصنف الѧة لѧدجاج التابع

وقѧѧѧد اوضѧѧѧح البѧѧѧاحثين وجѧѧѧود اختلافѧѧѧات جوهريѧѧѧة فѧѧѧي آميѧѧѧة الكوليѧѧѧسترول . اللكهѧѧѧورن الابѧѧѧيض والمينورآѧѧѧا

 .الموجودة في البيض المنتج من ستة سلالات تجارية هجينة مرباة في استراليا وعلى نطاق واسع

 

  : )Hens age(عمر الدجاج  .2

رتفعѧѧت نѧѧسبة الكوليѧѧسترول فѧѧي صѧѧفار البيѧѧضة وآميتѧѧه فѧѧي البيѧѧضة الكليѧѧة وآمѧѧا هѧѧو آلمѧѧا تقѧѧدم عمѧѧر الѧѧدجاج ا

والذي يشير الى تاثير عمر الدجاج على آمية الكوليѧسترول الموجѧودة فѧي البѧيض        ) 35(ملاحظ بالجدول رقم    

كلѧي  وقد يرجع تاثير العمر على نسبة الكوليسترول الى تاثيره علѧى نѧسبة صѧفار البѧيض مѧن الѧوزن ال                     . المنتج

وبمѧا ان الكوليѧسترول هѧو مѧن المѧواد           . لها فمن الملاحظ ان نسبة الصفار سوف ترتفع بالبيضة مع تقدم العمر           

 .الدهنية التي تترآز في الصفار فقط فلذلك فان آميتة الكلية سوف تزداد مع العمر

  
 .تة سلالات تجارية للدجاج البياضلس) ملغم(تاثير عمر الدجاج على آمية الكوليسترول الموجودة في البيضة ) 35(الجدول 

 السلالات )بالاشهر(عمر الدجاج 
6 30 45 

A 216 252 289 
B 225 272 296 
C 224 270 291 
D 216 260 282 
E 237 281 295 
F 234 257 301 
 289 268 223 *)-(المعدل 

  )1982( وزملاؤه  Sheridan:المصدر     



  

  

  

  

  الفصل الرابع

  

  القياسات النوعية للبيض

  
The quality measurement 

of the eggs  
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 القياسات النوعية للبيض

The quality measurement of the eggs  
  : المقدمة

تعرف النوعية لاي منتوج غذائي على انها مجموعة من الصفات التي تتحكم بدرجة قبول او رفض 

 نوعية دوفي هذا الفصل سوف نستعرض اهم المقاييس المستخدمة في تحدي. المستهلك لذلك المنتوج الغذائي

بيضة مبتدئين بنوعية القشرة وثم نوعية البياض ونوعية الصفار واخيراً سوف نستعرض عملية تدريج مكونات ال

والاسس التي تستند عليها هذه العملية الضرورية في وضع البيض بدرجات واصناف ) Egg grading(البيض 

مية المعمولة في هذا وسوف تغطى جميع هذه المواضيع بأحدث البحوث والدراسات العل. تعكس قيمته النوعية

  .المجال

  
  ) :Shell quality(نوعية القشرة  

 يمكن الحكم على نوعية القشرة تبعاً لدرجة قوتها ومقاومتها للكسر وآذلك لونها ونظافتها ودرجة     

تجانس عملية التكلس للقشرة وفيما يلي الشرح المفصل لاهم هذه الصفات وهي صفة قوة القشرة ولون القشرة مع 

  .عراض اهم العوامل المؤثرة عليهااست

  
  ) :Shell strength(قوة القشرة  

 تعتبر هذه الصفة من اهم الصفات النوعية للبيض المنتج لانها تتحكم بمدى وصول البيض الى المستهلك     

 مليون 10 و 100ولقد بين الباحثين بان تكاليف البيض الذي يتعرض للكسر تقدر بحوالي . دون تعرضه للكسر

وان نسبة البيض الذي يتعرض للكسر . دولار سنوياً في آل من الولايات المتحدة الامريكية وآندا على التوالي

فمن هذه االبيانات تتضح اهمية . من مجموع الانتاج العالمي% 7-5قبل وصوله الى المستهلك تقدر بحوالي 

  .رة عليهاالصفة وسبب اهتمام الباحثين بطريقة قياسها ودراسة العوامل المؤث

صورة ) 9(تعرف قوة القشرة على انها مقدار القوة اللازمة لكسر قشرة البيضة ويبين الشكل رقم 

ويتم القياس بوضع البيضة بصورة عمودية على قاعدة . توضيحية للجهاز المستخدم لقياس قوة آسر البيضة

يضة ويقوم المؤشر بتحديد القوة التي الجهاز ومن ثم تسلط عليها قوة من الاعلى الى الحد الذي تنكسر فيه الب

  ).Newton( استخدمت لهذه العملية والتي تعبر عن قوة القشرة وغالباً ما تقاس هذه القوة بالنيوتن   

يمكن التعبير عن قوة القشرة باستخدام مقياس سمك القشرة او مقياس الكثافة النوعية للبيضة او وزن 

 Correlation(فمن الملاحظ وجود معامل ارتباط .  الكلي للبيضةالقشرة او نسبة وزن القشرة الى الوزن

Coefficient ( قوي بين قوة القشرة وآل مقياس من هذه المقاييس وآما هو موضح بالجدول رقم)والذي ) 36

 و 0.53 و 0.73يبين بان معاملات الارتباط بين قوة القشرة مع سمك القشرة والوزن النوعي ونسبة القشرة تبلغ 
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 على التوالي ولهذا السبب تستخدم هذه المقاييس على نطاق واسع في البحوث العلمية للتعبير عن قوة 0.595

 :وفيما يلي سوف نتكلم عن طريقة قياس آل من هذه الصفات. القشرة ومقاومتها للكسر 

 

 
  الجهاز المستخدم في قياس قوة القشرة ومقاومتها للكسر ) 9( شكل 

(a)يضة  يمثل مكان وضع الب .(b) يمثل الالة التي تسلط القوة ) . c (المؤشر  

  

  

  بين مختلف المقاييس) Correlation Coefficient(معاملات الارتباط ) 36(الجدول 

  . المستخدمة للتعبير عن نوعية  القشرة 

 معاملات الارتباط الصفات المرتبطة
 0.73  سمك القشرة Xقوة القشرة 
 0.53 للبيضة الوزن النوعي Xقوة القشرة 
 0.595  نسبة القشرةXقوة القشرة 
 0.444  وزن القشرةXقوة القشرة 

 0.78  الوزن النوعي للبيضةXسمك القشرة 
 0.80  نسبة القشرةXسمك القشرة 
 0.78  وزن القشرةXسمك القشرة 
 0.27 -  نسبة القشرة Xوزن البيضة 
 0.61  وزن القشرةXوزن البيضة 
 0.19 - زن النوعي للبيضة  الوXوزن البيضة 
 0.05 -  قوة القشرةXوزن البيضة 

  Thompson and Hamilton, 1986: المصدر                         

  

  



 112

  

  ) :Shell thickness( قياس سمك القشرة - 1

لموجѧب   ويعبѧر هѧذا العامѧل المعنѧوي وا    0.73تبلغ قيمة معامل الارتباط بين سمك القشرة والقѧوة اللازمѧة لكѧسرها        

على وجود علاقة قوية بين هاتين الصفتين فكلما ارتفع سѧمك القѧشرة سѧتزداد القѧوة اللازمѧة لكѧسرها والعكѧس هѧو          

 Ames(بواسѧѧѧطة مѧѧѧايكروميتر خѧѧѧاص يطلѧѧѧق عليѧѧѧه اسѧѧѧم  ) بѧѧѧالملمتر(وعѧѧѧادة يقѧѧѧاس سѧѧѧمك القѧѧѧشرة  . الѧѧѧصحيح

Micrometer (  ةѧѧر العاديѧѧتخدام الفيرنيѧѧشي   . او باسѧѧع اغѧѧضة وترفѧѧسر البيѧѧث تكѧѧشرة حيѧѧة الق)  داخليѧѧشائين الѧѧالغ

  غم50لتحضيره يذاب (من هيدروآسيد الصوديوم % 5ولازالة اغشية القشرة يتم تحضير محلول ) والخارجي

 دقيقة وقد يلاحظ ارتفاع درجة الحѧرارة  30 الصلب في لتر من الماء المقطر مع الخلط المستمر لمدة  NaOHمن  

ندما تتم ازالة  الاغشية منهѧا يجفѧف جيѧداً لكѧي تجѧرى عمليѧة القيѧاس         وغسل القشرة به وع   ) المحلول نتيجة الذوبان  

وتؤخذ عدة نماذج صغيرة من مناطق مختلفة من البيضة لاجل قياس سمك آل منها علѧى انفѧراد وبعѧد ذلѧك             . عليها

يحسب معدل السمك ليكѧون هѧذا المعѧدل مؤشѧراً لѧسمك القѧشرة فѧي جميѧع منѧاطق البيѧضة علمѧاً بѧان سѧمك القѧشرة                            

فعѧادة يلاحѧظ بѧان الѧسمك يكѧون مرتفѧع فѧي الطѧرف الѧضيق                  . بين تبايناً آبيراً في المنѧاطق المختلفѧة مѧن البيѧضة           يتا

وفѧي منطقѧة   ) Blunt end( وينخفض في الطرف العѧريض مѧن البيѧضة    ) Pointed end(من البيضة ) المدبب(

   من البيضة لاستخراج معدلولهذا السبب يجب اخذ عدة قراءات من مناطق مختلفة. تواجد الغرفة الهوائية

ويكفي على الاقل اخذ قرائتين من موقعين فقط الاول من الطرف العريض . سمك القشرة بصورة دقيقة جداً

 واحدة فقط في مجال البحوث العلمية فيجب ءةوعند الاآتفاء باخذ قرا. للبيضة والقراءة الثانية من الطرف المدبب

وفي هذا المجال يفضل اآثر الباحثين اخذ .  منه القراءة  بالنسبة لجميع البيضبهذه الحالة تثبيت الموقع الذي تؤخذ

فبعد آسر البيض يحتفظ ) . Air cell(القراءة  من الطرف العريض للبيضة وحيثما تتواجد الغرفة الهوائية 

ئية وتؤخذ بالقشور لتجف لمدة يومين وبعدها يؤخذ الطرف العريض من البيضة والذي يحتوي على الغرفة الهوا

عينه من القشرة من منطقة الغرفة الهوائية ويزال منها غشاء القشرة الداخلي الذي ينفصل عادةً بسهولة بعد 

اما الغشاء الخارجي للقشرة فيبقى ملتصقاً بالقشرة الكلسية ولهذا يجب ازالته قبل قراءة سمك . جفاف القشرة

ة مع الغشاء الخارجي للقشرة وعلى ان يشار الى ذلك بان القشرة بواسطة المايكروميتر او ان يقاس سمك القشر

 .قراءة سمك القشرة قد تمت من الطرف العريض للبيضة بعد رفع غشاء القشرة الداخلي فقط

او اآثر بينما ينخفض هذا ) ملم ( مليمتر 0.35    يبلغ معدل سمك القشرة في البيض الجيد النوعية حوالي 

 البيض المنخفض النوعية والذي غالباً ما يتعرض للكسر قبل وصوله الى  ملم او اقل في0.3السمك الى 

  .المستهلك بسبب انخفاض سمك قشرته وانخفاض مقاومتها للكسر

    
  ) Egg specific gravity: ( قياس الوزن النوعي للبيضة- 2

للكسر ولهذا يلاحظ   يعتبر هذا المقياس من المقاييس الغير المباشرة للتعبير عن سمك القشرة ومقاومتها 

وبما ان مقياس . بين الوزن النوعي للبيضة وسمك القشرة) 0.78(وجود معامل ارتباط جوهري وعالي القيمة 

  .الوزن النوعي للبيضة لا يتطلب آسر البيضة لذلك فانه يستخدم على نطاق واسع في التعبير عن سمك القشرة
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 طريقة قياس الوزن النوعي للبيضة ويعتمد هذا 1934في عام ) Olesson(    لقد اخترع العالم اوليسون 

اما . يكون ثابت) المادة السائلة بالبيضة(المقياس على حقيقة آون الوزن النوعي لمحتويات البيضة ماعدا القشرة 

الوزن النوعي لقشرة البيضة فيكون متغير ولهذا السبب يعتبر التباين بالوزن النوعي للبيضة عائد بدرجة رئيسية 

ى مدى الاختلاف في آمية القشرة الموجودة على البيضة ولتقدير الوزن النوعي للبيض يجب تحضير تسعة عل

 بين آل محلول 0.005 وبزيادة مقدارها 1.1 ولغاية 1.060محاليل ملحية وذات اوزان نوعية متدرجة بين 

 ذو الوزن النوعي الواطيء 1قم وترقم المحاليل على حسب التسلسل ابتداءً من المحلول ر. والمحلول الذي يليه

   ) . 37( وآما موضح بالجدول ) 1.1(  ذو الوزن النوعي العالي9ية المحلول اولغ) 1.060(

  يوضح طريقة تحضير المحاليل لقياس الكثافة النوعية للبيضة ) 37( الجدول 

الكثافة  طريقة التحضـير رقم المحلول
النوعية

1.060ملح)  آغم1.39( باوند 3.07) +  لتر15.14( غالون ماء 4 )اقل سمك قشرة (1
1.065 ملح)   آغم 1.50(   باوند 3.31+  غالون ماء  4 2
1.070 ملح)   آغم 1.61(   باوند 3.56+  غالون ماء  4 3
1.075 ملح)   آغم 1.72(   باوند 3.80+  غالون ماء  4 4
1.080 ملح)   آغم 1.84(   باوند 4.06+  غالون ماء  4 5
1.085 ملح)   آغم 1.97(   باوند 4.33+  غالون ماء  4 6
1.090 ملح)   آغم 2.09(   باوند 4.60+  غالون ماء  4 7
1.095 ملح)   آغم 2.21(   باوند 4.87+  غالون ماء  4 8

1.100 ملح)   آغم 2.33(   باوند 5.14+  غالون ماء  4 )اعلى سمك للقشرة( 9
  David Peebles and McDaniel, 2004:    المصدر 

  

وهنالك طريقة . لضبط وقراءة الاوزان النوعية للمحاليل الملحية) Hydrometer(وعادة يستخدم المكثاف 

) 1.060(تطبيقية لتحضير هذه المحاليل الملحية ، فلاجل الحصول على محلول ملحي ذو وزن نوعي مقداره 

ولاجل تحضير المحاليل الاخرى يجب اضافة . تار من الماء باوند من الملح لكل اربعة ال3.07يجب اضافة 

 و 1.065 باوند للحصول على محلول تبلغ آثافته النوعية 3.31:  لتر من الماء4المقادير التالية من الملح لكل 

 باوند 4.33 و1.080 باوند للمحلول 4.06 و1.075 باوند للمحلول 3.80 و1.070 باوند للمحلول 3.56

 باوند 5.14 واخيراً يجب اضافة 1.095 باوند للمحلول 4.87 و1.090 باوند للمحلول 4.60 و1.085للمحلول 

وفي جميع هذه الحالات يستخدم المكثاف لقياس الوزن النوعي . 1.1للحصول على محلول يبلغ وزنه النوعي 

 تقليل الكثافة النوعية للمحلول وقد يضاف بعض الملح في حالة الحاجة الى زيادة الكثافة النوعية او الماء عند

  .لضبط هذه الاوزان النوعية للمحاليل

بعد تحضير هذه المحاليل وترتيبها تصاعدياً يجلب البيض ويوضع في المحلول الاول ثم بالمحلول الثاني 

اما البيض الذي لا يطفو فيحول الى المحلول الاخر . وتاخذ البيضة رقم المحلول الذي تطفو فيه . والثالث وهكذا

 فما فوق يعتبر بيضاً ذو قشرة جيدة النوعية وان 4وعادة فان البيض الذي يطفو في المحلول رقم . م الاخرث

   .سمكها يضمن وصولها الى المستهلك دون تعرضها للكسر على الغالب
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اما البيض الذي يطفو في المحاليل الثلاثة الاولى فيعتبر ذو قشرة منخفضة السمك وذات نوعية رديئة وان 

وعند اجراء عملية قياس الوزن . ل هذا البيض سوف يتعرض للكسر في خلال فترة التسويق بنسبة اآبر مث

  :النوعي للبيض بهذه الطريقة يجب الانتباه الى النقاط المهمة التالية

ر يخأفلا يفضل ت. فقط) Fresh egg( ان قياس الوزن النوعي للبيض يجب ان يتم على البيض الطازج -ا 

ى اليوم التالي بعد الانتاج لأن تبخر الرطوبة من البيض وزيادة حجم الغرفة الهوائية سيولد تغيراً القياس ال

 .ملموساً بالوزن النوعي للبيض ولهذا يجب اجراء القياس على البيض بعد انتاجه مباشرة او في نفس اليوم

  

اس لأن الاوزان النوعية للمحاليل  يفضل ضبط الاوزان النوعية للمحاليل بين فترة واخرى في اثناء القي-ب 

سوف تنخفض نتيجة لنقل البيض من المحلول المخفف الى المحلول المرآز ولهذا قد تضاف آميات قليلة من 

الملح لتعديل الوزن النوعي الى المستوى المطلوب لكل محلول مع ضرورة التاآد من ذوبان جميع الملح بالماء 

  ) .Hydrometer( قبل القياس بواسطة المكثاف 

  

 يفضل ترطيب البيض بالماء العادي قبل نقله الى المحلول الاول لأجل تقليل آمية الفقد بهذا المحلول لأن -ج 

  .البيض سوف يسحب معه آمية قليلة من هذا المحلول الى المحاليل الاخرى

  
 Room(رة الغرفة  يفضل ان تكون درجة حرارة البيض وآذلك درجة حرارة المحاليل الملحية بدرجة حرا- 2

temperature .( 

 Archimede’s(بالامكان قياس الوزن النوعي للبيض بصورة مضبوطة جداً باستخدام طريقة ارخميدس 

test ( وذلك عن طريق وزن البيض بالهواء وثم اعادة وزنه بالماء وبعدها يستخرج الوزن النوعي للبيض

 :بتطبيق المعادلة التالية

  )وزن البيضة الجاف( البيض بالهواء                   وزن

  ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ= الوزن النوعي 

                      مقدار الفارق بين وزن البيضة بالهواء ووزن البيضة بالماء

  ) وزن البيضة الرطب –وزن البيضة الجاف                     (

 

وهنالك بعض الملاحظات التي يجب اخذها بنظر الاعتبار اثناء استخدام هذه الطريقة في قياس الكثافة 

آد من ان درجة أالنوعية للبيض وهي ان يكون الماء المستخدم بالقياس خالي من الشوائب بالاضافة الى الت

  . حرارته مقاربة لدرجة حرارة الغرفة
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  :Percentage of the weight shell )( سبة وزن القشرة  قياس ن– 3

وتقسيم هذا الوزن على الوزن الكلي ) بعد رفع غشائي القشرة ( بهذه الطريقة يتم قياس وزن القشرة   

ولقد لوحظ ان هذه الطريقة مضبوطة . للبيضة ويضرب الناتج في مئة لاستخراج النسبة المئوية لوزن القشرة 

اما عند وجود تباين آبير في وزن البيض فتكون هذه الطريقة غير دقيقة .  البيض بأوزان متماثلة جداً عند مقارنة

والسبب في ذلك يعود الى الحقيقة القائلة بن المساحة السطحية للبيض الكبير الحجم تكون نسبياً اقل من البيض 

يضة منخفضة آلما ارتفع معدل الصغير الحجم وعلى هذا الأساس سوف تكون نسبة وزن القشرة الى وزن الب

  :وزن البيضة، وحسبت وفق المعادلة التالية

  وزن القشرة       

  100× ـــــــــــــــــــــــــــــــــــ  = نسبة وزن القشرة 

                                وزن البيضة 

عامل الارتباط  وعلى العموم فأن نسبة وزن القشرة تعطي دليلاً قوياً على سمك القشرة وان م  

)Correlation Coefficient  (  0.8بين هاتين الصفتين يبلغ.   

  

   ) :Shell Color( لون القشرة 

تعتبر هذه الصفة من الصفات المهمة في تحديد نوعية البيضة لأنها تتعلق مباشرة برغبة المستهلكين   

ويفضل البعض الآخر البيض ذو  ) Brown egg shell( فبعض المستهلكين يفضلون البيض ذو القشرة البنية 

علماً بأن لون القشرة ليس له أي تأثير على القيمة الغذائية للبيضة ولكنه  ) White egg shell(القشرة البيضاء 

وقد يرجع هذا التأثير الى اختلاف الأنواع التي تنتج البيض البني اللون عن الأنواع التي تنتج . يؤثر في النوعية 

) مثل النيوهمشاير والبلايموث روك ( فمن الملاحظ ان جميع الأنواع الأمريكية   . ة البيضاء البيض ذو القشر

تنتج بيضاً ذو ) مثل الكورنيش والسسكس ( والأنواع الانكليزية  ) مثل الكوشن والبراهما ( والأنواع الآسيوية 

فتنتج بيضاً ذو قشرة ) بيض والمينورآا مثل اللكهورن الأ( أما انواع البحر الأبيض المتوسط . قشرة بنية اللون

وفي الوقت الحاضر توجد سلالات تجارية هجينة متخصصة بأنتاج البيض ذو القشرة البنية وسلالات . بيضاء 

مثل  الى وجود بعض السلالات ينواشار الباحث. اخرى متخصصة بانتاج بيض ذو القشرة البيضاء اللون 

ومن هنا يتضح بأن هذه .  تقوم بانتاج بيض ذو قشرة زرقاء او خضراء في جنوب القارة الأمريكيةالارآوانا 

فقد . وبالاضافة الى تأثير العامل الوراثي فأن العمر يؤثر في شدة لون القشرة . الصفة تقع تحت تأثير وراثي 

بعد  ) Light Sussex( لوحظ وجود انخفاض جوهري بشدة اللون البني للبيض الذي ينتجه دجاج السسكس 

وبتعبير آخر فأن شدة اللون لقشرة البيض تنخفض تدريجياً مع تقدم العمر . رور ستة اشهر من الفترة الانتاجية م

لقشرة البيض تحدث في منطقة الرحم فمن الملاحظ وجود الصبغة البنية  ) Pigmentation( ان عملية التصبيغ 

Ooporphrinsه الصبغة مع القشرة في اثناء وجود البيضة  في الخلايا المبطنة للرحم والتي تقوم بترسيب هذ

تتكون الصبغة البنية من ثلاثة أنواع هي . بمنطقة الرحم لتكوين القشرة الكلسية والتي تتصبغ بهذا اللون 
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Biliverdin-IX و  Zinc chelate و Protoporphyrin-Jxالتي تتواجد في أغلب  و وان أهم هذه الأنواع 

ويتأثر لون الصبغة بعدة عوامل أهمها  . Protoporpoyrinن البني هي صبغة السلالات التجارية ذات اللو

  .Sulfomamidesالاجهاد وعمر الطائر والاصابة بالامراض واستخدام بعض الأدوية الكيميائية مثل مرآبات 

التصبيغ اما في دجاج اللكهورن الابيض مثلا فلا تحتوي منطقة الرحم على الصبغة البنية ولهذا لا تجري عملية 

  .على القشرة فتكون القشرة ذات لون أبيض 

تستخدم طرائق عدة لقياس صفة لون القشرة فالطريقة الأولى يطلق عليها اسم المقياس العيني    

)Viseual scoring (  ولقد اقترح هذا المقياس من قبل الباحثينRedman and Shaffner, 1961 ويتلخص 

 لون متدرج من 11 – 9تتكون من  ) Standard( ة من الألوان القياسية بمقارنة لون قشرة البيضة مع مجموع

ولأجل قياس لون القشرة بصورة دقيقة أآثر تستخدم الطريقة الثانية في . اللون الأبيض الى اللون البني الغامق 

ن البيض والتي تعتمد على الفكرة القائلة بأ ) Photoelectric method( القياس وهي الطريقة الكهروضوئية 

ذو القشرة البنية الغامقة سوف يقلل مقدار الضوء المنعكس عند اسقاط اشعة ضوئية عليه مقارنة مع البيض ذو 

 ويقوم هذا الجهاز Reflectometerويطلق على الجهاز المستخدم لهذا الغرض اسم . القشرة الفاتحة أو البيضاء 

فالبيض ذو اللون . ند اسقاط شدة ضوئية ثابتة عليه بقياس آمية الأشعة الضوئية المنعكسة عن سطح البيض ع

وبذلك يقوم الجهاز بترجمة هذا التباين في . الغامق سوف يعكس آمية من الضوء أقل من البيض ذو اللون الفاتح 

  . آمية الضوء المنعكس الى قراءات يمكن بواسطتها اصدار الحكم الدقيق على شدة لون قشرة البيض 

 ,Brant، قام الباحث Hunton, 1962 من قبل الباحث Reflectometerجهاز بعد اآتشاف هذا ال  

 بتطوير جهاز اوتوماتيكي وسريع لتدريج البيض اعتماداً على شدة اللون البني وبالشكل الذي يمكن 1963

  .على نطاق تجاري  ) Grading( استخدامه في عملية تدريج البيض 

   

  :العوامل التي تؤثر على نوعية القشرة 

تطرقنا سابقاً الى ان لون وقوة القشرة تعتبران من أهم الصفات المحددة لنوعية القشرة وان لون القشرة   

اما قوة القشرة والتي يعبر عنها بمقاومتها للكسر أو بسمك . يتأثر بعاملين مهمين هما العامل الوراثي والعمر

  -: يلي القشرة أو الوزن النوعي للبيضة فتتأثر بعدة عوامل أهمها ما

  
   ) :Nutrition(  التغذية – 1

.  ان احتياجات الدجاج البياض الى الكالسيوم لغرض صنع قشرة البيض في منطقة الرحم عالية جداً   

 بيضة بالسنة وبمتوسط وزن 250 آغم والتي تنتج 1.8حيث أن الاحتياجات السنوية للدجاجة التي يبلغ وزنها 

وبما ان هذه الكمية من الكالسيوم تقدر .  آيلوغرام من الكالسيوم 0.56ي  غرام تبلغ حوال56.7للبيض المنتج 

 مرة بقدر آمية الكالسيوم الموجودة في الهيكل العظمي للدجاجة فلهذا يجب تجهيز عليقة الدجاج 25بحوالي 

ية للكالسيوم ان الاحتياجات اليوم. البياض بكميات آبيرة من هذا العنصر المعدني المهم في عملية تكوين القشرة 

 40 غرام منذ بداية فترة انتاج البيض ولغاية بلوغها عمر 3.3للدجاجة الواحدة من نوع اللكهورن الأبيض تبلغ 
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 اسبوع فان الاحتياجات اليومية من 78بعمر ( اسبوعاً وبعد هذا العمر ولغاية انتهاء الفترة الانتاجية الأولى 

لسبب يجب ان تحتوي عليقة الدجاج البياض على نسبة عالية من ولهذا ا.  غرام 3.7الكالسيوم سترتفع الى 

ولقد اشارت . لأجل سد هذه الأحتياجات اليومية من هذا العنصر المعدني المهم  % 4 – 3الكالسيوم تتراوح بين 

الدراسات العلمية الى ان انخفاض نسبة الكالسيوم في العليقة عن هذا المعدل سيؤدي الى خفض جوهري 

ان نوعية القشرة معبراً عنها . سمك القشرة والوزن النوعي للبيضة وقوة القشرة ومقاومتها للكسر بمعدلات 

 ساعة من تغذية الدجاج 24بسمك القشرة والوزن النوعي للبيضة سوف تنخفض بصورة معنوية في خلال فترة 

سن بنوعية القشرة ايضاً سوف وان التح) آالسيوم  % 1.5تحتوي على ( البياض على عليقة فقيرة بالكالسيوم    

تأثير ) 38(ويبين الجدول رقم .  ساعة بعد اعادة التغذية على عليقة غنية بالكالسيوم 24يظهر في خلال فترة 

ومن الجدول المذآور يلاحظ تحسن جوهري في . نسبة الكالسيوم بالعليقة في الصفات النوعية لقشرة البيض 

آلما ارتفعت نسبة الكالسيوم في العليقة ولكن ارتفاع هذه النسبة الى نسبة الصفات النوعية لقشرة البيض المنتج 

   .يؤدي الى خفض آمية العلف المستهلك ومن ثم خفض نسبة انتاج البيض  % 5اعلى من 

  

  .تأثير نسبة الكالسيوم بالعليقة في الصفات النوعية لقشرة البيض  ) 38( الجدول رقم 

نسبة الكالسيوم 
 بالعليقة

لقشرة سمك ا
 )ملم(

قوة آسر القشرة 
 )آغم(

(%)نسبة القشرة 

2.5 0.338 2.45 7.92 
3.5 0.360 2.69 7.96 
4.5 0.368 2.79 8.51 

  Bolden and Jensen, 1985: المصدر  

  

من أهم المصادر للكالسيوم ) Oyster shell( ومسحوق الصدف  ) Limestone( يعتبر حجر الكلس   

ومن الملاحظ ان نسبة الاستفادة من الكالسيوم . اسع في علائق الدجاج البياض التي تستخدم على نطاق و

في . الموجود في مسحوق الصدف أعلى من نسبة استفادة الدجاج البياض من الكالسيوم الموجود في حجر الكلس 

الى سرعة جميع الحالات يفضل عدم طحن هذه المصادر الغنية بالكالسيوم طحناً ناعماً جداً لأن ذلك يؤدي 

مرورها في القناة الهضمية وعدم استبقاء آميات آافية من الكالسيوم التي يحتاجها الجسم في عملية تكوين قشرة 

فلهذا يفضل ان تكون ثلثي آمية مصادر الكالسيوم بالعليقة على . البيض التي تحدث عادة في خلال ساعات الليل

ك الحوصلة والقانصة بسرعة وسوف تتعطل عملية صورة حبيبات آبيرة لأن هذه الحبيبات سوف لا تتر

مرورها في القناة الهضمية ولهذا ستبقى آميات منها الى وقت الليل لأجل تجهيز الرحم بما يحتاجه من الكالسيوم 

وتظهر أهمية هذا الأجراء بشكل اآبر في الدجاج المتقدم بالعمر مقارنة مع الدجاج الصغير . لصنع قشرة البيضة 

وفي الدجاج   % 60في الدجاج الصغير تبلغ  ) Calcium retention( نسبة استبقاء الكالسيوم وذلك لأن 

   % . 40الكبير تبلغ 
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 تختلف و.يتزامن مع حاجة الكالسيوم عنصر المغنيسيوم لحاجة الدواجن له في تصنيع قشرة البيضة   

ورن مع البط من نوع المدجن احتياجات الطيور من هذا العنصر ، فعند مقارنة الدجاج من نوع اللكه

Domestic  لوحظ ان قشرة بيض البط تحتوي معنوياً على آالسيوم أعلى ومغنيسيوم أقل من قشرة بيض الدجاج 

  ) .39جدول ( 

  

  تأثير مستوى الكالسيوم في العليقة في محتوى الكالسيوم والمغنيسيوم في قشرة بيض البط  ) 39( الجدول 

  .نوع اللكهورن  والدجاج من Domesticنوع 

نسبة الكالسيوم في العلف ( % )المغنيسيوم  (% )الكالسيوم  
 دجاج بط دجاج بط

1.0 38.6 a 37.5 a 0.12 a 0.62 a 
2.0 38.1 ab 36.5 ab 0.14 a 0.46 b 
3.0 37.1 c 35.5 b 0.13 a 0.33 c 
4.0 37.5 bc 36.4 ab 0.12 a 0.33 c 
5.0 38.6 a 36.0 b 0.13 a 0.31 c 

  Shen and Chen, 2003: المصدر   

  

ان التغذية على مستويات من المغنيسيوم لا تسبب أي فروقات في قوة آسر ) 40(ويلاحظ من الجدول 

 . قشرة بيض آل من البط   والدجاج وان قوة آسر قشرة البط أعلى من الدجاج 

  

  ة آسر قشرة بيضأثير التغذية بمستويات مختلة من المغنيسيوم في قوت) 40(الجدول  

  . والدجاج من نوع اللكهورن Domestic البط نوع 

  التغذية على المغنيسيوم %)(آمية المغنيسيوم في القشرة  ) Kg/cm2(قوة آسر القشرة 
)( mg/kg  الدجاج البط   الدجاج  البط 

0.90 4.70 a3.61 a0.115 a0.279 a
1.07 4.77 a3.64 a0.114 a0.377 b
1.69 5.07 a3.36 a0.113 a0.387 b
2.15 4.66 a3.47 a0.116 a0.394 b
2.38 4.84 a3.53 a0.123 a0.427 b

  Shen and Chen, 2003: المصدر              

  

ويلاحظ من الجدول ايضاً ان زيادة مستوى المغنيسيوم بالتغذية تسبب زيادة خطية في محتوى    

آغم من المغنيسيوم يوفر احتياج الدجاج من هذا / ملغم486وقد وجد ان اضافة . المغنيسيوم بقشرة الدجاج 

  .لعنصر وان اضافة نسبة أعلى لا تؤثر في قشرة البيض 
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   :Age of laying hens عمر الدجاج البياض – 2

بصورة عامة يلاحظ وجود انخفاض معنوي بمعدلات سمك القشرة والوزن النوعي للبيضة ونسبة   

% 9.55 ونسبة القشرة 0.0865 والوزن النوعي 0.375فبينما يبلغ سمك القشرة . ع تقدم عمر الدجاج القشرة م

ت سوف تنخفض الى  اشهر فان هذه المعدلا7 – 5في البيض الذي ينتج من الدجاج الذي يتراوح عمره بين 

لبياض الذي يبلغ عمره  للصفات الثلاثة على التوالي في البيض المنتج من الدجاج ا%8.59 و1.077 و 0.255

ولقد توافقت هذه النتيجة مع نتائج الكثير من الباحثين الذين اجمعوا على وجود انخفاض .  شهر 15اآثر من 

ولا تعرف الأسباب الحقيقة المسؤولة عن هذا . معنوي بنوعية القشرة للبيض المنتج في نهاية السنة الانتاجية 

 اوضح ان هنالك نظريتان لتفسير سبب انخفاض نوعية North, 1984الا ان الباحث . الانخفاض لحد الآن 

القشرة مع تقدم عمر الدجاج ، النظرية الاولى تدعي بأن آمية مادة القشرة التي ترسبها منطقة الرحم في الدجاجة 

د مع سوف تزدا) حجمها ( وبما أن معدل وزن البيضة ومساحتها السطحية . متساوية طيلة ايام الفترة الانتاجية 

 و.تقدم العمر فلهذا فأن آمية مادة القشرة سوف تتوزع على مساحة سطحية اآبر آلما تقدمت الدجاجة بالعمر 

عند حساب وزن القشرة الى وزن البيضة آذلك عند حساب وزن القشرة لكل وحدة مساحة من البيضة يلاحظ 

ال بان وزن القشرة لكل وحدة مساحة بأن هذه الصفات تنخفض مع تقدم العمر ومن الجدير بالذآر بهذا المج

 تحسب SWUSA التي يرمز لها بالرمز  ) Shell weight per unit surface area( سطحية للقشرة 

  :                                    بتطبيق المعادلة الاتية 

  )ملغم ( وزن القشرة                                        

      SWUSA = ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ  

   ) 2سم( المساحة السطحية                                      

وان وحدة المساحة السطحية ) . Surface area( من وحدة المساحة السطحية 2وتقاس بالملغم لكل سم  

  : وهي Nordstrom and Ousterhopt, 1982تقاس بالمعادلة التي اوردها الباحثين 

  
   0.7056) وزن البيضة  ( x 3.9782= المساحة السطحية للبيضة 

  
اما النظرية الثانية فتدعي بأن انخفاض نوعية القشرة مع تقدم العمر ناتج  عن انخفاض نسبة الكالسيوم   

صل الى القمة في خلال الشهر فمن الملاحظ ان نسبة الكالسيوم في مصل الدم ترتفع بالتدريج لت. في مصل الدم 

ولكن هذه النظرية تعتبر ضعيفة وان . الرابع من السنة الانتاجية ثم تبدأ بالانخفاض التدريجي مع تقدم العمر 

تغيير وزن قشرة البيضة بتغير  ) 10( ويبين الشكل .  النظرية الاولى هي الاقرب الى الصواب في هذه الناحية 

 اسبوع ثم تبدأ 56 اسبوع ، حيث يلاحظ ارتفاع وزن قشرة البيضة الى عمر 64 – 30وزن البيضة للاعمار من 

  . بالانخفاض بتقدم العمر 
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   اسبوع64 – 30تغيير وزن قشرة البيضة بتغير وزن البيضة للاعمار من  ) 10( الشكل 
   ) Peebles and McDaniel )2004: المصدر 

  

  : Genetic factors العوامل الوراثية – 3

فلقد اشار الباحثين الى أن القيمة . تؤثر العوامل الوراثية تأثيراً آبيراُ في الصفات النوعية لقشرة البيض   

من قيمة هذه الصفة يتم % 37 وان هذا يعني ان 0.37 لصفة سمك القشرة تبلغ (heritability )الوراثية 

فتقع تحت تأثير العوامل البيئية  % ) 63(  النسبة الباقية اما. تحديدها بصورة وراثية أو تقع تحت تأثير وراثي 

)( Environmental factors وتبلغ القيمة .  آالتغذية والعمر ودرجات الحرارة في حضائر التربية وغيرها

ولهذا السبب يلاحظ وجود تباين جوهري في نوعية القشرة للبيض . 0.43الوراثية لصفة الوزن النوعي للبيضة 

فقد اشار الباحثين الى وجود فرق معنوي بين معدلات سمك . ن السلالات والأنواع المختلفة من الدجاج المنتج م

وسلالات الدجاج المنتجة للبيض ) Babcock 380( القشرة بين سلاسلات الدجاج المنتجة للبيض البني اللون 

  ). Babcock 300( ذو القشرة البيضاء 

 ، وطول وحجم قشرة ا يكون اعلى وزنHybroبيض المنتج من سلالة ان ال) 41( يلاحظ من الجدول      

) وزن ، وطول ، وعرض ، ومساحة سطحية ( مقارنة باللكهورن ، ويلاحظ ايضاً ان المقاييس الفيزيائية 

بالاضافة الى سمك القشرة وحجمها تكون للبيض الكبير الحجم اعلى من البيض المتوسط الحجم ، ولم تكن هناك 

  . عنوية بين آلا النوعين في آل من عرض البيضة والمساحة السطحية وسمك القشرة وآثافتها فروقات م
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  يوضح القياسات الفيزيائية للبيض وصفات القشرة لكلا من البيض ) 41( جدول 

  المتوسط والكبير الحجم لمجاميع وراثية مختلفة

 المعاملة صفات القشرة القياسات الفيزيائية للبيض
الوزن 

 )مغ(
الطول 

 )سم(
العرض 

 )سم(
المساحة السطحية 

 )3سم(
السمك 

 )ملم(
الحجم 

 )3سم(
الكثافة 

 )3سم/غم(
 المجاميع الوراثية

Hybro 63.5 5.9 4.37 75.5 0.39 2.97 2.08 
Leghorn 62.0 5.7 4.44 74.4 0.38 2.81 2.03 
  حجم البيض
 2.06 2.69 0.37 71.9 4.31 5.7 59.0 المتوسط
 2.06 3.09 0.40 77.8 4.49 5.9 66.4 الكبير

  .)2002( وزملاؤه Shafey: المصدر 

  

   :Environmental temperature )(  درجات الحرارة البيئية – 4

 في ْ م35 الى اوضح الباحثين وجود انخفاض جوهري بمعدلات سمك القشرة عند ارتفاع درجة الحرارة  

ْ م ، وفي 29.6 في الحظائر المغلقة والتي تبلغ درجة حرارتها الحظائر المفتوحة مقارنة مع معدلات سمك القشرة

لوحظ وجود انخفاض معنوي في معدلات سمك القشرة خلال ) المفتوحة والمغلقة ( آلا النوعين من الحظائر 

  . مقارنة مع اشهر الشتاء الباردة ) شهر تموز واب ( أشهر الصيف الحارة 

اض معدلات سمك القشرة للبيض المنتج عند ارتفاع درجات لقد اختلف الباحثين في تعليل سبب انخف

  :الحرارة في حظائر التربية ولكن معظمهم قد عللوا ذلك آنتيجة لحصول التغيرات الاتية 

   
  : انخفاض نسبة الكالسيوم في الدم–أ 

د من الملاحظ ان نسبة الكالسيوم في مصل الدم سوف تنخفض بصورة معنوية عند تعريض الدجاج للاجها

وأن هذا الانخفاض سيصبح معنوياً بعد مرور ساعة واحدة فقط من تعريض  ) . Heat stress( الحراري 

ْ م وان نسبة الكالسيوم بالدم 23الدجاج للاجهاد الحراري وذلك برفع درجة الحرارة في حظائر التربية من 

سترتفع سريعاً الى حالتها الطبيعية ستصل الى الحد الادنى بعد مرور ساعتين من بدأ الاجهاد الحراري ولكنها 

ويرجع سبب هذا التأثير السريع لنسبة الكالسيوم بالدم . بعد مرور ساعة واحدة من زوال الاجهاد الحراري 

بدرجة الحرارة الجوية الى الانخفاض الحاصل بكمية العلف المستهلكة ومن ثم انخفاض آمية الكالسيوم 

وآذلك يرجع السبب الى التغير الحاصل في التوازن الهرموني وعلى  . المستهلكة عند ارتفاع درجة الحرارة

اذ ان من الثابت ان هرمونات . وجه التحديد الانخفاض الذي يحصل للهرمونات التي تتحكم بنسبة الكالسيوم بالدم 

وم وهرمون الثايروآسين تقوم بعملية تنظيم نسبة الكالسي ) Parathcyroid hormones( جنيبات الدرقية 

وآذلك يقوم هرمون الكولي آالسيفيرول بالمساعدة على اعادة امتصاص . المنتقلة من الدم الى العظام وبالعكس 

ان انخفاض افراز الهرمونات المذآوة اعلاه عند ارتفاع درجات الحرارة . ايونات الكالسيوم من الأنابيب الكلوية 

  . ي  انخفاض سمك قشرة البيض المنتج سيؤدي بالطبع الى خفض نسبة الكالسيوم بالدم وبالتال
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  :بالدم  )  Acid – base balance(  القلوي – حصول تغير بالتوازن الحمضي –ب 

ان تكوين قشرة البيضة يحتاج الى آمية آافية من ايونات الكالسيوم والتي يجهزها الدم بصورة مستمرة 

في سائل ) – CO3( يتطلب وجود ايونات الكاربونات  آما . ومباشرة الى الغدد التي تفرز مادة القشرة في الرحم 

 لكي تتحد هذه الايونات مع ايونات الكالسيوم لتكوين آربونات الكالسيوم التي (Shell gland fluid) الغدد 

فعند ارتفاع درجة الحرارة في حظائر  ) . 11( تعتبر المكون الرئيسي لمادة القشرة وآما هو ملاحظ بالشكل رقم 

وذلك بلجوء الطيور لعملية  ) Hyper thermia( ستظهر اعراض ارتفاع درجة حرارة جسم الدجاج التربية 

لأجل زيادة آمية الحرارة المفقودة عن طريق التبخر من خلال الجهاز التنفسي لان الطيور  ) Panting( اللهث 

 من خلال الجهاز التنفسي فلهذا خالية من الغدد العرقية وان فقدان الحرارة الزائدة عن طريق التبخر تحصل فقط

 المستخلصة من الدم فينخفض الضغط الجزيئي لهذا الغاز في CO2سوف تزداد سرعة التنفس وتزداد آمية غاز 

والذي يعتبر من مصادر الحموضة  ) H2CO3( الدم وبما ان هذا الغاز هو المصدر لتكوين حامض الكاربونيك 

هذا . للدم ويصبح الدم قلوي التفاعل بدرجة أآبر من الاول  ) pH( يني بالدم فلهذا سوف يرتفع الاس الهايدروج

من جهة ومن جهة اخرى فان انخفاض آمية حامض الكاربونيك سيؤدي الى خفض آمية ايونات البيكاربونات 

)HCO3
الضرورية للاتحاد مع ايونات الكالسيوم  وتكوين الجزء  – CO3 )( الضرورية في تكوين ايونات  ) -

وآذلك فان انخفاض ايونات البيكاربونات له التأثير السلبي في عملية انتقال ايونات . يسي من قشرة البيض الرئ

. في الغدد المفرزة لمادة القشرة  ) Mucosa( الى الطبقة المخاطية  ) Serosa( الكالسيوم من الطبقة المصليه 

ية الدم على تنظيم الاس الهايدروجيني وآذلك فان انخفاض ايونات البيكاربونات بالدم سيقلل من قابل

)Buffering capacity (  وهذا بدوره سيؤدي الى ضعف التنظيم لايون الهايدروجين )H + (  الناتج خلال

عملية تكوين القشرة والذي يؤثر في انتاج ايونات الكاربونات اللازمة للاتحاد مع الكالسيوم لتكوين آربونات 

ان جميع هذه التغيرات ستؤدي بالطبع الى ضعف تكوين .  الرئيسي لقشرة البيضة الكالسيوم والتي تعد المكون

  . القشرة وانخفاض سمكها عند ارتفاع درجات الحرارة البيئية 

  
  : Time of oviposition )(  تأثير وقت انتاج البيض – 5

شرة اقل من البيض اوضح الباحثين بان البيض المنتج في الصباح الباآر يمتاز بوزن قشرة اقل وسمك ق

 – 7.5ومن الواضح بأن وزن القشرة للبيض المنتج خلال الفترة المحصورة بين الساعة  . المنتج في المساء 

 غرام في البيض المنتج خلال لفترة 5.64 غرام بينما بلغ هذا الوزن 5.19قد بلغ ) 930 – 735( صباحاً 9.5

وآذلك  ) . 1730 – 1530( الخامسة والنصف عصراً المحصورة بين الساعة الثالثة والنصف الى الساعة

يلاحظ بان معدل وزن القشرة يرتفع تدريجياً  آلما تقدم وقت انتاج البيض من الصباح نحو الظهيرة والى المساء 

ان الجزء الأعظم من البيض الذي ينتجه قطيع الدجاج البياض يتم انتاجه من الساعة الخامسة والنصف صباحاً . 

 صباحاً ولغاية 7.5وعلى وجه التحديد بين الساعة . ظهراً  ) 11.30( ساعة الحادية عشر والنصف ولغاية ال

وان البيض المنتج في الصباح الباآر ذو معدل وزن أعلى من البيض المنتج خلال الظهيرة .  صباحا9.5ًالساعة 

منتج في الصباح مقارنة مع يرجع سبب انخفاض نوعية قشرة البيض ال. والمساء ولكن وزن القشرة فيه اقل 
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 ساعة في منطقة الرحم 20 – 19نوعية البيض المنتج في المساء الى الحقيقة القائلة بان البيضة تقضي حوالي 

لاجل اتمام عملية ترسيب القشرة وان سرعة ترسيب القشرة على البيضة تكون بطيئة بالساعات الاولى وترتفع 

ففي البيض المنتج في الصباح الباآر فان الفترة السريعة في . ي منطقة الرحم تدريجياً مع تقدم فترة بقاء البيضة ف

ترسيب قشرة البيضة ستكون خلال ساعات الليل وعند امتناع الدجاج عن تناول العلف وعدم وجود مصدر 

ها من وبالرغم من ان احتياجات الكالسيوم لتكوين القشرة سوف يقوم الجسم بسحب. للكالسيوم متأتي من الغذاء 

  الا ان هذه الكمية ستكون غير آافية لوحدها في تكوين قشرة سميكة Medullary bonesالعظام النخاعية 

اما في البيض المنتج خلال ساعات المساء فان الفترة السريعة بترسيب قشرة البيض ستكون خلال . وصلدة 

 ستكون استفادة الجسم من الكالسيوم ساعات النهار ومع وجود العلف وآذلك توفر الكالسيوم بالغذاء وبذلك

  والفسفور والمنغنيز الموجود بالغذاء اآبر وستساعد على صنع قشرة سميكة، هذا من جهة ومن جهة اخرى فقد  

  
  عملية تكوين قشرة البيض والتغيرات الكيمياوية الحاصلة في مصل الدم ) 11( شكل 

           والخلايا المخاطية للغدد المفرزة لمادة القشرة  
  Card & Nesheim, 1973 :          المصدر 

 

اما البيض  ) Cluch( اوضح الباحثين بان معظم البيض الذي ينتج خلال الصباح يمثل البيض الاول في السلسلة 

السلسلة  بما ان البيضة الاولى في و.المنتج خلال المساء فانه يمثل البيض الموجود في نهاية سلسلة وضع البيض 

تكون عادة اآبر حجماً واآثر وزناً من البيوض الاخرى لهذا فان آمية مادة القشرة سوف تتوزع على مساحة 
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سطحية اآبر وستكون القشرة اقل سمكاً من قشرة البيض المنتج في المساء ، حيث يوجد معامل ارتباط جوهري 

   ). -  0.19( وتبلغ قيمة هذا المعامل )  النوعي معبراً عنه بالوزن( سالب بين صفة وزن البيضة وسمك القشرة  

  
  : تأثير نظام التربية – 6

أو نظام  ) Cage rearing system( اختلفت نتائج الباحثين في تحديد تأثير نظام التربية بالاقفاص 

ين بان حظ بعض الباحثفقد لا. في نوعية قشرة البيض المنتج ) Litter rearing system( التربية على الفرشة 

استخدام نظام التربية بالاقفاص قد ادى الى تحسين جوهري بنوعية قشرة البيض المنتج معبراً عنهابسمك القشرة 

 Floor( والوزن النوعي مقارنة مع نظام التربية على الفرشة والذي يطلق عليه ايضاً اسم نظام التربية الأرضية 

rearing system ( جود فروقات معنوية في معدلات الصفات النوعية للبيض بينما لاحظ البعض الآخر عدم و

  . المنتج عند استخدام آلا النظامين 

  
 : Albumin quality )( نوعية البياض 

ان المستهلك يفضل البيض ذو البياض السميك بقوامه الجيلاتيني والذي يظهر بشكل بارز ومحتفظ 

البيض ذو البياض المائي والفاقد لقوامه الجيلاتيني اما . بالصفار في وسطه عند آسر البيضة على سطح مستوي

ولهذا السبب فأن نوعية البياض تعتمد على القوام الجيلاتيني للبياض السميك والمحيط . فيعتبر ذو نوعية رديئة 

  . بصفار البيض 

  -:ويمكن قياس نوعية البياض بطرائق عدة أهمها ما يأتي 

   ): Albumin height(  مقياس ارتفاع البياض – 1

يقاس ارتفاع البياض السميك بوساطة مايكروميتر خاص ثلاثي القاعدة وآما موضح في الشكل رقم 

العالي الى نوعية أفضل للبياض ، أما الارتفاع المنخفض فيشير الى ) بالملمتر ( ويشير ارتفاع البياض ) . 12(

  :باه للنقاط المهمة الاتية وعند اجراء عملية قياس ارتفاع البياض يفضل الانت. نوعية منخفضة 

  
أو بالثلاجة الاعتيادية الى اليوم التالي قبل ) ْ م 15.6 – 7.2(  يجب خزن البيض في مخازن مبردة –أ 

ولا يفضل قياس ارتفاع البياض على البيض الطازج مباشرة لافساح المجال . اجراء عملية القياس 

ك قوامه الجيلاتيني الكامل لتسهل عملية قياس لاستقرار محتويات البيضة ولكي ياخذ البياض السمي

  م ولا تقل عن15ْوفي لحظة القياس يفضل ان لا تزيد درجة حرارة البيضة الداخلية عن . ارتفاعه

سالب بين ارتفاع البياض  ) Regression coefficient( ْ م ، فقد لوحظ وجود معامل انحدار 7 

وذلك عند قياس ارتفاع البياض لمجاميع  ) 1.15 -( ودرجة حرارة البيضة وآان قيمة هذا المعامل 

  . م 35ْم ولغاية 5ْمن البيض الذي تراوحت درجة حرارته الداخلية بين 
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 يجب قياس ارتفاع البياض السميك من المنطقة الوسطية الممتدة من الصفار ولغاية الطرف –ب 

ابلتين لاستخراج معدلهما لكي الخارجي للبياض السميك مع ضرورة قياس الارتفاع من نقطتين متق

  .يكون هذا المعدل اآثر دقة وممثلاً للحقيقة 

   
 يفضل ان يقاس الارتفاع مباشرة بعد آسر البيضة على سطح مستوي ويكون هذا السطح زجاجي –ج 

او اآبر ويجب تثبيتها على قاعدة معدنية ذات ارجل مضبوطة )  سم 45.7 في 30.5( مسطح تقريباً 

وتوضع هذه  ) 12شكل (   تقريباً لرؤية الجهة السفلية للبيضة رآة تكون بالحجم نفسهوم. المستوى 

 يكون Micrometerالقاعدة على  طاولة مرتفعة نوعاً ما بحيث عند قياس ارتفاع البياض بـ 

ويجب عدم تأخير القياس لعدة دقائق فقد لاحظ الباحثين وجود انخفاض معنوي . بمستوى العين 

  .اض مع زيادة الفترة التي تتعرض اليها البيضة بعد الكسربارتفاع البي

   
  . يجب آسر البيضة بمنطقة قريبة من السطح المستوي جهد الامكان ولا تبعد اآثر من انج واحد–د 

  

 
أستخدام المايكروميتر لقياس أرتفاع البياض مع صورة للقاعة التي يتم آسر البيض  ) 12(             شكل 

  عليها
    .USDA , 2000:            المصدر      

  

  . يجب عدم اجراء القياس في حالة انفجار الصفار او الالبومين السميك –هـ 

  
 قبل الاستعمال ويتم عن طريق وضعه على السطح الزجاجي Micrometer التأآد من دقة عمل الـ –و 

تأآد من انه لامس السطح وانزال عموده الى ان يلمس سطح الزجاجة التي يوضع عليها البيض ولل

الزجاجي ، ادفع بورقة بين العمود والسطح الزجاجي وفي حالة عدم دخولها يتم التأآد من عمله بدقة 

  . وفي هذه الحالة يقرأ الجهاز الرقم صفر 
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  : Albumin index )(  مقياس دليل البياض – 2

 بتطبيق المعادلة الاتية والتي يمكن التعبير عن نوعية البياض باستخراج دليل البياض الذي يحسب

   . Kul & Seker 2004اوردها 

  

  100                                 ×                                             =   دليل البياض 

  

  2    

   ):.Haugh unit(  مقياس وحدة الهو – 3

ولقد .  في التعبير عن نوعية بياض البيض من أهم واوسع المقاييس المستخدمة ) H.U( تعد وحدة الهو 

ولأستخراج قيمة الهو فان .  ولذلك سمي باسمه 1937 في عام Roymond Haughاوجد هذا المقياس العالم 

 ) . 13(باستخدام ميزان حساس وآما هوموضح بالشكل رقم ) بالغرامات ( ذلك يتطلب قياس وزن البيضة 

وبعد ذلك تستخرج قيمة الوحدة ، ان . ميك بالطريقة المشار اليها سابقاً وآذلك يتطلب قياس ارتفاع البياض الس

  . ارتفاع قيمة وحدة الهو معناها ارتفاع نوعية البيض المفحوص 

   ) :Kul   ( Seker, 2004 & بتطبيق المعادلة الاتية ) H.U( قيمة وحدة الهو 

Haugh unit = 100 Log ( H + 7.57 – 1.7 W 0.37 ) 

  .ارتفاع البياض بالملمتر : H   حيث ان

W             :  وزن البيضة بالغرامات.  

فلذك قام الباحثين بربط العلاقة بين . وبما ان عملية حساب وحدة الهو بهذه المعادلة تعد صعبة نوعما 

بسيط يمكن بواسطته استخراج قيمة وحدة الهو مباشرة ) حاسبة ( وزن البيضة وارتفاع البياض على جارت 

صورة لهذا الجارت أو الحاسبة المستخدمة في هذا ) 14(ون اللجوء الى الحسابات الرياضية ويبين الشكل رقم ود

  . المجال

  

 :العوامل المؤثرة في نوعية البياض 

  -:بعدة عوامل أهمها ما يلي ) H.U( تتأثر نوعية بياض البيض المعبر عنها بدليل البياض ووحدة الهو 

  

 عرض الالبومين+طول الالبومين

   )ملم(ارتفاع البياض
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  :ج وسلالته تأثير عمر الدجا– 1

وجود تدهور وانخفاض معنوي بنوعية البياض آلما تقدم عمر الدجاج البياض وآلما  تشير البحوث الى 

تقدمت الفترة الإنتاجية للدجاج البياض، فتكون النوعية عالية وعلى أقصاها في بداية الفترة الإنتاجية 

)Production period ( دم الزمن هذه النتيجة تم الحصول عليها من وبعد ذلك تبدأ بالانخفاض التدريجي مع تق

 يوم أو بتعبير 28 فترة طول آل منها 12نتائج بحث تم فيه تربية سلالتين تجاريتين من الدجاج البياض ولمدة 

آخر لمدة سنة إنتاجية آاملة وآانت السلالة الأولى من السلالات المنتجة للبيض ذو القشرة البنية ويطلق عليها 

 والسلالة الثانية من السلالات المنتجة للبيض ذو القشرة البيضاء والتي يطلق عليها اسم Babcock 380اسم 

Babcock 380 ث هي و البحهالنتيجة الاخرى التي اشرتها هذ . وآلا السلالتين من السلالات الهجينة التجارية

نت عالية في البيض البني اللون فقد لوحظ بان نوعية البياض آا.  في نوعية البياض  وجود تأثير معنوي للسلالة

 )Brown (380 والذي تنتجه سلالة Bobcock  مقارنة مع البيض الابيض اللون الذي تنتجه سلالة 

Babcock 300    القيمة الوراثية  )Heritability (  ولصفة وحدة الهو تبلغ 0.48لصفة ارتفاع البياض تبلغ 

  .ير في تحديد هذه الصفات التي تعبر عن نوعية البياض وان هذه القيم توضح وجود تأثير وراثي آب0.4

  

 
   )H.U( ميزان المستخدم لقياس وزن البيضة  لاجل أستخراج وحدة الهو لا ) 13( شكل 

   Moreng & Aves , 1985: المصدر 
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   البيضةوذلك بالاعتماد على وزن  ) H.U( الحاسبة الخاصة بقياس وحدة الهو   )   14(               شكل 

   Moreng & Aves , 1985: المصدر .                                     و أرتفاع البياض

  
   ):Rearing system(  نظام التربية – 2

اختلف الباحثين حول تأثير نظام التربية حيث اوضح معظم الباحثين الى وجود تحسن جوهري بنوعية 

ام التربية بالاقفاص مقارنة مع نظام التربية الارضية ، بينما البعض بياض البيض المنتج من الدجاج المربى بنظ

  .الاخر لم يلاحظ  وجود فروقات معنوية في نوعية البياض عند استخدام هذين النظامين 

   
  : درجات الحرارة في حظائر التربية – 3

اض ، حيث لوحظ ان ارتفاع درجات الحرارة في حظائر التربية له تأثير جوهري في خفض نوعية البي

وجود انخفاض معنوي بمعدلات وحدة الهو للبيض المنتج في الحظائر المكشوفة والغير مبردة مقارنة مع البيض 

 في آلا 79 و 74المنتج في الحظائر المغلقة التي تم تبريدها خلال أشهر الصيف حيث بلغت قيمة هذه الوحدة 

اين جوهري بنوعية البياض للبيض المنتج خلال أشهر السنة النوعين من الحظائر على التوالي  و لوحظ وجود تب

ان هذا التباين بنوعية البياض خلال اشهر السنة المختلفة أو عند اختلاف درجات الحرارة في حظائر . المختلفة 

فعند رفع هذا . التربية قد يرجع الى تأثير التقدم بالعمر الذي يؤدي  بالطبع الى خفض معنوي بنوعية البياض

وقد ياتي تأثير درجة . لتأثير لم يكن هناك اختلافات معنوية بنوعية البياض للبيض المنتج خلال الاشهر المختلفة ا

الحرارة الجوية في نوعية البياض للبيض المنتج من خلال التدهور السريع الذي يطرأ على نوعية البيضة بعد 
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ض المنتج في داخل الحظيرة لعدة ساعات قبل جمعه فقد تتأخر عملية جمع البيض ويبقى البي. انتاجها مباشرة 

وفي خلال هذه الفترة القصيرة ونتيجة لارتفاع درجة الحرارة سوف يطرأ تغير سريع بنوعية البيضة بصورة 

عامة وبنوعية البياض السميك بصورة خاصة فيفقد البياض السميك القليل من قوامه الجيلاتيني وينعكس هذا عند 

  .  وارتفاع البياض قياس وحدة الهو ا

  

  : Yolk qualityنوعية الصفار 

تتحدد نوعية الصفار بشكله ولونه فالمستهلك يفضل دائماً الصفار الدائري والمرتفع في وسط البياض 

وآذلك يفضل اآثر المستهلكين الصفار ذو اللون الاصفر الغامق والناتج . عند آسر البيضة على سطح مستوي

ولهذا فأن أهم المقاييس لنوعية الصفار . فيل الصفراء اللون في بويضات المبيضعن ترسيب صبغات الزانثو

  :هي 

  

  :Yolk index شكل الصفار – 1

والمستهلك آما اسلفنا يفضل الصفار المرتفع الدائري . يتحدد شكل الصفار بمدى ارتفاع الصفار وقطره 

ومن المقاييس . دل على نوعية رديئة للصفارالشكل ولا يفضل الصفار المنخفض الارتفاع والمفلطح لأن هذا ي

الذي يمثل حاصل قسمة ارتفاع الصفار على قطره وآما  ) Yolk index(الشائعة في التعبير عن شكل الصفار 

  :                           موضح بالمعادلة الاتية 

  )ملم (                     ارتفاع الصفار 

        ــــــــــــــــــــــــــــــــــــ= دليل الصفار 

  )ملم (                     قطر الصفار 

  

 الا ان هذه القيمة سوف تنخفض في 0.55 – 0.46وعادة تتراوح قيمة دليل الصفار في البيض الطازج 

يض البيض الرديء النوعية والمخزون لفترة زمنية طويلة ويعود السبب المباشر لانخفاض قيمة هذا الدليل في الب

المخزون لفترة طويلة الى انتقال آمية من الماء من منطقة البياض الى منطقة الصفار بعد اختراق غشاء الصفار 

( Vitalin membrane ) وتسبب هذه الكمية من الماء توسع حلقة الصفار وزيادة قطره مع انخفاض ارتفاعه   

لاحظ ان قيمة دليل الصفار في البيض المنتج ومن الم. ولذلك ستنخفض قيمة دليل الصفار في مثل هذا البيض 

  .في بداية الفترة الانتاجية تكون عالية ثم تبدأ بالانخفاض التدريجي مع تقدم العمر 

  
  : Yolk color لون الصفار – 2

يعد لون الصفار من الصفات المهمة التي تعكس رغبة المستهلكين في استهلاك البيض حيث يفضل اآثر 

ومن المعروف ان اللون الاصفر لصفار البيض ناتج عن . الاصفر الغامق لصفار البيض المستهلكين اللون 

وان المصدر الرئيسي لهذه الصبغات هو .  في بويضات المبيضXanthophylls )(  صبغات الزانثوفيل سبتر
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. والمنقاربترسيب هذه الصبغات بمنطقة الارجل وتحت الجلد وحول العين  ) Pullets( فيقوم الفروج . الغذاء

ولكن بعد البلوغ الجنسي وبدأ انتاج البيض فان الدجاجة ستقوم بسحب هذه الصبغات من هذه المناطق وتحويلها 

ولهذا يلاحظ بان الدجاج العالي . لغرض تصبيغ البويضات واعطائها اللون الاصفر) Ovary( الى المبيض 

لجسم المختلفة فيصبح لون الجلد والارجل الانتاج سوف يتمكن وبسرعة من سحب هذه الصبغات من مناطق ا

اما الدجاج الواطيء الانتاج فانه سوف لا يتمكن من سحب هذه الصبغات بسرعة وستظهر . والمنقار ابيض اللون

هذه المناطق ذات لون اصفر ولهذا السبب تستخدم هذه الظاهرة الطبيعية في تمييز الدجاج العالي الانتاج عن 

  .جالدجاج الواطيء الانتا

يضم الزانثوفيل مجموعة من الصبغات الطبيعية السؤولة عن اعطاء اللون الأصفر لصفار البيض 

وآذلك اعطاء اللون الأصفر للمنقار والارجل والدهون المخزونة بالجسم وتنتشر صبغات الزانثوفيل بشكل واسع 

علائق الطيور الداجنة تحتوي على في النباتات ولكن مع ذلك فان القليل من المواد العلفية الداخلة في تكوين 

 ) Alfalfa meal( ويعد مسحوق الجت . آميات آافية من الزانثوفيل وبالشكل الذي يؤثر في لون صفار البيض

من اغنى المواد العلفية بهذا  ) Corn gluten meal(وآلوتين الذرة  ) Yellow corn( والذرة الصفراء 

  .الصبغة 

 ) Lutein( عادة على عدة صبغات ولكن الصبغة الطاغية هي صبغة الليوتين          فيحتوي مسحوق الجت 

اما الذرة الصفراء وآلوتين الذرة فتحتوي على صبغة الزيازانثين . المسؤولة عن اعطاء اللون الاصفر

)Zeaxanthin (يض التي تميل لاعطاء اللون البرتقالي المحمر وبالحالة الطبيعية فان اللون الاصفر لصفار الب

حوالي ) Lutein( ناتج بدرجة رئيسة عن صبغة الليوتين وتليها صبغة الزيازانثين حيث تمثل الصبغة الاولى 

ومن الطبيعي فان العلائق . فقط% 30حوالي ) Zeaxanthin( من صبغات الصفار وتمثل الصبغة الثانية % 70

 سيؤدي الى انتاج بيض ذو صفار بيض غامق التي تحتوي على نسبة عالية من المواد العلفية الغنية بالزانثوفيل

هذا مع العلم بانه في الوقت الحاضر اخذ الباحثين بتجريب الصبغات . مقارنة مع العلائق الفقيرة بهذه المواد

ومن . وتحديد تأثير هذه الصبغات في لون صفار البيض) synthetic carotenoid( الكاروتينية الاصطناعية 

التي تعطي اللون ) Beta carotenol( ة المستخدمة بالوقت الحاضر هي صبغة اشهر الصبغات الاصطناعي

) . Zeaxanthin , Lutein( الأصفر لصفار البيض وبدرجة مشابهة تماماً لصبغات الزانثوفيل الطبيعية 

التي تعطي لون غامق ) Canthaxanthin( والصبغة الاصطناعية الثانية المستخدمة في هذا المجال هي صبغة 

داً لصفار لبيض حيث يميل اللون الى البرتقالي المحمر علماً ان هذا اللون غير مرغوب من قبل اآثر ج

ولا تستخدم هذه الصبغات فقط للتلوين فهي تستخدم ايضاً لسرعة النمو والتمثيل الغذائي والخصوبة . المستهلكين 

 ، وهي توفر حماية ضد تفاعلات Aن بالاضافة الى ان بعض الكاروتينات لها دور مساعد في ترآيب فيتامي

الهدم في الجسم المتمثلة بمضادات الاآسدة الفسلجية ، وآذلك تعزيز الاستجابة المناعية ، حيث تمتص الاجهاد 

 Toxin( من الجهاز المناعي ويبطء السرعة التي يتقدم فيها الانسان في السن ، وبالاضافة الى انه مزيل للسموم 

  . او الدهون او البروتينات في الجسم  ) DNA( يب فهو يثبط أي ضرر يص) 
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  :طرائق قياس لون الصفار 

  : تستخدم طرائق عدة لتقدير وقياس لون الصفار ومن أهم هذه الطرائق ما يأتي 

  
   ) :Visual scoring(  الطريقة العينية - 1

( لوان القياسية تعتمد هذه الطريقة على مقارنة لون الصفار بعد آسر البيضة مع مجموعة من الآ

Standard ( لون متدرج من اللون الاصفر الفاتح 15تتألف من  ) الى اللون البرتقالي او  ) 1اللون رقم

وتثبت عادة هذه الالوان على قطع بلاستيكية أو  ) 15اللون رقم ( الغامق والقريب الى اللون الاحمر 

وتعد هذه الطريقة من  ) Yolk color fan( سم آارتونية لتكون ما اشبه بالمروحة اليدوية يطلق عليها ا

اقدم الطرائق المستخدمة في تقدير لون الصفار ولا تزال تستخدم على نطاق واسع في البحوث العلمية 

  . لبساطتها ولسهولة العمل بها 

  
   :Photoelectric method الطريقة الكهروضوئية – 2

عتبار ان هذه هي الطريقة  التي يوصى بها  وذلك على اAOACتسمى هذه الطريقة ايضاً بطريقة 

 وتعتمد هذه  Association of Official Agriculture Chemistمرآز بحوث الكيمياء الزراعية 

 بالصفار بوساطة الاسيتون الذي يقوم باذابة ةالطريقة على استخلاص الصبغة لصفراء الموجود

بعد ذلك تتم . لبروتيني من محتويات الصفار المحتويات الدهنية التي تحمل الصبغة وترسيب الجزء ا

بوساطة استخدام  ) Beta carotin( مقارنة الراشح الحامل للصبغة مع محاليل عدة من البيتا آاروتين 

وان الكثافة الضوئية للضوء سوف يخترق المحلول  ) Spectrophotometer( جهاز التحليل الضوئي 

فار البيض والذي يعبر عنه بالمايكروغرام بيتا آاروتين لكل وسوف تعبر عن ترآيز صبغة الزانثوفيل بص

مع  ) Color analyzer( عادة يربط جهاز خاص بتحليل الالوان . غرام واحد من مادة صفار البيض

  . لاجل زيادة دقة القراءة بهذا الجهاز Spectrophotometer الضوئي  التحليلالجهاز

   

  :العوامل المؤثرة في لون الصفار

التغذية من أهم العوامل المؤثرة في شدة لون صفار البيض المنتج من القطيع البياض حيث يرتفع تعد 

ترآيز صبغة الزانثوفيل في صفار البيض آلما ارتفع ترآيز هذه الصبغة في العليقة المستخدمة في تغذية الدجاج 

اد العلفية الغنية بصبغة الزانثوفيل البياض وبتعبير اخر يرتفع اللون الاصفر لصفار البيض آلما زادت نسب المو

  : وبالاضافة الى التغذية فان لون الصفار يتأثر بعوامل عدة اخرى أهمها ما يأتي . في العليقة 
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  : نوع الدجاج وسلالته– 1

من الملاحظ ان بعض الانواع والسلالات تنتج بيضاً ذو صفار اغمق لوناً من الانواع او السلالات 

ان لون صفار البيض الذي ينتجه دجاج النيوهمشاير اعلى ترآيز بصورة معنوية من ولوحظ ب. الاخرى 

علما   .  Hisexالبيض الذي ينتجة الدجاج العراقي المحلي ودجاج اللكهورن الابيض وسلالة الهايسكس 

من الاختلافات أو التباينات بشدة لون صفار % 14بان العوامل الوراثية للنوع والسلالة مسؤولة عن 

  . البيض 

  : نظام التربية – 2

ان الدجاج المربي بالاقفاص ينتج بيضاً ذو صفار اغمق لوناً من الدجاج المربى على الفرشة الارضية 

)Litter floor. (   

  
  : الاصابة بالامراض– 3

ان اصابة القطيع بمرض الكوآسيديا المعوية ستقلل من قابلية الدجاج على امتصاص صبغة الزانثوفيل من 

التي تتكاثر  ) Emeria) انواع من الاميريا ( لامعاء الدقيقة وذلك لان البروتوزوا المسببة لهذا المرض ا

  .في منطقة الامعاء الدقيقة ستعيق عملية الامتصاص لهذه الصبغة 

   
   ) :Stress(  الاجهاد الخارجي  – 4

بة الى المبيض وبذلك سينخفض ان أي عامل من العوامل المجهدة للقطيع سيقلل من آمية الصبغة الذاه

  . ترآيزها في الصفار 

  
  : نسبة الدهن في العليقة – 5

  .تزداد آمية صبغة الزانثوفيل التي تمتصها الامعاء الدقيقة آلما ارتفعت نسبة الدهن بالعليقة 

   
  : اآسدة الصبغة – 6 

زن وبذلك ينخفض ترآيزها في تتأآسد صبغة الزانثوفيل الموجودة بالمواد العلفية بسهولة خلال فترة الخ

  .مع العليقة لمنع هذه العملية  )  Antioxidant( صفار البيض ، ولهذا ينصح باستعمال مضادات الاآسدة 

  
  : بعض مكونات العليقة المستخدمة بتغذية الدجاج البياض – 7

ث انها قد تؤثر في ان مكونات العليقة المستخدمة بالتغذية  لها تأثير في تقليل شدة لون صفار البيض حي

امتصاص الصبغة بالامعاء الدقيقة ومن أهم هذه المواد العلفية هي مسحوق اللحم وآسبة فول الصويا 

  . وعنصر النحاس 
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  :  نسبة انتاج البيض– 8

آلما ارتفعت نسبة انتاج البيض في القطيع البياض آلما انخفض ترآيز صبغة الزانثوفيل في صفار البيض 

لصبغة سوف تتوزع على اعداد  اآبر من البيض ولهذا السبب فان العليقة المقدمة لقطعان لان آمية هذه ا

الدجاج العالية الانتاج يجب ان تحتوي على المزيد من المواد العلفية الغنية بهذه الصبغة مثل مسحوق 

  .الجت والذرة الصفراء وآسبة آلوتين الذرة 

  

  : Blood and meat spotالبقع الدموية واللحمية 

يؤد ي الى خفض نوعيته لان المستهلك لا  ) 15شكل ( ان ظهور البقع الدموية واللحمية في البيض  

يفضل مثل هذا البيض وعادة يتم تقدير هاتين الصفتين عن طريق حساب نسبة ظهورهما في البيض ويتم التحليل 

الدموية واللحمية بالبيض وقد تمزج الاحصائي بمجال البحوث العلمية على اساس النسب المئوية لظهور البقع 

ية وولقد اشارت الدراسات العلمية الى ان مصدر البقع الدم. مع بعضها البعض او تحسب آل نسبة على انفراد 

المحيطة بالبويضة في اثناء عملية ) Follical( ناتج عن انفجار احد الاوعية الدموية الموجودة على الحوصلة  

وبذلك ) Stigma( فقد يحصل انشقاق الحوصلة من المنطقة الطرفية للاستكما  ) . Ovulation( التبويض 

سينفجر احد الاوعية الدموية الدقيقة والمنتشرة بالقرب من هذه المنطقة فتسقط قطرة دم مع سقوط البويضة من 

ة وجيزة المبيض الى قناة البيض فتلاحظ هذه القطرة على صفار البيضة وبالقرب منه عند آسرها ، وبعد فتر

اما .  سم او اآبر من ذلك بقليل 0.96سوف تتخثر هذه القطرة لتصبح على شكل بقعة دموية صغيرة يبلغ قطرها 

فتنتج عن انجراف الانسجة اللحمية الهرمة او الميتة والموجودة على جدران قناة ) Meat spot( البقع اللحمية 

ة في هذه القناة لتكون على شكل بقعة لحمية قد يصل فتجرف مثل هذه الانسجة وتنزل مع نزول البويض. البيض

 ) Follicular sac( لة ـــوقد تنشأ هذه البقع نتيجة لسقوط قطعة لحمية من آيس الحوص.  سم 0.32قطرها الى 

فالقيمة . تتحكم العوامل الوراثية بدرجة آبيرة بنسبة ظهور البقع الدموية واللحمية في البيض . الى قناة البيض

ان نسبة . من التباينات بهذه الصفة ناتج عن التأثير الوراثي % 50 وهذا يعني ان 0.5ثية لهذه الصفة تبلغ الورا

وترتفع هذه النسبة في البيض % 1.5ظهور البقع الدموية في البيض المنتج من سلالات اللكهورن الابيض تبلغ 

وتتراوح نسبة ظهور البقع % . 5.5 لتصل الى الذي تنتجه السلالات البنيةاللون التي تنتج البيض البني اللون

  % .20 – 0.1اللحمية في هذه السلالات بين 

ولدرجات الحرارة الجوية تأثير معنوي في هذه الصفة ، حيث لوحظ  وجود ارتفاع معنوي بنسبة البقع 

ظروف الجوية  ايلول تحت ال20 أب ولغاية 20الدموية واللحمية في البيض المنتج خلال الفترة الواقعة بين 

وان هذا التأثير قد يرجع الى ارتفاع ضغط الدم . بالعراق علماً بان هذه الفترة متميزة بارتفاع درجات الحرارة 

وتمدد الاوعية الدموية بالشكل الذي يزيد من احتمال انفجار احد الاوعية الدموية الشعرية المتواجدة على جدار 

جة لانفجار احد الاوعية الدموية الموجودة في قناة البيض حيث تكون مثل ان البقع الدموية قد تنشأ نتي. الحوصلة
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هذه البقع موجودة على بياض البيض دون الصفار وانه بالامكان التقليل من نسبة ظهور هذه البقع عن طريق 

  .  لكل طن من العلف المستعمل بالتغذية K غرام من فيتامين 3اضافة 

  

 
  ضح البقع الدموية في البيضة قبل الكسر وبعد الكسر يو ) 15(               شكل 

   .USDA , 2000: المصدر 

  
  :Egg Gradin   تدريج البيض

ان عملية التدريج عبارة عن عملية وضع البيض في اصناف او مجاميع تعكس درجة نوعيته فالبيض 

وعية اوطأ بقليل من والبيض الذي يتصف بن) او درجة اولى ( AAالعالي النوعية يصنف ضمن صنف البيض 

) درجة ثانية   ( Aالمواصفات النوعية لهذا الصنف فانه يوضع في صنف أوطأ بالنوعية ويسمى بصنف 

وعادة تجرى عملية التدريج او ) . درجة ثالثة   ( Bوالبيض الذي يتميز بنوعية اوطأ فانه يوضع بصنف البيض 

. يها وهذه المواصفات تعكس رغبة المستهلكين تبعاً لمواصفات متفق عل ) Classification( التصنيف 

فالمستهلك مثلاً يفضل البيض الكبير الحجم والنظيف والخالي من الكسور او الخدوش والمتميز ببياض جيلاتيني 

واستناداً لهذه المطاليب او . القوام وصفار ذو لون متوسط او غامق الصفار والخالي من البقع الدموية واللحمية

وفي معظم الدول . ستهلكين الذين يعتبرون الحكم النهائي على نوعية البيض تجرى عملية التريج الرغبات للم

   ) .  16شكل ( المتقدمة تجرى عملية تسعير البيض اعتماداً على صنفه او درجته 

 يكون ذو سعر B ثم صنف A يكون ذو سعر مرتفع يليه البيض الذي يصنف صنف AAفالبيض التابع لصنف 

 ان تسعير البيض تبعاً لنوعيته سوف يجبر المنتجين على الاهتمام بانتاج بيض ذو نوعية جيدة لاجل .مرتفع 

وهذا الوضع سوف يتطلب من المنتج . الحصول على تسعيره عالية ومن ثم زيادة ربحهم من العملية الانتاجية

للحصول على بيض عالي الوزن ونظيف اهتماماً اآبر في تغذية القطيع واتباع اساليب الادارة والتربية العلمية 

وآذلك يتطلب من المنتج تهيئة مخازن مبردة لاجل خزن البيض بعد انتاجه مباشرة للحيلولة . ومتميز بنوعيته 



 135

يمكن القيام بعملية تدريج البيض او تصنيفه تبعاً لنوعيته . المستهلك    دون تدهور نوعيته ولغاية وصوله الى

مة وهي الفحص الخارجي والفحص الضوئي والفحص الداخلي الذي يجري على باستعمال ثلاث فحوصات مه

  :عينة من البيض بعد آسره لمعرفة نوعية محتوياته الداخلية وفيما يلي الشرح المفصل لهذه الفحوصات المهمة 

  
   : الفحص الخارجي–أ 

 وشكلها ولون يعد هذه الفحص من ابسط واهم الفحوصات ويمكن بواسطته التعرف على وزن البيضة

ويعد وزن البيضة من اهم الصفات النوعية للبيضة لانه يعكس رغبة المستهلكين الذين . قشرتها ودرجة نظافتها 

 الا اذا بلغ معدل وزنه AAوعادة لا يصنف البيض ضمن صنف . يفضلون البيض المتميز بالاوزان العالية دائماً

 والبيض الذي A غم ضمن صنف 63.7 – 56.7نه بين ويصنف البيض الذي يتراوح وز.  غم او اآثر 63.8

 البيض المكسور والبيض ولا تشمل عملية التدريج . B غم ضمن صنف 56.6 – 46.7يتراوح معدل وزنه بين 

المتسخ ولاجل القيام بعملية تدريج البيض تبعاً لوزنه فان مراآز تسويق البيض تمتلك موازين حساسة وذات 

. رد دخول البيض الى هذ ه الموازين تجرى عليه عملية تدريج الوزن بسرعة فائقة فمج.  آفاءة وسرعة عالية

ولقد لوحظ من خلال الدراسات والبحوث العلمية بان هنالك مجموعة آبيرة من العوامل المؤثرة في صفة وزن 

  :ي البيضة ومن أهم هذه العوامل ما يل

  
  : Sextual maturity )(  العمر عند النضج الجنسي – 1

ان الدجاج المبكر بالنضج الجنسي يقوم بانتاج بيض صغير وذو اوزان منخفضة طيلة الفترة الانتاجية 

  . مقارنة مع الدجاج المتأخر بالنضج الجنسي 

  
  ):  ( Genetic effect التاثير الوراثي – 2

من % 35عني بأن  وان هذا ي0.35لهذه الصفة  ) Heritabilityالمكافيء الوراثي ( تبلغ القيمة الوراثية 

التباينات بهذه الصفة تكون نتيجة للتباينات الوراثية لهذا يلاحظ ان بعض الانواع والسلالات تنتج بيضاً ذو اوزان 

اعلى من الأنواع والسلالات الاخرى وعادة يلاحظ بان السلالات والانواع العالية بانتاج البيض ان معدل وزن 

ا يشير الى وجود علاقة عكسية بين انتاج البيض ومعدل وزن البيض البيض الذي تنتجه يكون منخفض وهذا م

وقد . المنتج فكلما زاد الانتاج انخفض معدل وزن البيض المنتج وبالعكس يزداد الوزن آلما انخفض انتاج البيض 

اً ذو معدل اثبت الباحثين بان السلالات التجارية للدجاج البياض والتي تنتج بيضاً ذو قشرة بنية اللون تنتج بيض

 غرام من البيض الذي تنتجه سلالات الدجاج المنتجة للبيض ذو القشرة البيضاء 2 – 1وزن اعلى بمقدار 

  .والتابعة لنوع اللكهورن الابيض
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  تدريج البيض                 ) 16(شكل                                                      

   .USDA , 2000: المصدر 
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  : Production period الفترة الانتاجية – 3

من  .   )17شكل  (  يرتفع معدل وزن البيض المنتج آلما تقدمت الفترة الانتاجية لقطيع الدجاج البياض

الملاحظ ان نسبة البيض الصغير الحجم تكون عالية خلال الاسابيع الاربعة الاولى من الفترة الانتاجية وبعدها 

)  غم 62.7 – 56.7( اما نسبة البيض الكبير الحجم . بالانخفاض التدريجي مع تقدم هذه الفترة تبدأ هذه النسبة 

في خلال الاسابيع الاربعة % 52خلال الاسابيع الاربعة الاولى الى ان تصل الى % 10فانها سوف ترتفع من 

  .الاخيرة من الفترة الانتاجية 

  
  : درجة الحرارة في حظائر التربية – 4

ولهذا ايضاً يلاحظ . معدل وزن البيض المنتج آلما ارتفعت درجة الحرارة في حظائر التربية ينخفض 

بان معدل وزن البيض المنتج خلال أشهر الصيف الحارة يكون منخفض مقارنة مع معدل وزن البيض المنتج 

  .خلال اشهر الشتاء او الخريف 

  
  ):Clutch(  موقع البيضة بالسلسلة – 5

ويرجع . لى في سلسلة البيض تكون ذات حجم اآبر ووزن اعلى من البيض الذي يليها ان البيضة الاو

ستفرز حوله في قناة  التي  السبب في ذلك الى ان حجم صفار البيضة الاولى يكون اآبر ولهذا فان آمية البياض

) في الصباح ( النهار وبما ان البيض الاول بالسلسلة ينتج خلال الساعات الاولى من . البيض ستكون اآبر ايضاً 

وان البيض الاخير بالسلسلة ينتج خلال ساعات الظهرية او المساء لهذا يلاحظ بان معدل وزن البيض بالصباح 

  .يكون اعلى من معدل وزن البيض المنتج في المساء او الظهيرة 

  
  : Candling )(  الفحص الضوئي –ب 

 على نوعية المحتويات الداخلية للبيضة بدون يعد الفحص الضوئي من الفحوصات المهمة  في التعرف

وباستخدام جهاز الفحص الضوئي الذي . الحاجة الى آسرها ويجرى هذا الفحص في غرفة قليلة الاضاءة نسبياً

ويحتوي الصندوق على فتحة صغيرة تخرج . يتألف من صندوق خشبي او معدني ومجهز بمصدر قوي للضوء 

ويعتبر ) . 18 ( يضة عند تقريبها من هذه الفتحة وآما هو ملاحظ بالشكل رقممنها الاشعة الضوئية لتخترق الب

مثل هذا الجهاز من الاجهزة القديمة والتي لم تعد آفوئة لاجراء الفحص الضوئي على اعداد آبيرة من البيض 

شكل جماعي ولهذا فان المراآز الكبيرة لتدريج البيض تضم اجهزة حديثة للقيام بالفحص الضوئي على البيض وب

  ). 18  (وآما هو ملاحظ بالشكل 
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  يوضح ان معدل وزن البيضة يزداد بزيادة عمر الدجاج  ) 17( شكل 

  Larbier & Leclecq  , 1992:                 المصدر 

  

  

  
  جهاز الفحص الضوئي للبيض         )  18   (شكل                             

   .USDA , 2000:  المصدر 

  

وبعملية الفحص الضوئي يمكن الكشف عن مدى خلو القشرة وسلامتها من الكسور والخدوش وآذلك 

ويعتبر حجم الغرفة الهوائية مهما في التعرف على عمر البيضة  . Air cell )( الكشف عن حجم الغرفة الهوائية 
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لحجم ولا يزيد عمقها عن فالبيض الطازج والمنتج حديثاً يحتوي على غرفة هوائية صغيرة ا. وظروف خزنها 

اما البيض المخزون لفترة طويلة وبظروف خزن غير ملائمة فان حجم الغرفة الهوائية ) .  انج 1/8(  سم   0.3

سوف يزداد نتيجة لفقدان الرطوبة وانكماش المحتويات الداخلية للبيضة ولهذا فان مثل هذا البيض سيتم تدريجه 

 سم 0.3رج البيض الطازج الذي لا يزيدفيه عمق الغرفة الهوائية عن وعادة يد ) . 19شكل ( ضمن صنف اقل 

   .A سم يصنف ضمن الصنف 0.5والبيض الذي يبلغ فيه عمق الغرفة الهوائية . AAضمن صنف البيض 

تحرك بسهولة في داخل ت الجهات وى الى احدائية وتميلاما البيض الذي يزيد فيه عمق الغرفة الهو

البيض السميك سوف يفقد قوامه الجيلاتيني في مثل هذا البيض وبذلك سوف يسمح البيضة وذلك لان بياض 

بالاضافة الى قيام الفحص الضوئي بالكشف  .  B سم فانه يصنف ضمن الصنف 0.5ائية عن . للصفار بالحرآة 

ضاً عن نوعية القشرة وسلامتها من الخدوش او الكسور وآذلك حجم الغرفة الهوائية فبهذا الفحص يمكن اي

اما  في البيض . فالبيض الطازج يلاحظ الصفار بشكل ضلال متمرآز في وسط البيضة. ملاحظة موقع الصفار 

  .القديم والمخزون لفترة طويلة فان الصفار سوف ينحرف 

       وبالاضافة الى ذلك فان اجهزة الفحص الضوئي الحديثة نتمكن ايضاً من الكشف عن وجود البقع الدموية 

 Mass scaning والتي قد توجد في داخل البيضة حيث حالياً يتم الفحص الضوئي الميكانيكي بالاشعة  واللحمية

devices.   

  

  
  حجم الفسحة الهوائية) 19( شكل 

   .  USDA , 2000:      المصدر 
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  :غرفة الفحص الضوئي

ويجب ان )   20( شكل .  م2.13 م وارتفاع 1.22 م وعرض 2.43تكون غرفة الفحص الضوئي بطول 

تصبغ السقيفة باللون الاسود لتجنب انعكاس الضوء ، بالاضافة الى توفير ضوء فوق رأس الفاحص وليس مقابل 

آما يجب ان تجهز بميزان الكتروني . ويجب ان تحتوي الغرفة على مروحة مفرغة وعلى الاقل مخرجين . عينه

 سم 2.86ها فيجب ان لا يكون قطرها اآثر من اما الفتحة التي يتم فيها وضع البيضة المراد فحص. للفحص 

أما طريقة حمل البيض اثناء عملية . ويجب ان تكون حافتها ناعمة لتجنب آسر البيضة اثناء عملية الفحص 

فيلاحظ ان الفاحص يحمل بيضتين باليد الواحدة ويجب ان تكون يد الفاحص نظيفة   ) 21شكل (  الفحص 

  .وجافة دائماً 

  
  : اخلي الفحص الد–ج 

يتطلب هذا الفحص القيام بكسر البيض للتعرف على نوعية محتوياته الداخلية ولذلك لا يجري هذا 

الفحص في عملية تدريج البيض التجاري الا في حالات خاصة حيث تؤخذ عينة قليلة من البيض يجري عليها 

ة التي تتطلب مقياس دقيق ويشيع استعمال الفحص الداخلي في نطاق البحوث والتجارب العلمي. هذا الفحص

لنوعية البياض ونوعية الصفار ونوعية القشرة وعادة يتم آسر البيض على سطح مستوي ويلاحظ اولا مدى 

ثم بعد ذلك تقاس نوعية البياض باستعمال مقياس ارتفاع البياض . وجود او عدم وجود البقع الدموية واللحمية 

 AAولاجل ان يدرج البيض ضمن صنف . ا هو موضح سابقاً وآم ) Haugh unit( وبعدها تحسب وحدة الهو 

ويدرج البيض الذي يتراوح .  او اآثر72وتبلغ قيمة وحدة الهو له .  ملم 10 – 6يجب ان يبلغ ارتفاع بياضه 

 اما البيض الذي يقل ارتفاع بياضه عن A ضمن صنف 72 – 55 ملم وقيمة وحدة الهو 6 – 4ارتفاع بياضه من 

الذي يبين ملخصاً  ) 42(وآما هو ملاحظ في الجدول رقم  . B فيدرج ضمن صنف 55لهو عن  ملم ووحدة ا4

وبواسطة الفحص الداخلي وبعد آسر  ) Grading( للخواص النوعية للبيض والتي تستخدم في عملية التدريج 

اج دليل الصفار البيض يمكن معرفة نوعية الصفار والتي يمكن الحكم عليها من خلال قياس لون الصفار واستخر

 )Yolk index ( ًبالطريقة التي تم ذآرها آنفا.  
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  مخطط لغرفة الفحص الضوئي       ) 20(                                    شكل 

   .USDA , 2000: المصدر 
  

  
  طريقة مسك البيض خلال عملية الفحص الضوئي       ) 21(             شكل 

   .USDA , 2000: المصدر 
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 ومنذ العام C اما حالياً فقد تم الاستغناء عن التدريج C و B و A و  AAوآان التدريج القديم فيه تدريج 

 بسبب التقانات العالية بالتربية التي تضمن الجودة العالية لاغلب المنتجات بالاضافة الوعي الثقافي 1981

  . لا يدرج اما بشكل سائل او مجفف للمستهلك وتوفر صناعة البيض التي تصنع البيض الذي 

  

  ملخص للصفات النوعية المستخدمة في تدريج او تصنيف البيض ) 42( الجدول رقم 

البيضة  موصفات آل صنف من اصناف البيض
 Bصنف  Aصنف  AAصنف  ومكوناتها
البيضة 
 الكاملة

.  غرام او اآثر 63.8وزنها 
. نظيفة وغير مكسورة 

 منتظمة التكلس

   غرام63.7 – 56.7وزنها 
  نظيفة الى قليلة الاتساخ

 منتظمة التكلس

   غرام56.6 – 49.7وزنها 
  تقريباً متسخة غير مكسورة

 غير منتظمة التكلس ومصبوغة
الغرفة 
 الهوائية

   انج او اقل3/16  انج او اقل8/ 1
 

 انج3/16عمقها اآثر من 

محتفظ بقوامه الجيلاتيني  البياض
وخالي من البقع الدموية 

 اللحمية ، صافي وناعمو

محتفظ بقوامه الجيلاتيني 
وخالي من البقع الدموية 
واللحمية ، صافي وناعم 

 بشكل معقول

القوام الجيلاتيني ضعيف وقد توجد 
 فيه بقع دموية ولحمية صغيرة

متماسك ومرتفع في وسط  الصفار
البيضة وقطره قليل وخالي 
من العيوب وتحدد حدوده 

 بخفة

يلاً متماسك ومرتفع قل
وارتفاعه قليل وقطره اآبر 
 قليلا وتحدد حدوده باعتدال

غير متماسك ومفلطح  والقرص 
الجرثومي واضح ولكن لا يحتوي 
 على دم وتحدد حدوده بشكل مرئي

 USDA, 2000: المصدر 



  

  

  

  

  الفصل الخامس

  

 كيمياء البيض ومنتجاته
 

Chemistry  of  eggs  
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 آيمياء البيض

Chemistry of Eggs   
 :.المــقدمة

         يترآز هذا الفصل على الشرح المفصل لكيمياء بѧيض المائѧدة الѧذي يѧستعمل بالدرجѧة الرئيѧسية للاسѧتهلاك                    

فأنه عѧادة لا يѧستعمل للاسѧتهلاك البѧشري ألا فѧي حѧالات خاصѧة وأن                ) البيض الملقح   ( البشري أما بيض التفقيس     

 بعض المميزات الخاصѧة عѧن بѧيض المائѧدة وذلѧك مѧن حيѧث احتوائѧه علѧى آميѧات أآبѧر مѧن بعѧض              هذا البيض له  

  .يني  نالفيتامينات والمعادن لأجل تلبية احتياجات التطور الج

 وبيѧѧاض (Shell Membranes) مѧѧع الأغѧѧشية (Shell)ومѧѧن المعѧѧروف أن البيѧѧضة الكاملѧѧة تتكѧѧون مѧѧن القѧѧشرة 

 56،  %11 - 8 وتتراوح نسب هذه المكونات في البѧيض القياسѧي           (Yolk) وصفار البيض    (Albumen)البيض  

أما عند رفع قشرة البيضة فأن محتوياتها الداخلية سوف تتألف مѧن البيѧاض              . على التوالي   % 31 - 27و  % 61 -

وفي هذا الفصل سوف نتناول الحديث عن       . على التوالي % 64و  % 36والصفار وتصبح نسب الصفار والبياض      

 Whiteالكيماوي للبيض القياسي والذي أتفق على انه يمثل البيض المنتج من دجاج اللكهѧورن الأبѧيض   الترآيب 

Leghorn      هѧه                    58الذي يبلغ وزنѧشكل لѧل الѧغ معامѧث يبلѧضوي حيѧشكله البيѧز بѧرام ويتميѧل      74 غѧاً أن معامѧعلم 

المعادلѧه   طريѧق تطبيѧق    يمثل العلاقة بين طول البيضة وعرضها ويمكن استخراجه عن(Shape index)الشكل 

  :التالية 

       عرض البيضة

  100×  ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــ   =  معامل الشكل 

                                                        طول البيضة

ر ذات أهمية آبيرة فѧي          أن معرفة الترآيب الكيمياوي وآذلك الخواص الفيزيوآيمياوية لمكونات البيض تعتب   

تعليل أسباب التغيرات التي تطرأ على البيض خلال فتѧرة الخѧزن وآѧذلك عنѧد بѧسترة البѧيض أو تجميѧد أو تجفيѧف                          

ل هذا الفصل أن شاء االله الترآيѧب الكيميѧاوي لمكونѧات البيѧضة ابتѧدأ مѧن قѧشرة البيѧضة ثѧم                        ووسوف يتنا . منتجاته  

  .ع ذآر الخواص الفيزيو آيمياوية لهذه المكونات أغشية وبياض البيض وأخيرا صفار البيض م

  

   :(Egg shell)قشرة البيضة 

  :.تتكون قشرة البيضة بدرجة رئيسية من جزئين هما 

 والذي يكون الهيكل الأساسي لقѧشرة البيѧضة ويتكѧون هѧذا النѧسيج مѧن أليѧاف                   Matrix النسيج الغشائي الغليظ     -1 

  .بروتينية 

  
بونѧات الكالѧسيوم والتѧي تتخلѧل النѧسيج الغѧشائي بحيѧث تقѧع البلѧورات الكلѧسية بѧين أليѧاف                         المادة البلورية لكار   - 2 

 أي (50:1) وتبلغ نسبة النسيج الغشائي إلى المادة البلورية لكاربونات الكالѧسيوم حѧوالي       Matrixالنسيج الغشائي   
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لهذا فان هѧذه البلѧورات الكلѧسية        أن آل جزء واحد من النسيج الغشائي يقابله خمسون جزءاً من البلورات الكلسية و             

وبالإضافة للنسيج الغشائي والبلورات الكلسية فأن السطح الخѧارجي لقѧشرة           . تمثل المكون الرئيسي لقشرة البيضة      

 والѧذي   ) 22( وآما هو ملاحظ بالشكل رقم     Cuticleالكيوتكل   البيضة مغطى بطبقة بروتينية غروية تسمى بطبقة      

 .قشرة البيضةيوضح المقطع الطولي لمكونات 

  
  المقطع الطولي لمكونات قشرة البيضة) 22(شكل رقم 

   )McDaniel  )  2004و  Peebles: المصدر

  

  :. إلى طبقتين على حسب موقعهما في قشرة البيضة وهاتين الطبقتين هما Matrix تنقسم منطقة النسيج الغشائي 

   .Mammilary Matrix طبقة النسيج الغشائي اللبني - أ 

  
   .Spongy matrix طبقة النسيج الغشائي الأسفنجي - ب 

  فالطبقة الأولى تقع بالطرف الداخلي لقشرة البيضة بالألياف البروتينية لغشاء القشرة الخارجية 

Outer Shell Membrane         شرةѧشاء القѧاف غѧان أليѧد فѧه التحديѧى وجѧارجي  وعلѧاف   الخѧصل بالأليѧتت 

 20 والتابعѧѧة للنѧѧسيج الغѧѧشائي اللبنѧѧي والѧѧذي يقѧѧع علѧѧى عمѧѧق    Mammilary coresالبروتينيѧѧة الهرميѧѧة الѧѧشكل  

 فأنها تتألف مѧن أليѧاف بروتينيѧة قطرهѧا     Spongy matrixأما الطبقة الثانية  .مايكرون من الجهة الداخلة للقشرة 

ى هѧو   ومما يميز هذه المنطقة عن المنطقة الأولѧ       .  مايكرون وتتجه هذه الألياف باتجاه موازي لسطح القشرة          0.04

  . أنها غنيه بالبلورات الكلسية والتي يكون محورها الطولي متجهاً باتجاه سطح القشرة

تѧѧشير الدراسѧѧات الѧѧضوئية التѧѧي أجريѧѧت باسѧѧتخدام المايكروسѧѧكوب الإلكترونѧѧي بѧѧأن أليѧѧاف النѧѧسيج الغѧѧشائي           

 تلعѧب دوراً آبيѧراً فѧي إعطѧاء      تكون متغلغلة بين البلورات الكلسية لذلك يعتقѧد بأنهѧا  Spongy Matrixالإسفنجي 
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وعند دراسة ترآيب الأليѧاف المكونѧة لطبقتѧي النѧسيج الغѧشائي فѧأن الدراسѧات                 . الصلابة للقشرة ومقاومتها للكسر     

 قѧد أوضѧحت بѧأن هѧذه الأليѧاف تتѧألف مѧن البѧروتين والѧسكريات          Hiatochemical studiesالنسيجية الكيميائية 

وإن السكريات المتواجدة في هѧاتين الطبقتѧين تتѧألف مѧن     )  Sialic acid( يك لياالمعقدة بالإضافة إلى حامض الس

طبيعيѧѧة ) 43(ويبѧѧين الجѧѧدول رقѧѧم    . Chondroitin و galactosamineالكلوآѧѧوز والكѧѧالكتوز بالإضѧѧافة إلѧѧى    

  .ونسب الحوامض الأمينية للبروتين المتواجد في الطبقات المختلفة لقشرة البيضة 

  
لبروتين المتواجد في المناطق المختلفة لقشة ضمن جزيء اات الحوامض الأمينية آمي) 43(الجدول رقم 

  )غم/ملغم (البيضة 

طبقة النسيج الغشائي  الحوامض الأمينية
 الأسفنجي 

 طبقة الكيوتكل طبقة النسيج اللبني

Aspartic acid  82.6 77.1 84 
Glutamic acid 127.4 109.2  

Arginine 99.8 117 86.8 
Lysine 25.8 29.4 44.1 

Histidin 8.6 39.7 9.6 
Cystine 24.1 12.8 42.7 

Methionine * 14.2  
Glycine 118.7 131.9 152.9 
Cerine 68.8 67.4 67.5 
Alanine 92.9 80.0 49.6 

Threonine 70.5 53.6 60.6 
Valine 70.4 72.6 73.0 

Isleucine 108.4 31.4 42.7 
Leucine 55.8 39.9  
Tyrosine 5.2 21.2 71.6 

Phenylalanine 39.6 19.4 19.4 
Proline 53.3 67.7 45.4 

  Stadelman and Cotterill 1986: المصدر 

  

محتويѧѧات المعدنيѧѧة لقѧѧشرة البيѧѧضة فلقѧѧد لѧѧوحظ بѧѧأن القѧѧشرة تتѧѧألف بѧѧشكل رئيѧѧسي مѧѧن       الأمѧѧا بالنѧѧسبة إلѧѧى  

مѧن المجمѧوع الكلѧي للمѧادة المعدنيѧة      % 95 حيѧث تمثѧل نѧسبة الكاربونѧات حѧوالي      Ca CO3آربونѧات الكالѧسيوم   

 تحتوي القشرة على المغنسيوم والفسفور ولكن بنسب منخفضة حيѧث لا         وآذلك. للقشرة على أساس الوزن الجاف      

ويتواجѧد هѧاذين العنѧصرين فѧي الجѧزء          . من المجمѧوع الكلѧي للمѧواد المعدنيѧة بالقѧشرة            % 3تتعدى نسبة آل منهما     

 العلوي من القشرة ولقѧد أشѧارت الدراسѧات العلميѧة إلѧى أن ارتفѧاع نѧسبة المغنѧسيوم فѧي هѧذا الجѧزء يѧؤدي صѧلابة                  

  .القشرة ومقاومتها للكسر 

  .وتحتوي آذلك القشرة على آمية نادرة من الصوديوم البوتاسيوم ، الزنك ، المغنسيوم ، الحديد والنحاس
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 مѧѧسامة 17000 - 7000 يتѧѧراوح عѧѧددها بѧѧين  Pores      تتخلѧѧل قѧѧشرة البѧѧيض عѧѧدداً مѧѧن المѧѧسامات أو الثغѧѧور    

ختلѧف تكѧوين هѧذه المѧسامات بѧاختلاف          يرة وطبقة الكيوتكل و   ش الق ر الرئيسي بين أغشية   موتمثل هذه المسامات الم   

غيѧر متѧساوي حيѧث يلاحѧظ وجѧود          فهѧو   سطح الخارجي  لقѧشرة البيѧضة        الأما توزيع هذه المسامات على      . الأنواع  

 مقارنѧة مѧع الطѧرف الѧضيق أو المѧدبب      Blunt endعدد اآبѧر مѧن المѧسامات فѧي الطѧرف العѧريض مѧن البيѧضة         

. لة من أحدى حالات التكيف المهمة التي تمتلكها قشرة لأجل تسهيل عملية نمو الجنين في داخلهѧا                  وتعتبر هذه الحا  

 للبѧѧيض تتواجѧѧد بѧѧالطرف العѧѧريض منهѧѧا ، لهѧѧذا فѧѧأن ارتفѧѧاع عѧѧدد   Air Cellفمѧѧن المعѧѧروف أن الغرفѧѧة الهوائيѧѧة 

لخѧارجي وهѧواء الغرفѧة الهوائيѧة        المسامات أو الثغور في هذه المنطقة سيسهل عملية التبѧادل الغѧازي بѧين الهѧواء ا                

وبالإضافة إلى ذلѧك لأن سѧمك القѧشرة فѧي الطѧرق العѧريض يكѧون أقѧل مѧن                     . والذي يعتمد عليه الجنين في التنفس       

  .للبيضة  ) Pointed end( السمك في الطرف المدبب 

   سѧمك هѧذه الطبقѧة   ويبلѧغ .       تغطي قѧشرة البيѧضة مѧن الخѧارج بطبقѧة غيѧر ذائبѧة بالمѧاء تѧسمى بطبقѧة الكيوتكѧل              

ويقوم الكيوتكل بتغطية الطرف الخارجي لمسامات القشرة وبѧذلك يلعѧب دوراً هامѧاً فѧي منѧع                   . ن مايكرو 30 - 10

تتكون طبقѧة الكيوتكѧل بѧشكل رئيѧسي مѧن البѧروتين       . نفوذ الأحياء المجهرية إلى داخل المحتويات الداخلية للبيضة       

ويعتبѧѧر البѧѧروتين المتواجѧѧد فѧѧي الكيوتكѧѧل غنѧѧي . ف لهѧѧذه الطبقѧѧة مѧѧن الѧѧوزن الجѧѧا% 90والѧѧذي تمثѧѧل نѧѧسبة حѧѧوالي 

بالحوامض الأمينية مثѧل الكلايѧسين وحѧامض الكلوتاميѧك واللايѧسين والتيروسѧين وآمѧا هѧو ملاحѧظ بالجѧدول رقѧم             

 (Polysaccharide)أما الجزء الغير البروتيني مѧن طبقѧة الكيوتكѧل فانѧه يتѧألف مѧن الѧسكريات المتعѧددة                    ) . 43(

بالإضافة إلѧى بعѧض   .  ضافة إلى السكريات البسيطة مثل الكالكتوز والمانوز والفرآتوز لا با Hexosamineمثل  

 Hallowة يالمواد الدهنية ، ويختلف ترآيب القشرة باختلاف أنواع الطيѧور حيѧث يلاحѧظ وجѧود قنѧوات حويѧصل      

vesicles خلال الطبقة الإسفنجية Palisade layerبط    في ترآيب قشرة الدجاج بѧيض الѧينما لا توجد في قشرة ب

البني مما يجعلها أآثر محكمة وقد يكون هذا هو السبب لقѧوة قѧشرة بѧيض الѧبط مقارنѧة بقѧوة قѧشرة البѧيض للѧدجاج                            

  . مقارنة بيض الدجاج  البط تماسك قشرة بيض ) 23( ويوضح الشكل 

  
   :Shell membranesأغشية القشرة 

     ѧضة وهمѧشرة البيѧشائين لقѧد غѧارجي           يوجѧشرة الخѧشاء القѧا غOuter shell Membrane   شرةѧشاء القѧوغ 

. ية الخارجيѧѧة س ويقعѧѧان هѧѧذين الغѧѧشائين بѧѧين بيѧѧاض البيѧѧضة والقѧѧشرة الكلinner shell membrane ѧѧالѧѧداخلي 

ن هاذين الغشائين متصلين أو متطابقين مع بعضهما طيلѧة فتѧرة بقѧاء البيѧضة فѧي داخѧل جѧسم الأم ولكѧن بعѧد                           وويك

  ضة إلى خارج الجسم ونتيجة لانكماش محتويات البيضة الداخلية بسبب برودة الجو فسوف ينفصل خروج البي



 147

 

 Shell(سمك القشرة  =  TK ) ......  Shell  strength ( قوة القشرة  =  ST:          علما ان 

thickness(   

  
   في قشرة بيضة البط و الدجاج Palisade مقطع في طبقة 

  سك قشرة بيض البط بالمقارنة مع بيض الدجاجتما ) 23( شكل  
  Shen & Chen ( 2003 ): المصدر 

  
غشاء القشرة الخارجي عن الغشاء الداخلي في الطرف العريض من البيضة ليكونان الغرفة الهوائيѧة والتѧي تلعѧب            

 يѧشبه الѧشبكة وآمѧا      تتكون أغشية القشرة بدرجة رئيسية من ألياف بروتينيѧة تؤلѧف مѧا            .دوراً هاماً في تنفس الجنين      

وتلعب هذه الأغشية دوراً هاماً في منع الأحيѧاء المجهريѧة التѧي تحѧاول المѧرور مѧن                   ) 24(هو ملاحظ بالشكل رقم     
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يبلѧغ سѧمك غѧشاء       .خلال مسامات الشقرة إلى داخل البيضة وآما سيأتي ذآره فѧي فѧصول لاحقѧه مѧن هѧذا آتѧاب                 

لبيѧѧضة حيѧѧث تتحѧѧد أليافѧѧه ا الغѧѧشاء بѧѧالطرف الѧѧداخلي لقѧѧشرة  مѧѧايكرون ويلتѧѧصق هѧѧذا48القѧѧشرة الخارجيѧѧة حѧѧوالي 

ويتكѧون الغѧشاء الخѧارجي عѧادة مѧن سѧتة طبقѧات مѧن                .  للنѧسيج الغѧشائي اللبنѧي         مѧع الاليѧاف البروتينيѧه        البروتينية

أمѧا بالنѧسبة   .  ملѧي مѧايكرون   3الألياف البروتينية المتشعبة لجميع الجهات ويبلѧغ معѧدل قطѧر هѧذه الأليѧاف حѧوالي                 

ويتѧѧألف غѧѧشاء . ملѧѧي مѧѧايكرون 22رة الѧѧداخلي فانѧѧه يلامѧѧس طبقѧѧة بيѧѧاض البѧѧيض ويبلѧѧغ سѧѧمكه حѧѧوالي شغѧѧشاء القѧѧل

.  ملѧي مѧايكرون    5.1القشرة الداخلي من ثلاث طبقات من الأليѧاف البروتينيѧة المتѧشبعة والتѧي يبلѧغ معѧدل قطرهѧا                     

          ѧشاء القѧى أن غѧام إلѧذه الأرقѧشاء ا     شوتشير هѧن غѧمكاً مѧل سѧداخلي أقѧدد      رة الѧى أن عѧافة إلѧارجي بالإضѧشرة الخѧلق

وتعتبѧر هѧذه أيѧضاً مѧن التكيفѧات التѧي            . طبقاته الليفية أقل وأن سمك أليافه أقل أيѧضاً مقارنѧة مѧع الغѧشاء الخѧارجي                  

  .تسهل عملية تنفس الجنين النامي في داخل البيضة 

  
  ينة المكونة لأغشية القشرةصورة بالمايكرو سكوب الإلكتروني لشبكة الألياف البروت ) 24( الشكل رقم 

   

 إلى الطرف العريض من البيضة ليلامس غشاء (Allantois sac)حيث أن الجنين سوف يرسل آيس الألنتويس 

وإن انخفѧاض سѧمك هѧذا الغѧشاء سيѧساعد بѧالطبع علѧى عمليѧة التبѧادل          . القشرة الداخلي في منطقة الغرفѧة الهوائيѧة         

زات الدم الموجود فѧي الѧشبكة مѧن الأوعيѧة الدمويѧة المنتѧشرة علѧى سѧطح                   الغازي بين غازات الغرفة الهوائية وغا     

  .آيس الألنتوس وعن هذا الطريق يتنفس الجنين في الفترة الأولى من التفقيس 

مѧѧن البѧѧروتين ولقѧѧد أظهѧѧرت الدراسѧѧات الكيماويѧѧة بѧѧأن البѧѧروتين   اساسѧѧيه          أن أغѧѧشية القѧѧشرة تتكѧѧون بدرجѧѧة  

 والبѧѧرولين (Cystein) والѧѧستين (Histidin)شرة غنѧѧي بالحѧѧامض الأمينѧѧي الهѧѧستدين  ن أغѧѧشية القѧѧيتكѧѧوبالѧѧداخل 

(Prolin)  شرةѧѧشائي للقѧѧسيج الغѧѧي النѧѧي طبقتѧѧد فѧѧروتين المتواجѧѧع البѧѧة مѧѧراً .  مقارنѧѧر فقيѧѧروتين يعتبѧѧذا البѧѧإلا أن ه

  ) .44( وآما هو مبين بالجدول (Glycin)بالحامض الأميني الكلايسين 
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  اوي لأغشية القشرة يآيب الكيمالتر ) 44(  جدول 

 النسبة  المكونات 
 69.2 البروتين 
 2.7 الدهن
 1.5 الرطوبة
 27.2 الرماد 

    Froning  ) 1998(   :    المصدر         

  

         ولأغشية القشرة عدة فوائد صناعية منها استخدامها مع القشرة آمصدر للكالسيوم في العلائق وقد وجѧد أن                 

 طѧن مѧن أغѧشية القѧشرة         5.066لقشرة غنية بالكولاجين لذلك يتم استخلاصه منها وقد ذآر البѧاحثين تѧوفر              أغشية ا 

 باونѧد وأن    614.000من غشاء القشرة آولاجين يمثل محѧصول        % 10متوفرة في الولايات المتحدة وضمنوا بأن       

ويستعمل بѧروتين قѧشرة     . ولاجين   دولار لكل غم منه ، لذلك يعتبر مصدر جيد للك          1السعر الحديث للكولاجين هو     

 ويѧѧستخدم فѧѧي حѧѧالات الحѧѧروق الحѧѧادة بالإضѧѧافة أن بѧѧروتين غѧѧشاء     (Fibroblasts)البيѧѧضة لنمѧѧو جلѧѧد الإنѧѧسان   

  .القشرة يستعمل الآن في العديد من مستحضرات التجميل في اليابان 

  

   :(Albumen)بياض البيض 

 البيѧѧاض الخفيѧѧف الخѧѧارجي وطبقѧѧة البيѧѧاض الѧѧسميك           يتكѧѧون بيѧѧاض البѧѧيض مѧѧن أربعѧѧة طبقѧѧات وهѧѧي طبقѧѧة   

ويبѧين الجѧدول رقѧѧم   ) طبقѧة الكѧѧيلازا (الخѧارجي وطبقѧة البيѧاض الخفيѧѧف الѧداخلي وطبقѧة البيѧѧاض الѧسميك الѧداخلي        

النسب المئوية لهذه الطبقات في بياض البيض ونسب الرطوبة فيها ومѧن الجѧدول المѧذآور يلاحѧظ أن طبقѧة                     ) 45(

   من % 57.3جي تمثل الجزء الأعظم من بياض البيضة حيث تبلغ نسبتها حوالي البياض السميك الخار

  

   .النسبة المئوية للطبقات الأربعة في بياض البيض ونسبة الرطوبة فيها) : 45(الجدول رقم 

 نسبة الرطوبة  نسبتها في بياض البيض طبقات البياض
 88.8 23.2 طبقة البياض الخفيف الخارجي 

 87.6 57.3 سميك الخارجي طبقة البياض ال
 86.4 16.8 طبقه البياض الخفيف الداخلي 

 84.3 2.7 طبقة الكيلازا 
   Stadelman and Cotteril 1986: المصدر   

  

ويلاحѧѧظ مѧن الجѧدول أيѧضاً أن نѧѧسبة الرطوبѧة لهѧذه الطبقѧات تѧѧنخفض آلمѧا اتجهنѧا إلѧѧى         . المجمѧوع الكلѧي للبيѧاض    

فѧأن هѧذه النѧسبة سѧوف     % 88.8نѧسبة الرطوبѧة فѧي طبقѧة البيѧاض الخفيѧف الخѧارجي        الطبقات الداخلية فبينما تبلѧغ    

وتتѧѧراوح نѧѧسبة المѧѧواد الѧѧصلبة فѧѧي ) . طبقѧѧة البيѧѧاض الѧѧسميك الѧѧداخلي ( فѧѧي طبقѧѧة الكѧѧيلازا % 84.2تѧѧنخفض إلѧѧى 

ففѧي أحѧدى    . وتعتمѧد هѧذه النѧسبة بѧصورة رئيѧسية علѧى سѧلالة الѧدجاج البيѧوض وعمѧره                     % 13 - 11البياض بѧين    
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ن للدجاج البيوض ولمدة أآثر من سنة آاملة لوحظ أن نѧسبة المѧواد الѧصلبة فѧي               عيالدراسات التي أجريت على قطي    

 .على التوالي % 11.2و % 11.8بياض البيض تبلغ 

بياض ولهذا يمكن اعتبار بيѧاض البѧيض        الويمثل البروتين الجزء الأعظم من المواد الصلبة الموجودة في          

يتѧضح  ) 46(ومن ملاحظة الجدول رقѧم  .  للبروتين في الماء (Colloidal solution)عبارة عن محلول غروي 

أمѧا النѧسبة الباقيѧة مѧن المѧواد الѧصلبة الموجѧودة فѧي البيѧاض           . 10.2بأن نسبة البѧروتين فѧي بيѧاض البѧيض تقريبѧاً           

 بالدهون حيث لا تتعѧدى  وعلى العموم فأن البياض فقير جداً   . فتمثلها الدهون و الكربوهيدرات والعناصر المعدنية       

  أمѧѧا الكربوهيѧѧدرات فتتѧѧراوح نѧѧسبتها فѧѧي البيѧѧاض بѧѧين % . 0.3نѧѧسبة هѧѧذا العنѧѧصر الغѧѧذائي فѧѧي البيѧѧاض أآثѧѧر مѧѧن  

 وتوجѧѧѧѧد عѧѧѧѧادة علѧѧѧѧى شѧѧѧѧكلين فهѧѧѧѧي أمѧѧѧѧا تكѧѧѧѧون متحѧѧѧѧدة مѧѧѧѧع البѧѧѧѧروتين لتكѧѧѧѧون الكلايكѧѧѧѧو بѧѧѧѧروتين         1.0 - 0.4

(glycoprotein) من البياض % 0.5 والذي يمثل.  

علماً بѧأن   . من البياض   % 0.4د بشكل آابروهيدرات طليقة وعلى هيئة الكلوآوز والذي يمثل          أو أنها توج  

من الجموع الكلي للمѧادة     % 98الكلوآوز يعتبر من أآثر أنواع السكريات انتشارا في البياض وتمثل نسبته حوالي             

  .الكربوهيدراتية الموجودة في بياض البيض 

هن والكربوهيѧѧدرات فѧѧأن بيѧѧاض البѧѧيض يحتѧѧوي علѧѧى عناصѧѧر معدنيѧѧة متعѧѧددة         بالإضѧѧافة إلѧѧى البѧѧروتين والѧѧد

من مادة البياض ، علماً بأن هذه النسب تتأثر بعده عوامل أهمها درجة الحرارة فѧي                % 0.68وتمثل نسبتها حوالي    

  .حظائر التربية وعمر الطائر واختلاف فصول السنة 

  
  )بدون القشرة ( يضة الترآيب الكيماوي لمكونات الب ) 46(الجدول رقم 

 صفار البيض  بياض البيض البيضة الكاملة  المكونات 
 51.8 12.1 24.5 المادة الصلبة
 16.1 10.2 12.0 البروتين 

 1.0 1.0 1.0 الكربوهيدرات 
 24.1 - 10.9 الدهن

 1.69 0.68 1.0 الرماد 
   ) .Froning ) 1998: المصدر 

  
لصناعية هي تѧصنيع الأغلفѧة المأآولѧة منѧه حيѧث تمتѧاز هѧذه الأغلفѧة بكونهѧا                    ومن استخدامات بياض البيض ا          

صافية اللون وشفافة بالإضافة إلѧى اسѧتخدامه فѧي تحѧضير المѧستخلفات الѧصيدلانية واسѧتخدامه آفاعѧل لمѧضادات                      

  .الأآسدة ومضادات المايكروبات وفي التوابل 

  

   :(Proteins in albumin)بروتينات البياض 

تبѧѧر بيѧѧاض البѧѧيض عبѧѧارة عѧѧن نظѧѧام بروتينѧѧي يتكѧѧون مѧѧن أليѧѧاف ميوسѧѧينية فѧѧي محلѧѧول مѧѧن البروتينѧѧات              يع

 عن البѧروتين فѧي طبقѧات    thin albuminويختلف ترآيب البروتين في طبقات البياض الخفيف . الكروية الشكل 

ذي يكѧون علѧى    الѧ (Ovamucin)فѧي محتواهمѧا مѧن بѧروتين الأوفاميوسѧين        Thick albuminالبياض الѧسميك  
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ويترآѧѧز هѧѧذا البѧѧروتين عѧѧاده فѧѧي طبقѧѧات البيѧѧاض الѧѧسميك ولهѧѧذا يظهѧѧر القѧѧوام     . شѧѧكل شѧѧبكة ذات قѧѧوام جيلاتينѧѧي  

  .الجيلاتيني  للبياض السميك بينما لا يظهر مثل هذا القوام في البياض الخفيف لانخفاض محتواه من هذا البروتين

  :.م عدة طرق ومن أهمها ما يلي        لقد تم فصل بروتينات بياض البيض باستخدا

  
   .Starch gel electrophoresis طريقة - أ 

   .disc gel electrophoresis طريقة - ب 

حيث يتم وضع بياض البيض فѧي محلѧول مѧن        .       وتعتمد آلا الطريقتين على الهجرة الكهربائية للدقائق المعلقة         

فعنѧد أمѧرار التيѧار الكهربѧائي     . كهربائية التي توضع فيها الهѧلام  بالقرب من القطب السالب للدائرة ال) Gel( هلام  

بالѧѧدائرة الكهربائيѧѧة سѧѧوف تبѧѧدأ البروتينѧѧات المختلفѧѧة الموجѧѧودة فѧѧي البيѧѧاض بѧѧالهجرة مѧѧن القطѧѧب الѧѧسالب للѧѧدائرة     

الكهربائية إلى القطب الموجب وبذلك سوف تنفصل البروتينات عن بعضها البعض وتظهر بشكل حѧزم أو حلقѧات       

(bands)عدا بروتين اللايسوزايم الذي تكون هجرته معاآسة .  

وتمثل آل حلقة نوع معين من البروتين وذلك على أساس الشحنة الكهربائية التي يحملها هذا البروتين وعلѧى                        

الحلقة على حزمات صغيرة وإن هذا يѧشير إلѧى أن نفѧس          ( وقد تحتوي نفس الحزمة أو      . أساس الوزن الجزيئي له     

  الѧى   وأن هѧذه الحѧروف تѧشير       A2 و   A1مثѧل   لѧه   ا النوع من البروتين يحتوي على أنواع فرعيѧة وعѧادة يرمѧز              هذ

ولقѧѧد أشѧѧار . الحѧѧرف الأول مѧѧن أسѧѧم البѧѧروتين الرئيѧѧسي أمѧѧا الأرقѧѧام فتѧѧشير إلѧѧى الأنѧѧواع الفرعيѧѧة لهѧѧذا البѧѧروتين      

 باستخدام الطريقة الأولى فقѧد تѧم الحѧصول    الباحثين المشتغلين في هذا المجال إلى أنه عند فصل بروتينات البياض   

 حلقѧѧة 19 حلقѧѧة بروتينيѧѧة أمѧѧا عنѧѧد فѧѧصل هѧѧذه البروتينѧѧات باسѧѧتخدام الطريقѧѧة الثانيѧѧة فقѧѧد تѧѧم الحѧѧصول         12علѧѧى 

 الوراثيѧة لѧسلالات الѧدجاج البيѧاض فلقѧد           اتويعود سѧبب اخѧتلاف عѧدد الحلقѧات البروتينيѧة إلѧى الاختلافѧ              . بروتينية

  .البروتينات المتواجدة في البياض تقع تحت سيطرة وراثية بدرجة عالية لوحظ بأن آمية ونوعية 

 ةوبنѧاءا علѧى الأبحѧاث الحديثѧ       .       وقد يتѧأثر عѧدد الحلقѧات أيѧضاً بكفѧاءة الطريقѧة المѧستخدمة لعѧزل البروتينѧات                    

 Moving bondryوالتي أجريت بهذا الصدد فقد أتفق الباحثين الذين قѧاموا بفѧصل بروتينѧات البيѧاض بطريقѧة       

electrophoresis  ودѧѧى وجѧѧضها       12 علѧѧك بعѧѧد يمتلѧѧي قѧѧيض والتѧѧاض البѧѧي بيѧѧات فѧѧن البروتينѧѧسية مѧѧوع رئيѧѧن 

  :.تشعبات فرعية وهذه البروتينات هي 

  A3 و A2 و A1:   وهو على ثلاثة انواع هي Ovalbumin ويسمى albuminالالبومين  .1

  .G3 و G2 و G1 ويوجد بثلاثة أنواع globulinالكلوبيولين  .2

  .Ovamucoidالأوفاميوآويد  .3

  .G1 والذي قد يعتبر تابعاً للكلوبيولين Lysozymeاللايسوزايم  .4

  .ovatransferoin أو Conalbnminالكونا البومين  .5

  .Ovomucinأوفو ميوسين  .6

  . Flavoproteinالفليفو بروتين  .7
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  .Ovoglycoprotrinفوآلايكوبروتين وأ .8

  .Ovoinhibitor أوفوانهبتر  .9

  .Avidinفدين الأ .10

  .Ovamacraglobulin أوفوماآروآلوبيولين  .11

  .Cystatin سيستاتين   .12

ه ذلك بعѧض الѧصفات الهامѧة لهѧ    ذه البروتينات في بيѧاض البѧيض و آѧ        ذالنسبة المئوية له   ) 47(        ويبين الجدول 

 :.فيما يلي سوف نتطرق للشرح المبسط لأهم هذه الروتينات   و. البروتينات 

   :Ovalbuminلبومين بروتين الأ .1

مѧن المجمѧوع    % 54حيѧث يمثѧل حѧوالي       البѧيض           يعتبر هذا البروتين من أآثر البروتينات شيوعاً فѧي بيѧاض            

 على اعتبѧار انѧه يمثѧل الجѧزء          albuminولهذا يطلق على بياض البيض أسم الألبومين        . الكلي لبروتينات البياض    

 وذلѧѧك لأن السلѧѧسلة Phosphoglyco Protein مجموعѧѧة ويѧѧصنف هѧѧذا البѧѧروتين ضѧѧمن. الأعظѧѧم مѧѧن البيѧѧاض 

فعѧѧادة تѧѧرتبط جزئيѧѧة هѧѧذا  . الببتيديѧѧة لهѧѧذا البѧѧروتين تكѧѧون مرتبطѧѧة بمجموعѧѧة آربوهيدراتيѧѧة ومجموعѧѧة فوسѧѧفاتية   

والكلوآѧوز الѧذي    % 2 والѧذي يمثѧل نѧسبة        Manoseالبروتين بنوعين من المصادر الكربوهيدراتية وهما المѧانوز         

وتحتѧѧوي جزئيѧѧة هѧѧذا   % . 1.2 والѧѧذي تمثѧѧل نѧѧسبته فѧѧي هѧѧذا البѧѧروتين حѧѧوالي       deoxyglucoseيوجѧѧد بѧѧصيغة  

ولقѧد أآѧدت البحѧوث       . Disulfideد   ومجمѧوعتين مѧن الѧسلفاي      SHالبروتين على أربعة مجاميع من الѧسلفاهيدريل        

 و A1زاء وهѧي   وهو يتكون من ثلاثة أنواع أو أجѧ 45000العلمية الحديثة بأن الوزن الجزيئي لهذا البروتين يبلغ    

A2 و A3   ومينѧѧروتين الألبѧѧي بѧѧواع فѧѧذه الأنѧѧسب هѧѧغ نѧѧوالي 3 : 13 : 85 وتبلѧѧى التѧѧواع  .  علѧѧذه الأنѧѧف هѧѧوتختل

 علѧѧى مجمѧѧوعتين مѧѧن  A1 الفѧѧسفور إذ يحتѧѧوي مѧѧنالثلاثѧѧة اللألبѧѧومين عѧѧن بعѧѧضها الѧѧبعض بمحتويѧѧات آѧѧل منهѧѧا    

ارت نتѧائج البحѧوث إلѧى أن خѧزن البѧيض      وأشѧ .  علѧى مجموعѧة واحѧدة مѧن الفوسѧفات      A2الفوسفات بينما يحتѧوي    

 S - Ovalbumin إلѧى صѧيغة أخѧرى ويѧسمى     Ovalbuminلمدة طويلة سѧيؤدي إلѧى تحѧول بѧروتين الألبѧومين      

     ѧر مقاومѧصيغة أآثѧذه الѧر هѧرارة    ةوتعتبѧات الحѧاع درجѧاً لارتفѧѧذي      .  وثباتѧѧادل الѧى التبѧر إلѧذا التغيѧبب هѧѧع سѧويرج

 .يحصل بين مجاميع السلفاهيدريل والسلفايد 

   :Conalbuminبروتين الكونا ألبومين  .2

 ويѧѧѧسمى حѧѧѧديثاً          يعتبѧѧѧر هѧѧѧذا البѧѧѧروتين الثѧѧѧاني بعѧѧѧد الألبѧѧѧومين مѧѧѧن حيѧѧѧث انتѧѧѧشاره فѧѧѧي بيѧѧѧاض البѧѧѧيض     

Ovotransferrin ѧѧѧم فمѧѧѧدول رقѧѧѧغ  ) 47(ن الجѧѧѧروتين تبلѧѧѧذا البѧѧѧسبة هѧѧѧظ أن نѧѧѧي % 13يلاحѧѧѧوع الكلѧѧѧن المجمѧѧѧم

وهѧѧѧو مѧѧѧن البروتينѧѧѧات المتحѧѧѧدة بالكاربوهيѧѧѧدرات والتѧѧѧي يطلѧѧѧق عليهѧѧѧا الكلايكѧѧѧوبروتين         . لبروتينѧѧѧات البيѧѧѧاض  

Glycoprotein            رѧو بѧالبومين هѧب          و ولقد اعتبر بعض الباحثين أن بروتين الكونѧظ الѧا لاحѧط بينمѧد فقѧعض تين واح

وعلѧى العمѧوم فѧأن الѧوزن الجزيئѧي لهѧذا       . روتين موجود بالبياض بصفتين مختلفتѧين  بالأخر من الباحثين أن هذا ال   

 ويمتѧاز هѧذا البѧروتين بأهميتѧه فѧي المقاومѧة البايولوجيѧة               06.6 ونقطة تعادلѧه الأيونيѧة تبلѧغ         80000روتين يبلغ   بال
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هѧو ذو ميѧل عѧالي للإتحѧاد مѧع الايونѧات العناصѧر المعدنيѧة                 ف. ضد الأحياء المجهرية التي قد تهاجم بياض البѧيض          

 الثنائية التكافؤ والثلاثية التكافؤ على حد سواء

  أنواع البروتينات المتواجدة في بياض البيض وأهم صفاتها) 47(جدول 

نسبته في بروتين  البروتين 
 البياض 

 صفــــــاته  

Ovalbumin 54  وهو نوعPhosphoglycoprotein 
Ovotranferrin (conalbumin) 12  يرتبط مع الأيونات المعدنية 

Ovomuncoid 11 مثبط للبروتين 
Ovomucin 3.5 Viscous ، SialoProfein محلل 

 البروتين 
Lysozyme 3.4 يحلل البروتين 
Globulins 8.0 ----- 

Ovoinhibitor 1.5  يثبطSerine Proteases 
Ovoglycoprotein 1.5 Sialoprotein 
Ovoflavoprotein 0.8  يرتبط معriboflavin 

Ovomacroglobulin 0.5  عبارة عن مضاد وراثي قوي
strongly antigeni 

Cystatin 0.05   يثبطthiol proteases 
Avidin 0.05  يرتبط مع البايوتين 

   .Froning   (1998): المصدر 

  
لبѧѧروتين تتحѧѧد مѧѧع ذرتѧѧين مѧѧن الحديѧѧد وذرة مѧѧن الألمنيѧѧوم      ا هѧѧذا ومѧѧن الملاحѧѧظ بѧѧأن الجزيئѧѧة الواحѧѧدة مѧѧن          

 سѧѧوف لا تѧѧستطيع بѧѧذلكوالنحѧѧاس والخارصѧѧين وتѧѧشكل هѧѧذه العناصѧѧر المعدنيѧѧة تراآيبѧѧاً ثابتѧѧة مѧѧع هѧѧذا البѧѧروتين و  

الأحياء المجهرية من الأستفادة من هذه العناصر المعدنية الضرورية لنموها وتكاثرها وهذا بالذات مѧا يجعѧل لهѧذا          

  .ين دوراً مهما بالمقاومة البايولوجية للبيضة ضد الأحياء المجهرية التي قد تهاجمها البروت

  
  : Ovomucoidبروتين الأوفوميوآويد  .3

مѧن المجمѧوع    % 11          يحتل هذا البروتين المرتبة الثالثة مѧن حيѧث انتѧشاره فѧي بيѧاض وتبلѧغ نѧسبته حѧوالي                      

مجموعة التي ينتمѧي إليهѧا الكونѧا ألبѧومين وهѧي مجموعѧة البروتينѧات               وهو يتبع لنفس ال   . الكلي لبروتينات البياض    

 أمѧѧا نقطѧѧة التعѧѧادل   2800ويبلѧѧغ الѧѧوزن الجزيئѧѧي لهѧѧذا البѧѧروتين     . glycoproteinالمتحѧѧدة مѧѧع الكربوهيѧѧدرات   

  .4.2 - 2.9الأيوني له فتتراوح بين 

 لѧوحظ أن  moving boundary elctrophoresis بطريقѧة ال          وعنѧد اسѧتخدام طريقѧة فѧصل البروتينѧات      

وأن لجميѧѧع أنѧѧواع هѧѧذا البѧѧروتين دوراً فѧѧي إحبѧѧاط فعاليѧѧة أنѧѧزيم التربѧѧسين . لهѧѧذا البѧѧروتين ثلاثѧѧة أنѧѧواع علѧѧى الأقѧѧل 

Trypsin       اتѧضم البروتينѧѧي هѧم فѧѧة والمهѧاء المجهريѧѧرزه الأحيѧذي تفѧذا    . الѧѧن هѧد مѧѧة الواحѧوحظ أن الجزيئѧѧد لѧفق

 ѧѧض فعاليѧѧى خفѧѧادرة علѧѧروتين قѧѧداره  البѧѧسين بمقѧѧزيم التربѧѧن أنѧѧدة مѧѧة واحѧѧن   % . 50ة جزيئѧѧر مѧѧضاً يعتبѧѧذا أيѧѧوله
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البروتينات التي تمتلك القابلية على المقاومة البايولوجية ضد الأحياء المجهرية التي قد تهاجم بيѧاض البѧيض وآمѧا     

  .سيأتي شرحه بالتفصيل في فصل لاحق من هذا الكتاب أنشاء االله تعالى 

   
   :Lysozymeايم بروتين اللايسوز .4

من مجموع بروتينات البياض وهو يمتاز بخاصѧية مهمѧة جѧداً وهѧي قدرتѧه علѧى تحليѧل        % 3.5يمثل هذا البروتين    

الجدار الخلوي للبكتريا وذلك عѧن طريѧق فѧتح الأواصѧر التѧي تѧربط الجѧزء الكربوهيѧدراتي المتواجѧدة فѧي الجѧدار                  

المقاومة البايولوجية ضد الأحياء المجهريѧة التѧي تهѧاجم بيѧاض            الخلوي للبكتريا ولهذا فهو من البروتينات المهمة ب       

 . البيض 

 للمحلѧول الѧذي يوجѧد فيѧه     PHوتعتمد الفعالية الإنزيمية لهذا البѧروتين علѧى درجѧة الحѧرارة والأس الهايѧدروجيني           

م ولمѧدة   63ْإلѧى   تغير عند ارتفاع درجة حرارة المحلول       تفلقد لوحظ أن فعاليته الإنزيمية سوف لن        . هذا البروتين   

 و  9 عنѧد ارتفѧاع الأس الهايѧدروجيني للمحلѧول إلѧى     % 70عشرة دقائق ولكن هذه الفعاليѧة سѧوف تѧنخفض بنѧسبة     

و أشارت الدراسات العلميةالى أن الوزن الجزيئي لهѧذا البѧروتين يبلѧغ حѧوالي     .  م   65 أرتفاع درجة الحرارة الى

ويلعب هѧذا البѧروتين دوراً مهمѧاً فѧي خفѧض نوعيѧة               . 10.7بلغ   وإن نقطة التعادل الأيوني له ت      14600 - 14300

يѧستعمل اللايѧسوزايم فѧي التطبيقѧات العمليѧة فهѧو         . بياض البѧيض فѧي أثنѧاء فتѧرة الخѧزن وآمѧا سѧيأتي ذآѧره لاحقѧاً                    

ان ويѧѧرش علѧѧى الخѧѧضروات جبѧѧيѧѧستخدم آقطѧѧرة للعѧѧين بالإضѧѧافة إلѧѧى انѧѧه يѧѧستعمل آمثѧѧبط للبكتريѧѧا فѧѧي عمليѧѧة الأ  

 بالإضѧافة إلѧى اسѧتخدامه فѧي الѧصناعات الدوائيѧة أو       Listeriaنع نمو البكتريا وهو فعال ضѧد اللѧستريا    ري لم بآس

  .الصيدلانية

  
   :Ovamucinبروتين الأوفوميوسين  .5

      يعتبѧѧر هѧѧذا البѧѧروتين مѧѧن مجموعѧѧة البروتينѧѧات المتحѧѧدة مѧѧع المѧѧواد الكربوهيدراتيѧѧة والتѧѧي يطلѧѧق عليهѧѧا اسѧѧم     

Glycoproteins   ع الأوف        وتبلغѧد مѧوالي     ونسبة الجزء الكربوهيدراتي المتحѧين حѧزء      % 33ميوسѧذا الجѧضم هѧوي

 .الكربوهيدراتي  آل من سكر الكالكتوز والمانوز والكلوآوزامين 

يمتازبأليافѧѧه المطاطيѧѧة . مѧѧن مجمѧѧوع البروتينѧѧات المتواجѧѧدة فѧѧي بيѧѧاض البѧѧيض  % 1.5      ويمثѧѧل هѧѧذا البѧѧروتين 

ولقد لوحظ أن هذا البروتين يتواجد بمنطقѧة البيѧاض الѧسميك            . الجيلاتيني لبياض البيض    والتي تقوم بإعطاء القوام     

Thick albumin        فѧاض الخفيѧي البيѧا فѧد بهѧي يتواجѧة التѧبكمية تعادل أربعة أمثال الكمي Thin albumin وإن 

 نتيجѧة لتفاعѧل هѧذا       القوام الجيلاتيني لهذا البروتين سوف يفقد بصورة تدريجية في خلال فترة خѧزن البѧيض وذلѧك                

 وتكѧѧѧوين مرآѧѧѧب معقѧѧѧد غيѧѧѧر ذائѧѧѧب بالمѧѧѧاء يطلѧѧѧق عليѧѧѧه أسѧѧѧم   Lysozymeالبѧѧѧروتين مѧѧѧع بѧѧѧروتين اللايѧѧѧسوزايم  

Lysozyme - ovamucin complex   دروجينيѧاع الأس الهايѧومن العوامل التي تساعد على هذا التفاعل ارتف 

 )pH  (        يجي لغاز ثاني أوآسيد الكاربون   لبياض البيض خلال فترة الخزن وذلك نتيجة الفقدان التدرCO2  ذيѧوال 

ومѧѧن الأدلѧѧة التѧѧي أيѧѧدت هѧѧذه النظريѧѧة هѧѧو مѧѧا توصѧѧلت إليѧѧه بعѧѧض     . يعتبѧѧر أحѧѧد مѧѧصادر الحموضѧѧة فѧѧي البيѧѧاض   

عنѧѧد % 25 - 20الدراسѧѧات الحديثѧѧة والتѧѧي لاحظѧѧت بѧѧأن الفعاليѧѧة الأنزيميѧѧة لبѧѧروتين اللايѧѧسوزايم تѧѧنخفض بنѧѧسبة   
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، وقѧد تعѧزى هѧذه النتيجѧة الѧى تكѧوين هѧذا         م  2ْن مبѧردة وذات درجѧة حѧرارة          يѧوم فѧي مخѧاز      45خزن البيض لمدة    

  . المرآب المعقد 

أثيرات الحѧرارة حيѧث لѧوحظ فѧي بعѧض الدراسѧات أن             تميوسين قابلية عالية على مقاومة      و     يمتلك بروتين الأوف  

عتين وذلѧك عنѧد ضѧبط       م ولمѧدة سѧا    90ْخواص هذا البروتين سوف لن تتأثر عند رفع درجة حѧرارة المحلѧول إلѧى                

ولقد أمكن فصل ثلاثة أنواع من هذا البروتين عند استخدام طريقѧة             . 9.4 - 7.1الأس الهايدروجيني للمحلول بين     

Moving boundry electrophorsisالمستخدمة لفصل البروتينات .  

   
   :Avidinبروتين الأفدين  .6

 ويمكѧن فѧصل هѧذه الأنѧواع الثلاثѧة بمحلѧول             A3 و   A2 و   A1         يتكون هذا البѧروتين مѧن ثلاثѧة أنѧواع وهѧي             

والتي Ion exchange chromatography سلفات الأمونيوم واستخدام طريقة آروموتوغرافيا التبادل الأيوني 

 .تعتبر من الطرق المستخدمة لفصل البروتينات 

 الواحѧدة   حيѧث أن الجزئيѧة   ) B1ن فيتѧامي (         ومن أهم مميزات هذا البروتين هي الفتѧه للاتحѧاد مѧع البѧايوتين     

 مѧن البѧايوتين، ولهѧذا البѧروتين دوراً هامѧاً فѧي منѧع نمѧو البكتريѧا عѧن طريѧق تقييѧد             منه تѧرتبط مѧع ثѧلاث جزيئѧات        

% 0.05يمثѧل الأفѧدين نѧسب ضѧئيلة مѧن بروتينѧات البيѧاض حيѧث لا تزيѧد نѧسبته عѧن                        . البايوتين المهم فѧي نموهѧا       

  .09.5لغ نقطة التعادل الأيوني له  وتب35000ويبلغ وزنه الجزيئي 

  

   :Ovoglobulinبروتين الأوفوآلوبيولين  .7

 يمثѧل  G1 واعتبѧر النѧوع   G3 و G2 و G1       لقد تمكن الباحثين من فѧصل ثلاثѧة أنѧواع مѧن الكلوبيѧولين وهѧي           

مѧن  % 4 و   4 و   3.5وتبلغ نسب هذه الأنѧواع الثلاثѧة مѧن الكلوبيѧولين حѧوالي               . Lysozymeبروتين اللايسوزايم   

 .ويمتاز الكلوبيولين بكونه من البروتينات الغروية الممتازة . مجموع بروتينات البياض على التوالي 

   :Ovoinhibitorبروتين الأوفوانهبتر   .8

       لقد لاحظ البѧاحثين المѧشتغلين فѧي مجѧال آيميѧاء البѧيض ومنتجاتѧه بѧأن بيѧاض البѧيض يمتلѧك بعѧض العوامѧل                            

 الكيموتربѧѧѧѧѧسين Trypsinلفعاليѧѧѧѧѧة الإنزيمѧѧѧѧѧات الهاضѧѧѧѧѧمية للبѧѧѧѧѧروتين مثѧѧѧѧѧل التربѧѧѧѧѧسين     lnhibitorsالمثبطѧѧѧѧѧة 

Chymotrypsin      ة       .  والتي تفرزها البكتريا والفطرياتѧة المثبطѧل البروتينيѧولقد أطلق على مجموعة هذه العوام

   .Ovomucoidعتبر هذه العوامل من مشتقات بروتين الأفوميوآويد ت وOvoinhibitorلفعالية الأنزيمات أسم 

 

   :Flavoproteinبروتين الفليفو بروتين  .9

فلقѧѧد لѧѧوحظ ان آѧѧل آميѧѧه   ) B2فيتѧѧامين (      يمتѧѧاز هѧѧذا البѧѧروتين بميلѧѧه الѧѧشديد نحѧѧو الإتحѧѧاد مѧѧع الرايبѧѧوفلافين     

الرايبوفلافين الموجودة في بياض البيض تكوين بѧصورة متحѧدة مѧع هѧذا البѧروتين ولهѧذا فهѧو مѧن بروتينѧات التѧي              

  . هاماً في المقاومة البايولوجية ضد الأحياء المجهرية تلعب دوراً
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   ( Egg yolk ): صفار البيض 

% 52.7من البيضة الكلية وتبلغ نسبة المواد الѧصلبة فѧي الѧصفار حѧوالي               % 31        يمثل صفار البيض حوالي     

لعلميѧة بѧأن نѧسبة المѧواد        ولقѧد لѧوحظ مѧن خѧلال البحѧوث ا          . ة بعمѧر الѧدجاج البيѧاض        بيѧر وتتأثر هذه النسبة بدرجة آ    

الصلبة الكلية بالصفار سوف تتغيѧر خѧلال فتѧرة خѧزن البѧيض وذلѧك لوجѧود هجѧرة للمѧاء مѧن منطقѧة البيѧاض إلѧى                              

. وإن هѧذه الهجѧرة سѧتؤدي حتمѧاً إلѧى خفѧض نѧسبة المѧواد الѧصلبة الكليѧة فѧي الѧصفار                          . الصفار خلال فترة الخزن     

بعѧد مѧرور أسѧبوع واحѧد مѧن خѧزن البѧيض              % 50.09فض لغاية   وإشارت الدراسات إلى أن هذه النسبة سوف تنخ       

وفѧي تجربѧة أخѧرى لѧوحظ أن نѧسبة المѧواد الѧصلبة الكليѧة لѧصفار البѧيض سѧوف               . م  4ْبمخازن ذات درجة حرارة     

  .م 4ْ - 1 يوم في مخازن ذات درجة حرارة 16عند خزن البيض لمدة % 50إلى % 52.8تنخفض من 

حيѧث تتѧراوح نѧسبة الѧدهن        . سبة العظمى من المѧواد الѧصلبة الكليѧة لѧصفار البѧيض                     يمثل الدهن والبروتين الن   

وترجع هذه التباينات بالنسب إلى تأثير العوامل       % 16.6 - 15.7أما نسبة البروتين فتتراوح بين      % 36 - 32بين  

ة الѧدهن فѧي صѧفار       للدجاج البيѧاض بدرجѧة آبيѧرة فقѧد أشѧارت الدراسѧات العلميѧة إلѧى أن نѧسب                   ) السلالة  ( الوراثية  

وبدراسѧѧة . علѧѧى التѧѧوالي  % 31.9و % 32.7و % 35.5البѧѧيض لثلاثѧѧة سѧѧلالات مѧѧن الѧѧدجاج البيѧѧاض قѧѧد بلغѧѧت     

 شهر لوحظ أن نسبة الدهن في صفار البѧيض قѧد تراوحѧت             11أخرى أجريت على دجاج اللكهورن الأبيض ولمدة        

هن نتيجѧѧة التقѧѧدم بѧѧالعمر ولتѧѧأثير التبѧѧاين فѧѧي وقѧѧد علѧѧل البѧѧاحثين هѧѧذا التبѧѧاين بنѧѧسبة الѧѧد % 33.5ولغايѧѧة % 32بѧѧين 

أن الѧѧدهون المتواجѧѧدة فѧѧي منطقѧѧة صѧѧفار للبѧѧيض تتѧѧألف مѧѧن الѧѧدهون    . درجѧѧات الحѧѧرارة خѧѧلال الأشѧѧهر المختلفѧѧة   

مѧѧن الѧѧدهون الكليѧѧة   % 65.5 والتѧѧي تؤلѧѧف حѧѧوالي   Triglycerideة يѧѧالبѧѧسيطة أو مѧѧا يѧѧسمى بالكلѧѧسريدات الثلاث  

مѧن دهѧون الѧصفار والكولѧسترول        % 28.3 والتي تؤلѧف حѧوالي       Phospholipidsوالدهون الفسفورية   . للصفار  

وتتѧѧألف الѧѧدهون الفѧѧسفورية المتواجѧѧدة بالѧѧصفار  . مѧѧن الѧѧدهون الكليѧѧة لѧѧصفار البѧѧيض  % 5.2الѧѧذي يؤلѧѧف حѧѧوالي  

 ين والѧѧسيفالين والѧسفنكومايلين حيѧѧث تؤلѧف هѧذه الأنѧѧواع الثلاثѧة مѧѧن الѧدهون الفѧѧسفورية     تسليѧ بدرجѧة رئيѧسية مѧѧن ال  

  .من المجموع الكلي للدهون الفسفورية على التوالي % 2.5 و 15 و 73حوالي 

        تتѧѧأثر نѧѧسب الحѧѧوامض الدهنيѧѧة المتواجѧѧدة فѧѧي دهѧѧون صѧѧفار لبѧѧيض بنوعيѧѧة الѧѧدهون المѧѧستخدمة فѧѧي العليقѧѧة  

قѧѧة فѧѧأن ذلѧѧك للعلي) الغنيѧѧة بѧѧالحوامض الدهنيѧѧة الغيѧѧر المѧѧشبعة (وعلѧѧى العمѧѧوم يلاحѧѧظ بѧѧأن إضѧѧافة الزيѧѧوت النباتيѧѧة   

سѧѧيؤدي إلѧѧى ارتفѧѧاع نѧѧسب الحѧѧوامض الدهنيѧѧة الغيѧѧر المѧѧشبعة فѧѧي دهѧѧون الѧѧصفار ، وبѧѧالعكس فѧѧأن إضѧѧافة الѧѧدهون  

الدهنيѧه  سѧيؤدي إلѧى رفѧع نѧسب هѧذه الحѧوامض             . الحيوانية التي تتصف بارتفاع نسب الحوامض الدهنية المѧشبعة          

% 1فѧي فѧي صѧفار البѧيض فتبلѧغ نѧسبتها حѧوالي         أمѧا بالنѧسبة للكربوهيѧدرات المتواجѧدة        .البѧيض   في دهون صفار    

وآѧذلك تѧشكل    . علѧى التѧوالي     % 0.2و  % 0.7وهي تتواجد أما بصورة حرة أو متحدة وتبلغ نسب هذين النѧوعين             

مѧѧن مجمѧѧوع مѧѧادة الѧѧصفار وتتѧѧألف هѧѧذه العناصѧѧر بѧѧشكل رئيѧѧسي مѧѧن الفѧѧسفور     % 1.1لعناصѧѧر المعدنيѧѧة حѧѧوالي  

فيتѧامين  لويعتبѧر الѧصفار مѧصدر جيѧد     . ي يكون سهل الهضم والتمثيѧل بالجѧسم   والكالسيوم والبوتاسيوم والحديد الذ  

A   و B.             ي      ) 48(وهنالك عدة حالات تسبب في تغير شكل الصفار وهي موضحة بالجدولѧالات التѧين الحѧالذي يب

  .ث تغير بالصفار وسبب هذا التغير يتم فيها حدو
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  .الصفار ومسبباته يبين الحالات التي يتم فيها حدوث تغيير ب) 48(جدول 

 سبب الحالة  حالة الصفار 
   قد يكون سببها وراثي-1 :. وجود بقع الدم بالصفار- 1

  . العمر ، حيث تزداد الحالة بتقدم الدجاج العمر -2
  .K و A نقص فيتامين – 3

  . قد يكون بسبب اختلاف مستوى الصبغة بالعلف- 1 :. تغيرات بلون الصفار- 2
  :.صفار ابيض بسبب  قد يكون لون ال-2

  . الأصابة بمرض -         أ 
   .Capillary warms -         ب 
  . نقص الصبغة بالعلف -         جـ 

خضر الزيتوني ويحدث بسبب إضافة  قد يتكون اللون الا-3
أو أآثر من آسبة بذور القطن الحاوية % 5

cyclopropene fatty acide  gossypol بالعلف .  
 

 قد يحدث نتيجة تناوله الأدوية المضادة للكوآسيديا مثل  - Mottled yolk:  1المبقع   الصفار -3
Nicarbazin.   

 في آسبة بذور Gossypol أو نتيجة وجود مادة - 2
  .القطن

 و Piperazine نتيجة وجود بعض المرآبات مثل - 3
Citrate و diaurate و phenothiazine.   

   . Tannic acid أو بسبب وجود - 4
  . عمر الدجاج حيث حدوثها ينخفض بتقدم العمر - 5
  . نقص الكالسيوم - 6
  . قد يكون سببها وراثي - 7
 . وقت الخزن ، حيث تزداد مع زيادة الوقت – 8

 قوام الصفار مطاطي ، سميك يشبه - 4
 :.قوام الجبن 

  . قد يكون سبب وجود دهن بذور القطن الخام -1
  .شديد والتجميد  قد يكون سبب التبريد ال- 2
 seeds of قد يكون سبب وجود بذور الأعشاب الصفارة - 3

velretweed.  
  .Parasites قد يكون نتيجة تناول الأدوية المعالجة للـ - 1 :. وجود رائحة غريبة بالصفار - 5

 يجب عدم خزن الفواآه والخضراوات والإزهار في - 2
  .ثلاجة البيض 

  .مات ذات الرائحة النفاذة  يجب عدم استعمال المعق- 3
 . قد يكون بسبب وجود الأعفان في غرفة البيض - 4

 قد يكون بسبب ضعف غشاء الفاتيلين أو عمر البيضة - 1 :. نقطع الصفار - 6
أو الخزن الغير صحيح أو بحرارة غير ملائمة أو فقر يكون 

  .السبب عمر الدجاجة 
 نوعية القشرة العوامل الغير مباشرة و التي تسبب فقر ب-2

   .   ( 2000 ) وزملائه Jacob: المصدر 
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  :Yolk Compositionمكونات الصفار 

يمكن وصف صفار البيض على أنه عبارة عن نظام معقد يحتوي على مرآبѧات مختلفѧة وعالقѧة فѧي محلѧول                             

 :. ويمكن تقسيم الصفار إلى المكونات التالية Livetinي يسمى اللفتين بروتين

   ) .yolk granules(  حبيبات الصفار - 1 

   ) .Plasma(   سائل رائق يسمى بالبلازما - 2 

   .( Low density Lipoproteins )  البروتينات الدهنية الواطئة الكثافة - 3 

 فلقد لѧوحظ أن تخفيѧف   ( Centrifuge )ة باستخدام جهاز الطرد المرآزي ويمكن فصل هذه المكونات الثلاث      

 Nacl مѧولار مѧن ملѧح الطعѧام          0.16محلول الصفار بحجم مماثل من الماء أو محلول مماثل من المѧاء أو محلѧول                

وثم تعريض المزيج للطرد المرآزي فأنه سوف ينفصل إلى قѧسمين وهمѧا حبيبѧات الѧصفار التѧي تترسѧب بالأسѧفل         

ويمكن فصل البروتينѧات الدهنيѧة الواطئѧة الكثافѧة مѧن            . والذي يشكل المحلول الراشح     ) البلازما  ( لسائل الرائق   وا

)  مѧѧولار 1( ويمكѧѧن فѧѧصل البروتينѧѧات الدهنيѧѧة الواطئѧѧة الكثافѧѧة مѧѧن المحلѧѧول الراشѧѧح إلѧѧى        . المحلѧѧول الراشѧѧح  

 فصل هذه البروتينات عѧن المحلѧول وترتفѧع        وتعريضه إلى الطرد المرآزي باستخدام سرعة عالية وبذلك سوف تن         

مѧѧن صѧѧفار البѧѧيض وتبلѧѧغ نѧѧسبة   % 11.5تѧѧشكل حبيبѧѧات الѧѧصفار حѧѧوالي   . إلѧѧى الأعلѧѧى بѧѧسبب انخفѧѧاض آثافتهѧѧا   

بѧروتين و  % 60وعلѧى أسѧاس المѧادة الجافѧة فѧأن هѧذه الحبيبѧات تحتѧوي علѧى          % . 44الرطوبة في هѧذه الحبيبѧات     

فأنѧه يѧشكل الجѧزء الرئيѧسي مѧن صѧفار البѧيض ويمثѧل         ) البلازمѧا  ( ائق السائل الر أما .  رماد % 6دهن و % 34

 - 77وعلѧى أسѧاس الѧوزن الجѧاف فѧان البلازمѧا يحتѧوي علѧى                 . من مجموع المادة الѧسائلة بالѧصفار        % 78حوالي  

وبالنѧѧسبة للبروتينѧѧات الدهنيѧѧة  . مѧѧادة غيѧѧر دهنيѧѧة ومعѧѧضمها مѧѧن البѧѧروتين    % 18رمѧѧاد و % 2.2دهѧѧن و % 71

 % 89 - 86كثافة فأنها تتألف بشكل رئيسي من الѧدهون التѧي تمثѧل نѧسبتها فѧي هѧذه البروتينѧات حѧوالي                    الواطئة ال 

ولقد تطرقنا في الѧشرح     . الترآيب الكيمياوي الكلي للعناصر المتواجدة في صفار البيض         ) 49(ويبين الجدول رقم    

 يѧأتي الѧشرح التفѧصيلي للمحتويѧات         العناصѧر المعدنيѧة وسѧوف نرآѧز فيمѧا         والسابق لمحتويات الصفار من الدهون      

  .البروتينية الموجودة في صفار البيض 

  

   :.(Proteins in egg yolk)البروتينات في صفار البيض 

       تتوزع البرويتنات على المكونات الثلاثة لصفار البيض فيلاحظ أن حبيبات الصفار تحتوي على نѧوعين مѧن           

أمѧѧا مѧѧصل الѧѧصفار أو البلازمѧѧا فانѧѧه      . (Lipovitelin) والفѧѧايتلين (Phosvitin)البروتينѧѧات وهѧѧي الفوسѧѧفاتين   

 وأخيرا فان طبقة البروتينات الدهنية الواطئة الكثافة تحتوي علѧى بѧروتين   (Livetin)يحتوي على بروتين اللفتين    

  :. وفيما يلي سوف نستعرض أهم صفات هذه البروتينات على حسب التسلسل (Vitelinen)الفايتلنين 
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    الترآيب الكيمياوي لصفار البيض) 49(دول رقم الج  

 نسبتها في المادة الجافة للصفار  العناصر الغذائية ومكوناتها 
  :البروتينات 

  ليفتين
  فوسفاتين
  فايتلين
  فايتلينين

  :الدهون 
  الدهون البسيطة 

  الليسثين
  سيفالين

  سفنكومايلين
  الكولسترول

  الكلوآوز
  العناصر المعدنية

 

33  
4 - 10  
5 - 6  
14 - 15   
8 - 9   

63  
41  

8 - 14  
3.2  
0.5   
3.5   
0.4  
2.1 

   , Stadelm and Cotteril 1986: المصدر 

  

   .(Phosvtitin) بروتين الفوسفايتين - 1

مѧѧن مجمѧѧوع البروتينѧѧات المتواجѧѧدة فѧѧي صѧѧفار البѧѧيض وهѧѧو مѧѧن البروتينѧѧات     % 6 - 5       يمثѧѧل هѧѧذا البѧѧروتين  

ولقѧѧد اعتبѧѧر هѧѧذا البѧѧروتين مѧѧن البروتينѧѧات    . لدهنيѧѧة أو الغيѧѧر متحѧѧدة مѧѧع الѧѧدهون   الفѧѧسفورية الخاليѧѧة مѧѧن المѧѧادة ا  

من الفѧسفور الموجѧود فѧي صѧفار البѧيض يكѧون متحѧد مѧع هѧذا البѧروتين وإن نѧسبة الفѧسفور                      % 80الفسفورية لأن   

 Moving baundryوعنѧѧد اسѧѧتخدام طريقѧѧة  % . 11الموجѧѧود فѧѧي الجزئيѧѧة الواحѧѧدة مѧѧن هѧѧذا البѧѧروتين تبلѧѧغ    

electrohoresis                واعѧة أنѧوي ثلاثѧه يحتѧفي فصل أنواع البروتينات الداخلة ضمن هذا البروتين لاحظ الباحثين أن 

  .فرعية 

 ، وعنѧѧد تحليѧѧل الحѧѧوامض الأمينيѧة الداخلѧѧة فѧѧي ترآيبѧѧه  40000 - 36000      يبلѧغ الѧѧوزن الجزيئѧѧي للفوسѧفايتين   

  .تين والمثيونين والتربتوفان والتايروسينسيلوحظ أنه فقير تماماً لبعض الحوامض الأمينية مثل الس

  
   .(Lipovitelin) بروتين الفايتلين - 2

من مجموع % 15 - 14       يعتبر من أآثر البروتينات انتشارا في صفار البيض حيث تمثل نسيته حوالي 

ويعتبر هذا . يتلين  فاB وبيتا Aالمادة الجافة لصفار البيض ولقد أمكن فصل نوعين من هذا البروتين وهما ألفا 

يحتويان على نسبة عالية  ) B وبيتا Aألفا ( البروتين أيضاً من البروتينات الدهنية ولذلك يلاحظ أن آلا نوعية 

فهو . وأشارت الدراسات إلى أن الدهن المتحد مع هذا البروتين يكون على شكلين % . 20من الدهن تصل إلى 

من مجموع المادة % 60 أو بصورة دهون فسفورية وتمثل نسبة %40أما بصورة دهون متعادلة وتمثل نسبة 

  .الدهنية  المتواجدة في هذا البروتين 
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   .( Livetin ) بروتين اللفتين - 3

 وتوجد ثلاثة أنواع أو أصѧناف مѧن   ، من مجموع المادة الصلبة لصفار البيض% 10 - 4       يمثل هذا البروتين 

 Paper electrophorما وذلك عند اسѧتخدام طريقѧة فѧصل البروتينѧات المѧسماة      هذا البروتين وهي ألفا وبيتا وآا

esis .     ارة  .  على التوالي    5 : 3 : 2في صفار البيض تبلغ     ) ألفا وبيتا و آاما   (  الثلاثة   عانوو أن نسب هذه الأѧوبعب

. ف آامѧا    أخرى فان آل جزيئتين من صنف ألفا تقابلهѧا ثѧلاث جزيئѧات مѧن صѧنف بيتѧا وخمѧس جزيئѧات مѧن صѧن                          

وتتѧѧراوح نقطѧѧة  .  علѧѧى التѧѧوالي  150000 و 45000 و 80000ويبلѧѧغ الѧѧوزن الجزيئѧѧي لهѧѧذه الأصѧѧناف الثلاثѧѧة     

   .5 - 4.8التعادل الأيوني لها بين 

  
   .(Vitellenine) بروتين الفايتلينين  - 4

 ويتميѧز  Low density Lipoprotein       يتبѧع هѧذا البѧروتين لمجموعѧة البروتينѧات الدهنيѧة الواطئѧة الكثافѧة         

وإن الѧѧدهن الموجѧѧود فѧѧي هѧѧذا  % . 89 - 80بѧѧاحتواءه علѧѧى نѧѧسبة عاليѧѧة مѧѧن الѧѧدهن حيѧѧث تѧѧصل هѧѧذه النѧѧسبة إلѧѧى   

مѧѧن % 74وتتواجѧѧد الѧѧدهون المتعادلѧѧة بنѧѧسبة  . البѧѧروتين يكѧѧون علѧѧى شѧѧكلين وهمѧѧا المتعادلѧѧة والѧѧدهون الفѧѧسفورية   

مѧن الكولѧسترول    % 4 النѧسبة أيѧضاً علѧى مѧا يقѧرب مѧن              مجموع المادة الموجѧودة فѧي هѧذا البѧروتين وتحتѧوي هѧذه             

(Cholestrol) .        سبةѧة         % 26أما الدهون الفسفورية فتمثل نѧادة الدهنيѧوع المѧن مجمѧن      . مѧاحثين مѧن البѧد تمكѧولق

فصل نوعين من هذا البروتين وهما ألفا وبيتا وأن آلا هاذين النѧوعين متѧشابهين فѧي معظѧم الѧصفات إلا أن النѧوع               

أمѧا النѧوع الثѧاني فيحتѧوي علѧى      % . 87ي على نسبة أعلى من الدهن حيث تصل نسبة الѧدهن فيѧه إلѧى           الأول يحتو 

   % . 86 - 83مادة دهنية أقل وتتراوح نسبتها بين 
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 البيض دور الأحياء المجهرية في 

The Role of Microorganism in Eggs  
 :المـــقدمة 

آѧاهم مѧصدر مѧن مѧصادر التلѧوث المѧايكروبي لغѧذاء الانѧسان                ) البѧيض واللحѧم     (لقد اتهمت منتجات الدواجن           

م دخلت المستѧشفيات     الف حالة تسم   40 وبدراسة على    2003وفي عام   . وبالتالي تعريضه لحالات التسمم الغذائي      

مѧѧن هѧѧذه الحѧѧالات التѧѧسممية آانѧѧت ناتجѧѧة عѧѧن تنѧѧاول الاشѧѧخاص لبѧѧيض ولحѧѧوم       % 70-50الامريكيѧѧة لѧѧوحظ ان  

وبينѧت   ). Salmonella and Campylobacter( الدواجن الملوثة ببكتريا الѧسالمونيلا وبكتريѧا الكامبيلوبѧاآتر    

.  سѧنة    25-15اقѧل مѧن سѧنة وبالѧشباب اليѧافعين بعمѧر             الدراسة ان معظم حالات التسمم حدثت في الاطفال وبعمѧر           

ورغم ان البيض لايؤآل الابعѧد الطѧبخ الجيѧد الا ان تلѧوث اليѧدين نتيجѧة للѧتلامس مѧع البѧيض الملѧوث القѧشرة قبѧل                               

. الطبخ وتلوث الاوانѧي بالبكتريѧات سѧيعرض البѧيض المطبѧوخ لاعѧادة التلѧوث مѧن جديѧد قبѧل ان يتناولѧه الانѧسان                       

 خليѧѧѧة مѧѧѧن  500وان .  بكتريѧѧѧة واحѧѧѧدة مѧѧѧن الѧѧѧسالمونيلا قѧѧѧد تѧѧѧصيب الانѧѧѧسان بمѧѧѧرض التيفوئيѧѧѧد      علمѧѧѧا ان خليѧѧѧة 

ان خطѧورة هѧذا الموضѧوع جعѧل الѧدول المتقدمѧة       . الكامبيولوبكتر آافية لاحداث حالة تسمم غذائي للانѧسان البѧالغ      

ومѧن اهѧم الѧستراتيجيات      . ة  تضع ستراتيجيات لتقليل احتمالات تلوث البيض ولحوم الدواجن بهذه الانواع البكتيري          

هѧѧذه . فѧѧي حقѧѧول الѧѧدواجن     ) probiotic(الجديѧѧدة بهѧѧذا المجѧѧال هѧѧي اسѧѧتراتيجية اسѧѧتخدام المعѧѧززات الحيويѧѧة     

المعѧѧززات عبѧѧارة عѧѧن مѧѧزارع لمايكروبѧѧات مفيѧѧدة تقѧѧدم مѧѧع العلѧѧف او مѧѧاء الѧѧشرب فتتكѧѧاثر داخѧѧل القنѧѧاة الهѧѧضمية   

ريا المفيدة ستقوم بمنع البكتريا المرضية الضارة من النمو ومن تلويѧث            هذه البكت . للطيور وترتفع اعدادها بسرعة     

علما بان البكتريا الضارة بعضها يسبب فساد للاغذية آالحم والبيض وتمنѧع الانѧسان       . منتجات الدواجن بالمستقبل    

  .من الاستفادة من هذه الاغذية وبعضها تسبب تسمم للانسان ومرض عند تناول للاغذية الملوثة 

  
  :التسمم السالمونيلي 

ان بكتريا السالمونيلا من البكتريات السالبة لصبغة آرام وتحتوي على عدة اسواط للحرآة وهѧي تمثѧل جѧنس            

آبير يحتوي علѧى عѧشرات الانѧواع البكتريѧا الا ان اخطرهѧا بالنѧسبة للتѧسمم البѧشري المѧرتبط باسѧتهلاك منتجѧات                          

  :الدواجن آالبيض واللحم نوعان هما 

مѧѧن نѧѧسب عѧѧزلات الѧѧسالمونيلا % 80-60والتѧѧي تمثѧѧل   ) Salmonella  entrides(  سѧѧالمونيلا انتريѧѧديس -أ

  .المسببة للتسمم البشري 

     ) .Salmonella   typhimurium(   سالمونيلا تايفيميوريوم -ب

اعراض التѧسمم علѧى   تظهر .  خلية من السالمونيلا ملوثة للغذاء لاحداث حالة تسمم  1000-100يكفي تواجد         

او حѧѧدوث تلѧѧوث نتيجѧѧة عѧѧدم مراعѧѧاة نظافѧѧة اليѧѧد و اوانѧѧي  . الانѧѧسان بعѧѧد تنѧѧاول بѧѧيض ملѧѧوث وغيѧѧر مطبѧѧوخ جيѧѧدا  

وآذلك تحدث الاصابة بهذا التسمم نتيجة تناول الاغذية الحاوية على البيض الغيѧر المطبѧوخ مثѧل الايѧس             . المطبخ  

لحوم الѧدواجن الغيѧر مطبوخѧة جيѧدا وخاصѧة مѧن خѧلال الاآѧلات           وقد تحدث الاصابة من تلوث      . آريم والمايونيز   
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مثل هذا اللحم المعلق بشيش الشاورمة قد لايتعѧرض         . الحديثة مثل الكص او الشاورمة المصنعة من لحوم الدجاج          

علاوة على السائل الناضح والذي ينѧزل مѧن اللحѧم ليتجمѧع باسѧفل وليѧصبح مѧصدر                   . للحرارة الكافية لقتل البكتريا     

تظهر اعراض التسمم على الانسان بعѧد تناولѧه للبѧيض او اللحѧم              .  مصادر التلوث للشاورمة المقدمة للمستهلك       من

تبѧѧدا الاعѧѧراض  .  سѧѧاعة وذلѧѧك حѧѧسب جرعѧѧة التلѧѧوث او اعѧѧداد البكتريѧѧا الملوثѧѧة للغѧѧذاء        72-6الملѧѧوث بحѧѧوالي  

يѧѧؤ والѧѧصداع والتوعѧѧك مѧѧع فقѧѧدان الѧѧشهية بالاسѧѧهال المѧѧائي والالѧѧم البطنѧѧي الѧѧشديد والحمѧѧى الخفيفѧѧة والرعѧѧشة والتق

  -:اهم اجرائات تقليل حالات التسمم السالمونيلي ما يلي . للاآل 

  . اجرائات النظافة اثناء التداوي مع البيض واللحم وغسل الايدي والاواني الملامسة-1

لا عѧن طريѧق اسѧتخدام        اجرائات معالجة قطعان الدجاج المنتج للبيض واللحم عند اصابتهم بامراض السالموني           -2 

  .المضادات الحياتية 

 اجرائѧѧات تقليѧѧل اعѧѧداد الѧѧسالمونيل داخѧѧل القنѧѧاة الهѧѧضمية للطيѧѧور الداجنѧѧة وذلѧѧك باسѧѧتخدام المعѧѧززات الحيويѧѧة    -3

)Probiotic ( التي تضاف مع العلف او ماء الشرب او الرش.  

 
 كترونيصورة لبكتريا السالمونيلا مأخوذه بالمكرسكوب الال ) 25(  الشكل 

  
 نوعان الاول هو نوع الكامبيلوباآتر المتواجده بمنطقة الصائم ويطلق عليهѧا اسѧم ونѧوع الكѧامبيلو          وتكون على      

 مليѧار   1.5 وصلت الѧى حѧوالي       2002 علما ان الخسائر التي سببتها هذه البكتريا للولايا ت المتحدة لعام             .القولونية

البكتريا داخل امعاء الطيѧور سѧوف تѧزداد خѧلال فتѧرة التѧصويم وسѧحب               الدراسات الحديثة بينت ان اعداد      . دولار  

العلف من امام الطيور قبل الذبح ويѧزداد التلѧوث بالبكتريѧا الخارجѧة مѧع البѧراز خѧلال فتѧرة النقѧل ويحѧدث التلѧوث                            

ومѧاء  المباشر للحوم خلال عملية الѧسمط ونѧزع الѧريش ونѧزع الاحѧشاء الداخليѧة واخيѧرا فѧي مѧاء التبريѧد الاولѧي                             

  .غسل اللحوم 

اشارت احدى الدراسات الحديثة إلى أن بكتريا الكامبيلو هي بكتريا سالبة لصبغة آرام وهذه البكتريا مѧسؤولة عѧن     

 مليѧون   2.4اصابة الانسان بالتهاب معوي حاد وان عدد الاصابات بالولايات المتحدة الامريكيѧة سѧنويا تѧصل إلѧى                   
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عن تناول اغذية ملوثة بهذه البكتريا مثل اللحوم ومنتجات الألبѧان إلا أن     من هذه الاصابات ناتجة     % 80حالة وإن   

غير المطبوخة جيدا تعتبر آمصدر أولي لمثѧل هѧذه الحѧالات مѧن التѧسمم وخاصѧة        )  لحم وبيض (منتجات الدواجن   

عندما أصبحت  أغذية الدواجن الجاهزة للأآل تѧصنع وتطѧبخ وتحѧضر داخ مجѧازر الѧدواجن وأوضѧحت البحѧوث                      

 داخѧѧل المجѧѧازر تكѧѧون ملوثѧѧة  Processed poultry meatمѧѧن أغذيѧѧة  الѧѧدواجن المѧѧصنعة % 80حديثѧѧة إن ال

  ببكتريا الكامبيو

 

  صورة لبكتريا الكامبيلو مأخوذه بالمكرسكوب الالكتروني ) 26(  الشكل 
  

:(Contamination of the eggs :(   تلوث البيض   

وعادة فأن أعداد هذه . ائلة من البكتريا والأحياء المجهرية الأخرى       تتواجد على سطح قشرة البيض أعداد ه

ومن هذا الجدول يمكن ملاحظة أن عدد  ) . 50( الأحياء تزداد مع مرور الزمن وآما هو موضح بالجدول رقم 

بيض ويرتفع هذا الصدد في ال) 3400 - 3000(البكتريا المتواجدة على سطح القشرة للبيضة النظيفة يتراوح بين 

وعلى العموم فان عملية تلوث البيض بالأحياء المجهرية .  ألف جسم بكتيري 430 - 390المتسخ ليصل إلى 

  والمرحلة الثانية تمثل before Laying تحصل على مرحلتين فالمرحلة الأولى تمثل التلوث قبل وضع البيض 

  : المرحلتين   وفيما يلي الشرح المفصل لهاتينafter Laying التلوث بعد الوضع 

 

   Contamination before Laying:  التلوث قبل الوضع - 1

. أي خاليѧاً مѧن أي تلѧوث مѧايكروبي     ) germ Free(     أن معظم البيض الحديث الوضح يكون عقيماً من الداخل 

ثѧل هѧذا   تمتلѧك جهѧازاً دفاعيѧاً ضѧد الأحيѧاء المجهريѧة ويتم          ) Oviduct(ويرجع السبب في ذلك إلى ان قناة البѧيض          

  والذي يحتوي على عدة أنواع من البروتينѧات التѧي    ) .albumen(الجهاز الدفاعي بتكوين وأفراز بياض البيض       

بمنطقѧة المعظѧم   (إن عمليѧة أفѧراز بروتينѧات البيѧاض     . لها وظائف بايولوجية تمنع نمѧو وتكѧاثر الأحيѧاء المجهريѧة      

Magnum (قة الجميع ستؤدي إلى منع هجرة الأحياء المجهرية من منط)Cloca ( إلى الأقسام العلوية  
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تأثير عمر البيضة ودرجة نظافتها على عدد البكتريا) 50(الجدول رقم   
 المتواجدة على سطح القشرة

عدد البكتريا على قشرة البيضة عمر البيضة 
500 - 300 بعد وضعها مباشرتاً

3000 - 1500  دقيقة 15بعد مرور 
30000 - 20000 بعد مرور ساعة واحدة

:درجة نظافة البيضة   
3400 - 3000 نظيفة

ةمتوسطة النظاف  25700 - 26100
340000 - 390000 متسخه

  North 1984: المصدر                                 

تسبب التعفن والفساد يحصل بعد خروج البيضة من قناة البيض ولذلك فأن تلوث البيض بالأحياء المجهرية التي 

من جسم الطائر ومن الأدلة التي تؤيد هذه النتيجة هي أن البيض النظيف والمخزون بعد الوضع مباشراً بمخازن 

أما بالنسبة للأحياء المجهرية المرضية فقد . فقط % 1مبرده فأنه سوف لايتعرض للتلف والفساد بنسبة أعلى من 

 أثناء فترة وجودها بداخل جسم الطائرة المصاب ثبت بأن بعض هذه الأحياء تتمكن من الأنتقال إلى البيضة في

  -:بالمرض ومن الأمثلة على هذه المجموعة من الأحياء المجهرية ما يلي 

في الدجاج والطيور الأخرى والتي تتبع لصنف ) Pullorum( البكتريا المسببة لمرض الأسهال الأبيض -أ 

   .Sallmonella Pullorum gallinarumالسالمونيلا وأسمها العلمي 

  ) .Newcastis disease( الفايروس المسبب لمرض النيوآاسل -ب 

 Mycoplasmsوأسمها العلمي ) CRD( المايكوبلازما المسببة لمرض ألتهاب الجهاز لتنفسي المزمن -جـ 

gallisepticum.   

 مبѧѧيض الѧѧدجاج أو       أن هѧѧذه الأنѧѧواع مѧѧن الأحيѧѧاء المجهريѧѧة بأمكانهѧѧا الأنتقѧѧال عѧѧن طريѧѧق الѧѧدورة الدمويѧѧة إلѧѧى 

النامية بالمبيض ولهذا سوف تتلѧوث البيѧضة        ) Ovum(الطيور المصابة بهذه الأمراض وبذلك تصيب البويضات        

بهذه الأحياء وهي لازالت في داخل جسم الطائر ، إلا أن أحتمال حدوث هذه الحالات قليل جداً آما أن هѧذه الحيѧاء            

 فѧساد البѧيض أو تعفنѧه ولكنهѧا قѧد تѧؤدي إلѧى إصѧابة أجنѧة البѧيض                 المجهرية التي تنتقل بهѧذه الѧصورة لاتѧؤدي إلѧى          

  .وبالتالي إلى هلاك الأجنة في أثناء فترة التفقيس أو بعد الفقس 

  -) :Contamination after Laying( التلوث بعد الوضيع - 2

مѧايكروبي حيѧث   من البيض فقط قد تعرض للتلѧوث ال % 2      عند جمع البيض مباشرتاً بعد وضعه فقد لوحظ أن         

أن هѧѧذه النتيجѧѧة تؤيѧѧد الأعتقѧѧاد الѧѧسائد بأنѧѧه خѧѧلال مѧѧرور البيѧѧضة فѧѧي  . يلاحѧѧظ وجѧѧود أحيѧѧاء مجهريѧѧة علѧѧى قѧѧشرته 
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فأن قسماً منه سوف يتعرض للتلوث المايكروبي من خلال الأحياء الموجودة مѧع بقاياالفѧضلات    )Cloca(المجمع 

 تحصل بعد عملية الوضѧع مباشѧرتاً لأن البيѧضة فѧي هѧذه الفتѧرة                 إلا أن النسبة الكبيرة من التلوث     . في هذه المنطقة    

يتراوح عدد الأحياء المجهرية التѧي تѧم عزلهѧا          . تكون رطبة مما يسهل عملية نمو وتكاثر الأحياء المجهرية عليها           

 : ويعتمد هذا العدد على عوامل عديدة أهما 103 × 3100 ولغاية 103 × 9.5من قشرة البيضة بين 

  )Nests(ظافة الأعشاش  درجة ن-أ 

 فتعتبر نظافة الأعشاش أو المبايض من أهم العوامل التي تحدد مقدار التلوث المايكروبي للبيض حيѧث يѧزداد                       

التلوث المايكروبي ويزداد عدد الأحياء المجهرية علѧى قѧشرة البѧيض المنѧتج عنѧدما تكѧون المبѧايض أو الأعѧشاش                        

  . هذا العدد عندما تكون المبايض أو الأعشاش نظيفة غير نظيفة والعكس هو الصحيح حيث يقل

   . عدد مرات جمع البيض -ب 

 مرات يومياً لأجѧل نقѧل البѧيض بأسѧرع وقѧت ممكѧن إلѧى مخѧازن البѧيض                  4 - 3     فمن المفضل أن يجمع البيض      

بѧѧايض أو وإن بقѧѧاء البѧѧيض المنѧѧتج فѧѧي الم   . المبѧѧردة لأن التبريѧѧد سѧѧوف يعرقѧѧل نمѧѧو وتطѧѧور الأحيѧѧاء المجهريѧѧة       

الأعѧشاش لفتѧѧرات طويلѧة سѧѧوف يعرضѧه للمزيѧѧد مѧن التلѧѧوث بالفѧضلات والتربѧѧة بالإضѧافة إلѧѧى إن درجѧة حѧѧرارة        

  .الحظائر ملائمة لنمو وتكاثر هذه الأحياء وبشكل سريع جداً 

    نظام التربية للدجاج البياض-جـ 

 تلوث البيض بالأحياء المجهرية مقارنة       فقد لوحظ أن التربية بالأقفاص أو البطاريات تؤدي إلى خفض مقدار

  ) .نظام التربية على الفرشة(مع نظام التربية الأرضية 

  : طريقة جمع البيض -د 

) Conver(    ينخفض مقدار التلوث المايكروبي للبيض عند جمعه بصورة أوتوماتيكيةعن طريق الحزام الناقѧل              

  .مقارنة مع طريقة الجمع اليدوية للبيض 

   لبيض المؤقت في الحقول الأنتاجية خزن ا-هـ 

     يفضل أن يحتوي آل حقل أنتاجي آبير للبيض على مخزن مبرد للبيض المنتج والذي يخѧزن فيѧه لغايѧة موعѧد        

وتتجلى اهمية مثل هذه المخازن المؤقته للبيض فѧي أن الخѧزن تحѧت درجѧات                . التسويق إلى الأسواق الأستهلاآية     

  .أو عرقلة نمو وتكاثر أغلب أنواع الحياء المجهرية الموجودة على البيض الحرارة المنخفضة إلى إيقاف 

     أن مصادر التلوث المايكروبي للبيض متعددة مثل الفѧضلات والأوسѧاخ الموجѧودة فѧي المبѧايض أو الاعѧشاش                    

د أخѧتلاف  وآذلك الأتربة التي تتجمع على البيض في أثناء فترة وجوده فѧي الحظѧائر الأنتاجيѧة ولهѧذا يلاحѧظ وجѧو               

والѧذي  ) 51(آبيرة في أصناف الأحيѧاء المجهريѧة المتواجѧدة علѧى قѧشرة البيѧضة وآمѧا هѧو ملاحѧظ بالجѧدول رقѧم                        

وبѧصورة عامѧة يلاحѧظ أن أغلѧب أنѧواع البكتريѧا المتواجѧدة        . يبين أنواع البكتريѧا التѧي تتواجѧد علѧى قѧشرة البѧيض         

  ѧѧصنف البكتريѧѧة لѧѧداً تابعѧѧرة جѧѧداد آبيѧѧضة بأعѧѧشرة البيѧѧى قѧѧرام  علѧѧصبغة آѧѧصبغ بѧѧي تتѧѧا الت)Gram Positive 



 166

bacteria (         اѧѧي بكتريѧѧا هѧѧن البكتريѧѧصنف مѧѧذا الѧѧة لهѧѧواع التابعѧѧم النѧѧن أهѧѧومBacillus . Microcccus  و 

Streptococcus   و Staphylococcus                     وѧرة هѧداد آبيѧيض بأعѧى البѧد علѧي تتواجѧواع والتѧذه الأنѧومن أشهر ه 

وعلѧى العمѧوم فѧأن جميѧع هѧذه      . قابليتهѧا العاليѧة علѧى تحمѧل الجفѧاف       والتѧي تتѧصف ب     Micrococcusنوع بكتريѧا    

الأنواع من البكتريا الكروية والعصوية الشكل والتي تتصبغ بصبغة آرام ليس لها علاقѧة بعمليѧة الѧتعفن ولاتѧؤدي                    

 بѧصبغة آѧرام   أما أنواع البكتريا التابعة لصنف البكتريا التѧي لاتتѧصبغ  . إلى فساد البيض ولهذا فأن خطورتها قليلة      

)Gram Negative bacteria ( صنف     . فهي التي تسبب فساد البيض وتعفنهѧذا الѧة لهѧا التابعѧوأهم أنواع البكتري

Paeudomonas و Achromobact و Esherichia و Acaligenes و Proteus و Serratia .  ينѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧѧويب

  .الذي قد تعرض للفساد المايكروبي أنواع البكتريا التي أمكن عزلها في البيض المتعفن و) 51(الجدول رقم 

ومما تجدر معه الأشارة في هذا الصدد أن جميع هذه الانواع الكثيرة مѧن البكتريѧا يمكѧن تقѧسيمها إلѧى ثلاثѧة أقѧسام                          

  :من حيث قابليتها على النمو بالدرجات الحرارية البيئية المختلفة وهذه الاقسام هي

 وقѧدر أشѧار البѧاحثين إلѧى أن درجѧة            Thermophiles يطلѧق عليهѧا أسѧم         البكتريا المحبة للحرارة العالية والتي     -أ  

  .مْ 60 - 50الحرارة المثلى لنمو هذه الأنواع من البكتريا تتراوح بين 

 وتتѧѧراوح درجѧѧات الحѧѧرارة Mesophiles البكتريѧѧا المحبѧѧة لѧѧدرجات الحѧѧرارة المتوسѧѧطة ويطلѧѧق عليهѧѧا أسѧѧم -ب 

  .مْ 45 - 20بين المثلى لنمو هذه الأنواع من البكتريا 

يعتبѧر هѧذا الѧصنف مѧن البكتريѧا مѧن الخطѧر         . Psychrophiles البكتريا المحبة للبѧرودة ويطلѧق عليهѧا أسѧم          -جـ  

الأصناف لأن الأنواع التابعة إليه بأمكانها أن تعيش تحت الدرجات الحرارية المنخفضة علماً بѧأن درجѧة الحѧرارة              

لذا يخشى من تلوث البيض بأنواع البكتريѧا التابعѧة لهѧذا الѧصنف              . مْ  20 - 10المثلى لنمو هذه الأنواع تتراوح بين       

 لأن هذه الأنѧواع بأمكانهѧا أن تنمѧو وتتكѧاثر حتѧى عنѧد       Achromobacter و Proteus و  Pseudomonasمثل  

فѧأن  أما الأنواع الأخرى من البكتريا      . مْ  15 - 5خزن البيض بالمخازن المبردة والتي تتراوح درجة حرارتها بين          

  .نموها سوف يتوقف تقريباً تحت هذه الدرجات الحرارية 

  : Antimicrobial defence ability of eggقدرة البيض على مقاومة الأحياء المجهرية 

     تجدر الأشارة في بدأ الكلام عن هذا الموضوع بأن البيضة قد أعدت طبيعياً لكي تكون آغѧذاء ومѧوطن صѧالح                     

فѧي البيѧضة الملقحѧة علمѧاً أن     ) Blastodem(داخلهѧا والѧذي ينمѧو بمنطقѧة البلاسѧتوديرم         لنمو الجنين الموجود في     

هѧѧذه المنطقѧѧة موجѧѧودة فѧѧي الѧѧسطح العلѧѧوي لѧѧصفار البѧѧيض وفѧѧي البѧѧيض الغيѧѧر الملقѧѧح يطلѧѧق عليهѧѧا أسѧѧم القѧѧرص       

حيѧѧاء ولهѧѧذا فѧѧأن االله سѧѧبحانه وتعѧѧالى قѧѧد وهѧѧب البيѧѧضة قѧѧدرة علѧѧى مقاومѧѧة الأ   ) . Germinal disc(الجرثѧѧومي 

فقد جهزها بعدة تراآيب وقائية ضѧد الأحيѧاء المجهريѧة لأجѧل أن تمنѧع وصѧول أو تغلغѧل هѧذه الأحيѧاء                       . المجهرية  

بداخلها ومن أهѧم هѧذه التراآيѧب أو الخطѧوط الدفاعيѧة والتѧي تلعѧب              ) على صفار البيض  (إلى منطقة الجنين النامي     

  -:يلي دوراً هاماً في مقاومة البيضة ضد الأحياء المجهرية ما
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  أنواع البكتريا المتواجدة في البيض المتعفن) 51(الجدول 

 قوة أحتمال وجودها في البيض المتعفن أنواع البكتريا
Pseudomonas aeruginosa - + 
Pseudomonas Fluorescens + + 

Pseudomonas putida + + 
Pseudomonas maltophilia + 

Flavobacterium - + 
Alcaligenes + + 
Cytophaga - + 
Aeromonas - + 

Proteus + + 
Esherichia + + 

Hafnia + 
  Stadelman and Cotteril 1986:              المصدر

 
أنواع الاحياء المجهرية المتواجدة على قشرة البيض) 52(الجدول رقم  

*قوة احتمال وجودها على البيضة  نوع الأحياء المجهرية  
Streptococcus -    + 

Staphylococcus + 
Micrococcus +  + 

Sarcine -   + 
Arthrobacter + 

Bacillus + 
Pseudomonas + 

Aicaligens + 
Cytophage + 
Esherichia  
Aerobacter -   + 

Proteus -   + 
Serratia -   + 

على البيضموجودة (+) نادرة الوجود ) -(+ قوة أحتمال وجود البكتريا على البيضة (*)   

.موجودة على اآثر البيض آبيرة جداً (+ +) ولكن بأعداد قليلة   

  Stadelman and Cottril 1986: المصدر 
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  ) :Egg shell( قشرة البيضة - 1

     أن الأعتقѧاد الѧسائد هѧو أن قѧشرة البيѧضة تعتبѧر جѧداراً واقيѧѧاً وسѧداداً أمينѧاً يمنѧع تغلغѧل الأحيѧاء المجهريѧة إلѧѧى              

وتوجѧѧد عѧѧدة دلائѧѧل تؤيѧѧد هѧѧذا العتقѧѧاد اهمهѧѧا  . وبѧѧذلك تمنѧѧع تلѧѧوث المحتويѧѧات الداخليѧѧة بهѧѧذه الأحيѧѧاء  داخѧѧل البيѧѧضة 

  -:مايلي

  .من البيض النظيف ذو القشرة السليمة يتعرض للتلف خلال فترة الخزن % 1 أن أقل من -أ 

ض ذو القѧشرة الѧسليمة       أرتفاع نسبة تلѧوث المحتويѧات الداخليѧة للبيѧضة فѧي البѧيض المكѧسور مقارنѧة مѧع البѧي                      -ب  

  .وذلك لسهولة تغلغل الأحياء المجهرية إلى المحتويات الداخلية للبيضة عند وجود أي آسر أو خدش بالقشرة 

 - 7000ويتѧراوح هѧذا العѧدد بѧين     )Pores(       تحتوي قѧشرة البيѧضة علѧى عѧدد آبيѧر مѧن المѧسامات أو الثغѧور                

وتѧشكل هѧذه المѧسامات      .  مايكرون   35 - 9 المسامات حوالي     مسامة ويبلغ معدل قطر آل مسامة من هذه        17000

  ) .27(وأغشية القشرة وآما هو ملاحظ بالشكل رقم ) Cuticle(الممر الرئيس بين طبقة الكيوتكل 

 

 

المقطع الطولي لقشرة البيضة ويوضح آيفية تغطية قناة المسامة بطبقة الكيوتكل) 27(الشكل رقم   

 مايكرون، 30 - 10ذه المسامات مغطى بطبقة الكيوتكل والتي يبلغ سمكها حوالي عادة فأن الطرف العلوي من ه

بأعاقة نفوذ الأحياء المجهرية إلى المحتويات الداخلية للبيضة إلا أن عدداً قليلاً من ) الكيوتكل(وتقوم هذه الطبقة 

ت الممر الرئيسي لدخول مسامات القشرة تكون غير مكتملة التغطية بطبقة الكيوتكل لذلك تشكل هذه المساما

ولقد أشارت نتائج .  مسامة فقط 12 - 10الأحياء المجهرية إلى الداخل علماً بأن عدد هذه المسامات لايزيد عن 

 الأبحاث العلمية إلى أن إزالة طبقة الكيوتكل عن طريق غسل البيضة أو بدلكها بمادة خشنة مثل الورق
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لى رفع نѧسبة تلѧوث المحتويѧات الداخليѧة بالأحيѧاء المجهريѧة وآѧذلك رفѧع                الزجاجي فأن هذه العلمية ستؤدي إ    

نسبة الرطوبة المفقودة من البيض عنѧد الخѧزن مقارنѧة مѧع البѧيض الغيѧر المعامѧل وهѧذه النتѧائج تؤآѧد الѧدور الѧذي                             

                        ѧزن مѧد الخѧيض عنѧة البѧى نوعيѧة علѧة والمحافظѧة   تلعبه هذه الطبقة في أعاقة نفوذ الأحياء المجهرية من جهѧن جه

  .أخرى 

مѧن الѧوزن الجѧاف لهѧذه     % 90      تتكون طبقة الكيوتكل بشكل رئيѧسي مѧن البѧروتين والѧذي تمثѧل نѧسبته حѧوالي              

وبما أن بعض الأحياء المجهرية بأمكانها هظم المادة البروتينية فلهذا فهي قادرة على أختراق هذه الطبقѧة                 . الطبقة  

عنѧѧدما لاحѧѧظ أن نѧوعين مѧѧن أنѧѧواع البكتريѧѧا التابعѧѧة لѧѧصنف  لبѧѧاحثين بعѧѧض اهѧѧذه النتيجѧѧة أشѧѧار إليهѧا  . بعѧد هظمهѧѧا  

Psedomonase   بأمكانها أنتاج أنزيم Protease    دѧيض وقѧشرة البѧالذي يحلل ويهظم مادة الكيوآتل التي تغطي ق 

 Pseudomonase Cuticle(اطلѧѧѧق علѧѧѧى هѧѧѧذين النѧѧѧوعين مѧѧѧن البكتريѧѧѧا أسѧѧѧم البكتريѧѧѧا الهاضѧѧѧمة للكيوتكѧѧѧل  

digesting (               رارةѧة حѧى درجѧابيع علѧة أسѧا           25فعند خزن البيض لمدة أربعѧن البكتريѧستعمرات مѧو مѧوحظ نمѧمْ ل

والأعفѧѧان علѧѧى قѧѧشرة البيѧѧضة وعنѧѧد فحѧѧص القѧѧشرة تحѧѧت المايكروسѧѧكوب الألكترونѧѧي وبأسѧѧتخدام قѧѧوة التكبيѧѧر         

الواضحة تمثѧل  حول الخلايا البكتيرية وهذه المسافات ) Cleared area( لوحظ وجود مساحات واضحة 12000

المنѧѧاطق مѧѧن الكيوتكѧѧل والتѧѧي أسѧѧتطاعت البكتريѧѧا هѧѧضمهما لتكѧѧون جѧѧاهزة لنفѧѧوذ البكتريѧѧا إلѧѧى داخѧѧل المحتويѧѧات     

 Gram negative(وعند دراسة خواص هذين النوعين من بكتريا التي لاتتصبغ بصبغة آرام . الداخلية للبيضة 

bacteria (      تظم     وأنهما يحتاجان إلى درجات حرارية عالية لينѧموان بشكل من)و       ) م41ْ - 37ѧن النمѧان مѧولا يتمكن

ْ م ولهذا يمكن القول بѧأن هѧذه البكتريѧا الخطيѧرة لاتѧستطيع               1أو يتوقف نموهمما عند أنخفاض درجة الحرارة إلى           

مْ 5 - 3النمو والتأثير على البيض المحفوظ في الثلاجات المنزلية أو أي مخزون مبرد تتراوح درجة حرارته بين                 

صورة تحت المايكروسѧكوب للأجѧسام البكتريѧا المتواجѧده علѧى قѧشرة البѧيض المخѧزون          ) 28(يبين الشكل رقم    و. 

  .وتقوم بعملية هضم طبقة الكيوتكل بواسطة بكتريا البسيدوموناس

أو ) م25ْ(     ومن النتѧائج الأخѧرى التѧي أشѧرها هѧذا الباحѧث أن البѧيض المخѧزون تحѧت درجѧات حرارتѧه عاديѧة                           

 فأنه سوف يتغطى بطبقة من مادة بيضاء غبارية الشكل وعند فحص هذه الطبة لوحظ أنها من الخمائر                  غير مبرده 

)Yeaste (   ةѧѧسام البكتيريѧѧن الأجѧѧة مѧѧم أو طبقѧѧى فلѧѧودة علѧѧائر موجѧѧن الخمѧѧة مѧѧذه الطبقѧѧسبة . أن هѧѧاع نѧѧد أرتفѧѧوعن

البѧروزات الѧسايتوبلازمية     علѧى قѧشرة البѧيض أيѧضاً وأن           moldالرطوبة في مخازن البيض فѧسوف تنمѧو العفѧان           

تتمكن من أختراق مسامات الشقرة وان وجودها على اغشية القѧشرة سѧيؤدي إلѧى تخثѧر          ) Hyphae(لهذه الأعفان   

تظهر هذه البقع على شكل حلقات قاتمة عند إجراء الفحص الѧضوئي علѧى              ) mycelia(البياض حول بقع المايسليا   

  .البيض 

  ) :Shell  membranes( أغشية القشرة - 2

 Outer and inner shell(     يوجѧѧد غѧѧشائين للقѧѧشرة آمѧѧا هѧѧو معѧѧروف وهمѧѧا غѧѧشاء القѧѧشرة الخѧѧارجي      

membranes (          اً        . ويقعان هذين الغشائين بين بياض البيضة والقشرة الكلسية للبيضѧشرة مانعѧشية القѧشكل أغѧوت
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يѧة للبيѧضة أن غѧشائي القѧشرة يتكونѧان مѧن            ميكانيكياً لدخول الأحياء المجهرية المسببة للتلف إلى المحتويات الداخل        

وتѧشكل هѧذه الأليѧاف    ) Keratin Fibers(طبقات من الألياف البروتينية التي يطلق عليها أسم الألياف الكيراتينية 

  .ما يشبه الشبكة التي تعمل أساساً آفلتر لترشيح البكتريا التي تحاول الدخول إلى داخل محتويات البيضة 

  

  

لاحظ . صورة بالمكروسكوب توضح عملية هظم طبقة الكيوتكل بواسطة بكتريا البسديوموناس           ) 28(الشكل رقم   
  .تمثل المناطق المهضومة ) Cleored Area(CA وحولها مناطق رائقة وواضحة ) CA)Bacterial Ceilالأجسام البكتريا 

  

ر البѧيض وبياضѧه بحيѧث يمكѧن     البѧاحثين بوضѧع محلѧول بكتريѧا بѧدلاً مѧن صѧفا       بعѧض  ولأجل تأييد هذه النتيجة قѧام     

فلاحظ هذين الباحثين   . من خلال مسامات القشرة فقط      ) قشرة البيضة وأغشيتها  (سحب المحلول من هيكل البيضة      

. بأن محلول البكتريا الذي سѧحب مѧن خѧلال مѧسمامات القѧشرة وعبѧر أغѧشية القѧشرة آѧان خاليѧاً مѧن البكتريѧا آليѧاً                              

بعѧد رفѧع أغѧشية القѧشرة لѧوحظ أن المحلѧول المѧسحوب مѧن خѧلال مѧسامات                   ولكن عندما أعيدت التجربة من جديѧد        

وهѧذا مѧا يؤيѧد القائѧل بѧأن أغѧشية القѧشرة تقѧوم بترشѧيح                  . القشرة آان حاوياً علѧى الأجѧسام البكتيريѧة بدرجѧة آبيѧرة              

  .الأجسام البكتيرية وتمنعها من النفاذ إلى داخل محتويات البيضة 

 سѧاعات   6ول الاحياء المجهرية إلى داخل البيضة تستمر لفتѧرة محѧددة تمتѧد مѧن                     أن مقاومة أغشية القشرة لدخ    

 أيام وبعدها تبدأ هذه المقاومة بالأنخفاض التѧدريجي مѧع مѧرور لѧزمن إلѧى أن تنعѧدم نهائيѧاً وبѧذلك سѧوف                          6ولغاية  

ه النتيجѧة فѧي أحѧدى     ولقѧد أيѧدت هѧذ     . تتمكن الأحياء المجهرية من الدخول إلى المحتويات الداخلية للبيѧضة بѧسهولة             

فعند وضع محلول معقم وخالي مѧن       . التجارب التي أستعمل فيها غلاف البيضة المتألف من القشرة واغشيتها فقط            

الحيѧѧاء المجهريѧѧة فѧѧي هѧѧذا الغѧѧلاف ثѧѧم وضѧѧع هѧѧذا الغѧѧلاف مѧѧع المحلѧѧول اخѧѧر يحتѧѧوي علѧѧى المѧѧستعمرات البكتيريѧѧة  

لѧدخول البكتريѧا مѧن المحلѧول الخѧارجي الملѧوث إلѧى المحلѧول                بتراآيز مختلفة لوحظ أن أقصر فترة زمنية لازمѧة          
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وتѧشير هѧذه النتيجѧة      . الداخلي المعقم هي ستة اساعات عندما آان ترآيز البكتريا في المحلول الخارجي عالي جداً               

  ѧذه إيضاً إلى أن سرعة مرور البكتريا عبر أغشية القشرة تعتمد بدرجة رئيسية على عدد البكتريا المتواجدة على ه

أمѧا العامѧل الثѧاني    . الأغشية فيلاحظ زيادة هذه الѧسرعة عنѧد أرتفѧاع عѧدد البكتريѧا المتواجѧدة علѧى أغѧشية القѧشرة                      

والمهم في تحديد سرعة دخول البكتريا إلى المحتويات الداخلية من خѧلال أغѧشية القѧشرة فهѧو درجѧة الحѧرارة فقѧد                        

 إلى المحتويات الداخليѧة للبيѧضة   Serratia marcescensبأن سرعة نفوذ أو دخول بكتريا ين  الباحث بعضأشار

  .مْ 20مْ وأنخفضت هذه السرعة عندما آانت بدرجة حرارة البيضة 37آانت عاليه عندما آانت حرارة البيضة 

    لقد ظهرت نظريتان لتفسير ميكانيكيѧة دخѧول البكتريѧا إلѧى المحتويѧات الداخليѧة للبيѧضة فالنظريѧة الѧولى تѧدعى                       

 الѧذي تفѧرزه   Protesseمليѧة تحѧدث نتيجѧة لهظѧم المѧادة الكيراتينيѧة للأغѧشية عѧن طريѧق أفѧراز أنѧزيم                      بأن هѧذه الع   

أما النظرية الثانية فأنها تدعى بأن العملية تتم عن طريق قيѧام البكتريѧة بѧسحب المѧاء مѧن المѧادة       . الجسام البكتيرية  

 وهذا مما يسهل عملية تغلغل أو نفوذ البكتريѧا مѧن            الكيراتينية لغشية القشرة وبذلك سوف تتحطم الشبكة الكيراتينية       

  .المحيط الخارجي إلى داخل المحتويات الداخلية للبيضة ومن خلال أغشية القشرة 

  ):Egg albumen( بياض البيض - 3

    يلعب بياض البيض دوراً هامѧاً فѧي مقاومѧة الأحيѧاء المجهريѧة فهѧو يѧشكل المѧانع او الحѧاجز الثالѧث الѧذي يمنѧع                            

ويمتلѧك  . الذي يحتوي على الجنѧين النѧامي        ) Yolk(غل ونفوذ هذه الأحياء ووصولها إلى منطقة صفار البيض          تغل

هѧѧذا الجѧѧزء مѧѧن البيѧѧضة نѧѧوعين مѧѧن أنѧѧواع المقاومѧѧة للأحيѧѧاء المجهريѧѧة وهمѧѧا المقاومѧѧة الميكانيكيѧѧة والمقاومѧѧة            

  -:الكيمياوية وفيما يلي الشرح المفصل لهاتين المقاومتين 

   :)Mechanical defence(ومة الميكانيكية  المقا-أ 

    أن المقاومة الميكانيكية لبياض البيض تأتي بدرجة رئيسية من خѧلال خاصѧية اللزوجѧة العاليѧة لهѧذا الجѧزء مѧن                   

العاليѧة للبيѧاض    ) Viscosity(فѧأن اللزوجѧة     . البيضة والذي يشكل ما يشبه الكѧيس الوقѧائي حѧول منطقѧة الѧصفار                

    ѧصفار                    ستعرقل أو تعطل هجѧة الѧى منطقѧشرة إلѧشية القѧن أغѧابرة مѧة العѧاء المجهريѧة    . رة الأحيѧافة للزوجѧوبالأض

والتѧي ترجѧع   ) structure gel(العالية للبياض فهو إيضاً يمتلك الشبكة البلاسѧتيكية التѧي تعطѧي القѧوام الجلاتينѧي      

لقѧوام الجلاتينѧي للبيѧاض       المѧسؤولة عѧن أعطѧاء ا       Ovamucinبدرجة رئيسية إلى وجود بروتينѧات الاوفاميوسѧين         

أن وجود هذه الشبكة مع اللزوجة العالية للبيض سيعرقل تغلغل الأحياء المجهرية ووصѧولها إلѧى منطقѧة          . السميك  

  .الصفار 

  ) :Chemical defence( المقاومة الكيمياوية -ب 

تينѧѧات البيѧѧاض ذات  وإن برو.       أن بيѧѧاض البѧѧيض فѧѧي الحقيقѧѧة يعتبѧѧر آمحلѧѧول غѧѧروي للبروتينѧѧات مѧѧع المѧѧاء      

وظائف بايولوجية مهمة جداً في مقاومة الأحياء المجهرية ومنعها من الوصول إلى منطقѧة الѧصفار ويѧبن الجѧدول                  

  .أهم الصفات البايولوجية لبروتينات بياض البيض ودورها في القضاء على الأحياء المجهرية ) 53(رقم 
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بياض البيضالصفات البايولوجية لبروتينات ) : 53(الجدول رقم   

 الوظيفة البايولوجية للبروتين أسم البروتين
Lysozume تحطيم الجدار الخلوي للبكتريا)Bacterial Cell Wall( 

Conalbumin أحتجاز أيونات الحديد والنحاس والخارصين 
Avidin  فيتامين (الأتحاد مع البايوتينB1( 

Ovaflavo Protein  ن فيتامي(الأتحاد مع الرايبوفلافينB2( 
Ovomicoide  أحباط فعالية أنزيم الترسبين)Trypsin( 
Ovoinhibitor  أحباط فعالية أنزيم)Trpsin ( وأنزيمProteinase الذي 

 تفرزه الفطريات
  ) .Froning) 1998: المصدر 

يلعب من أهم بروتينات البياض ذات الفعاليات البايولوجية حيث ) Lysozyme(    يعتبر بروتين اللايسوزايم 

 Gram(لجميع أنواع البكتريا التابعة لصنف ) Cell wall(هذا البروتين دوراً فعالاً في تحطيم الجدار الخلوي 

positive bacteia ( والتي يرمز لها بالرمز)G + ( أن . وتمتاز هذه البكتريا بكونها تتقبل التصبغ بصيغة آرام

هما ) + G(ليته العالية على تحطيم البكتريا التابعة لصنف وجود هذا البروتين بكمية آبيرة في بياض البيض وقاب

) rotting eggs(السببان الوحيدان اللذان يؤديان إلى أختفاء ظهور هذا الأنواع من البكتريا في البيض المتعفن 

 Gromعلماً بأن تعفن البيض سببه بدرجة رئيسية التلوث بأنواع البكتريا التي لا تتصبغ بصبغة آرام 

Negative bacteria والتي يرمز إليها )G - . ( حيث أن هذه الأنواع من البكتريا لاتتأثر بفعالية بروتين

Lysozyme ولأجل توضيح سبب فعالية بروتين .  والذي لايتمكن من تحطيم الجدار الخلوي لهذه الأنواع

)Lysozme ( في تحطيم الجدار الخلوي لبكترياG + الخلوي لبكتريا  وعدم مقدرته على تحطيم الجدارG -  

لف من طبقة  يتأ+ Gقد أوضح الباحثين بأن الجدار الخلوي للبكتريا التابعة لصنف ف . Lysozmeببروتين 

من الوزن الجاف لمجموع % 90 - 80 وتمثل هذه الطبقة حوالي mucopeptidesخارجية سميكة تسمى بطبقة 

 , Bacillus subtilis من البكتريا منها الجدار لهذا الصنف من البكتريا والذي يضم أنواع آثيرة

Micrococcus Lysodeistreus أن طبقة Mucopeptide تتألف بدرجة رئيسية من مزيج من الحوامض 

الأمينية المرتبطة مع بعضها بأواصر ببتيديه وسكريات أحادية مرتبطة بأواصر تساهمية تربط بين ذرة 

ولقد أوضح هذين ) . bonds  1 - 4 glucosidic(واصر أسم الكاربون رقم واحد وأربعة ويطلق على هذه الأ

 هو مهاجمة هذه الأواصر التي تربط السكريات الأحادية وبذلك سوف Lysozymeالباحثين بأن عمل بروتين 

وأن تحطم الجدار الخلوي للبكتريا سيؤدي إلى زيادة دخول الماء إلى الجسم . يتحطم الجدار الخلوي للبكتريا 

خلال الغشاء السايتوبلازمي وبذلك سيتحول شكل البكتريا من الشكل البيضوي المتطاول إلى الشكل البكتري من 

البيضوي المتطاول إلى الشكل الدائري ومن ثم ستنفجر الخلية البكتيرية وتهلك وآما هو موضح بالشكل رقم 

) + G(لمتقبلة لصبغة آرام والذي يوضح الرسم التخطيطي لطبيعة الجدار الخلوي لكلا صنفي البكتريا ا )29(
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 وذلك - Gلايؤثر على البكتريا التابعة لصنف ) Lysozyme( أن بروتين  ) .+ G(والغير المتقبلة لصبغة آرام 

  -:لسببين رئيسين هما

 والتي يؤثر عليها لأن هذه الطبقة Mucopeptideلايتمكن من الوصول إلى طبقة ) Lysozme( أن بروتين -أ 

 تكون مغطاة بطبقتين أحداهما من الدهون البروتينية أو المتحدة مع البروتين - Gلبكتريا من الجدار الخلوي 

)Lipoprotein ( والأخرى طبقة من الدهون المتحده مع السكريات المتعددة)Lipopolysaccharide ( وهاتين

له إلى طبقة زايم ووصووي وتمنعان تأثير بروتين اللايسوالطبقتين تعتبران غطاء واقعي للجدار الخل

Mucopepr

tide التي 

يؤثر عليها 

وآما هو 

موضح 

بالشكل رقم 

)29. (  

  

والبكتريا التي تتبع ) + G(الرسم التخطيطي لطبيعة الجدار الخلوي للبكتريا التي تتبع لصنف ) 29(الشكل رقم 
  . عليها Lysozme  مع توضيح فعالية بروتين) . - G(لصنف 

جدار الخلية للبكتريا التابعة لصنف ) ب(ويلاحظ من الشكل .  آبيرة ومتواجدة على السطح Mucopeptide أن طبقة) أ( ويلاحظ من الشكل 
G - أن هذه الطبقة تكون صغيرة ومغطاة بطبقتين علويتين   
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 في هذه الأنواع من البكتريѧا لاتمثѧل إلا طبقѧة رقيقѧة مѧن الجѧدار الخلѧوي حيѧث أن                     Mucopeptide أن طبقة    -ب  

فقѧط أمѧا أنѧواع بكتريѧا التابعѧة      % 5ه الطبقة إلى الوزن الجاف لجدار الخلية البكتريا لاتمثل أآثر مѧن  نسبة وزن هذ 

  % .90 - 80 فأن هذه النسبة  تصل إلى + Gلصنف 

      البروتين الثاني من بروتينات البياض التي تلعب دوراً هاماً في المقاومѧة البايولوجيѧة لنمѧو الأحيѧاء المجهريѧة          

وتنحѧѧصر وظيفѧѧة هѧѧذا البѧѧروتين فѧѧي المقاومѧѧة البايولوجيѧѧة بقيامѧѧه     ) Conalbumin(ن الكونѧѧاالبومين فهѧѧو بѧѧروتي 

إيونات الحديد والنحاس والخارصين الموجودة في بيѧاض البѧيض وتكѧوين مرآبѧات معقѧدة              ) Chlation(بأحتجاز  

ف نمѧو وتكѧاثر هѧذه الأحيѧاء        أن أحتجاز هذه الأيونات المهمة لفعاليѧة الأحيѧاء المجهريѧة سѧيؤدي إلѧى أضѧعا                . معها  

للمѧѧواد الغذائيѧѧة فѧѧي ) Oxidative Phosphorelation(التѧѧي تحتѧѧاج لهѧѧذه الأيونѧѧات بعمليѧѧة الأآѧѧسدة الفѧѧسفورية 

ولقѧد أيѧدة    . وأن توقف هذه العملية سيؤدي بالطبع إلى قتل هذه الأحياء لعدم قابليتها علѧى التغذيѧةوالبقاء                 . أجسامها  

 من الدراسѧات العمليѧة والتѧي أشѧارت إلѧى أن أضѧافة إيونѧات الحديѧد إلѧى بيѧاض وتѧشبع            هذه النتيجة من قبل الكثير  

 بهذه الأيونات سيؤدي إلى رفع سرعة نمو وتكѧاثر الأحيѧاء المجهريѧة التѧي تهѧاجم بيѧاض         Conalbuminبروتين  

  .البيض 

لبايولوجيѧѧة للأحيѧѧاء  مѧѧن البروتينѧѧات ذات المقاومѧѧة اOvaflavoprotain وبѧѧروتين avidin     ويعتبѧѧر بѧѧروتين 

فيقѧѧوم . حيѧѧث تقѧѧوم هѧѧذه البروتينѧѧات بالأتحѧѧاد مѧѧع الفيتامينѧѧات الѧѧضرورية للأحيѧѧاء المجهريѧѧة       . المجهريѧѧة أيѧѧضاً  

) . B2فيتѧامين  (أمѧا البѧروتين الثѧاني فينحѧد مѧع الرايبѧوفلافين        ) B1فيتامين  (البروتين الأول بالأتحاد مع البايوتين      

ير طليقة سيؤدي إلѧى عѧدم أسѧتطاعة الأحيѧاء المجهريѧة مѧن الأسѧتفادة مѧن هѧذه                 أن جعل هذه الفيتامينات بصورة غ     

  .الفيتامينات وبالتالي أضعاف نمو وتكاثر هذه الأحياء 

 فتنحصر وضيفتها بالمقاومة البايولوجيѧة للأحيѧاء   Ovainhibitor وبروتينات  Ovamucoids     أما بروتينات   

ضѧمة التѧي تفرزهѧا هѧذه الأحيѧاء وبالتѧالي إلѧى عرقلѧة تغѧذيتها علѧى                    المجهرية عن طريѧق أحباطهѧا للأنزيمѧات الها        

الѧѧذي )Trypsin(فعاليѧѧة أنѧѧزيم التربѧѧسين ) inhibitor(فيقѧѧوم البѧѧروتين الأول بأحبѧѧاط . المѧѧواد الغذائيѧѧة وأهلاآهѧѧا 

. لفطريѧات   وإنѧزيم تفѧرزه ا  Trypsinويقوم البروتين الثاني بأحبѧاط إنѧزيم   . تفرزه البكتريا لأجل هظم البروتينات     

وبالطبع فأن أحباط هذه الأنزيمات المسؤولة عن هظم البروتين سѧيعرقل عمليѧة تغذيѧة هѧذه الأحيѧاء وبѧذلك سѧيمنع              

  .نموها وتكاثرها وبالتالي سيؤدي إلى هلاآها 

  Changes Caused by microorganisms -:التغيرات التي تسببها الأحياء المجهرية 

  : آاملة سليمة أن يفعل مايلي لابد للكائن المسبب لفساد بيضه

  . أن يلوث القشرة - 1

 ينفذ من مسامات القشرة إلى أغشية القشرة وتتطلѧب هѧذه العمليѧة أن تكѧون القѧشرة رطبѧة آمѧا هѧو الحѧال عنѧد                             - 2

  %) .95(غسل البيض أو خزنه بمخازن ذات نسبة رطوبة عالية 
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  .ة ليصل إلى بياض البيض  أن ينمو على أغشية القشرة وينفذ من خلال هذه الأغشي- 3

 أن ينمو في بياض البيض على الرغم من الظروف الغير ملائمة لنمѧوه وتكѧاثر وبѧذلك يѧستطيع أن يѧصل إلѧى                          - 4

  .لينمو هناك بسهولة ويتكاثر ) Yolk(صفار البيض 

لحѧرارة فѧي        ويختلف الوقѧت الѧلازم للبكتريѧا لنفوذهѧا خѧلال أغѧشية القѧشرة بѧأختلاف أنѧواع البكتريѧا ودرجѧات ا                       

  .المخازن وعلى العموم فأن البكتريا تحتاج إلى وقت طويل يصل إلى عدة أسابيع في درجات حرارة الثلاجة 

وعادة تجѧري تѧسمية أنѧواع الفѧساد البكتريولѧوجي           . وبصورة عامة يحدث فساد البيض بالكتريا أآثر منه بالأعفان          

  -:لتعفنات مايلي للبيض بأسماء مختلفة ومن أهم هذه ا) rots(أو التعفن 

  ):green rots( التعفن الأخضر - 1

وهي بكتريا تنمو تحت الدرجات الحراريѧة المنخفѧضة   ) Psedomonas Fluorescens(     الذي تسببه بكتريا 

وقد سمي التعفن بهذا الأسم بسبب اللون الأخضر الناصѧع          . وتتمكن من العيش تحتح درجة حرارة الصفر المئوي         

  .اض البيض في المراحل الأولى لتكوين التعفن الذي يحدث في بي

  ):black rots( التعفن الأسود - 2

     في هذا النوع من التعفن يصبح صفار مѧسوداً ثѧم يتمѧزق غѧشاء الѧصفار ليѧضفي علѧى محتويѧات البيѧضة آلهѧا                           

اد في مثѧل هѧذا      وتظهر رائحة الفس  ) . Candling(لوناً بنياً طينياً ويمكن ملاحظته بوضوح عند الفحص الضوئي          

ويرجѧع الѧسبب المباشѧر لهѧذا النѧوع مѧن الѧتعفن إلѧى نمѧو بكتريѧا                  . البيض نتيجة لتحرر غاز آبريتيѧد الهايѧدروجين         

Proteuse بѧѧى الأغلѧѧا   .  علѧѧواع بكتريѧѧض أنѧѧأن بعѧѧك فѧѧع ذلѧѧومPseudomonas و Aeromonas ستطيع أنѧѧت 

تلونѧاً أسѧود خاصѧاً فѧي     ) Proteus melanovogenes(وآѧذلك تѧسبب بكتريѧا    . تسبب تعفنات سوداء في البѧيض  

وفѧي جميѧع هѧذه الحѧالات فѧأن ظهѧور الѧتعفن  الأسѧود علѧى          . منطقة صفار البѧيض ولونѧاً داآنѧاً فѧي بيѧاض البѧيض              

البيض يعني أن البيض قد تم خزنѧه تحѧت درجѧات حراريѧة أعلѧى مѧن الѧدرجات المطلوبѧة بѧالتخزين فѧي المخѧازن                   

  .المبردة 

  
  ):Colorless rots(اللون  التعفنات العديمة - 3

 Achromobacter وبكتريѧѧا Pseudomonas     وتنѧѧتج هѧѧذه التعفنѧѧات نتيجѧѧة لنمѧѧو أنѧѧواع مختلفѧѧة مѧѧن بكتريѧѧا     

 ويمكن الكشف عن الأعفان بالفحص الضوئي إذ عادة يتعفن البياض والѧصفار وتظهѧر   E - coliوبكتريا القولون 

     ѧѧة هѧѧاين رائحѧѧون وتتبѧѧضاء اللѧѧشور بيѧѧصفار قѧѧى الѧѧة      علѧѧة فاآهيѧѧى رائحѧѧسوبة إلѧѧر محѧѧة غيѧѧن رائحѧѧان مѧѧذه الأعف

)Fruity ( إلى رائحة نفاذة وقوية.  
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  : )Pink or red rots( التعفن الوردي أو الأحمر - 4

يعتبѧѧر هѧѧذان النوعѧѧان مѧѧن التعفنѧѧات النѧѧادرة الحѧѧدوث وقѧѧد تمثѧѧل فѧѧي بعѧѧض الأحيѧѧان طѧѧوراً متѧѧأخرة لѧѧبعض 

   .Serratiaعديمة الرائحة وتسببها على الاآثر بكتريا التعفنات الخضراء وتكون هذه التعفنات 

        يظهر الفساد بالعفن والفطريѧات بعѧد الفѧساد البكتيѧري حيѧث يلاحѧظ أنتѧشار بقѧع صѧغيرة علѧى القѧشرة تمثѧل                           

تѧسبب  ) Pencillum(مستعمرات الخاصة للنمو العفني وتتباين ألوان هذه البقѧع مѧع نѧوع العفѧن فѧأنواع البنѧسليوم                    

ѧѧع صѧѧشرة  بقѧѧل القѧѧضراء داخѧѧاء أو خѧѧبورياً  . فراء أو زرقѧѧن آلاودوسѧѧواع مѧѧوان)Cladosporium ( عѧѧسبب بقѧѧت

وعنѧѧد خѧѧزن البѧѧيض بمخѧѧازن ذات رطوبѧѧة عاليѧѧة تنѧѧشط الفطريѧѧات فتѧѧسبب مجموعѧѧة     . سѧѧوداء أو خѧѧضراء قاتمѧѧة  

تغطѧي  ) Whiskers(متباينة من الأنواع فساداً فطرياً سطحياً يظهر في بادئ الأمر علѧى هيئѧة شѧعيرات متѧصلبة                   

أما عند خѧزن البѧيض تحѧت درجѧات حراريѧة منخفظѧة وقريبѧة مѧن                  . القشرة ثم بعد ذلك تظهر نموات أآثر غزارة         

التجميѧѧد فѧѧأن نمѧѧو بعѧѧض أنѧѧواع الفطريѧѧات سѧѧوف لايتوقѧѧف ولكنѧѧه يѧѧنخفض إلѧѧى درجѧѧة بحيѧѧث لاتѧѧسمح بتكѧѧوين            

 و Penclillium ، Cladosporiumوتѧѧѧشمل الأعفѧѧѧان التѧѧѧي تѧѧѧسبب تعفѧѧѧن البѧѧѧيض أنواعѧѧѧاً مѧѧѧن        . الѧѧѧسبورات 

Sporotruhum   ريѧتعفن الفطѧويكون الطور النهائي للفساد بواسطة الأعفان هو ال )Fungal rotting (  د أنѧبع

تكون الخيوط الفطرية للعفن قد نمت خلال مسامات القشرة وإتصلت بالمحتويات الداخليѧة للبيѧضة فينѧتج عѧن ذلѧك             

ن تعفنѧѧѧات ملونѧѧѧة مثѧѧѧل الѧѧѧتعفن الأحمѧѧѧر الفطѧѧѧري الѧѧѧذي يѧѧѧسببه الفطѧѧѧر    وقѧѧѧد تتكѧѧѧو. أن يѧѧѧصبح البيѧѧѧاض جيلاتينيѧѧѧاً  

والتعفن الأسود الذي يسببه الفطѧر آلادوسѧبوريام حيѧث تظهѧر بقѧع سѧوداء فѧي البѧيض وقѧد تѧسبب                        . سيوروتريكام  

وبѧѧذلك سѧѧوف يتحفѧѧر نمѧѧو الفطѧѧر بدرجѧѧة آبيѧѧرة  ) Vitalin membran(الخيѧѧوط الفطريѧѧة تمѧѧزق غѧѧشاء الѧѧصفار 

  .لمنطلق من صفار البيض بواسطة الغذاء ا
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 خزن البيض وتسويقه 

Egg Storage and Marketing  
   : المقدمــة

        قبل الكلام عن طريق خزن البيض وتسويقه لا بѧد لنѧا أن تتѧذآر مѧا سѧبق أن أشѧرنا إليѧه بѧأن نوعيѧة البيѧضة                              

 تكѧѧѧون علѧѧѧى أعلѧѧѧى مѧѧѧا يمكѧѧѧن فѧѧѧي لحظѧѧѧة خروجهѧѧѧا مѧѧѧن جѧѧѧسم الدجاجѧѧѧة الأم بالعمليѧѧѧة التѧѧѧي تطلѧѧѧق عليهѧѧѧا أسѧѧѧم 

(Oviposition) .            زمنѧرور الѧع مѧذا    . وأن هذه النوعية العالية سوف تبدأ بالتدهور التدريجي مѧرعة هѧد سѧوتعتم

وأن هѧذه الظѧروف مهمѧا تطѧورت         . التدهور أو الانخفاض بنوعيѧة البѧيض علѧى ظѧروف خزنѧه وتداولѧه وتѧسويقه                  

. مكن من إبطاء سѧرعة هѧذا التѧدهور        كنها تت لوتقدمت إمكانياتها التقنية فأنها لا تتمكن من إيقاف التدهور بالنوعية و          

 طرق خزن البيض وتسويقه مع تطور الإنسان ورقيه في سلم الحضارة فبعد أن آان البѧيض يخѧزن   تو لقد تطور  

بѧѧѧالتبن أو يغطѧѧѧى بѧѧѧالطين والرمѧѧѧاد ويѧѧѧسوق بالѧѧѧسلال اليدويѧѧѧة وبѧѧѧصورة مفѧѧѧردة فقѧѧѧد أصѧѧѧبح الآن يحفѧѧѧظ بمخѧѧѧازن  

نوعيته ويسوق بѧشكل معلѧب بعلѧب خاصѧة أمѧا بѧصورته الكاملѧة             متخصصة ويعامل بمعاملات آثيرة للحفاظ على       

. وقѧد يѧسوق فѧي بعѧض الأحيѧان علѧى شѧكل بѧيض مجفѧف أو مجمѧد                 ) البيѧاض والѧصغار     ( أو بعد تجزئه مكوناتѧه      

بيض خѧلال فتѧرة الخѧزن واهѧم الطѧرق المѧستخدمة       الوسوف يتطرق هذا الفصل إلى أهم التغيرات التي تطرأ على       

  .ى نوعيته وتسويقه في خزنه والحفاظ عل

  
  :بيض عند الخزن الالتغيرات التي تطرأ على 

 علѧѧى نوعيѧѧة البѧѧيض خѧѧلال فتѧѧرة الخѧѧزن حيѧѧث      أالانخفѧѧاض التѧѧدريجي الѧѧذي يطѧѧر  ) 30(       يبѧѧين الѧѧشكل رقѧѧم   

وثѧѧѧم إلѧѧѧى نوعيѧѧѧة متوسѧѧѧطة  ) High(إلѧѧѧى نوعيѧѧѧة عاليѧѧѧة  ) Highest(سѧѧѧتنخفض النوعيѧѧѧة مѧѧѧن النوعيѧѧѧة الأعلѧѧѧى   

)Intermediate (وعية منخفضة   ون )Low (         ةѧرة طويلѧا لفتѧد بقائهѧتهلاك عنѧالحة للاسѧلتصبح بعد ذلك غير ص

  .جدا بعد الوضع 

بدرجة حѧرارة الغرفѧة تѧؤدي إلѧى     )  يوم 10 ، 5 ، 3 ، 1( وقد أثبت الدراسات الحديثة أيضاً أن طول فترة الخزن    

 أيضاً نتيجة سѧيولة  قوامѧه ومѧن ثѧم            هرتفاعوانخفاض ا ) نتيجة نفوذه إلى داخل الصفار      ( انخفاض وزن الألبومين    

  .تأثير وقت الخزن على مكونات البيضة ونوعية الألبومين  ) 54( ويوضح الجدول  . PH الـ ارتفاع

البѧيض خѧلال فتѧرة خزنѧة وقبѧل          علѧى            أن هذا الانخفاض التѧدريجي بالنوعيѧة نѧاتج عѧن عѧدة تغيѧرات تطѧرأ                  

هو الحكم النهѧائي علѧى نوعيѧة أي منتѧوج غѧذائي وفيمѧا يلѧي سѧوف نѧستعرض              وصوله إلى المستهلك والذي يعتبر      

  :.أهم هذه التغيرات 

  
  :     )Shrinkage(  تبخر الماء من محتويات البيضة وحصول ظاهرة الانكماش - 1

 ويتѧراوح قطѧر هѧذه       (Pores)  مѧسامة     17000 - 7000تحتوي البيضة المتوسطة الحجم آمѧا هѧو معѧروف علѧى             

 ولهذا تعتبر هذه المسامات المنفذ الأول لفقدان الرطوبة من داخل البيضة إلى.  مايكرون 35 - 9ين المسامات ب
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  الأنخفاض التدريجي بنوعية البيضة مع فترة الخزن ) 30( شكل رقم 

  USDA , 2000 -:المصدر 

 

  تأثير وقت الخزن على مكونات البيضة ونوعية الألبومين  ) 54( جدول 

وقت الخزن  الألبومين من البيضة%  )غم(الوزن 
 mmارتفاعه PH البياض الصفار القشرةالبياض  الصفار القشرة البيضة )يوم(

0 56.84c 5.891b 13.57b 37.35b 10.38b 23.98c 65.71a 7.34c 9.16a 

1 58.57a 5.99a 14.37a 38.18a 10.25c 24.59d 65.16b 8.54d 7.67b 
3 57.70b5.99a 14.40a37.33b 10.39b 24.98c 64.63c 9.09c 6.50c 
5 56.68c 5.94ab 14.36a 36.35c 10.48b 25.40b 64.11d 9.29b 5.62d 
10 56.34c 5.98a 14.47a 35.86c 10.62a 25.74a 63.64c 9.37a 4.75e 

   ) .Scott ,   silversides )  2000= المصدر 

  

 فلقѧد لѧوحظ أن البѧيض المخѧزون بمخѧازن ذات درجѧة               خارج وبالتالي ظهور الانخفѧاض المѧستمر بѧوزن البيѧضة          ال

وتعتمد سرعة فقدان الرطوبѧة مѧن    .  غم   0.05فأنه يفقد من وزنه يوميا بمقدار       % 10 مْ ورطوبة نسبية     20حرارة  

البيѧѧضة إلѧѧى الخѧѧارج علѧѧى عѧѧدة عوامѧѧل أهمهѧѧا درجѧѧة الحѧѧرارة والرطوبѧѧة النѧѧسبية فѧѧي مخѧѧازن البѧѧيض فقѧѧد بينѧѧت      

 ف آѧѧان أآبѧѧر بخمѧѧسة  80ْرطوبѧѧة المفقѧѧودة مѧѧن البѧѧيض المخѧѧزون علѧѧى درجѧѧة الحѧѧرارة    الدراسѧѧات بѧѧأن مقѧѧدار ال 

 ف وأن نفاذية القشرة وفقدان الرطوبѧة مѧن البѧيض    30ْأضعاف آمية الرطوبة المفقودة من البيض المخزون على    
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جѧة  آانت عالية عند انخفاض نسبة الرطوبة في مخازن البѧيض مقارنѧة مѧع البѧيض المخѧزون فѧي مخѧازن ذات در                       

  %) .80(حرارة منخفضة ورطوبة نسبية عالية 

         أن فقدان الرطوبة من المحتويات الداخلية للبيضة سيؤدي إلى انكماش هذه المحتويات وبالتالي زيادة حجѧم                 

   ) .Candling(  والتي يمكن مشاهدتها بشكل واضح عند الفحص الضوائي ( Air Cell )الغرفة الهوائية 

  
  :ام الجيلاتيني للبياض السميك  سيولة القو- 2

نѧѧاتج عѧѧن وجѧѧود بѧѧروتين الأوفاميوسѧѧين    ) Thick albumine(          أن القѧѧوام الجيلاتينѧѧي للبيѧѧاض الѧѧسميك   

)Ovamucin ( متاز بقوامه الجيلاتيني ي )structure Gel .( سميك   يي ذ البروتين الاأن هذѧاض الѧترآز في البي

ني بصورة تدريجيѧة خѧلال فتѧرة الخѧزن ولهѧذا سѧتنخفض نوعيѧة البيѧاض عنѧد               فقد خاصيته وقوامه الجيلاتي   يسوف  

وتعتمѧѧد سѧѧرعة هѧѧذا    ) . Haugh unit( قياسѧѧها عѧѧن طريѧѧق قيѧѧاس ارتفѧѧاع البيѧѧاض أو اسѧѧتخراج وحѧѧدة الهѧѧو        

 غيѧر معروفѧة   Ovomucinأن أسѧباب الانخفѧاض بѧالقوام الجيلاتينѧي لبѧروتين      .  الانخفاض علѧى ظѧروف الخѧزن   

  :ن وللباحثين في هذا المجال عدة نظريات لتعليل ذلك ومن أهمها ما يلي بالضبط لحد الآ

  
 إلى وجѧود عوامѧل آيماويѧة    Ovamucin النظرية الأولى التي تعزي سبب انخفاض القوام الجيلاتيني لبروتين -أ  

فѧѧي مكونѧѧات البيѧѧاض والتѧѧي تقѧѧوم بѧѧاختزال الأواصѧѧر الكيماويѧѧة      ) Chemical reducing agent( مختزلѧѧة 

مثѧل اللايѧسين والمثيѧونين    (كبريѧت  الالتي تربط الحوامض الامينيѧة المحتويѧة علѧى     ) S - S bonds( لكبريتيدية ا

أن أنفكѧѧاك هѧѧذه الأواصѧѧر سѧѧيؤدي إلѧѧى   . Ovamucinوالموجѧѧودة ضѧѧمن السلѧѧسلة الببتيديѧѧة لبѧѧروتين  ) والسѧѧستين

 ) . hight Albumin (ض ارتفѧاع البيѧاض   انحلال هذه البروتينѧات وفقѧدان خاصѧيتها الجيلاتينيѧة وبالتѧالي انخفѧا      

 Thioglycolأن هѧѧذه العوامѧѧل الكيمياويѧѧة المختزلѧѧة والموجѧѧودة فѧѧي محتويѧѧات البيѧѧضة هѧѧي عبѧѧارة عѧѧن مرآبѧѧات  

   ) .Hydrogen Sulphied( وثاني اوآسيد الكبريت وسلفيد الهايدروجين 

  
بѧروتين  مѧع    إلѧى إتحѧاده      Ovamucinوتين   النظرية الثانية التي تعѧزي سѧبب انخفѧاض القѧوام الجيلاتينѧي لبѧر               -ب  

Lysozyme   مѧه أسѧوإن هذا الإتحاد سيؤدي إلى تكوين بروتين معقد وغير ذائب بالماء يطلق علي Lysozme - 

Ovamucin Complex   روتينѧѧيفقد بѧѧذلك سѧѧوب Ovamucin  ةѧѧيته الجيلاتيѧѧوح.  خاصѧѧاض  ولѧѧود انخفѧѧظ وج

 يѧوم بمخѧازن غيѧر مبѧردة         15عند خزن البѧيض لمѧدة       % 25-20 بمقدار   Lysozymeبالفعالية الأنزيمية لبرويتن    

م وأعѧѧѧزى سѧѧѧبب هѧѧѧذا الانخفѧѧѧاض بالفعاليѧѧѧة الأنزيميѧѧѧة إلѧѧѧى تكѧѧѧوين المرآѧѧѧب المعقѧѧѧد         35ْوذات درجѧѧѧة حѧѧѧرارة  

Lysozymc ovamucin Compiex.   

  

  : لمكونات البيضة ) PH( فقدان غاز ثاني أوآسيد الكاربون وارتفاع الأس الهايدروجيني - 3

بمعدل تنازلي من الوقѧت الѧذي تخѧرج فيѧه البيѧضة مѧن جѧسم الدجاجѧة         ) CO2(قد غاز ثاني أوآسيد الكاربون       يف

وتبدأ سرعة أو معدل الفقدان لهذا الغѧاز بالانخفѧاض التѧدريجي مѧع تقѧدم فتѧرة                  ) Ovipositionوقت الوضع   (الأم  
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.  ثѧم تبѧدأ هѧذه الѧسرعة بالانخفѧاض      مѧن الوضѧع  الاولѧى  فسرعة الفقدان تكون على أقصاها خѧلال الѧساعة    .الخزن 

يѧوم فѧي خѧلال    / ملغѧم 10 المفقودة مѧن البيѧضة سѧوف تѧنخفض مѧن            CO2وفي أحدى التجارب لوحظ أن آمية غاز        

 0.1يѧѧوم بعѧѧد مѧѧرور عѧѧشرة أيѧѧام مѧѧن فتѧѧرة الخѧѧزن وستѧѧصل هѧѧذه الكميѧѧة المفقѧѧودة إلѧѧى    /  ملغѧѧم 1اليѧѧوم الأول إلѧѧى 

وذلѧك   ) PH(  من البيضة سيؤدي إلى رفѧع الأس الهѧاروجيني    CO2از  أن فقدان غ  . يوم بعد مرور مئة يوم      /ملغم

فѧي داخѧل البيѧضة وأن فقدانѧه يعنѧي تقليѧل احѧد                ) H2CO3(  المصدر لتوليد حامض الكاربونيك      ولأن هذا الغاز ه   

  .مصادر الحموضة بالبيضة وبالتالي ارتفاع الأس الهايدروجيني لها 

) PH(فيلاحظ أن الأس الهايѧدروجيني      ) الألبومين  ( ة من بياض البيض      بدرجة رئيسي  CO2        يتم فقدان غاز    

وإن هذا الأس الهايدروجيني سوف يرتفع إلѧى        .  في لحظة وضع البيضة من قبل الدجاجة         7.9 - 7.6للبياض يبلغ   

ن  يѧوم مѧن فتѧرة الخѧزن فѧا     21وبعد مرور ) . م3ْ(  بعد مرور ثلاثة أيام من خزن البيض في مخازن مبرده    9.18

أما الأس الهايدروجيني لѧصفار البѧيض فأنѧه لا يتغيѧر آثيѧراً خѧلال فتѧرة الخѧزن لأن                      . 9.4الأس سوف يرتفع إلى     

فمѧن الملاحѧظ أن الأس الهايѧدروجيني للѧصفار فѧي البѧيض               . CO2هذه المنطقة سѧوف لا تفقѧد ألا القليѧل مѧن غѧاز               

وأشѧѧارت  . 6.9 - 6.4 الخѧѧزن ليѧѧصل إلѧѧى  وأن هѧѧذا الأس سѧѧوف يرتفѧѧع بѧѧبطء خѧѧلال فتѧѧرة6الحѧѧديث الوضѧѧع يبلѧѧغ 

 يوماً من فترة خزن البيض      50 بعد مرور    6.4أحدى الدراسات بأن الأس الهايدروجيني للصفار سوف يرتفع إلى          

 يوم من  خѧزان البѧيض بمخѧازن ذات درجѧة حѧرارة مرتفعѧة                 18أو بعد   ) م2ْ(بمخازن مبردة وذات درجة حرارة      

الهѧو  م يؤدي إلى انخفاض في وحدة       25ْاحثين إلى أن الخزن لمدة أسبوع بحرارة        وقد أشار العديد من الب    ) . م37ْ(

يوضѧع  ) 55(لكل من البياض والصفار والجدول ) PH( الصفار بالإضافة إلى ارتفاع الأس الهيدروجيني      و دليل   

  .تأثير الخزن على بعض صفات البيضة 

  تأثير الخزن على بعض صفات البيضة) 55( جدول 

 صيغة آاملة البياض ارالصف
  

 pHغم/الوزن pHغم/الوزن pHغم/الوزن البيض
دليل 

 الصفار
 

بيضة 

طازجة /آاملة

    
47.37a 7.31a 0.41a 80.47a 

بيضة 

مخزونة/آاملة

    
49.89a 7.41a 0.31a 55.12b 

  16.41a 5.93a 31.88a 8.95a   0.39aصفار طازج 

  17.80a 6.21b 31.85a 9.44b   0.28bصفار مخزون
   Kirunda&Mckee  2000 ,:المصدر 

  

 :  من البيضة وهذين العاملين هماCO2     لقد أوضح الباحثين وجود عاملين مهمين يتحكمان بسرعة فقدان غاز 
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  : درجة حرارة الخزن -أ 

 مѧѧن البѧѧيض المخѧѧزون بمخѧѧازن مبѧѧردة مѧѧع البѧѧيض  CO2       حيѧѧث يلاحѧѧظ وجѧѧود انخفѧѧاض بѧѧسرعة فقѧѧدان غѧѧاز  

  .مخزون بمخازن غير مبرده وذات درجات حرارة عالية ال

  
                                                                                    : في مخѧازن البѧيض   CO2 ترآيز غاز -ب 

داخل البيѧضة   في المحيط الخارجي وارتفاعه في   CO2      أن انخفاض الترآيز أو الضغط الجزيئي   لغاز                 

 المفقѧودة مѧن     CO2وعلى العموم فأن مѧصدر غѧاز        . سيؤدي إلى زيادة سرعة انتقال الغاز من الداخل إلى الخارج           

- والتعѧѧادل الأيѧѧوني بѧѧين ايونѧѧات البيكاربونѧѧات (H2CO3)البيѧѧضة يѧѧأتي مѧѧن التحلѧѧل ألإيѧѧوني لحѧѧامض الكاربونيѧѧك 

(HCO3)-والكاربونات  -  (CO3) هو موضح بالمعادلات الكيماوية التالية  في داخل البيضة وآما .:  

  

  

                                                CH2+ H2O     

  

   

  

                                        HCO3
-+H+ 

 

 

 

                                          CO3
-+H+ 

 

 والنسبة المئوية بينهمѧا يكونѧان بتعѧادل مѧع الѧضغط الجزيئѧي               إن ترآيز أيونات البيكاربونات والكاربونات    

 فѧѧي المحѧѧيط الخѧѧارجي والѧѧذي يكѧѧون باتѧѧصال مباشѧѧر مѧѧع محتويѧѧات بيѧѧاض البѧѧيض عѧѧن طريѧѧق الثغѧѧور CO2لغѧѧاز 

وإن ارتفاع الضغط الجزئي لهذا الغاز في محتويات البيѧضة وانخفاضѧه فѧي الخѧارج                . الموجودة في قشرة البيضة     

ا الغاز من الداخل إلى الخѧارج وبالتѧالي خفѧض آميѧة حѧامض الكربونيѧك وأيونѧات البيكاربونѧات                     سيؤدي أنتقال هذ  

 أما  CO2لمكونات البيضة وخاصة البياض الذي يفقد الجزء الأعظم من غاز           ) pH(وارتفاع الأس الهايدروجيني    

  .الصفار فلا يفقد منه إلا اليسير 

وجيني للبياض والصفار سيؤدي إلى الإسѧراع فѧي عمليѧة التѧدهور     الهايدرالاس  وارتفاع CO2      إن فقدان غاز  

  ووحѧدة  (Albumin Height)بالنوعية الداخلية للبيضة وعلى وجه التحديد الانخفاض السريع بارتفѧاع البيѧاض   

 
H2CO3  
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 وتحول البياض السميك من القوام الجيلاتيني إلى القوام السائل، هذا بالإضافة إلى انخفѧاض  (Haugh unit)الهو 

 فѧي مخѧازن البѧيض    CO2ولهѧذا الѧسبب يفѧضل بعѧض البѧاحثين رفѧع ترآيѧز غѧاز          . (yolk index)ليل الصفار د

 وبالتѧالي   (pH)لأجل تقليل آمية هذا الغاز التي تفقدها البيضة والمحافظѧة علѧى معѧدل ثابѧت لѧلاس الهايѧدروجيني                     

 إبطاء سѧرعة التѧدهور بالنوعيѧة الداخليѧة     الحيلولة دون الإسراع في تدهور النوعية الداخلية للبيضة أو بمعنى آخر        

  .للبيض 

فѧي مخѧازن البѧيض لهѧا القابليѧة علѧى إبطѧاء التѧدهور بالنوعيѧة           % ) 2.5( التراآيز المنخفѧضة لهѧذا الغѧاز        

 14وأشѧѧار بعѧѧض البѧѧاحثين إلѧѧى أن الخѧѧزن بѧѧالهواء المبѧѧرد بثѧѧاني أوآѧѧسيد الكѧѧاربون البѧѧارد لمѧѧدة  . الداخليѧѧة للبيѧѧضة

      ѧؤثر علѧم يѧضت                          أسبوع لѧة انخفѧذه الطريقѧزون بهѧر مخѧيض الغيѧا البѧا بينمѧاض فيهѧدث أي انخفѧم يحѧة ولѧى النوعي

تѧأثير   ) 56( ويوضѧح الجѧدول   .  أسѧبوع بحيѧث لѧم يѧتمكن البѧاحثين مѧن اخѧذ العينѧات لѧه          15نوعية البيض لѧه بعѧد    

  .طريقة التبريد على وحدة الهو والأس الهيدروجيني 

  
  على وحدة الهو والأس الهيدروجينيتأثير طريقة التبريد  ) 56( جدول 

 PH وحدة الهو المعاملة
  التبريد بالهواء البارد

 CO2التبريد بـ 
  معاملة المقارنة

0.78 ± 70.3a  
0.69 ± 79.9b 
1.0 ± 70.8a 

0.028 ± 6.75a  

0.028 ± 6.70a  
0.028 ±9.23b 

   . )2000(  وزملائه  Keener= المصدر 

  

دم غѧѧازات خاملѧѧة أخѧѧرى فѧѧي مخѧѧازن البѧѧيض مثѧѧل غѧѧاز الأوزون     فقѧѧد تѧѧستخCO2وبالإضѧѧافة إلѧѧى غѧѧاز  

(Ozon)       ى  وأشار الباحثين .  وغاز النايتروجين الذي لا يزال استخدامه على نطاق تجربي فقطѧز   الѧع ترآيѧأن رف

 جѧѧزء بѧѧالمليون مѧѧن هѧѧواء المخѧѧازن المبѧѧردة والتѧѧي تبلѧѧغ درجѧѧة 1.5 - 0.6غѧѧاز الأوزون فѧѧي مخѧѧازن البѧѧيض إلѧѧى 

فأن هذه الظروف ستجعل بالأمكان خزن البيض والمحافظة        % 90فيها  النسبية  م وتبلغ الرطوبة    0.55ْ -حرارتها  

  .أشهر ) 8(على نوعيته الطازجة لمدة 

  

  :صفار وبالعكس ال هجرة بعض المواد والمرآبات من البياض إلى - 4

 الداخلѧة فѧي تكѧوين الѧصفار وان        بيѧاض أعلѧى مѧن آميتѧه       الالداخلة فѧي تكѧوين      ) نسبة الرطوبة (       إن آمية الماء    

 حيѧث سѧيرتفع هѧذا الѧضغط فѧي بيѧاض       (Osmotic Presure)لاوزمѧوزي  هذا الاختلاف سѧيولد تباينѧاً بالѧضغط ا   

البيض وينخفض  للماء الموجود في صفار البيض ولهذا سينتقل المѧاء مѧن البيѧاض إلѧى الѧصفار مѧن خѧلال غѧشاء                        

 للمѧѧاء فѧѧي آѧѧلا  لاوزمѧѧوزيتقѧѧال إلѧѧى أن يتѧѧساوى الѧѧضغط ا   ويѧѧستمر هѧѧذا الان (Vitelin membrane)الѧѧصفار 

  .وتسمى هذه النقطة بنقطة التعادل ) الصفار والبياض(الطرفين 
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فقѧد لѧوحظ أن الѧزمن الѧلازم         .         إن لدرجة الحرارة تأثير فعال على الزمن اللازم للوصول إلى نقطѧة التعѧادل               

 يومѧاً عنѧد   30م ويبلѧغ هѧذا الѧزمن       20ْبيض على درجة حرارة      يوماً عند خزن ال    50للوصول إلى هذه النقطة يبلغ      

  .م 30ْخزن البيض على درجة 

ومن هنا يتضح بأن لدرجة الحرارة في المخازن تأثيرا على انتقال الماء من البياض إلى الصفار ولغايѧة الوصѧول                 

 البѧيض تحѧت درجѧات       ولهѧذا أيѧضاً ينѧصح بخѧزن       . إلى نقطة التعادل بالضغط الأوزموزي بѧين الѧصفار والبيѧاض            

  .منخفضة لأجل إبطاء عملية انتقال الماء من البياض إلى الصفار 

 مѧن منطقѧة الѧصفار    (Free amino acids)حѧرة         من جهة أخرى يلاحظ وجود هجرة للحوامض الأمينيѧة ال 

آѧѧلا ويعѧѧود سѧѧبب هѧѧذه الهجѧѧرة إلѧѧى اخѧѧتلاف ترآيѧѧز هѧѧذه الحѧѧوامض فѧѧي  . إلѧѧى البيѧѧاض مѧѧن خѧѧلال غѧѧشاء الѧѧصفار  

و أن  . ترآيز هذه الحوامض في صفار البيض أعلѧى مѧن بيѧاض البѧيض بحѧوالي مئѧة مѧرة                      حيث يكون    المنطقتين  

 بعѧد   3سѧم /  ملѧي مѧول    2.3 إلѧى    0.54 - 0.14ترآيز الحوامض الأمينية الحرة في بياض البيض سوف يرتفѧع مѧن             

ضافة للحѧوامض الامينيѧة الحѧرة فقѧد         وبالإ. ْ م   1 يوماً من فترة خزن البيض بمخازن ذات درجة حرارة           83مرور  

أشѧارت نتѧائج   . أوضح الباحثين  وجودانتقال للمواد الدهنية ، من صفار البيѧضة إلѧى البيѧاض عبѧر غѧشاء الѧصفار          

بعѧد مѧرور    % 0.58إلى   % 0.37البحوث إلى أن ترآيز المواد الدهنية في منطقة بياض البيض سوف يرتفع من              

  . أسبوع من خزن البيض 16

بيѧѧاض ومѧѧن البيѧѧاض إلѧѧى الѧѧصفار مѧѧن خѧѧلال غѧѧشاء   الأن هѧѧذا الانتقѧѧال للمѧѧواد والمرآبѧѧات مѧѧن الѧѧصفار إلѧѧى          

 سيؤدي إلى زيادة الخاصية المطاطية لهذا الغشاء ولذلك سوف يتوسѧع وتѧزداد   (Vitelin membrane)الصفار  

 هѧو حاصѧل قѧسمة    (yolk index)وبما أن دليل الصفار . مساحته السطحية أو بتعبير أخر سيتوسع قطر الصفار 

ولقѧد أشѧار    . ارتفاع الصفار على قطره لهذا فان زيادة قطر الصفار ستؤدي بالطبع إلى خفض قيمѧة دليѧل الѧصفار                    

 وإن هذه القيمة سوف تنخفض      0.42 - 0.45الباحثين في هذا الصدد إلى أن دليل الصفار في البيض الطازج يبلغ             

أثنѧاء  ) الفѧاتيلين (انحѧلال غѧشاء الѧصفار      ) 31( ويوضѧح الѧشكل    . لѧة   في البѧيض المخѧزون لفتѧرة طوي    0.22إلى  

بمѧرور فتѧرة الخѧزن سѧوف      م ، حيѧث يلاحѧظ مѧن المقارنѧة بѧين الѧشكلين أن          25ْعملية الخزن لمدة أسبوع بحѧرارة       

  . ترآيب غشاء الفاتيلين ويتقدم الوقت يتمزق فيضع

  

  :طرق حفظ وخزن البيض

 تطمѧح إليهѧا الѧشرآات المنتجѧة للبѧيض هѧي اختѧصار الوقѧت قѧدر الأمكѧان لإيѧصال                              أن المهمة الرئيسية التѧي    

البيض من محل إنتاجه إلى الأسѧواق الاسѧتهلاآية وذلѧك لأجѧل تقليѧل التѧدهور بالنوعيѧة الداخليѧة للبѧيض إلѧى الحѧد                           

ائل المختلفѧة   وبѧالرغم مѧن ذلѧك توجѧد بعѧض العوامѧل التѧي تجبѧر الѧشرآات الإنتاجيѧة علѧى التفكيѧر بالوسѧ                         . الأدنى  

  :ومن أهم هذه العوامل ما يلي ) لعدة شهور(أو طويلة ) لعدة أيام(لخزن البيض لفترات قد تكون قصيرة 

  
فمѧن الملاحѧظ وجѧود      .  التباين الكبير بمعدلات استهلاك السكان للبيض في خلال الفصول المختلفѧة مѧن الѧسنة                 - 1

نمѧا يѧنخفض الإقبѧال علѧى اسѧتهلاك البѧيض خѧلال أشѧهر                ارتفاع آبيѧر فѧي معѧدل اسѧتهلاك البѧيض خѧلال الѧشتاء بي               
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وأن هذا الوضع سيؤدي إلى تراآم آميات آبيѧرة مѧن البѧيض خѧلال أشѧهر الѧصيف وبالتѧالي إلѧى                       . الصيف الحارة   

ضرورة التفكير بطرق آفوئة لخزن البيض والحفاظ عليه إلى حين عرضه في الأسواق الاسѧتهلاآية عنѧد ارتفѧاع                   

دي هذا الوضع أيضاً إلѧى تغييѧر صѧيغة تѧسويق البѧيض الكامѧل والطѧازج إلѧى صѧيغة تѧسويق                        وقد يؤ . الطلب عليه   

  .بشكل جاف أو مجمد ) الصفار والبياض بعد فصلها(مكونات البيض 

  
2 -           ѧصحة           اطق وقوع حقول الدواجن المنتجة للبيض في الغالب خارج حدود المنѧى الѧة علѧل المحافظѧسكنية لأجѧال 

وإن هذا الوضع سيؤدي إلى ضرورة تهيئѧة مخѧازن مؤقتѧة للبѧيض فѧي       . ث تلوث البيئة    العامة والحيلولة دون حدو   

  .الحقول الإنتاجية لأجل المحافظة على نوعيته إلى حين تسويقه إلى الأسواق الاستهلاآية على دفعات 

  
فقѧد أصѧبح البѧيض     لقد أصبح البيض بالوقت الحاضر من المواد الغذائية المتداولة بالأسواق التجاريѧة العالميѧة             - 3

يصدر من بلد إلى أخر وتصل آميات البيض التѧي يѧتم  اسѧتيرادها وتѧصديرها بѧين مختلѧف دول العѧالم إلѧى مئѧات                            

وبالطبع فان عمليѧات الѧشحن والاسѧتيراد أو التѧصدير تتطلѧب فتѧرات زمنيѧة طويلѧة نѧسبياً                     . الآلاف الأطنان سنوياً    

  .للازمة أو المطلوبة  لحفظ البيض وخزنه ولذلك ظهرت أهمية التفكير الجدي في الوسائل ا

ن القѧѧدماء و    لقѧѧد اسѧѧتخدم الإنѧѧسان عѧѧدة طѧѧرق لحفѧѧظ البѧѧيض وخزنѧѧه منѧѧذ قѧѧديم الزمѧѧان فلقѧѧد أسѧѧتخدم الѧѧصيني    

ج مѧن   يوتتلخص الطريقѧة الأولѧى بوضѧع البѧيض فѧي مѧز            . ن لخزن البيض لفترات زمنية قصيرة أو طويلة         اطريقت

أمѧا الطريقѧة   . تستعمل هذه الطريقة لخزن البيض لفترة قد تصل إلى شѧهر واحѧد           الملح والطين أو في الرماد فقط و      

الثانية فتستخدم لخزن البيض لفترات زمنية طويلة تتراوح من خمسة أشهر إلى سنة آاملة وتتلخص هѧذه الطريقѧة                

 عمليѧة   وآѧذلك أسѧتخدم الزيѧت والѧشمع فѧي         . بتغطية البيض بمزيج متألف من رماد الخشب وحجѧر الكلѧس والملѧح              

وتتلخص طريقة استخدام هاتين المادتين في خزن البيض عن طريق تغطѧس البѧيض   . خزن البيض منذ زمن بعيد    

فعنѧѧد رفѧѧع ) (organic solventفѧѧي محلѧѧول متѧѧألف مѧѧن الزيѧѧت أو الѧѧشمع المѧѧذابان فѧѧي أحѧѧد المѧѧذيبات العѧѧضوية  

الأيثѧѧانول أو (خѧѧر المѧѧذيب العѧѧضوي البѧѧيض مѧѧن المحلѧѧول سѧѧوف يبقѧѧى محتفѧѧضاً بفلѧѧم مѧѧن الزيѧѧت أو الѧѧشمع بعѧѧد تب  

من القشرة الخارجية للبيض وأن هذه الطبقة الرقيقة من الزيت أو الشمع سوف تعيق عمليѧة               ) الميثانول أو البترول  

ومهمѧѧا اختلفѧѧت طѧѧرق الحفѧѧظ وخѧѧزن البѧѧيض القديمѧѧة والحديثѧѧة فѧѧأن جميعهѧѧا    . التѧѧدهور بالنوعيѧѧة الداخليѧѧة للبѧѧيض  

  :صها بما يلي تشترك بأهداف عدة يمكن تلخي

  
  .منع أو أعاقة نمو البكتريا والأحياء المجهرية الأخرى على السطح الخارجي لقشرة البيضة  -1

 
منع تبخر الماء وفقدان الرطوبة من داخѧل البيѧضة إلѧى الخѧارج والمحافظѧة علѧى الحجѧم الطبيعѧي للغرفѧة                         -2

   .(Air Cell)الهوائية 

 
المفقودة من البيضة خلال فترة الخѧزن والمحافظѧة علѧى الأس             (CO2)خفض آمية غاز ثاني أوآسيد الكاربون       .3

  لبياض البيض وصفاره دون التغير الكبير فيهما أو بمعنى أخر تغير الأس الهايدروجيني pHالهايدروجيني 
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  الفايتلين قبل الخزن

  

  
  الفايتلين بعد الخزن

         )الفايتلين ( أنحلال غشاء الصفار   ) 31( شكل 
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ومن الطبيعѧي بѧأن تقѧدم عجلѧة الحѧضارة الإنѧسانية إلѧى الأمѧام قѧد أدى إلѧى تطѧوير طѧرق حفѧظ                            . بيضة  لمكونات ال 

  :وخزن البيض ومن أهم الطرق الحديثة لحفظ البيض وخزنه ما يلي 

  
  ):Cold Storage(  طريقة الحفظ أو الخزن بالتبريد - 1

فѧѧي جميѧѧع أنحѧѧاء لعѧѧالم حيѧѧث أن درجѧѧة الحѧѧرارة          تعتبѧѧر طريقѧѧه الخѧѧزن بالتبريѧѧد مѧѧن أوسѧѧع الطريѧѧق انتѧѧشارا   

المنخفضة ستقلل سرعة التدهور بالنوعية الداخلية للبيضة من جهة وآذلك ستعيق نمو الجزء الأعظم مѧن الأحيѧاء                  

من جهة وآذلك ستعيق نمو الجزء الأعظم مѧن الأحيѧاء المجهريѧة التѧي تتواجѧد      البيض المجهرية التي تتواجد على  

المستخدمة في مخازن البيض علѧى طѧول الفتѧرة    الحرارة  وتعتمد درجة   . ض من جهة أخرى     على سطح قشرة البي   

وعلى العموم فمن الممكن خزن البيض بمخازن مبѧرده ذات درجѧة حѧرارة تتѧراوح بѧين             . الزمنية المطلوبة لخزنه    

لنوعيѧة الداخليѧة    لمѧدة أسѧبوع واحѧد دون التѧأثير الكبيѧر علѧى ا             % 80 - 70م ورطوبة نسبية تتراوح بين      15ْ - 10

م لمدة أسѧبوع واحѧد      13ْم أو   7ْومن الممكن أيضاً خزن البيض في الثلاجات المنزلية على درجة حرارة            . للبيض  

ولكن عندما يراد خزن البيض     . إلى أسبوعين دون حدوث تغير ملموس وواضح على المحتويات الداخلية للبيضة            

 بهذه الحالѧة خفѧض درجѧة حѧرارة البѧيض إلѧى الدرجѧة القريبѧة         لفترات زمنية طويلة لمدة ستة أشهر أو أآثر فيجب       

م فلهѧذا يلاحѧظ أن درجѧة حѧرارة الخѧزن المѧستخدمة       2ْ-وبما أن درجة أنجماد محتويات البيضة تبلغ . من أنجماده  

  .م 0.55ْم ولغاية 1.7ْ-على نطاق تجاري تتراوح بين 

  ر البѧѧيض بѧѧالخزن بدرجѧѧة حѧѧرارة وفѧѧي دراسѧѧة حѧѧول تѧѧأثر بعѧѧض الأحمѧѧاض الدهنيѧѧة الموجѧѧودة فѧѧي صѧѧفا  

 فلѧم يكѧن هنالѧك أي    (conjugated Linoleic Acid) شهور وخاصة حامض اللينوليك المѧرتبط  6م لمدة 4ْ - 0

ولأجѧѧل تقليѧѧل نѧѧسبة الرطوبѧѧة المفقѧѧودة مѧѧن   )  .57الجѧѧدول ( تѧѧأثير معنѧѧوي للخѧѧزن علѧѧى هѧѧذه الاحمѧѧاض الدهنيѧѧة   

بة عاليѧة مѧن الرطوبѧة فѧي مخѧازن البѧيض ، ولقѧد لѧوحظ  أن عمليѧة           البيضة خلال فترة الخزن لا بد مѧن تѧوفير نѧس           

الإيقاف الكامل لفقدان الرطوبة من البيضة إلى الخارج تتطلب توفير نسبة عالية من الرطوبة في المخѧزن وتѧصل                   

ولكن توفير مثѧل هѧذه النѧسبة العاليѧة مѧن الرطوبѧة سѧيولد ظهѧور مѧشكلة نمѧو الفطريѧات              % . 99.6هذه النسبة إلى    

ولهѧѧذا الѧѧسبب يوصѧѧى البѧѧاحثين  . الأعفѧѧان علѧѧى سѧѧطح البѧѧيض والѧѧذي سيѧѧصبح رطѧѧب جѧѧداً تحѧѧت هѧѧذه الظѧѧروف    و

 75ويعتبر المدى من نسبة الرطوبة والممتѧد بѧين   % 80بضرورة عدم رفع نسبة الرطوبة في مخازن البيض عن       

لرطوبѧة علѧى سѧطح      ولأجل منѧع تكѧاثف ا     .من المديات المستخدمة في مخازن البيض على نطاق تجاري           % 80 -

ن فمن الضروري توفير حرآة مناسبة للهواء في داخل مخازن البيض ويتم ذلѧك عѧادة عѧن طريѧق            والبيض المخز 

  .دفع الهواء وتدويره في جو المخزن بواسطة مراوح هوائية 

  

  

  

  



 188

   .تأثير بعض الأحماض الدهنية الموجودة في صفار البيض بالخزن ) 57(جدول 

 بعد الخزن (Fresh) الخزن قبل نوع الحامض الدهني
CIA 
16:0 

16:1 n-9 
16:1 n-7 

18:0  
18:1 n-9 
18:1 n-7 
18:2 n-6 
18:3 n-3 
20:2 n-6 
20:4 n-6 
22:4 n-6 
22:5 n-6 
22:5 n-3 
22.6 n-3 

FA / yolk 

4.0  
28.4 
0.6 
0.5 

18.0a 
30.5b 
1.5 

13.7b 
1.5b 
0.3 
2.5 
0.1 
1.6 
0.6 
1.3 

105b 

4.3  
26.8  
0.6  
0.5  

15.9b  
34.4a  

1.4  
15.2a  

1.9a  
0.1  
2.0  
0.1  
1.4  
0.6  
1.5  

106.7b 

   ) .yang   ) 2004:        المصدر                  

  

   :(Oiling Spray) طريقة رش الزيت على البيض -2

 مѧن داخѧل البيѧضة       (CO2)أن التبريد لوحده لا يتمكن من إيقاف عملية فقد الرطوبة وغاز ثاني أوآѧسيد الكѧاربون                 

رج ولهذا يفضل الباحثين بالوقت الحاضر رش البيض برذاذ مѧن الزيѧت لأجѧل تكѧوين طبقѧة أو فلѧم رقيѧق                       إلى الخا 

من الزيت علѧى الѧسطح الخѧارجي لقѧشرة البيѧضة ويجѧب أن يكѧون الزيѧت المѧستخدم فѧي هѧذه العمليѧة عѧديم اللѧون                         

 لأن سرعة فقدان غѧاز      ةًلبيض مباشر والرائحة، ولأجل زيادة فعالية هذه الطريقة وفائدتها يفضل أن تتم بعد أنتاج ا            

CO2                  ًابقاѧك سѧى ذلѧرنا إلѧا أشѧزمن آمѧرور الѧد   . والرطوبة تكون عالية جداً بعد الإنتاج وتنخفض تدريجياً مع مѧلق 

بيض بعد خمسة دقѧائق مѧن وضѧعه أو إنتاجѧه آѧان لѧه دوراً جوهريѧاً فѧي خفѧض آميѧة                         البان رش الزيت على     وجد  

 مقارنة مع البيض الغير معامل بالزيت وآمѧا      مبردة بمخازن مبردة أو غير   مخزون  الالرطوبة المفقودة من البيض     

أما بالنسبة إلى درجة حرارة الزيت المѧستخدم فѧي عمليѧة رش البѧيض فيجѧب أن                  ) . 58(هو موضح بالجدول رقم     

م ولقѧѧد وجѧѧد ان رش البѧѧيض بالزيѧѧت بعѧѧد جمعѧѧه مѧѧن      15.5ْم ولا تقѧѧل عѧѧن  29.4ْلا تزيѧѧد درجѧѧة حرارتѧѧه  عѧѧن    

 ستسهل عملية غسل البيض والتي تجري على البيض المتسخ قبل إدخالѧه إلѧى المخѧازن المبѧردة            رة مباش شالأعشا

وإن عمليѧة رش الزيѧت      .  بيѧضة يعتبѧر آافيѧاً لهѧذه المعاملѧة            36 غرام من الزيت على سطح آѧل         3 - 2وأن رش   . 

زيѧت المتبقѧي علѧى القѧشرة سѧوف يѧسد أو            على البيض ستزيد من قوة القشرة ومقاومتها للكسر بالإضѧافة إلѧى أن ال             

يغلق مسامات القشرة ويحافظ على النوعية الداخلية للبيضة لفتѧرة أطѧول ولهѧذه الأسѧباب مجتمعѧه أصѧبحت عمليѧة          

رش الزيت من العمليات الروتينية في بعض الدول المتقدمة حيث أن آل البيض الذي يجمع فѧي الحقѧول الإنتاجيѧة                 

  . لى مخازن التبريد الخاصة بخزن البيض يعامل بالزيت قبل إدخاله إ
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تأثير معاملة البيض بالزيت على الوزن المفقود من البيض المخزون في مخازن مبردة ) :  58 (جدول 

  ومخازن غير مبردة 

) غم(الوزن المفقود من البيضة 
 )م10ْ(المخزونة بمخازن مبردة 

المخزونة )غم(الوزن المفقودة من البيضة 
 )م24ْ(بمخازن غير مبردة 

  
  

البيض الغير  البيض المعامل عمر البيضة
 المعامل

 البيض الغير المعامل البيض المعامل

   ساعة 2
   ساعة 4
   ساعة6

   يوم 1
   يوم2
   يوم3
   يوم 4
   يوم 5

 

0.018 
0.032  
0.042 
0.107  
0.167 
0.212 
0.260 
0.309 

0.025  
0.048 
0.064 
0.172 
0.228 
0.374 
0.469 
0.575 

0.029  
0.060 
0.077 
0.197 
0.313 
0.411 
0.506 
0.604 

0.041  
0.085 
0.113 
0.328 
0.572 
0.795 
0.017 
1.256 

    Stadelman and Cotterill، 1977: المصدر 

  

   :(Fast Freezing) طريقة التجميد السريع - 3

) م11ْ-(ة منخفѧضة    جداً وذلك يتعريѧضه إلѧى درجѧ       قصيرة       تعتمد هذه الطريقة على تجميد البيض بفترة زمنية         

مثѧل  (أمѧا عنѧد تجميѧد البѧيض بطريقѧة التجميѧد البطѧيء        . مع وجود تيار هوائي مندفع فѧي مخѧازن التجميѧد الѧسريع         

  .فأن ذلك سيؤدي إلى تكسير قشرة البيض بسبب حجم المحتويات السائلة في داخل البيضة )  البيتيةمجمداتال

.  المجمѧد ولهѧذا سѧوف يتكѧسر البѧيض ويѧصبح عرضѧه للفѧساد               فالتجميد آما هو معرف يزيد مѧن حجѧم الѧسائل          

  .ولكن عند تجميده بصورة سريعة جداً فأن حجم المحتويات الداخلية سوف لا يزداد ولا يتعرض البيض للكسر 

     لم تنتشر هذه الطريقة من طرق خزن البيض على نطاق تجاري وذلك بѧسبب زيѧادة التكѧاليف اللازمѧة لتѧوفير                      

  . الحرارية المنخفضة جداً هذه الدرجات

  

   :(Thermostabilization with oil) طريقة التثبيت الحراري بالزيت - 4

     تعتبر هذه الطريقة من طرق حفظ البيض والتي تجري على البيض قبل نقله إلى المخازن المبردة لأجل زيادة                  

                 ѧة الداخليѧى النوعيѧافظ علѧع الحѧه مѧرة خزنѧة فتѧسريع          قابليته الخزنية وإطالѧدهور الѧن التѧا مѧضة ومنعهѧوإن . ة للبي

طريقه التثبيت الحراري من الطرق القديمة فلقد استخدمت قبل حوالي مئة عام ، و  قد طورت هѧذه الطريقѧة حتѧى                   

  .أصبحت تستخدم على نطاق تجاري في بعض الدول وذلك عندما يراد خزن البيض لفترات طويلة الأمد 

م 56.7ْه الزيت العديم الطعم والرائحة والمسخن لغاية ارتفاع درجة حرارته إلѧى                  وتتلخص هذه الطريقة بتهيئ   

 وتستمر عملية رش    Conveyorوبعد ذلك يرش هذا الزيت المسخن على البيض أثناء مروه على الحزام الناقل              . 

ولقѧد  . زن المبѧردة    وبعدها يترك البيض إلѧى أن يبѧرد قلѧيلاً ثѧم ينقѧل إلѧى المخѧا                 .  دقيقة   16الزيت على البيض لمدة     
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 دقѧائق  10أوضح الباحثين بأنه بالأمكѧان القيѧام بعمليѧة التثبيѧت الحѧراري للبѧيض بتѧسخين البѧيض مѧع الزيѧت لمѧدة                   

أو عѧن  . م 54.4ْ دقيقѧة وعلѧى درجѧة    30أو عن طريق تسخين البيض مѧع المѧاء لمѧدة       . م  60ْوعلى درجة حرارة    

وفي جميع هذه الحالات فأن أهѧداف عمليѧة التثبيѧت الحѧراري         . طريق تغطيس البيض في الماء المغلي لعدة ثواني         

  :.واحدة ويمكن تلخيصها بالنقاط التالية 

  
  . إزالة الجزء الأعظم من الأحياء المجهرية المتواجدة على قشرة البيض -أ 

  
ق المѧسامات   عند استخدام الزيت في عملية التثبيت الحراري فأن الزيت المتبقي على قشرة البيضة سيقوم بغل             -ب  

  . من داخل البيضة CO2ومنع فقدان الرطوبة وغاز 

  
 أن المعاملة الحرارية ستؤدي إلى تخثѧر طبقѧة رقيقѧة مѧن بيѧاض البѧيض القريبѧة مѧن القѧشرة وأن هѧذه الطبقѧة                             -جـ  

 مѧن داخѧل البيѧضة وبالتѧالي المحافظѧة علѧى             CO2المتخثرة من البيѧاض سѧتقوم أيѧضاً بمنѧع فقѧدان الرطوبѧة وغѧاز                 

  .ة البيض المخزون لفترة أطول نوعي

  

  :(Pasteurization of the eggs) بسترة البيض - 5

 طريقѧѧة لبѧѧسترة البѧѧيض بالمѧѧاء الحѧѧار لأجѧѧل القѧѧضاء علѧѧى معظѧѧم الأحيѧѧاء      Funk 1943     لقѧѧد أسѧѧتنبط الباحѧѧث  

 هѧѧذه وتѧѧتلخص. المجهريѧѧة المتواجѧѧدة علѧѧى قѧѧشرة البѧѧيض والتѧѧي تѧѧسبب التلѧѧف عنѧѧد خѧѧزن البѧѧيض لفتѧѧرات طويلѧѧة    

وعѧادة تجѧري عمليѧة      .  دقيقѧة    15م ولمѧدة    54.5ْالطريقة بتغطيس البيض بالماء الساخن الذي تبلغ درجѧة حرارتѧه            

بسترة البѧيض قبѧل خزنѧه فѧي المخѧازن المبѧردة ولقѧد أثبتѧت هѧذه الطريقѧة نجاحهѧا وفعاليتهѧا فѧي زيѧادة فتѧرة خѧزن                                 

تثبيѧت الحѧراري والتѧي يѧستخدم فيهѧا المѧاء آمѧا        البيض دون تعريѧضه للتلѧف وهѧي مقاربѧة أو مѧشابهة لمعѧاملات ال       

ولقѧѧد أجريѧѧت عѧѧدة تطѧѧويرات أو تحѧѧويرات لهѧѧذه الطريقѧѧة ومѧѧن أهѧѧم هѧѧذه التطѧѧويرات   . وسѧѧبق الإشѧѧارة إليهѧѧا سѧѧابقاً 

م ولمدة ثلاث دقѧائق   62.5ْوأفضلها هي طريقة لبسترة البيض عن طريق تغطية البيض  بماء ساخن تبلغ حرارته               

بسترة البيض من العمليات التجارية الشائعة في بعض دول العالم والتي تجري عندما يراد              وأصبحت عملية   . فقط  

 بان احدى الѧشرآات الكبѧرى فѧي افريقѧا الجنوبيѧة      Vam Der Sleis 2006لقد اشار خزن البيض لفترات طويلة 

اسѧѧع والѧѧذي علѧѧى نطѧѧاق تجѧѧاري و) Microwave( ف مائѧѧدة المبѧѧستر باسѧѧتخدام المѧѧايكرويبѧѧدأت بيѧѧسويق بѧѧيض ال

. لايختلѧѧف فѧѧي اي شѧѧيئ عѧѧن البѧѧيض الاعتيѧѧادي الѧѧذي يѧѧتم تѧѧسويقه فѧѧي جميѧѧع انحѧѧاء العѧѧالم سѧѧوى انѧѧه بѧѧيض مبѧѧستر  

فѧأن هѧذه العمليѧة تجѧري آѧذلك علѧى مكونѧات        ) مѧع القѧشرة  (وبالإضافة إلى استخدام عملية البѧسترة للبѧيض الكامѧل       

فعѧادة يبѧستر الجѧزء     . egg  liquid ل سѧائل وذلѧك عنѧدما يѧراد تѧسويق البѧيض بѧشك      ) البيѧاض والѧصفار  (البيѧضة  

بعد وضعه في قدور أو أوانѧي أسѧطوانية آبيѧرة وترفѧع درجѧة حرارتѧه إلѧى                  ) البياض والصفار (السائل من البيض    

  ) .32(م ولمدة ثلاثة دقائق وآما هو موضح في الشكل رقم 66ْ - 57
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  : lrradiation Medthod طريقة التشعيع - 6

 قبѧل خزنهѧا مѧن الطѧرق     (deta or gamma ray)يض المѧواد الغذائيѧة لأشѧعة بيتѧا أو آامѧا             لقѧد أصѧبح تعѧر   

فمѧن الملاحѧظ بѧأن الإشѧعاع        . الشائعة في حفظ بعض المنتجات الغذائية وإطالة فترة خزنهѧا دون تعريѧضها للتلѧف                

ترة حفظه دون تعرضه للتلѧف      يقوم بتحطيم الخلايا البكتيرية والكائنات الحية الأخرى الملوثة للغذاء وبذلك يطيل ف           

 راد فѧѧي حفѧѧظ البѧѧيض إلا أن هѧѧذه 300000 -1000ولقѧѧد اسѧѧتخدمت جرعѧѧات مѧѧن الإشѧѧعاع تتѧѧراوح آثافتهѧѧا بѧѧين . 

الطريقѧѧة لѧѧم تѧѧستخدم علѧѧى نطѧѧاق تجѧѧاري لحفѧѧظ البѧѧيض وذلѧѧك لارتفѧѧاع تكاليفهѧѧا مѧѧن جهѧѧة ولأن الأشѧѧعة تѧѧؤثر علѧѧى 

فمѧن الملاحѧظ أن اسѧتخدام الإشѧعاع بجرعѧة      .  جهة أخѧرى   منOff flavoreنوعية البيض وإعطائه نكهة غريبة 

 راد سѧѧيؤدي إلѧѧى فقѧѧد القѧѧوام الجيلاتينѧѧي لبيѧѧاض البѧѧيض وتحويلѧѧه إلѧѧى قѧѧوم سѧѧائل  300.000 - 100.000مقѧѧدارها 

هѧذا بالإضѧافة إلѧى تѧأثير     .  وحѧدة أو أآثѧر   50 لبيѧاض البѧيض بمقѧدار    Haugh unitوبذلك سѧتنخفض وحѧدة الهѧو    

 الذي يصبح ضعيف جداً وغالباً ما ينفجѧر عنѧد آѧسر البيѧضة     Vitalin membraneلصفار الإشعاع على غشاء ا

  .ولهذا لا تعتبر هذه الطريقة من الطرق العملية أو التطبيقية في حفظ البيض . على سطح مستوى 

  :الخطوات الضرورية للحفاظ على نوعية البيض 

ولغايѧة وصѧوله إلѧى المѧستهلك يفѧض أتبѧاع الخطѧوات              لأجل المحافظة علѧى نوعيѧة البѧيض مѧن لحظѧة إنتاجѧه               

  :التالية 

 مѧѧرات يوميѧѧاً لأجѧѧل تقليѧѧل 4 - 3جمѧѧع البѧѧيض مѧѧن المبѧѧايض أو الأقفѧѧاص الموجѧѧودة فѧѧي الحقѧѧول الإنتاجيѧѧة  . 1

احتمالات آسره واتساخه من جهة ولأجل تقليل الوقت الذي تقضيه البيضة في داخل حظائر التربيѧة والتѧي لا                   

ظروف الملائمة للخزن من جهة أخرى لذلك يفضل نقل البيض من داخѧل الحظѧائر بأسѧرع وقѧت                   تتوفر فيها ال  

 فѧي انخفѧاض نوعيѧة البѧيض فقѧد ثبѧت        عاليѧة ممكن علماً بأن الساعات الأولى بعد وضع البيض تمتѧاز بѧسرعة        

فѧي   مѧن داخѧل البيѧضة تكѧون علѧى أقѧصاها              CO2من خلال البحوث العلمية بأن سرعة فقدان الرطوبѧة وغѧاز            

  .الساعات الأولى بعد الوضع وتنخفض تدريجياً مع مرور الزمن 

 

ولهѧذا يجѧب تѧوفير مخѧازن التبريѧد فѧي           . خزن البيض في الحقول الإنتاجية بمخازن مبѧردة ولغايѧة تѧسويقه             . 2

ولقѧѧد لѧѧوحظ أن أنѧѧسب درجѧѧة . آѧѧل حقѧѧل إنتѧѧاجي وينقѧѧل البѧѧيض المنѧѧتج إلѧѧى هѧѧذه المخѧѧان بعѧѧد إنتاجيѧѧة مباشѧѧرتاً  

 - 70م وعلѧѧى أن تتѧѧراوح نѧѧسبة الرطوبѧѧة فيهѧѧا بѧѧين 10ْملائمѧѧة لخѧѧزن البѧѧيض فѧѧي هѧѧذه المخѧѧازن تبلѧѧغ حѧѧرارة 

 .لأجل ضمان تقليل سرعة فقدان الرطوبة من داخل البيض إلى الخارج % 80

  :تنظيف البيض المتسخ قبل خزنه بأتباع أحد الطريقتين التاليتين . 3

 
جѧѧزاء المتѧѧسخة مѧѧن  وذلѧѧك باسѧѧتخدام الѧѧورق الزجѧѧاجي لتلѧѧك الا )Dry cleaning(  طريقѧѧة التنظيѧѧف الجѧѧاف -أ 

 .البيضة وتنظيفها 
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ستخدم بهѧذه الطريقѧة محلѧول للتنظيѧف يتѧألف مѧن المѧاء مѧع احѧد المѧواد                     يѧ  و Washing طريقة الغѧسل بالمѧاء       -ب  

أشѧѧارت و.  جѧѧزء بѧѧالمليون 50المنظمѧѧة والحاويѧѧة علѧѧى مرآبѧѧات الكلѧѧور وتѧѧستخدم مѧѧادة التنظيѧѧف مѧѧع المѧѧاء بنѧѧسبة 

م لأن ارتفاع درجة حرارة ماء الغسيل       35ْالدراسات العلمية بأن أفضل درجة حرارة للماء المستخدم بالغسل تبلغ           

 أما انخفاض درجѧة حѧرارة مѧاء    Thermal Cracksعن هذا المعدل يؤدي إلى تصدع البيض وتسمى هذه الحالة 

           ѧات البيѧى            . ضة  الغسيل عن هذا المعدل فأنها ستؤدي إلى انكماش محتويѧة إلѧاء المجهريѧول الأحيѧأن دخѧالطبع فѧوب

وبالوقت الحاضѧر توجѧد مكѧائن خاصѧة لغѧسل البѧيض وتتميѧز               . داخل البيضة سيؤدي إلى تعرضها للفساد والتعفن        

علѧى البѧيض بقѧوة    ) محلѧول الغѧسيل  (فتقوم هذه المكائن بѧرش المѧاء والمѧادة المنظفѧة        . هذه المكائن بكفاءتها العالية     

 .ي إلى إزالة الأوساخ العالقة عليه وبعد ذلك تقوم بتجفيفه عالية مما يؤد

 

  

  
  الأواني الأسطوانية المستخدمة لبسترة البيض السائل ) 32(شكل رقم 

   Stadeiman and Cotteril, 1977  -:المصدر
  

الحѧالات          بالرغم من تطور الطѧرق المѧستخدمة للتنظيѧف إلا أنѧه يفѧضل الابتعѧاد عѧن تنظيѧف البѧيض إلا فѧي                        

 ويرجع سبب هѧذا الѧتحفظ مѧن تنظيѧف البѧيض إلѧى أن طѧرق                  ةًالقصوى وذلك عن طريق أنتاج بيض نظيف مباشر       

درجات متباينة في إزاحة طبقѧه الكيوتكѧل المتواجѧدة علѧى  سѧطح  القѧشرة والتѧي تغطѧي                      بالتنظيف المختلفة ستؤثر    
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قѧѧشرة البѧѧيض سѧѧتؤدي بѧѧالطبع إلѧѧى فѧѧتح      وإن إزاحѧѧة طبقѧѧة الكيوتكѧѧل عѧѧن   (Poors)الثغѧѧور أو مѧѧسامات البيѧѧضة  

مسامات القشرة وبالتالي تسهيل عملية دخول الأحياء المجهرية إلى داخل البيض من جهة وزيادة آميات الرطوبة                

ولهѧذا يجѧب العنايѧة المرآѧزة فѧي البѧيض المنظѧف مقارنѧة مѧع                 .  المفقودة من البيضة مѧن جهѧة أخѧرى           CO2وغاز  

ل خزنѧه وتداولѧه وإبعѧاده عѧن مѧصادر التلѧوث لأن مثѧل هѧذا البѧيض غالبѧاً مѧا            البيض الغير المنظف وذلك من خѧلا     

  .يتعرض للتدهور بالنوعية بدرجة أآبر من البيض الغير المنظف 

  
تعليب البيض في الكارتونات أو الأطباق بعد تدريجه حسب الوزن والابتعاد عѧن وضѧع البѧيض المختلѧف           )1

فعنѧد وضѧع    . Crack eggs زيادة نسبة البѧيض المكѧسور   الأحجام في نفس الكارتونة لأن ذلك يؤدي إلى

ق البيض بعضها فوق البعض في أثناء عمليѧة وضѧعها فѧي الѧصناديق فѧأن ثقѧل                   يالكارتونات الخاصة بتسو  

الكارتونѧѧات العلويѧѧة سѧѧوف يترآѧѧز علѧѧى البѧѧيض الكبيѧѧر الحجѧѧم والموجѧѧود فѧѧي الكارتونѧѧات الѧѧسفلية ولهѧѧذا    

هѧذا مѧع العلѧم بѧأن تعѧرض عѧدد مѧن البѧيض                . ثنѧاء فتѧرة التѧسويق       سيتعرض مثل هѧذا البѧيض للكѧسر فѧي أ          

للكسر فأن هذا البيض المكسور سيكون مصدراً للتلѧوث المѧايكروبي والفѧساد لجميѧع البѧيض الموجѧود فѧي            

 لمثѧل هѧذا البѧيض سѧوف تنتقѧل إلѧى المجѧاميع        off Odorالصناديق بالإضافة إلى الرائحة الغير مرغوبѧة  

ير الدراسات أيضاً إلѧى أن وضѧع البѧيض فѧي الكارتونѧات بحيѧث يكѧون لطѧرف                    وتش. الأخرى من البيض    

المدبب إلى الأسفل والطرف العريض من البيضة إلى الأعلѧى سѧيقلل مѧن احتمѧال تعѧرض البѧيض للكѧسر                      

أمѧا عنѧدما يѧراد خѧزن البѧيض بالثلاجѧة المنزليѧة أو فѧي المخѧازن المبѧردة فيفѧضل وضѧع                         . خلال التسويق   

لى الأعلى والطѧرف العѧريض إلѧى الأسѧفل وذلѧك لأن عѧدد المѧسامات الموجѧودة                   ايضة  الطرف المدبب للب  

فѧѧي الطѧѧرف المѧѧدبب أقѧѧل مѧѧن الطѧѧرف العѧѧريض وأن سѧѧمك القѧѧشرة فѧѧي الطѧѧرف المѧѧدبب أعلѧѧى مѧѧن سѧѧمك    

 المفقѧودة مѧن البيѧضة سѧتكون أقѧل فѧي             CO2القشرة عند الطرف العريض ولهذا فان آمية الرطوبة وغاز          

  .مكن الحفاض على نوعية البيضة لفترة أطول هذه الحالة وبذلك ي

 
تسويق البيض على فترات قصيرة وإيѧصاله الѧى  المѧستهلك بأقѧصر فتѧرة زمنيѧة ممكنѧة لأن جميѧع طѧرق                          )2

ولهذا يفضل نقѧل    . حفظ وخزن البيض لا تتمكن من إيقاف التدهور في نوعية البيض المنتج بصورة آليه               

وعنѧدما يѧراد خѧزن      . صيرة مرتين إلѧى ثلاثѧة مѧرات بالأسѧبوع           البيض من الحقول الإنتاجية على فترات ق      

 أسѧѧبوع بالثلاجѧѧات العاديѧѧة أو  2 - 1البѧѧيض فمѧѧن الѧѧضروري أن نعلѧѧم بأنѧѧه بالأمكѧѧان خѧѧزن البѧѧيض لمѧѧدة    

المخازن المبردة دون تعرضه إلى تدهور آبير جداً بالنوعية أما عندما يراد خѧزن البѧيض لفتѧرات طويلѧة           

ن البيض على درجات حرارية منخفضة وآذلك يفضل معاملته بإحѧدى الطѧرق             فيفضل في هذه الحالة خز    

 . في مخازن التبريد CO2التي تزيد من فترة خزنه مثل البسترة أو رشه الزيت أو رفع نسبه غاز 
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  :Marketing of the eggsأنتاج وتسويق البيض 

ليѧاً بѧصورة أتوماتيكيѧة ومѧصممة بحيѧث يѧتم نقѧل                   إن أنتاج البيض العالي النوعية اليѧوم يѧتم فѧي معامѧل تعمѧل آ               

ويجѧب إن يѧتم التѧداول الѧصحيح للبѧيض عبѧر آѧل        .  عملية مѧستمرة واحѧدة   فيالبيض من الحقل إلى مرحلة التعبئة    

جهѧاز الحاسѧوب الالѧي المѧسيطر      ) 33( ويوضѧح الѧشكل      . مرحلة مѧن الإنتѧاج والتѧصنيع والنقѧل لإدامѧة النوعيѧة              

  .التصنيعية في معمل تعبئة البيض و خزنه على آافة العمليات 

  
  جهاز الحاسوب الالي المسيطر على آافة العمليات التصنيعية ) 33( شكل  

  USDA , 2000: المصدر 
  

       ويجѧѧب غѧѧسل الأدوات المѧѧستخدمة فѧѧي المعمѧѧل وأن تكѧѧون علѧѧى مѧѧستوى عѧѧالٍ مѧѧن النظافѧѧة وبتجفيѧѧف البѧѧيض  

التѧѧدريج للمѧѧساعدة فѧѧي فѧѧصل وإزالѧѧة الأوسѧѧاخ والتأآѧѧد مѧѧن القѧѧشرة الغيѧѧر     بѧѧصورة أوتوماتيكيѧѧة واسѧѧتعمال أدوات  

ويتم تدريج البيض حسب الوزن بصورة أوتوماتيكة ومن ثم تتم التعبئѧة أيѧضاً   . منتظمة أو وجود يقع اللحم أو الدم       

ثѧѧم تنتقѧѧل للتبريѧѧد لغѧѧرض    Production code مѧѧع  و تطمѧѧغبѧѧصورة أوتوماتيكيѧѧة فѧѧي عبѧѧوات آѧѧارتون وتغلѧѧق  

  لتسويق  ا

  :      وفيما يلي شرح لعملية أنتاج البيض الأتوماتيكية 

  
   :عملية الغسل والتدريج والتعبئة والأجهزة المستخدمة

عند عملية استلام البيض من الحقل ومهما آانت الإدارة جيѧدة ، لابѧد وان تظهѧر نѧسبة قليلѧة مѧن البѧيض المتѧسخ ،                            

ه هي الغسل لأن القشرة القذرة مع توفر الرطوبة سوف تعتبر بيئѧة        لذلك أول عملية تجري على البيض بعد استلام       

وتѧѧساعدها علѧѧى التغلغѧѧل بѧѧسرعة عبѧѧر القѧѧشرة لѧѧذلك يѧѧتم غѧѧسل البѧѧيض ،    الاحيѧѧاء المجهريѧѧه ملائمѧѧة لنمѧѧو وتكѧѧاثر 

  :ويجب أتباع التعليمات التالية أثناء عملية الغسل . يوضح الجهاز المعتمد في عملية غسل البيض ) 34( والشكل 
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علماً أن درجة الحرارة الداخليѧة للبيѧضة   ) م 11.1ْ(  ف 20ْأن يتم الغسل بماء لا تقل درجة حرارته عن      -1

  ) .م32.2ْ(  ف 90ْلا تقل عن 

   ) .35شكل ( بيض الاستخدام معقم تنظيف لا يترك روائح غريبة تؤثر على  -2

 
للغѧسل للحفѧاظ علѧى المѧاء     ) مليون  جزء بѧال 2( استخدام الماء الصالح للشرب مع محتوى قليل من الحديد          -3

 .نظيف قدر الأمكان 

 
  .يتم التغطيس مع الرش بماء دافئ حرارته أعلى من ماء الغسل  -4

 
أو )  بѧالمليون  200 - 50( يتم استخدام المطهرات أثناء عملية التغطيس بالرش ويستعمل الكلѧور العѧادي          -5

 .ما يعادله 

 
  ).36شكل ( ل عملية التعبئة يتم تجفيف البيض لإزالة أي أثر للرطوبة قب -6

  
  .الجهاز المعتمد في عملية غسل البيض و تعقيمه  ) 34( شكل 

  USDA , 2000: المصدر 
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  .جهاز تعقيم البيض بمواد معقمة  ) 35( شكل 

  USDA , 2000: المصدر 
 

  
  .عملية تجفيف البيض بعد غسله   )36( شكل 

 USDA , 2000: المصدر 
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ه خلال عملية الغسل يتم إزالة معظم طبقة الكيوتكل الخارجية للبيضة ، مما وقد أظهرت البحوث أن

 بالإضافة إلى الرطوبة من محتويات البيضة الداخلية ، لذلك ولتقليل carbon dioxideيسبب من سرعة فقدان 

ئعة  وهي عملية شاFood grade mineral oilسرعة الفقد يتم رش البيض بعد غسله بطبقة خفيفة من الزيت 

  ) . 37ل  شك(ت ين فترة وأخرى من سلامة عمل جهاز رش الزي ب التأآد للحصول على نتائج جيدة ، ويجب

  
  فيفة من الزيت جهاز يستعمل لتغطية البيض بطبقة خ ) 37( شكل 

  USDA , 2000: المصدر 
 

كѧسور وتѧتم العمليѧة بѧشكل        بعد انتهاء عملية الغسل والتعقيم تبدأ بعدها مرحلѧة فحѧص البѧيض لفѧرز البѧيض الم                      

، ويتم الفحѧص الѧضوئي للبѧيض فѧي غرفѧة معتمѧة وأن مقѧدار العتمѧة يعتمѧد علѧى نѧوع الجهѧاز                           ) 38شكل    (يدوي  

ومن الأفضل للفاحص أن لا يعمل على وتيرة واحدة لنفس الجهاز لفترة طويلة لتجنب حدوث الإجهѧاد    . المستعمل  

وجي فقѧѧد أصѧѧبح بالأمكѧѧان إجѧѧراء عمليѧѧة الفحѧѧص الѧѧضوئي للبѧѧيض  وحѧѧديثاً ونتيجѧѧة للتطѧѧور التكنولѧѧ. البѧѧصري لѧѧه 

    .Under grade - typeوأبعاد البيض الذي لا يمكن تدريجه  ) 39شكل ( اً يألكترون
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  عملية فرز البيض المكسور او القذر بعد عملية الغسل بصورة يدوية  ) 38( شكل 
  USDA , 2000: المصدر 

  

  
  

  . عملية الفحص الضوئي ، لاحظ المؤشر المستعمل لتأشير البيض المستبعدد   )39( شكل 

      بعد إجراء عملية الفحص الضوئي تتم عملية وزن البيض وتقسيمه أو فرزه حسب الوزن أوتوماتيكيا ثم ينقѧل         

   ) .40 شكل  (بشكل أوتوماتيكي لعملية التعبئة
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   .عملية فرز البيض حسب الوزن   ) 40( شكل 

  USDA , 2000: المصدر 

 

        إن عمليѧѧة التعبئѧѧة والتغليѧѧف تبѧѧدأ بعѧѧد عمليѧѧة التѧѧدريج للبѧѧيض حѧѧسب الѧѧوزن ، ويجѧѧب أن تѧѧتم بѧѧأجهزة ومѧѧواد  

أن مѧواد   . نظيفة وأن يتم التداول السليم لصناديق التعبئѧة عنѧد أجѧراء العمليѧة وفѧي قنѧوات التوزيѧع ومخѧازن البيѧع                         

وات المسطحة توضح على الحѧزام الناقѧل بهѧدؤ وحѧذر لتجنѧب حѧدوث أي آѧسر             تغليف البيض مثل الكارتون والعب    

   )41شكل   (للبيض 

  
  .عملية وصول البيض الى وحدة التعبئة اوتوماتيكيا   ) 41(شكل 

  USDA , 2000: المصدر 
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  .جهاز لغسل عبوات تغليف البيض البلاستيكية  ) 42( شكل 

  USDA , 2000: المصدر 

  
  .أنتهاء عملية التعبئة الاوتوماتيكية   ) 43( شكل 

  USDA , 2000: المصدر 

  



 201

 أو أي رائحѧة نفѧادة                   Mustiness أو أي تعفѧن      moldو يجب أن تكون مواد تعبئة جديدة وخالية مѧن الأعفѧان                   

 و   )42شѧكل     ( أخѧرى    وفي حالة آون مواد التعبئة من البلاستك تغسل و تعقم قبѧل الاسѧتعمال مѧرة               .غير مرغوبة   

   ).43شكل   ( التعبئة ميكانيكياعملية أخيرا تتم 

  :عملية التبريد 

 في صѧناديق ، يجѧب أن ينقѧل مباشѧرة إلѧى غѧرف التبريѧد ويبقѧى فيهѧا لحѧين           بئته       بعد عملية تدريج البيض وتع  

في جميѧع الأوقѧات وإن تكѧون    نظافة الومن الشروط الواجب توفيرها في غرفة التبريد هي      ) . 44شكل    (التوزيع  

بالإضѧافة إلѧى الحفѧاظ علѧى البѧيض مѧن التلѧوث وتѧوفير درجѧة                  . خالية من الروائح الغريبѧة أو مѧسبباتها آالأعفѧان           

مقيѧѧѧѧاس الرطوبѧѧѧѧة  (Thermameters)حѧѧѧѧرارة ورطوبѧѧѧѧة مناسѧѧѧѧبة ، لѧѧѧѧذلك تجهѧѧѧѧز غѧѧѧѧرف التبريѧѧѧѧد بالمحѧѧѧѧارير   

(Hygrometers)      د         .  غرف   لضبط درجة الحرارة والرطوبة داخل الѧرف التبريѧفيجب أن تكون درجة حرارة غ

حيѧث يجѧب أخѧذ     % . 80 إلѧى  70راوح مѧن  تѧ م وحسب نوعية البيض ، أما الرطوبة النسبية فت  15.6ْم و   7.2ْبين  

وجود الرطوبة العالية تساعد على تعѧرق البѧيض وبالتѧالي           ان  الأحتياطات اللازمة لمنع تعرق وتعفن البيض حيث        

أن تعفѧن وتعѧرق البѧيض يحѧدث عѧادة عنѧدما ينقѧل البѧيض مѧن غرفѧة           .  دة على القѧشرة وتعفنѧه   نمو البكتريا الموجو  

  .مبردة بصورة جيدة إلى غرفة مبردة ولكن بدرجة أقل 

  
  .غرف تبريد البيض  )  44 (شكل 

  USDA , 2000: المصدر 
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  :نظافة وصحة العاملين في الحقول أو عند تداول البيض في المعامل

ل الأحتياطات اللازمة لمنع التلѧوث بѧين قاعѧات الإنتѧاج والتѧصنيع ، لѧذلك يجѧب عѧزل العمѧال فѧي                              يجب أخذ آ  

 التنقѧѧل مѧѧن قاعѧѧة ديجѧѧب نظافѧѧة العѧѧاملين وتغييѧѧر ملابѧѧسهم عنѧѧوقاعѧѧات الإنتѧѧاج عѧѧن العمѧѧال فѧѧي قاعѧѧات التѧѧصنيع ، 

لعمѧل بعѧد فتѧرة الاسѧتراحة        ويجب غسل وتعقѧيم أيѧدي العѧاملين قبѧل البѧدء بالعمѧل وقبѧل رجѧوعهم إلѧى ا                    .  الأخرى  

وبالإضافة إلى الفحص الطبي الدوري للعاملين للتأآد من عدم إصابتهم بѧالأمراض المعديѧة أو               . للأآل أو التدخين    

أصابه الأيدي أو الذراع آله بالجروح والتقرحات ، لذلك في الحالة الأخيرة يجب عѧدم وضѧعهم فѧي القاعѧات ذات                      

  .اعات التصنيع أو التعبئة أو التغليف التداول المباشر مع البيض مثل ق

  
  :عملية توزيع وبيع البيض 

  :البيع بالجملة 

فمѧن الѧضروري عنѧد      .  أن التوزيع الرئيسي الѧذي يѧتم فѧي الآونѧة الأخيѧرة هѧو باسѧتخدام شѧاحنات مبѧردة                      

ميѧل البѧيض    قبѧل عمليѧة تح     النقل استخدام شاحنات مبردة إلى درجة حرارة منتظمة خلال موسم الصيف أو الѧشتاء             

بالإضѧافة مѧن   . ويجب توفر شروط أخرى في الشاحنات منها نظافѧة الѧشاحنة وخلوهѧا مѧن الѧروائح الغريبѧة               . فيها

إلى عدم وجود شقوق في السقف أو الجدران أو الأرضية ، وتجهيزها برفوف لوضѧع البѧيض عليهѧا بحيѧث تѧسمح          

وبѧѧاب معѧѧزول لإدامѧѧة الحفѧѧاظ علѧѧى النوعيѧѧة  بѧѧدوران الهѧѧواء البѧѧارد حѧѧول البѧѧيض وإن تكѧѧون ذات جѧѧدران وسѧѧقف  

    )  .45شكل   ( الجيدة للبيض طول فترة النقل

  
  .شاحنات التبريد المستعملة لتسويق البيض  ) 45( شكل 
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  :البيع بالمفرد

يجب العناية بالبيض المباع بالمفرد للحصول على النوعية العالية عن طريق حفظه في أماآن مبѧردة                               

  .العناية به أثناء التداول وتجنب آسره وخزنه في أماآن خاليه من الروائح النفاذة أو الغير مرغوبة و

 فѧي آѧارتون ذو شѧكل جѧذاب بالإضѧافة إلѧى التناسѧق بѧالوزن                  تѧه ولتشجيع المѧستهلك علѧى شѧراء البѧيض يجѧب تعبئ           

ة التوزيѧع والبيѧع سѧوف تѧؤدي إلѧى      وإن أي خلل بالتداول في أي نقطѧة خѧلال عمليѧ        . والحجم وبنوعية داخلية جيدة     

ولأجل ضمان وصѧول البѧيض إلѧى المѧستهلك بالنوعيѧة            . انخفاض النوعية وتقلل من إقبال المستهلك على الشراء           

العالية يجب نقل البيض إلى الأسواق بإسرع وقت ممكن لأن نوعية البيض تكون عالية وعلѧى أقѧصاها فѧي لحظѧة                       

         . إلى المستهلك يعني حصول تدهور نسبي بنوعيه البيض المسوقالإنتاج وان أي تأخر في وصول البيض

. أن هذه الطريقة في تسويق البيض الكامل تعتبر هѧي الѧسائدة فѧي تѧسويق البѧيض فѧي جميѧع أنحѧاء العѧالم                      

% 18حالياً يتم تسويق البيض على شكل مصنع نتيجة لازدياد الطلب عليه حيث أزداد أنتѧاج البѧيض المѧصنع مѧن         

 2003 مليون آغم من البѧيض المѧصنع خѧلال العѧام             8.3 وفي آندا فقط تم أنتاج       2002عام  % 23 إلى   1997عام  

ي القنѧوات  لويوضѧع المخطѧط التѧا   .   دولѧة  26  الѧى  مليѧون آغѧم مѧن البѧيض المѧصنع          10.7 وتصدر آنѧدا     2004 –

  .  بصورة عامة  و البيض  المصنعالتسويقية للبيض

  

  
  :المصدر 

Agriculture and Agri – Food Canada , Profile of the Canadian Processed Egg Industry, 2006  

  

  :ومن طرق تسويق البيض المصنع هي 

  : )Liquid eggs(  طريقة تسويق البيض السائل - 1
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(        تحتاج مصانع تحضير أغذية الأطفال إلى صفار البيض السائل والمجمѧد وآѧذلك تحتѧاج مѧصانع المثلجѧات             

أمѧا معامѧل    . إلى صفار بيض سائل ومѧضاف إليѧه الѧسكر لأجѧل صѧناعة بعѧض أنѧواع الايѧس آѧريم                       )  آريم   الآيس

وتحتѧѧاج إلѧѧى بيѧѧاض ) البيѧѧاض والѧѧصفار(تحѧѧضير الكيѧѧك والمعجنѧѧات الأخѧѧرى فتحتѧѧاج إلѧѧى البѧѧيض الѧѧسائل بكاملѧѧه  

الأخѧرى والѧذي يѧصنع      الذي يوضع على الكيك والمعجنѧات        ) Cream( فقط في صنع الكريم     ) الألبومين(البيض  

فلأجѧل تѧوفير هѧذه      . من بياض البيض بعد خلطة بالخلاطات لمدة ربع ساعة ويضاف إليѧه الѧسكر المطحѧون جيѧداً                   

وحيѧث  . الاحتياجات اختصت بعѧض الѧشرآات فѧي الѧدول المتقدمѧة بتѧسويق البѧيض الѧسائل بعѧد بѧسترته وتجميѧده                         

وتوماتيكياً وآذلك تقوم بفصل الѧصفار عѧن البيѧاض وآمѧا            يمرر البيض أولاً إلى مكائن خاصة تقوم بكسر البيض أ         

   .)46(هو ملاحظ بالشكل رقم 

  
  ماآنة آسر البيض وفصل الصفار عن البياض  ) 46( شكل 

   Ernst , 1999 -:المصدر 
        

ولأجѧѧل تقليѧѧل تلѧѧوث .  بيѧѧضة بالѧѧساعة الواحѧѧدة 18000  وتѧѧصل طاقѧѧة الماآنѧѧة الواحѧѧدة مѧѧن هѧѧذا النѧѧوع إلѧѧى آѧѧسر  

 البѧيض فѧأن المكѧائن الحديثѧة والخاصѧة بكѧسر        ةلبيض السائل بالأحيѧاء المجهريѧة والأوسѧاخ المتواجѧدة علѧى قѧشر             ا

 آذلك تزود هذه المكѧائن  Conveyorالبيض تحتوي على جهاز خاص لنقل البيض من الأطباق إلى الحزام الناقل        

الصفار عѧن البيѧاض يجمѧع آѧل منهѧا      بجهاز لغسل البيض قبل آسره وبعد أتمام عملية غسل وآسر البيض وفصل          

 فѧѧي القѧضاء علѧѧى معظѧѧم الأحيѧѧاء  ية الѧѧضرورPasteurizationفѧي أوانѧѧي آبيѧѧـرة لتѧـكون جѧѧاهزة لعمليѧѧة البѧسترة    

من الأحياء المجهرية الموجودة فѧي  % 99فالبسترة تؤدي إلى قتل وتدمير . المجهرية الموجودة في هذه المنتجات    
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 التѧѧي تѧѧسبب الأمѧѧراض بالنѧѧسبة للإنѧѧسان والتѧѧي يطلѧѧق عليهѧѧا أسѧѧم الأحيѧѧاء    منتجѧѧات البѧѧيض وخاصѧѧة تلѧѧك الأحيѧѧاء 

 .  Pathogenic Microorgnizmالمجهرية المرضية 

 مѧѧن أهѧѧم أنѧѧواع البكتريѧѧا المرضѧѧية والتѧѧي غالبѧѧاً مѧѧا تكѧѧون موجѧѧودة علѧѧى     Salmonellaوتعتبѧѧر الѧѧسالمونيلا       

فلقѧد لѧوحظ أن رفѧع       .  السالمونيلا تتدمر وتقتѧل بѧالحرارة         نوعاً من بكترياً   14ولحسن الحظ فأن    . البيض ومنتجاته   

  . دقيقة ستكون آافية لقتل هذه الأنواع 0.3م ولمدة 65ْدرجة حرارة البيض السائل إلى 

بيض السائل بعد نقله إلى أواني أسطوانية آبيرة وبعد ذلك تѧسخن هѧذه الأوانѧي                ال        تجري عملية البسترة على     

) البيѧاض والѧصفار  (ته إلى الدرجѧة المطلوبѧة لعمليѧة البѧسترة وعѧادة يبѧستر البѧيض الѧسائل             لأجل رفع درجة حرار   

 لوحѧده فتѧستخدم الѧدرجات الحѧرارة         Yolkوعنѧد بѧسترة الѧصفار       .  دقيقѧة    3م ولمѧدة    66ْ - 57 ةعلى درجѧة حѧرار    

  :التالية 

   دقائق4ْ م ولمدة 60

   دقيقة 2ْ م ولمدة 61

   دقيقة 1ْ م ولمدة 62

   دقيقة 0.5ة ْ م ولمد63

  

       ومن ملاحظة المعاملات الحرارية السابقة يتѧضح بѧأن الوقѧت الѧلازم لبѧسترة صѧفار البѧيض سѧوف يѧنخفض                        

آلما ارتفعت درجة الحرارة المѧستخدمة للبѧسترة ان الاوانѧي الاسѧطوانية المѧستخدمة للبѧسترة  تتѧراوح سѧعتها بѧين                  

لها الماء الحار المستخدم بالتسخين ومجهزة بمقيѧاس         غالون وهي ذات جدران مزدوجة يسري من خلا        400 - 25

وبعد أتمام عملية البѧسترة بهѧذه الأوانѧي يѧتم تفريѧغ المѧاء الحѧار واسѧتبداله بمѧاء بѧارد لأجѧل              . دقيق لدرجة الحرارة    

  .تبريد محتوياتها مباشرتاً بعد البسترة 

دم ثبѧوت بروتينѧات البيѧاض عنѧد ارتفѧاع            مشاآل وذلѧك لعѧ     ة فتجابه بعد  Albumen        أما بسترة بياض البيض     

بيѧاض فѧي أجهѧزة خاصѧة ومѧزودة          الدرجة الحرارة وميلها إلى التخثير بسرعة ولهذا السبب تجѧري عمليѧة بѧسترة               

حيѧث تقѧوم هѧذه المعѧدات بѧسحب      ) . 47( وآما هو ملاحظ بالѧشكل  Vacuum Chamberبمعدات لتفريغ الهواء 

.  دقيقѧة    3.5م ولمѧدة    57ْوبعد ذلѧك يبѧستر البيѧاض علѧى درجѧة حѧرارة              . ة  الهواء من البياض قبل معاملته بالحرار     

وتعتبѧѧر عمليѧѧة خلخلѧѧة الѧѧضغط ضѧѧرورية لѧѧسحب الهѧѧواء مѧѧن البيѧѧاض مѧѧن جهѧѧة ولتقليѧѧل درجѧѧة الحѧѧرارة اللازمѧѧة      

  .للبسترة والكافية لتحطيم معظم الأحياء المجهرية من جهة أخرى 
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   البيض والمجهز بمعدات للتفريغ الهوائي الجهاز الخاص ببسترة بياض ) 47(   الشكل 

   Stadelman and Cotteril , 1986 -:المصدر 

  

فقѧѧط مѧѧن الأحيѧѧاء المجهريѧѧة الموجѧѧودة فѧѧي البѧѧيض الѧѧسائل سѧѧتتمكن مѧѧن البقѧѧاء بعѧѧد انتهѧѧاء عمليѧѧة         % 1        إن 

الموجودة فѧي الغѧرام الواحѧد مѧن         ولقد لاحظ الباحثين المشتغلين في هذا المجال بأن عدد الخلايا البكتيرية            . البسترة

 و Bacillus و Alcaligeneوإن معظѧѧم هѧѧذه الإعѧѧداد تابعѧѧه لنѧѧوع    .  خليѧѧه 500البѧѧيض الѧѧسائل والمبѧѧستر يبلѧѧغ   

Proteus و Escherichia و Flavobacterium .  وإن معظم هذه الأنواع سوف تتحطم عند التجميد.  

مخѧازن المبѧردة لغѧرض    ال تعبئته في علب خاصة تنقل بعدها إلѧى          وبعد أتمام عملية بسترة البيض السائل تتم    

 أو بѧѧصورة بيѧѧاض البѧѧيض الѧѧسائل   Frozen whole eggتجميѧѧده وتѧѧسويقه بѧѧصورة البѧѧيض الѧѧسائل والمجمѧѧد   

 ويѧѧتم النقѧѧل ة وقѧѧد ينقѧѧل البѧѧيض الѧѧسائل بعѧѧد بѧѧسترته إلѧѧى معامѧѧل أخѧѧرى مباشѧѧر   Frozen t99 Whiteوالمجمѧѧد 

ات جѧѧدران مزدوجѧѧة ومبѧѧردة وبامكانѧѧه المحافظѧѧة علѧѧى البѧѧيض الѧѧسائل علѧѧى درجѧѧة   باسѧѧتخدام سѧѧيارات حوضѧѧية ذ

وإن مثѧѧل هѧѧذه  . صѧѧورة لمثѧѧل هѧѧذه الѧѧسيارات المѧѧستخدمة فѧѧي هѧѧذا المجѧѧال      ) 48(م ويبѧѧين الѧѧشكل رقѧѧم  4ْحѧѧرارة 

. السيارات بامكانها نقل البيض السائل الكامل ونقل صفار البيض وبياض البيض بصورة منفѧصلة وبѧنفس الوقѧت                   

البѧيض  مقارنѧة مѧع تكѧاليف شѧحن         % 75وأن نقل البيض السائل بهذه الصورة سيقلل تكѧاليف شѧحن البѧيض بنѧسبة                

   .الكامل الاعتيادي
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  السيارة الحوضية المستخدمة لنقل البيض السائل  ) 48( شكل 

  Card and Nesheim , 1973: المصدر 
 

   :Dried eggs تسويق البيض المجفف - 2

ولقد انتѧشرت مثѧل هѧذه المعامѧل         . معامل الخاصة بتجفيف البيض     القل البيض السائل بعد بسترته إلى                 قد ين 

  .في بعض الدول المتقدمة حتى أصبحت آميات آبيرة من البيض تصدر إلى الخارج 

ريѧѧة         إن القيѧѧام بعمليѧѧة تجفيѧѧف البѧѧيض قبѧѧل تѧѧسويقه تѧѧساعد علѧѧى إطالѧѧة فتѧѧرة خѧѧزن البѧѧيض لأن الأحيѧѧاء المجه

وآѧѧذلك تѧѧساعد عمليѧѧة التجفيѧѧف علѧѧى تقليѧѧل وزن  . المѧѧسببة للتلѧѧف لا تنمѧѧو بѧѧسهولة علѧѧى المنتѧѧوج الغѧѧذائي الجѧѧاف   

فمثلا يبلѧغ   . البيض الجاهز للتسويق وبالتالي تسهيل هذه العملية واختصار بعض النفقات المطلوبة لغرض الشحن              

 بيѧضة حѧوالي     360ي صѧندوق البѧيض الѧذي يتѧسع          الموجود فѧ  ) الصفار والبياض   ( وزن القسم السائل من البيض      

 باون عند القيام بعملية تجفيف البيض قبل تѧسويقه ومѧن الطبيعѧي فѧان                10 باون بينما يتقلص هذا الوزن إلى        39.5

هѧذا بالإضѧافة إلѧى إن التجفيѧف سيѧسهل عمليѧة حفѧظ البѧيض وخزنѧه                . هذه العملية ستسهل عمليѧة التѧسويق والنقѧل          

      ѧأن أنتѧظ بѧوش                           ولهذا يلاحѧة الجيѧسد حاجѧك لѧة وذلѧة الثانيѧرب العالميѧلال الحѧذروة خѧغ الѧد بلѧف قѧيض المجفѧاج الب

ومن الجدير بالذآر فѧي هѧذا الѧصدد بѧأن البѧيض       . المتحاربه من هذه المادة الغذائية المتميزة بالقيمة الغذائية العالية          

فهѧو يѧستخدم   . كامل أو البѧيض الѧسائل   المجفف يستخدم في جميع المجالات التي يستخدم فيها البيض الاعتيادي وال 

وقѧد تجѧرى عمليѧة التجفيѧف علѧى البѧيض            . في صناعة المعجنات والكيك والمثلجات وفي تحضير أغذيѧة الأطفѧال            

وفي جميع الحѧالات يجѧب الحفѧاظ علѧى الخѧواص الطبيعيѧة       .  أو على البياض لوحدة   هالكامل أو على الصفار لوحد    

 تعرضѧѧه للحѧѧرارة وآѧѧذلك اللѧѧون  دومѧѧن هѧѧذه الخѧѧواص قدرتѧѧه علѧѧى التخثѧѧر عنѧѧ  التѧѧي يتميѧѧز بهѧѧا البѧѧيض الاعتيѧѧادي  

  .والنكهة وقوة الاستحلاب 

  :وتتم طريقة التجفيف للبيض الكامل بالطريقة التالية 
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  . دقائق 3م لمدة 65.5ْبسترة البيض الكامل بحرارة  .1

 
  .(outlet) مْ 60 وبحرارة (lnlet) مْ 145تجفف بحرارة  .2

 
 . يف بطريقة الرش تعرض البيض للتجف .3

 
 . دقيقة 120م لمدة لا تقل عن 70ْتتم البسترة للمنتوج الثلاثي بغرفة لحرارة لا تقل عن  .4

 :أما طريقة التجفيف لبياض البيض 

  
   ).outlet( م 60ْوبحرارة  ) Inlet( م 160ْالتجفيف بحرارة  .1

 
 .تجفف بطريقة الرش  .2

 
 . يوم 14م لمدة 64ْ تقل عن تتم بسترة المنتوج النهائي بغرفة ذات حرارة لا .3

 :.أما طريقة التجفيف لصفار البيض فتتم بالطريقة التالية 

  
  . دقيقة 36 لمدة bar 300م توضع تحت ضغط  60ْقبل المعاملة بحرارة  .1

 
 . دقيقة 6 - 4م لمدة 65.5ْيتم البسترة بحرارة  .2

 
  .(outlet)م 55ْ وحرارة ( inlet )م 145ْتعرض للتجفيف بحرارة  .3

 
 .ف بطريقة الرش يجف .4

 
 . دقيقة 120م لمدة لا تقل عن 70ْتتم بسترة المنتوج النهائي بغرفة ذات حرارة  .5

ويبѧين  .  من أهم الطرق المتبعة في إنتاج البѧيض المجفѧف ومنتجاتѧه    Spray draying     يعتبر التجفيف بالرذاذ 

يق أمرار سѧائل البѧيض إلѧى مѧضخة تقѧوم            وتتم العملية عن طر   . مخططاً لجهاز التجفيف بالرذاذ     ) 49(الشكل رقم   

  .Drying Chamber إلى حجرة التجفيف (mm 200 – 10 ) بضخ سائل البيض على شكل رذاذ    

  .    وفي هذه الحجرة يجفف رذاذ البيض السائل بواسطة الهواء الحار والمندفع بقوة بواسطة مراوح آبيرة

 تقѧوم بتѧصفية الهѧواء مѧن     Air Filtersعلѧى فلتѧرات هوائيѧة    وقبل دخول الهواء إلѧى حجѧرة التجفيѧف يѧتم امѧراره      

 لهѧذا الغѧرض   Fiberglass Filtersالѧشوائب والغبѧار العѧالق بѧه وغالبѧاً مѧا تѧستخدم فلتѧرات الѧصوف الزجѧاجي           

وبعѧѧد تنقيѧѧة الهѧѧواء بواسѧѧطة  . سѧѧحبه مѧѧن الخѧѧارج يѧѧتم حيѧѧث تتعلѧѧق فيهѧѧا ذرات الغبѧѧار الموجѧѧودة فѧѧي الهѧѧواء الѧѧذي   

 - 163ع بواسѧѧطة المѧѧراوح الهوائيѧѧة إلѧѧى سѧѧخانات خاصѧѧة تقѧѧوم بتѧѧسخينه ورفѧѧع درجѧѧة حرارتѧѧه إلѧѧى   الفلتѧѧرات يѧѧدف
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فمجѧرد ملامѧسة رذاذ البѧيض    . م وبعѧدها يѧدفع الهѧواء الѧساخن مѧع رذاذ البѧيض الѧسائل إلѧى حجѧرة التجفيѧف           232ْ

 لكѧѧي لا يتѧѧأثر ةالمѧѧسحوق مباشѧѧرتبريѧѧد ويѧѧتم . يتѧѧساقط علѧѧى شѧѧكل مѧѧسحوق والѧѧسائل للهѧѧواء الѧѧساخن سѧѧوف يجѧѧف 

م خѧلال التجفيѧف ولكѧن هѧذا فقѧط الفتѧرة             170ْفقѧد تѧصل حѧرارة البѧيض         . المسحوق بدرجة الحرارة العالية للهواء      

أما الهواء المحمل بالرطوبة والذي أستخدم فѧي عمليѧة التجفيѧف فيѧتم سѧحبه بواسѧطة       . قصيرة جداً ثم تبرد مباشرة    

 ودفعѧѧه إلѧѧى الخѧѧارج ومѧѧن اجѧѧل تخلѧѧيص الهѧѧواء مѧѧن بقايѧѧا    للѧѧتخلص منѧѧهExhaust fansمѧѧراوح سѧѧاحبه للهѧѧواء 

ه فصل المѧسحوق يمѧرر علѧى مرشѧحات أخѧرى تحѧوي علѧى               ئمسحوق البيض الناعم الذي يحمله ولأجل زيادة آفا       

  فلترات من القماش القطني أو الصوف أو الألياف الاصطناعية وأن مثل هذه الفلترات آافية لجمع وفصل ما تبقى

  
  جهاز المستخدم لعملية تجفيف البيض السائل مخطط لل) 49(شكل 

  Stadelman and Cotteril , 1986 -:المصدر 

  

وبعѧد تبريѧد مѧسحوق البѧيض وخفѧض درجѧة حرارتѧه أقѧل مѧن            . من مسحوق البѧيض المجفѧف والعѧالق مѧع الهѧواء             

ويساعد هѧذا الغѧاز     .  في هذه العلب     CO2م يتم تعليبه في علب أو أآياس نايلون وغالباً ما تضخ آمية من غاز               30ْ

للمѧسحوق وبѧذلك   ) PH(في طرد غاز الأوآسجين آلياً مѧن العلѧب وآѧذلك يѧساعد فѧي خفѧض الأس الهايѧدروجيني             

  . أي تأثير ضار على نوعيته أ يزيد من قابلية خزن وحفظ البيض المجفف لفترة طويلة دون أن يطر
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كرة فѧي هѧذا المجѧال هѧي طريقѧه التجفيѧف             تمبأحدث الطرق ال  ان         توجد طرق أخرى لعملية تجفف البيض إلا        

وبهذه الطريقة يتم أولا تجميѧد البѧيض الѧسائل    ..  ويطلق على هذه الطريقة أسم التجفيد Freeze Dryingبالتجميد 

 وبعد ذلك تجري عمليѧة التѧسخين فيتحѧول    High vacuumوبعدها يعرض لتفريغ الهواء وخلخلة الضغط العالي 

 ودون المѧرور    ةمباشѧر ) البخѧار   ( إلѧى حالتѧه الغازيѧة       ) الجامدة  ( مجمد من حالته الصلبة     الماء الموجود بالبيض ال   

وان اسѧتخدام هѧذه الطريقѧة فѧي تجفيѧف البѧيض الѧسائل لا                . بالحالة السائلة ويطلق على هذه الظاهرة أسѧم التѧسامي           

 بهѧذه الطريقѧة تكѧون      يزال على نطاق محѧدود ولѧم تѧستخدم علѧى نطѧاق تجѧاري واسѧع وذلѧك لأن تكѧاليف التجفيѧف                       

. عالية مقارنة مع الطريقة السابقة ومع ذلك فѧأن بعѧض الѧدول أخѧذت باسѧتخدام هѧذه الطريقѧة علѧى نطѧاق تجѧاري                            

فمئلا يلاحظ بان نسبة المѧاء فѧي سѧائل بيѧاض      %  . 8 - 5تتراوح نسبة الرطوبة في البيض المجفف ومنتجاته بين         

وآѧذلك سѧتنخفض نѧسبة المѧاء فѧي البѧيض            . بعѧد التجفيѧف     % 8وإن هѧذه النѧسبة سѧتنخفض إلѧى          % 88البيض تبلѧغ    

  .بعد التجفيف % 5إلى % 55وفي صفار البيض السائل ستنخفض نسبة الماء من % 5إلى % 74الكامل من 

         أن هذه النسب المنخفضة من الرطوبة سѧوف تعيѧق نمѧو الأحيѧاء المجهريѧة علѧى منتجѧات البѧيض المجفѧف                      

 المجفف يمكن خزنه تحت درجة حرارة الغرفѧة لمѧدة شѧهر آامѧل دون أن يطѧرأ عليѧه أي                    ولهذا يلاحظ بأن البيض   

أمѧѧا عنѧѧد خѧѧزن هѧѧذا البѧѧيض فѧѧي الثلاجѧѧة المنزليѧة فمѧѧن الممكѧѧن خزنѧѧه لمѧѧدة سѧѧنة آاملѧѧة دون تعرضѧѧه للفѧѧساد  . فѧساد  

الحѧѧرارة درجѧѧة   ) 59(  الجѧѧدول حولإعѧѧادة اسѧѧتخدام هѧѧذه المنتجѧѧات عنѧѧد شѧѧراءها مѧѧن المحѧѧلات يوضѧѧ   .والتلѧѧف  

  .  البيض السائل المبستر والوقت اللازم له طبخالمستخدمة أثناء 

  

   :Egg Packaging and Storingتعبئة البيض وخزنه 

 مѧع الѧذوق والفѧن فѧي اختيѧار عبѧوات         علѧم          إن التعبئة مهمة جداً لتشجيع استهلاك البيض خاصة إذا أمتѧزج ال           

  :. البيض من ومن فوائد العبوات أنها تحمي. التغليف 

   
  .الميكروبات مثل البكتريا  .1

 .الحيوانات المفترسة للبيض  .2

 .فقدان الرطوبة  .3

 .التلوث وحدوث البقع  .4

 .الحرارة التي تسبب الفساد التدريجي  .5

 .كسر خلال الخزن والنقلللا عرضهت .6
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  )إنكلترا(زم له يبين درجة الحرارة المستخدمة أثناء طبخ البيض السائل المبستر والوقت اللا ) 59( جدول 

  درجة  الحرارة المستخدمة  حالة البيض السائل المصنع 
 )درجة سليلزية(

الوقت اللازم لهذه الدرجة 
 دقيقة / الحرارية 

  البياض 
 )بدون استعمال مواد آيميائية(

53 - 55 6.2 - 3.5 

 3.5 60 البيض الكامل 
البيض الكامل مع إضافة 

بيض صلب % 38-24.75%
 )مجفف(

60 - 61 6.2 - 3.5 

أو % 12البيض المخلط مع 
 أآثر من الملح 

62 - 63 6.2 - 3.5 

% 12-2البيض المخلوط مع 
 من السكر 

60 - 61 6.2 - 3.5 

أو اقل % 2البيض المخلوط مع 
 من مواد أخرى 

60 - 61 6.2 - 3.5 

 - 24.5البيض المحلول مع 
  بيض صلب أو مجفف % 38
 مواد أخرى% 12 - 2و

61 - 62 6.2 - 3.5 

 3.5 - 6.2 61 - 60 الصفار 
أو أآثر % 2الصفار المضاف له 
 سكر 

62 – 63 6.2 - 3.5 

   )R.R.O ) 1990 :المصدر   

  
  :.ومن الميزات التي يجب أن تتوفر في عبوات التغليف هي 

  .إن تكون نظيفة  .1

 .إن تكون عديمة الرائحة لمنع حدوث التلوث أو البقع  .2

 .ومة للكسر أثناء التداول بطرق النقل المختلفة أن تصنع من مواد مقا .3

 .يجب أن تحمي البيض من الحرارة التي تسبب التدهور التدريجي لنوعية البيض بالأضافة إلى الرطوبة  .4

يجب أن تسمح العبوة بمشاهدة البѧيض مѧن قبѧل المѧستهلك ، فالمѧستهلك يرغѧب بمѧشاهدة مѧا الѧذي يѧشتريه                         .5

 .خاصة إذا آان المنتوج طازج 

 
 :.وهنالك عدة نقاط يجب أن تؤخذ بنظر الاعتبار عند تصنيع عبوات التغليف وهي 

  .إدامة النوعية الجيدة للبيض  .1

 .نوع النقل المستخدم  .2
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  . للبيضالمسافة التي سوف يتم بها النقل .3

 .الوقت المستغرق للنقل  .4

 . الكلفة عند تصنيع العبوة  .5

 .سهولة الخزن  .6

 .حالة الطقس  .7

 

 :ف البيض أنواع عبوات تغلي

  :   هناك العديد من أنواع عبوات التغليف التي تختلف بالتصميم والمواد المستعملة بتصنيعها ، ومن هذه الأنواع 

   : النوع الأول  •

تعبئة البيض بعبوات نظيفة وخالية من الروائح وتكѧون بѧشكل سѧلة أو صѧندوق بѧشكل القفѧص وتكѧون                       

ن أو قѧѧشور الحنطѧѧة المقطعѧѧة أو التѧѧبن والتѧѧي تقلѧѧل مѧѧن مخѧѧاطر تكѧѧسر   ذات جѧѧدران وتحتѧѧوي علѧѧى قѧѧشور الѧѧتم 

 .البيض 

 بسيطة ولا تحتوي على القش أو التبن ، لذلك احتمال تكسر البيض يكѧون  ( Basket )و قد يعبأ البيض بسلة 

 .آبير أو يحدث بسهولة ، لذلك يستخدم هذا النوع من التعبئة للنقل لمسافات قصيرة 

  

   :النوع الثاني   •

 وهي شائعة الأستخدام جداً حيѧث يمكѧن وضѧعها فѧي     Filler trayتكون العبوة عبارة عن صينية مبطنة         

وتصنع هذه الصواني المبطنة من قالب مѧن لѧب الخѧشب وهѧي مѧصنعة بѧشكل يمكѧن وضѧع                      . صناديق أو علب    

   ) . 50شكل   ( العبوة واحدة فوق الأخرى وتجميعها في صناديق وتكون جاهزة للشحن أو النقل 
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 صواني المطبنة من قالب من لب الخشب   ) 50( شكل 

  

خѧرى ،   مكان حساب عدد البيض المعبأ بالصناديق بدون الحاجة إلى حساب بيѧضة تلѧو الا              لاومن ميزاتها هو با   

  . بيضة 36حيث تحتوي الصينية القياسية 

 وأحيانѧѧѧاً يѧѧѧستخدم البلاسѧѧѧتيك   وهѧѧѧو الѧѧѧشائع الاسѧѧѧتخدام Carboard أو Sawnوفѧѧѧي العѧѧѧادة يѧѧѧستخدم خѧѧѧشب   

(plastic)  ه بالاѧѧوع بأنѧѧذا النѧѧاز هѧѧصنيع ويمتѧѧي التѧѧتخدام    فѧѧان اسѧѧسله ، وبالأمكѧѧد غѧѧتعماله بعѧѧادة اسѧѧان إعѧѧمك

ومѧن ميزاتѧه يكѧون الغطѧاء شѧفاف بحيѧث        . البطانة لهذه الصينية وتستخدم للبيع النهائي مباشرة إلى المѧشتري           

 .بالامكان رؤية البيض من خلاله 

  

  :وع الثالث الن  •

يكѧون هѧѧذا النѧѧوع مѧѧن العبѧѧوات صѧѧغير الحجѧѧم ومميѧѧز بحيѧѧث يѧѧصلح للبيѧѧع بѧѧالمفرد ، حيѧѧث آѧѧل عبѧѧوة               

 أو يѧصنع مѧن قالѧب مѧن          Paperboardوتصنع هذه العبوة من الورق المسمى       .  بيضة   12بأمكانها أن تحتوي    

 حيѧѧث يحمѧѧي البѧѧيض مѧѧن  polystyrene  لѧѧب الخѧѧشب أو بالأمكѧѧان تѧѧصنيعه مѧѧن البلاسѧѧتيك أو البوليѧѧسيترين  

أمѧا ميزاتهѧا فهѧي سѧهلة التѧداول و بالامكѧان فحѧص البѧيض                 . الروائح النفاذة والرطوبة ونمو الأعفان والخمائر       

 .بسهولة من خلاله 
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   :Labellingقائمة المحتويات 

مѧة للبѧائع بالجملѧة    تعتبر قائمة المحتويات التي تلصق على عبوة التغليف مهمѧة جѧداً فهѧي عبѧارة عѧن معلومѧات مه              

والمفѧѧرد وللمѧѧستهلك ، وهѧѧي ليѧѧست مجѧѧرد قطعѧѧة مѧѧن الѧѧورق تلѧѧصق علѧѧى الѧѧصندوق أو الكѧѧارتون ، فهѧѧي تحتѧѧوي    

 الحجѧم ، الѧوزن ، النوعيѧة صѧنف التѧدريج ، وتѧاريخ الإنتѧاج وآيفيѧة         ثل المنتوج مخصمعلومات مهمة للمشتري ت 

ات تقنѧع المѧشتري علѧى الإقبѧال لѧشراء المنتѧوج بѧدون        الخزن ومدة الحزن ووقت انتهاء الصلاحية ، وهذه المعلوم  

  .ج لقائمة المحتويات     ذنمو ) 51 (ويوضح الشكل  . تذوقه أو شم رائحته أو لمسه 

  

                  
  

 
 ج لقائمة المحتوياتادنم ) 51( شكل 

 

 ورقة ، ويجѧب أن يؤخѧذ بنظѧر                   وقد تطبع قائمة المحتويات مباشرة على الكارتون أو تلصق عليه من خلال           

تكاليف التعبئة يجب الأخѧذ     . الاعتبار مقدار تكاليف هذه القائمة لكي تضاف عند حساب تكاليف التعبئة ، ولحساب              

  :. بنظر الاعتبار النقاط التالية 

  .المادة التي تصنع منها العلبة وآلفتها  .1
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 .تكاليف قائمة المحتويات  .2

 .أجور العمال  .3

 .الإضافي آلفة أجور العمل  .4

 .آلفة مكائن التعبئة  .5

 

   :   Egg storageخزن البيض 

 شѧهر  7 - 6     يعتبر خزن البيض مѧن المراحѧل التѧصنيعية المهمѧة جѧداً للحفѧاظ علѧى نوعيѧة البѧيض العاليѧة بѧين                       

  :.لذلك يجب أن تتوفر الشروط التالية في المخزن الجيد 

  .أن لا يغسل أو يرطب يجب أن يكون البيض الموضوع بالمخزن نظيف ، ويجب  .1

أنѧѧواع عبѧѧوات التغليѧѧف المѧѧستعملة ، يجѧѧب أن تكѧѧون نظيفѧѧة ، جديѧѧدة وعديمѧѧة الرائحѧѧة ومѧѧن مѧѧواد مقبولѧѧة     .2

 .صحياً

 .يجب أن يكون فقدان الماء نتيجة التبخر من البيضة إلى أقل حد ممكن  .3

 .مواد عديمة الرائحة يجب أن تكون غرفة المختبر خالية من المواد الملوثة أو الفاسدة ويجب تعقيمها ب .4

 .يجب التأآد من الاحتفاظ بحرارة ورطوبة ثابتة بالمخزن بشكل دائم  .5

 . لذلك يجب السماح بدوران الهواء في غرفة المخزن ) breathe(بما أن البيضة بحاجة إلى التنفس  .6

 .القيام بالفحص الدوري للنوعية الداخلية خلال الخزن  .7

 . تكون أآثر من بضعة أيام  لا للمخزن يجب أنالفترة من وضع البيضة لحين وصولها .8

 

  :cold storage of eggs بالتبريد  لبيضاخزن 

 البѧيض بѧسرعة ، لѧذلك يجѧب خѧزن البѧيض       تلѧف  ، ي مثل العѧراق       في المناطق التي ترتفع فيها درجات الحرارة        

عѧادة  ( م أو أقѧل  13ْ للخѧزن هѧي   ففي مثل هذه المنѧاطق فѧالحرارة المثاليѧة   . بحرارة منخفضة للحفاظ على النوعية    

وإن هذه الدرجات الحرارية بالتبريѧد قѧد تكѧون مكلفѧة للمنѧتج ولكنهѧا ضѧرورية لإنجѧاح                 ). م  13ْ إلى   10تكون بين   

  :.وهنالك عدة عوامل مهمة يجب أخذها بنظر الاعتبار لإنجاح الخزن بهذه الطريقة وهي . الخزن التجاري 
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  .لخزناختيار عبوات التغليف الملائمة ل .1

 يجب أن تكون عبوات التغليف نظيفة عديمѧة الرائحѧة وغيѧر متѧضررة وخاصѧة عنѧد إعѧادة اسѧتعمال عبѧوات                        

كѧون  ت من خلال هذه العبوات وإن       (breathe)للتغليف القديمة ، بالإضافة إلى التأآد من أمكانية تنفس البيض           

حالѧة الخѧزن    ( الѧة الخѧزن لمѧدة طويلѧة         خالية من رائحة الفساد وإن تكون العبوة ثابتة بشكل جيد خاصѧة فѧي ح              

 . ووضع العبوات واحدة فوق الأخرى ) الاحتياطي 

 

   )Prepartion of the cold store.  ( ةفي المخازن المبردالتحضيرات للخزن  .2

 بالأمكان غسلها وأيضا الجدران والسقف ، حيث يتم غسل          ت      يجب أن يكون المخزن ذو أرضية من الكونكري       

شكل آامل بالمѧاء الحѧار والѧصابون والمعقمѧات عديمѧة الرائحѧة قبѧل اسѧتعمالها المخѧزن وأخيѧراً يفѧضل                    مخزن  ب  ال

 بعѧد التنظيѧف     - فهو يساعد على التخلص من الروائح الغريبѧة فѧي غرفѧة المخѧزن                hypochloriteغسله بمحلول   

 ثبѧات  مѧن ا للتأآѧد  هѧ ضѧع البѧيض في  و تشغل الثلاجة عدة أيام قبѧل و   .  ثم يغلق    هتتم تهوية المخزن جيداً لغرض جفاف     

  .درجة الحرارة والرطوبة فيها 

  

  .توفير درجة الحرارة والرطوبة وحرآة الهواء الصحية بالمخزن المبرد  .3

( Preparing temperature, humidity & air circulation ) 

ارة فيهѧا متѧساوية فѧي           يجب تنظيم درجة حرارة غرفة التبريد ويجب أن تكѧون الغرفѧة معزولѧة ودرجѧة الحѧر         

حيѧѧث أن البѧѧيض يجمѧѧد  ) ْم-0 إلѧѧى - 1.5( لخѧѧزن البѧѧيض المبѧѧرد هѧѧي  ةإن الحѧѧرارة المناسѧѧب. جميѧѧع أنحѧѧاء الغرفѧѧة  

  .ْ م2.5 - بدرجة حرارة

أمѧѧا إذا آانѧѧت درجѧѧة حѧѧرارة . ْ م - 1لمخѧѧزن مبѧѧرد بدرجѧѧة حѧѧرارة  % 85 - 80      ويجѧѧب تѧѧوفير رطوبѧѧة نѧѧسبية 

، عنѧد هѧذه الدرجѧة تفقѧد البيѧضة مѧن وزنهѧا بمقѧدار         % 80 - 75رطوبة نسبية مقѧدارها م فيجب توفير  10ْالمخزن  

وفي حالة انخفاض الرطوبة في المخزن ، ترش الأرض برذاذ ماء نظيف عدة             . لكل شهر خزن    % 0.5لايتجاوز  

كالѧسيوم  مرات باليوم ، أما في حالة ارتفاع الرطوبة فيمرر جѧزء مѧن الهѧواء علѧى وحѧدات حاويѧة علѧى آلوريѧد ال                         

Calcium chloride.   

يس صѧѧناديق ديجѧѧب أن تكѧѧون جيѧѧدة ومتѧѧساوية فѧѧي جميѧѧع أجѧѧزاء المخѧѧزن ويجѧѧب عѧѧدم تكѧѧ ف      أمѧѧا حرآѧѧة الهѧѧواء 

البيض بالقرب من الحائط بغية السماح للهواء بالدوران حول الصناديق ، ويجب ترك ممر بѧين آѧل مجموعѧة مѧن                    

  .ضل التهوية المتكررة للمخزن المبرد للتشجيع على بتديل الهواءويف. الصناديق لضمان حرآة الهواء بشكل جيد 

  

   ( Periodic testing for quality ). الفحص الدوري للنوعية  .4

       يعتبر الفحص الدوري لنوعية البيض من الأساسيات التي يجب إتباعهѧا لتجنѧب فقѧدان البѧيض نوعيتѧه خѧلال                 

مѧن عѧدد البѧيض فѧي        % 1بار عينات عشوائية ممثلة والتي تكѧون عѧادة          لذلك يتم الفحص شهرياً باخت    . فترة الخزن   
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 بيضة آنموذج للفحص مѧن مختلѧف   30 بيضة ، يؤخذ   3000فمثلاً إذا آان المخزن يحتوي على       . المخزن المبرد   

الصناديق وأماآن المخزن وهي تكѧون بѧصورة عامѧة ممثلѧة لبقيѧة البѧيض ، فѧإذا آانѧت هنالѧك علامѧات للتѧدهور ،                     

  .ن البيض الغير صالح للاستهلاك ملاحظة الخلل وتصلحيه بسرعة وأعادة ترتيب البيض بعد التخلص فيجب م

  

  .طريقة أخراج البيض من المخزن المبرد  .5

لحѧѧذر عنѧѧد أخѧѧراج البѧѧيض مѧѧن المخѧѧزن المبѧѧرد ، لمنѧѧع تكѧѧاثف الرطوبѧѧة علѧѧى القѧѧشرة ، عنѧѧدها يجѧѧب      ايجѧѧب أخѧѧذ 

ولتقليل حدوث تكثف الرطوبة هذه يتم رفع درجѧة    . ل يوم أو أقل     التخلص من هذه الرطوبة عن طريق التبخر خلا       

غرفة بدرجѧة حѧرارة متوسѧطة ، وبهѧذا يѧتم التغلѧب علѧى         الحرارة البيض ببطء أو عن طريق تحريك البيض خلال          

وأحيانا يتسبب في فساد البيض عند خزنѧه مѧع مѧواد أخѧرى أو منتجѧات                 . هذه المشكلة التي قد تسبب التلف للبيض        

وفي حالة خزنه لفترة قصيرة ، يمكѧن خزنѧه مѧع            . روائح نفاذة ، لذلك يفضل خزن البيض لوحده في المخازن         ذات  

 .منتجات الألبان المعتدلة الرائحة 
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